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[bookmark: _Toc1848839898_WPSOffice_Level2]行业标准项目建议书
	建议项目名称
(中文)
	溏心蛋
	建议项目名称
(英文)
	Soft-boiled egg

	制定、修订1
	■ 制定
	□ 修订
	被修订标准编号
	

	采用程度2
	□ IDT
	□ MOD
	□ NEQ
	采标号
	

	被采用标准名称
（中文）
	

	被采用标准名称
（英文）
	

	采用快速程序
	□ FTP
	快速程序代码
	□ B
	□ C

	项目周期
	[bookmark: _GoBack]□ 12个月      18个月     ■24个月

	ICS分类号
	67.120.20
	中国标准分类号
	X 18

	牵头单位
	中国肉类协会

	参与单位
	铁骑力士食品有限责任公司、漯河市卫龙生物技术有限公司、厚德食品股份有限公司等。
	体系编号3
	14__99

	目的﹑意义或者必要性
	世界蛋品工业的发展已有百年历史，随着蛋品深加工科技水平的不断提高，形成了专业化、机械化、规模化、集约化的生产模式。美国、日本、法国、意大利、澳大利亚、加拿大、德国等国的蛋制品深加工量占其鲜蛋总量相当大比例，其品种有清洗消毒分级洁蛋、液体蛋、分离蛋、专用蛋粉和其他深加工制品，其加工和消费相当普遍，占据了蛋品市场的主要部分。据统计，美国、欧洲尤其是日本的蛋品市场的加工蛋比率高达50%，而我国的蛋品深加工领域还处于初级水平，以形式简单、缺乏创新的传统加工蛋制品为主，蛋品深加工率不足1%。专注营养食品与健康生活方式的消费者时代来临，如何更好的满足日益升级的食品安全需求已经成为焦点。随着消费升级，我国蛋品加工产业将向功能性、个性化、休闲、餐饮预制品等蛋制品发展。
溏心蛋，即蛋黄还可以流动的白水煮蛋，其分类包括微盐味和卤味溏心蛋。40多年前，加藤鸡蛋产业株式会社在全球第一家发明了调味溏心蛋，在完全保留鸡蛋丰富营养的基础上，通过先进加工技术控制蛋黄的熟度，把鸡蛋最佳的美味口感发挥到极致，营养美味、无明显腥味，打开即食、深受日本消费者的青睐。在我国，四川铁骑力士集团下属分子公司广东美玉子食品有限公司在2017年引进技术打开了国内调味溏心蛋生产领域，开创了国内即食蛋品市场新纪元，销量日渐增大，目前每年销售量达600万余枚溏心蛋，价值4500万元，据不完全统计，占据了天猫平台溏心蛋类目60%的市场。随后，国内多家企业也竞相开始生产溏心蛋，如卫龙、正大、玉子酱、和府捞面等等，为国人提供了既营养又美味的蛋制品，提高了鸡蛋的附加值，拓宽了中国蛋品深加工市场的细分类目，但溏心蛋产品的质量参差不齐，表现为个别企业的溏心蛋蛋黄绿心率高和腥味明显，由此可见缺乏一个有效的产品标准来规范和监管溏心蛋的质量。因此，制定溏心蛋的行业标准十分重要，既有利于助推高质量发展的实现，同时也有利于行业走向规范化、保障老百姓舌尖上的幸福。

	范围和主要
技术内容
	适用范围：以鲜鸡蛋为原料，经过蒸（煮）、卤制（不卤制）等热加工工艺、冷却或不冷却、杀菌等工序 制成的蛋清呈固态、蛋黄未完全凝固（呈黏稠状）的保持完整蛋形的即食蛋制品。
主要技术内容：原辅料要求、生产加工要求、感官要求、理化指标、食品安全指标、净含量等。
本标准规定了溏心蛋的技术要求、试验方法、检验规则、包装标识、运输、贮存。
本标准适用于溏心蛋的生产加工。
本标准的制定将综合考虑我国实际并参考已有的团体标准、地方标准、企业标准。

	国内外情况
简要说明
	1、国内外对该技术研究情况简要说明：据了解，从欧美以及日本等国家的鸡蛋食用习惯与趋势来看，溏心蛋的食用方式已经非常普遍。中国近年来随着西餐、日料等多元饮食文化的影响，溏心蛋等食用方式也越来越受很多人欢迎，属于技术成熟产品。其技术研究比较稳定，提出的标准项目可作为未来技术发展的基础。
2、项目与国际标准或国外先进标准采用程度的考虑：在鲜蛋的质量分级、感官要求、农药和兽药以及微生物限量方面有相关的规定，而对于蛋制品，一是关注微生物的限量情况，一般而言都对总菌数、沙门氏菌有限量，如(EC) No 1441/2007《欧盟微生物限量》、Standard 1.6.1 《澳新食品标准法典- 食品中微生物限量》等；二是蛋制品加工过程中的卫生安全控制，如CAC/RCP 15-1976《蛋和蛋制品的卫生操作规范》、欧洲议会和理事会（EC）852/2004规章《食品卫生条例》等。为本标准加工过程卫生控制和微生物指标等提供参考。
3、与国内相关标准间的关系：我国关于蛋及蛋制品的卫生标准有相应的规定，例如GB 2749对鲜蛋和蛋制品（液蛋制品、干蛋制品、冰蛋制品、再制蛋）的重金属、污染物、微生物（菌落总数、大肠菌群）进行了规范；此外还有针对绿色鸡蛋、无公害鸡蛋、富集鸡蛋相关的标准，如NY/T 754、NY 5039、NY/T 4069，NY/T 754同时也对绿色食品-蛋制品的卫生规范统一进行规定；GB 29921则针对预包装即食蛋制品的致病菌-沙门氏菌规定不得检出。为本标准相关指标的制定提供了依据。

	牵头单位意见
	


同意
 负责人：          （签名、盖公章）
年     月    日


	标准化技术组织
评估意见
	


 负责人：          （签名、盖公章）
年     月    日

	初审机构
初审意见
	


 负责人：           （签名、盖公章）
年     月    日



注：1. 填写制定、修订项目中，若选择修订必须填写被修订标准编号；
2. 选择采用国际标准（国外先进标准），必须填写采标号及采用程度；
3. 选择采用快速程序，必须填写快速程序代码。
4. 体系编号是指在各行业（领域）技术标准体系建设方案中的体系编号。

