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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件由全国食品质量控制与管理标准化技术委员会(SAC/TC313)提出并归口。
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食品生产质量管理数据规范

1 范围

本文件规定了食品生产企业（以下简称企业）在食品生产加工过程中进行管理所涉及的信息数据中

文名称、说明、数据类型、值域等内容，具体包括：食品生产者信息、产品关联信息、生产设施设备关

联信息（日常信息）、原辅料、包装材料关联信息、生产场所信息、原辅料贮存关联信息、加工过程信

息、半成品贮存信息、加工检查信息、检验检测信息、成品贮存关联信息等等。

本文件适用于企业对生产过程中关键信息进行记录管理，规范日常信息记录以及数据系统/企业数

字化管理系统建设信息记录。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 7408 数据元和交换格式 信息交换 日期和时间表示

GB/T 15091-1994 食品工业基本术语

GB 32100 法人和其他组织统一社会信用代码编码规则

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

原料 raw material

加工食品时使用的原始物料。

[来源：GB/T 15091-1994 食品工业基本术语，2.7]

食品质量管理 food quality control

对确定和达到食品质量要求所必需的全部职能和活动。

[来源：GB/T 15091-1994 食品工业基本术语，2.19]

4 数据基本要求与原则

一般要求

食品生产信息数据记录应遵循真实性、行业必要性和完整性等原则，数据的采集、管理应符合相关

法律法规的规定。

信息记录管理和使用
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4.2.1 生产信息记录

4.2.1.1 生产信息的记录与生成应包括记录日志信息，即何人、何时、做了何事。

4.2.1.2 应定期检查，包括记录的精确性、真实性、原始性及能够识别无效或改变的信息记录。

4.2.1.3 新数据显示为最终生产信息记录，留存每次变更后的原始记录，不应直接覆盖原始记录。

4.2.2 生产信息的数据化存档与查阅

4.2.2.1 系统生成的生产信息数据能准确生成、完整的电子记录副本。

4.2.2.2 生产信息记录易于查阅，在保存期内可随时被调出查阅。

4.2.2.3 生产信息具有可再现性，建议定期备份。

4.2.2.4 生产信息建议保存在数据库中，不宜以数据文件形式储存。

4.2.2.5 生产信息保存期限不得少于 2 年。

4.2.3 生产信息的管理

4.2.3.1 企业可对不同管理人员设置权限分级，根据不同权限对数据进行操作。

4.2.3.2 应定期对数据采集进行检查，以保证数据输入的有效性。

4.2.3.3 对需要加密的数据进行加密，以防止无权限者读取信息。

5 信息记录分类和范围

基本分类

包括食品生产者基本信息、产品基本信息、生产设施设备管理信息、原辅料及包装材料信息、生产

环节检查信息、生产过程检查信息、记录检查信息、检验检测信息、贮存环节质量管理信息。

6 数据内容及格式表达要求

食品生产者信息

食品生产者基本信息表包括了应当记录的食品生产者相关信息，具体包括生产者名称、生产者统一

社会信用代码、法定代表人、食品安全总监、生产者地址、生产者联系方式、食品生产许可证编号、许

可日期、备案日期，具体要求见表B. 1。

产品关联信息

产品基本信息包括了与产品相关的信息，具体包括食品名称、食品类别、食品组织状态、配料表、

营养成分表、净含量、规格型号、固形物含量、质量等级、致敏物质、转基因食品信息、产地、原产国

或地区、生产日期、保质期、产品标准代号、产品加工处理方式、辐照食品信息、包装类型、贮存条件

具体要求见表 B.2。

生产设施设备关联信息（日常信息）

生产设施设备管理信息包括了食品生产过程中与产品相关的关键设施设备信息，具体包括设备名称、

设备供应商名称、设备生产厂商、设备性能、设备用途、使用寿命、维修历史、维护管理姓名、设备运

行情况（巡检）验证、设备良好状况检查（放入现场），故障信息（放入现场），具体要求见表B. 3。
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原辅料、包装材料关联信息

原辅料、包装材料相关产品信息包括了生产过程中使用的原辅料、包装材料等信息，具体包括原辅

料及包装材料名称、保质期、原料生产商、供货者名称，具体要求见表 B. 4。

生产场所信息

生产场所检查信息包括了食品生产过程中与产品密切相关的场所、设施设备等检查情况，具体包括

生产加工场所良好状况、更衣室良好状况、生产加工设施良好状况、企业必备生产设备良好状况、设施

维护保养检查、清洗情况检查、发现问题、解决措施、检查人员姓名，具体要求见表B. 5。

原辅料贮存关联信息

原辅料贮存信息包括与食品生产相关的原辅料贮存情况，具体包括原辅料名称、原辅料进货日期、

原辅料生产时间、原辅料贮存方式、原辅料保质期、原辅料入库日期、原辅料出库日期、原辅料仓库地

点、原辅料仓库管理人员姓名，具体要求见表B. 6。

加工过程信息

生产过程检查包括食品生产过程中相关信息，具体包括生产工艺评审、生产工艺确认和验证、生产

开始时间、生产结束时间、生产负责人、投入原辅料及包装材料表、原辅料及包装材料领取名称、原辅

料及包装材料领用时间、原辅料及包装材料领取数量、原辅料及包装材料领用单位、领取人信息、计量

负责人信息、处理方式、处理开始时间、处理结束时间、原辅料添加时间、原辅料添加方法、食品添加

剂最大使用量、操作者名称、影响食品质量的关键工序名称、关键工艺参数、关键工艺变更检查、关键

工艺操作人员名称、质量监控、食品加工产品名称、食品加工产品批次号、食品加工产品生产日期、食

品生产产品不合格处置情况、物料统计单、包装线放行记录、产品合格证、外包装箱批号留样记录、原

辅料、包装材料数量检查、生产过程中质量控制工艺参数监视检测、食品生产环节质量人员姓名，具体

要求见表B. 7。

半成品贮存信息

半成品贮存信息包括食品生产过程中生产的半成品贮存相关情况，具体包括半成品名称、半成品生

产时间、半成品存放期限、半成品贮存方式、半成品入库日期、半成品出库日期、半成品存放地点、半

成品管理人员姓名，具体要求见表B. 8。

加工检查信息

对生产过程与食品检查相关的环节记录情况进行检查，具体包括设备运行检查信息、问题处置信息、

改进记录、培训与考核记录、生产人员培训情况、生产人员健康档案、记录时间、记录人员姓名，半成

品检查（移入检查）、产品检查（成品检查），具体要求见表B. 9。

检验检测信息

对产品进行的检验检测相关信息，具体包括抽样编号、抽样时间、抽样环节、抽样数量、抽样方式、

抽样场所名称、抽样场所地址、样品编号、检验检测委托单位、实验室/检验检测机构名称、实验室资

质认定编码、检验检测日期、检验设备名称、检验检测项目名称、检验检测类别、检验检测依据、检验

检测结果、检验检测结果单位、标准规定最小限值、标准规定最大限值、标准规定值单位、判定依据、

检验方法、原辅料检验结果、包装材料检验结果、检验员、检验员资质，具体要求见表B. 10。
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成品贮存关联信息

食品成品进行贮存的相关信息，具体包括食品名称、食品贮存方式、食品入库日期、食品出库日期、

食品储存温度、食品储存湿度、食品仓库地点、食品仓库管理人员姓名，具体要求见表B. 11。
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附 录 A

（资料性）

食品生产质量管理数据项属性

A.1 数据项属性

A.1.1 中文名称

数据项的中文名称。

A.1.2 说明

对数据项含义的解释。

A.1.3 数据类型

A.1.3.1 根据类型产生器对它进行运算的类型，包括字符型、数值型、日期型、布尔型、二进制文件

等。

A.1.3.2 信息数据项的数据类型表示方法如表 1 所示。

表 A.1 信息数据项的数据类型表示方法

数据类型 表示方法 备注

字符型 C 可以包括字母字符、数字字符或汉字等在内的任意字符组合

数值型 N 包括整数和小数

日期型 YYYYMMDD 格式按照GB/T 7408中的规定

布尔型 B True/False
二进制文件 BY 图片、音频、视频等二进制文件格式

A.1.3.3 数据格式可使用以下几种形式表达：

——数据类型后加一位数字表示定长格式。例如，C16表示该指标是一个16位定长的字符。

——数据类型后加“..y”表示从最小到最大长度的格式。例如，C..10表述该指标是一个最长10位的

字符型格式。

——数值型（N）后加“x,y”表示最长位和小数点位数的格式。例如，N..8，2是一个最长8位、小数

点后两位的一个数值。

A.1.4 值域

值的一个合集。

A.1.5 示例

根据中文名称对食品数据项进行的示例说明。
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附 录 B

（资料性）

食品生产质量管理数据格式

B.1 食品生产质量管理数据格式应符合表 B.1~表 B.11 相关要求。

表 B.1 食品生产者信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 生产者名称
食品包装标签上标示的食品生产者名

称
C C..600

中国***食品有限责任公

司

2
生产者统一社会信用

代码

食品生产者营业执照上载明的统一社

会信用代码
C

国内企业需符合

GB32100相关要

求（C18）

9141**********20XA

3 法定代表人
食品生产者营业执照上载明的法定代

表人姓名
C 自由文本 张三

4 食品质量总监 企业是否配备食品质量总监 B True/False True

5 生产者地址
食品包装标签上标示的食品生产者地

址
C C..1000

××省（市）××市（××区）

××路××号

6 生产者联系方式

食品包装标签上标示的食品生产者的

电话、传真、网络联系方式、邮政地

址等

C C..152 010-82** ****

7 食品生产许可证编号
食品包装标签上标示的食品生产许可

证编号
C C16 SC ***1 6****2 **2*

8 许可日期
食品生产者通过登记机关许可的时间

（生产加工许可）

YYYYMM

DD

符合GB/T 7408

相关要求
20200420

9 备案日期
食品生产者通过登记机关备案的时间

（生产加工备案）

YYYYMM

DD

符合GB/T 7408

相关要求
20200212

表 B.2 产品关联信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 食品名称
食品包装标签上标示的食品的中文名

称
C C..100 ***酸奶

2 食品类别
依据生产许可上标示的食品类别、食

品属于的类别
C C..3000 乳制品

3 食品组织状态 食品产品的组织形态 C C..200 固态

4 配料表
食品包装标签上标示的配料表中列出

的原料、辅料和食品添加剂清单
C C..6000 水、白砂糖、***果汁

5 营养成分表
食品包装标签上标示的食品的营养成

分信息
C C..1000
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6 净含量

食品包装标签上标示的净含量信息，

包括表明净含量的数字和法定计量单

位

C C..100 500克

7 规格型号

食品包装标签上标示的规格型号信

息，包括单件预包装食品净含量和件

数

C C..500

8 固形物含量

食品包装标签上标示的固形物（沥干

物）含量信息，以质量或质量分数的

形式标示

C C..100 10%

9 质量等级
食品包装标签上标示的产品质量（品

质）等级
C C..100 特级

10 致敏物质 食品包装标签上标示的致敏物质信息 C C..100 酪蛋白

11 转基因食品信息
根据食品包装标签上标示的转基因信

息，明确是否为转基因食品
B True/False True

12 产地
食品包装标签上标示的产地，参照

GB/T 2260描述
C C..100 湖北

13 原产国或地区

进口预包装食品包装标签上标示的食

品原产国名或地区区名，按照GB/T

2659描述

C C..100 泰国

14 生产日期
食品包装标签上标示的产品的生产日

期，包括包装日期、灌装日期等

YYYYMM

DD

符合GB/T 7408

相关要求
20200410

15 保质期 食品包装标签上标示的产品的保质期 C C..50 180天

16 批号
食品包装标签上标示的产品的批号，

即产品生产批次号
C C..100 20220502

17 产品标准代号

食品包装标签上标示的产品标准代

号，即产品所执行的标准代号和顺序

号

C C..100 GB/T 20980

18 产品加工处理方式

描述食品产品或各种配料的处理和加

工方式，例如浸出、压榨、酿造、热

加工、冷加工等

C C..1000 压榨

19 辐照食品信息
根据食品包装标签上标示的“辐照食

品”字样，明确是否为辐照食品
B True/False False

20 包装类型
描述产品包装的类型，例如塑料袋、

玻璃瓶、金属罐、纸盒、瓷器等
C C..100 金属罐

21 贮存条件
食品包装标签上标示的贮存条件，例

如温度、湿度等
C C..100 常温保存

表 B.3 生产设施设备关联信息（日常信息）表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 设备名称 生产食品产品的设备名称 C C..600 **干燥机
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2 设备供应商名称 供应生产设备的企业的名称 C C..600 ***商贸有限公司

3 设备生产厂商 生产设备的厂家的名称 C C..600 ***设备有限公司

4 设备性能
设备的产品性能(包括可靠性、耐久性、

稳定性、节能性等)参数

C
C..1000 每次干燥量（**kg）

5 设备用途 食品生产设备的作用 C C..1000 干燥和杀菌

6 使用寿命 生产食品的设备可以使用的时长 C C..100 10年

7 维修历史 设施设备维护的记录 C C..1000

8 维护管理人员姓名 负责设施设备维护的人员 C C..100 王六

9
设备运行情况

（巡检）验证
检查设备运行情况是否正常 B True/False True

10
设备良好状况检查

（放入现场）
检查设备良好情况是否合格 B True/False True

11
故障信息

（放入现场）
设备是否出现故障 B True/False True

表 B.4 原辅料、包装材料关联信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 原辅料及包装材料名称
生产食品的原辅料及包装材料使

用的名称
C C..1000 大米/小麦

2
原辅料及包装材料保质

期
领用原辅料及包装材料保质期 C C..100 180天

3 原料生产商 提供原辅料的生产者名称 C C..600

4 供货者名称
提供原辅料及包装材料的供货者

名称
C C..600 ***有限公司

表 B.5 生产场所信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 生产加工场所良好状况检查生产加工场所是否良好 B True/False True

2 更衣室良好状况 检查更衣室是否良好 B True/False True

3 生产加工设施良好状况检查生产加工设施是否良好 B True/False True

4
企业必备生产设备良好

状况
检查必备生产设备是否良好 B True/False True

5 设施维护保养检查 检查设施是否已维护 B True/False True

6 清洗情况检查 检查环境是否良好 B True/False True

7 发现问题 存在的问题 C C..1000

8 解决措施 解决问题的措施 C C..5000

9 检查人员姓名 负责检查生产加工场所的人员名称 C C..50
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表 B.6 原辅料贮存关联信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 原辅料名称 原辅料的名字 C C..1000 大米、小麦

2 原辅料进货日期 原辅料进入企业的时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20200420

3 原辅料生产时间
原辅料包装上的生产时间（部分农产

品无生产时间）
YYYYMMDD

符合GB/T

7408相关要求
20200420

4 原辅料贮存方式
原辅料存储的方法（包括了温度、湿

度等）
C C..100 常温下密封保存

5 原辅料保质期 原辅料限定使用时间/限定出库时间 C C..100 12个月

6 原辅料入库日期 原辅料放入仓库的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20210320

7 原辅料出库日期 原辅料运出仓库的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20210520

8 原辅料仓库地点 原辅料的地点和具体仓库编号 C C..1000
××省（市）××市（××

区）××路××号××仓库

9
原辅料仓库管理人员姓

名

负责仓库原辅料盘点及整理等的人

员
C C..100 张四

表 B.7 加工过程信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 生产工艺评审 生产工艺在完成后，实施前的评审 C C..1000

2 生产工艺确认和验证 生产全生命周期的产品工艺确认 C C..1000

3 生产开始时间 开始食品生产活动的时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求

4 生产结束时间 完成食品产品生产活动的时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求

5 生产负责人 负责食品生产的人员名称 C C..100 王三

6
投入原辅料及包装材料

表

进行生产投入的原辅料及包装材

料
C C..1000

7
原辅料及包装材料领取

名称

进行食品生产活动时，领取原辅料

及包装材料的名称
C C..1000

8
原辅料及包装材料领用

时间

进行食品生产活动时，对原辅料及

包装材料的领用时间
YYYYMMDD

符合GB/T

7408相关要求

9
原辅料及包装材料领取

数量

进行食品生产活动时，对原辅料及

包装材料的领用数量
浮点型

10
原辅料及包装材料领用

单位
原辅料及包装材料数量单位 C C..100 升

11 领取人信息 领取原辅料的人员 C C..100 张五

12 计量负责人信息 负责记录领取原辅料及包装材料 C C..100



GB/T XXXXX-XXXX

10

信息的记录人员

13 处理方式 原辅料处理方式 C C..1000

14 处理开始时间 原辅料处理开始时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20200312

15 处理结束时间 原辅料处理结束时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20200412

16 原辅料添加时间
在食品生产过程中，添加原辅料的

时间
YYYYMMDD

符合GB/T

7408相关要求

17 原辅料添加方法
在食品生产过程中，添加原辅料的

方法
C C..1000

18 食品添加剂最大使用量

在食品生产过程中，食品添加剂是

否有超出相关规定可使用最大量

的限量

B True或False True

19 操作者名称
在食品生产过程中，负责食品原辅

料、添加剂等添加的人员
C C..100

20
影响食品质量的关键工

序名称

在食品生产过程中，对食品质量影

响较大的工序名称
C C..6000

21 关键工艺参数 食品生产的关键工艺参数 C C..6000

22 关键工艺变更检查 关键工艺参数及变更管理 C C..6000

23 关键工艺操作人员名称
在食品生产过程中，负责关键工艺

操作的人员名称
C C..100

24 质量监控 记录的食品生产质量监控过程 C C..6000

25 食品加工产品名称 食品产品的名称 C C..600

26 食品加工产品批次号 食品产品的批次号 C C..100

27 食品加工产品生产日期 完成食品产品生产的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20220305

28
食品生产产品不合格处

置情况

不合格的食品产品是否有进行处

置
B True/False True

29 物料统计单 检查使用的物料数量 C C..100

30 包装线放行记录 检查批准放行情况 C C..100

31 产品合格证 检查产品是否有合格证 B True/False True

32 外包装箱批号留样记录 检查外包装箱的批号 C C..100

33 原辅料 检查原辅料使用的数量 N N..9999999

34 包装材料数量检查 检查包装材料使用的数量 N N..9999999

35
生产过程中质量控制工

艺参数监视检测

是否有对生产过程中质量控制工

艺参数进行记录
B True/False True

36
食品生产环节质量人员

姓名

企业配备的食品生产质量关键岗

位人员（包括生产车间、生产班组）
C C..100 王五

表 B.8 半成品贮存信息表
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序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 半成品名称 半成品的名字 字符型 自由文本

2 半成品生产时间 生产成为半成品的时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20200420

3 半成品存放期限 半成品可以存放的时间 时间型 单位天 3天

4 半成品贮存方式
半成品存储的方法（包括了温度、湿

度等）
C C..100 -4℃下储存

5 半成品入库日期 半成品放入仓库的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20210320

6 半成品出库日期 半成品运出仓库的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20210520

7 半成品存放地点 存放半成品的地点 C C..1000
××省（市）××市（××区）

××路××号××仓库

8 半成品管理人员姓名 对半成品进行管理的人员姓名 C C..100 李四

表 B.9 加工检查信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 设备运行检查信息 对生产设备运行情况的检查 C C..6000

2 问题处置信息
出现产品生产质量问题时实施的措

施
C C..6000

3 改进记录

记录并保存食品生产质量问题纠正

措施和预防措施实施记录以及食品

生产质量持续改进记录

C C..6000

4 培训与考核记录
对食品质量相关岗位从业人员开展

食品质量相关培训的记录
C C..6000

5 生产人员培训情况
企业对食品生产加工人员是否有信

息培训
B True/False True

6 生产人员健康档案 企业是否建立生产人员健康档案 B True/False True

7 记录时间 对生产过程进行检查的时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求

8 记录人员姓名 对生产过程进行检查的人员姓名 C C..100

9
半成品检查（移入检

查）
对半成品进行检查 C C..600

10 产品检查（成品检查） 对成品进行检查 C C..600

表 B.10 检验检测信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 抽样编号 抽样单的编号 C C..100

2 抽样时间 抽样的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
是否要精确到时分秒
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3 抽样环节 样品抽样采集所属的环节 C C..100 生产环节

4 抽样数量
样品抽样采集的数量，包括备样的数

量
N N..1000

5 抽样方式 采取的抽样方法，例如非无菌采样等 C C..1000

6 抽样场所名称 样品抽样采集所在场所的名称 C C..1000

7 抽样场所地址 样品抽样采集所在场所的地址 C C..1000

8 样品编号
实验室对样品进行检验时，赋予样品

的编号
C C..50

9 检验检测委托单位 要求进行产品检验检测的单位 C C..100

10
实验室/检验检测机构

名称

承担检验检测任务的实验室或检验

检测机构名称
C C..100

11 实验室资质认定编码 有效的实验室资质认定编码 C C..100

12 检验检测日期 检验检测完成的时间 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
是否要精确到时分秒

13 检验设备名称
检验员用于检测项目使用的仪器名

称
C C..100

14 检验检测项目名称 检验检测项目的名称 C C..100

15 检验检测类别
食品检验检测的类别，例如出厂检验

检测、型式检验检测等
C C..100 出厂检验检测

16 检验检测依据

对应检验检测项目进行检验检测时

所依据的方法,包括标准方法和实验

室方法

C C..100

17 检验检测结果

检验检测结果的具体数值，或检验检

测结果为定性时，填写定性表述，例

如阳性、阴性、检出、未检出等

C C..100 未检出

18 检验检测结果单位
检验检测结果的单位，与标准规定值

的单位保持一致
C C..10

19 标准规定最小限值
检验检测项目的标准规定最小允许

限值
C C..50

20 标准规定最大限值
检验检测项目的标准规定最大允许

限值
C C..50

21 标准规定值单位
检验检测项目的标准规定限值的单

位
C C..10

22 判定依据
检验检测项目标准规定限值所来源

的标准名称
C C..100

23 检验方法 检验员检验时使用的方法 C C..100

24 原辅料检验结果
检验员依据化验标准对原辅料理化

指标和感官指标检验的结果
C C..100

25 包装材料检验结果
检验员依据化验标准对包装材料理

化指标和感官指标检验的结果
C C..100

26 半成品检查 检验员依据化验标准对半成品感官 C C..100
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指标和感官指标检验的结果

27 产品检查（成品检查）
检验员依据化验标准对产品（成品）

理化指标和感官指标检验的结果
C C..100

28 产品判定 辨别产品是否合格 B True/False True

29 产品分级
检验员依据化验标准对产品（成品）

分级检验的结果（产品有分级）
C C..100 一级

30 检验员姓名
负责对原辅料、包装材料/半成品/成

品进行检验的人员姓名
C C..100 李九

31 检验员资质 检查检验员是否满足相关要求 B True/False True

表 B.11 成品贮存关联信息表

序号 中文名称 说明 数据类型 值域 示例

1 食品名称 食品信息 C C..100 XX矿泉水

2 食品贮存方式 食品存储的方法（包括温度、湿度等） C C..100 常温下密封保存

3 食品入库日期 食品放入仓库的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20210320

4 食品出库日期 食品运出仓库的日期 YYYYMMDD
符合GB/T

7408相关要求
20210520

5 食品储存温度 食品贮存时环境温度（℃） C

不同产品、原

辅料或包装材

料规定的储存

温度区间

0℃-10℃

6 食品储存湿度
食品包装上规定的储存时环境的湿

度
C

用百分数加

RH表示
50%RH

7 食品仓库地点 食品的地点和具体仓库编号 C 自由文本
××省（市）××市（××区）

××路××号××仓库

8
食品仓库管理人员姓

名

负责仓库食品盘点及整理等的人员

姓名
C C..100 张四
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