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	3.1
	食具消毒柜 disinfecting table cabinet 
	具有放置餐具的一个或多个间室，采用物理、化学方法，或者组合的方式来消毒食具的器具。
	3.2 
	待机模式 standby mode
	消毒柜在连接到主电源时，提供以下一种或多种面向用户功能或保护功能，且为持续的任何产品模式：
	——可以通过触发远程开关（包括远程控制），内部传感器，定时器来触发其他模式（包括活跃模式开启或停止）
	——持续功能：信息或包含时钟的状态显示；
	——持续功能：基于传感器的功能。
	[来源：GB/T 35758-2017，3.6，有修改]
	3.2.1
	非网络待机模式 non-networked standby mode(s) 
	当消毒柜的供电装置连接到主电源后，处于待机模式（3.2）且没有任何一种网络功能处于启动（工作）状态。
	注：根据消毒柜的设置，非网络待机模式可能存在多种。
	3.2.2
	     网络待机模式 network standby mode(s) 
	当消毒柜的供电装置连接到主电源后，处于待机模式（3.2）且至少有一种网络功能处于启动 （工作）状态。
	注：根据消毒柜的设置，网络待机模式可能存在多种。
	3.3
	关机模式 off mode
	3.4
	工作周期 disinfection operation period
	[来源：GB 17988-2008，3.109，有修改]
	3.5 
	    待机功率 standby mode power
	3.6
	关机功率 off mode power
	3.7
	消毒能耗 disinfection energy consumption 
	3.8
	3.9
	3.10  
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	5技术要求
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	5.2待机功率
	5.3 能效等级 
	5.3.1能效限定值
	5.3.2节能评价值 

	6 试验方法
	6.1 试验条件和仪器
	6.1.1 试验条件
	    除有特殊规定外，试验应在以下条件下进行：
	6.1.2 试验仪器
	6.2 试验方法

	6.2.1关机功率
	6.2.3.3.1 工作周期耗电量
	6.2.3.3.2 消毒能效


