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GB/T 1354 KK

GB 5009.3 i ERbrdE B & KA I E

GB/T 5490 fRiMkLS: —MHL ]

GB/T 5491 #Rfr. kMG FFFE. FRE

GB/T 5492 MRIMALLS FRE. WEHOEE. k. OkEw

GB/T 5493 Rk A K HIRAL:

GB/T 5494 FRIMAGLS M. MM, A5EERARK

GB/T 5496 IR JHEMEIE FRCK A REORA IR

GB/T 5497 IRE. JWEMIIS  7KoHE 2

GB/T 21719 FEREREAKFRIINIE

GB/T 35881 MRyMAwE: A ALK EENE BRI HTE

3 RIEFMEX

NHIARIEANE SGE T A
3.1

fFEH long—grain nonglutinous paddy
RN HERE PERE B R 5, REK MOKRL— M 2 KRR BT, KRB PE R NIR PR ROR . RIAE A iR A
WA, o FoRLAE A A R AE A

3.1.1

BHIFES early long—grain nonglutinous paddy

AEKIARE . ORISR (—MRAETH R NG fRIRES, —RCKRIIR ABOK, AR L.
FRYERIIANF], 43 KL IR AN b Jok Y FLORFE 25 o
3.1.2

RN

REflFES late long—grain nonglutinous paddy
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AR ORI (—REIH P N RELLA ERash) RIS, —BORRLIR RN
TMEH, AR . RIRAE, 5 KRR A h R R R A A
3.2

#5572 medium to short—grain nonglutinous paddy
FERYARARPERG SRS, REOK SRR — M 2 FETEBCEETE, KPR BRI RN . AR PR BUAS
[El, A AR BT A R R R AR AR

3.3

FEFIA  glutinous paddy
FRPEREI RS, KR 2 A6, NEPEE FUR RFREIE)  RETER. AR AR AR
i, oy ARG AR ARG RG2S o

3.3.1

MIFEFES  long-grain glutinous paddy
MO RE A S5, KK KR — % 2 KA B sl K T, Kk B30 A, ANFEIHEEE IR (R
FREARED , KPR RS

3.3.2

fEFEFES  round—grain glutinous paddy
RO TERE RO B S, ROKECKR — 2GR, KR EFL AR, ANEHEEEER (EFRERE)
PR

3.4

FBTES simple clean paddy
B 25 KR 5 5 I RE Y

3.5

B clean paddy
R 25 2% 0 5 I RE AR

3.6

HAKZE milled rice yield
FEAS IS H- 0 5 BRI TR B2 NGB/ T 1354 € [PIRGBRAG FE M ROK B R il B Ul 0 8, DL S
HAKRER (%) £ow.

3.7

FHEXK head rice
SEEORNL, DL KR T ST AR SE RN T K BN 43 2 = A AE 52 KR
VE: BRI ( whole kernel) fZF8EHEAN L4300 A L4501 1H) 56 T Kokl

3.8

FLYERKZ head rice yield of paddy
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T2 I 7 B B RSN TR BEONGB/ T 135458 FRURSHRAS FE IR ROK,  ROKR R BEREAK G A8 4 e R 5T
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3.9

il

ASEZEHRL  unsound kernel

RS IG5 3B 5 A TR BE RGBT L354FL5E IR WG FEE O IR, KK A B s A i 7 4 1
FMERK L. RN, Bk o Rk AEREHL.

1 RBKL (immature kernel) JEFRAFRIALI, KRNI A S o 0 RRY o

3F2: MR ( injured kernel) JE3E Mk duitE KL .

SE3: BERL  (spotted kernel) J3E Ko A 95 BE 10 50K o

5E4: HEBHL ( moldy kernel) F&HE KL I A5 B B IR Bk o

3.10

BIMEXK  husked rice in paddy
TRAEAE A HR AN HT R S RS KR

3.1

H;R other kind of paddy

AEHBEAHRATLE R, ULAFFRRRES .
3.12

2[R grain impurities

FEAATFRL LA ) AR S AN To A8 B I FE A ARG, TR N4, oL BRATE HLAR .

FE1: ™Y (throaghs imparities) JEfRIEIT EAEL 5 mmlE LTI

£2: MU (norganic impurities) s&fg¥et. A W& ELE L H AW TN .

3. AW (organic impurities) J2Fa LA FMEMTES . SRR K& HLALA MY

T4 TR ERRESARREARES R R A AL, B4 SRR RNES . ARl A
WURLK R 4

3.13
HHRIK vyellow-colored rice
MH R A, 5 IEE R EEE I B A KR
3.14
fBi¥. 5% colour and odour
—HREBE A IS AR JEEEF A
4 HERHE

4.1 REBEANRHRES . RS . BREA . MRS ROEREa A

4.2 RUHIFEAR . MRAIARS . BERE O RIE HORRI R EEAK FE L (R 1D, 2 KRR AT R R 7
RIS KRLRIRT AR R BRI Ay« R BT A b B R AT
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=1 AEEFRESK
p vt FLK/mm K5 b
KAy >6.0 =2.0
Fp ke R 2R <6.0 <2.0
5 REEX
5.1 JREEFR
51.1 JHEBALIHKRE N EERR, 3 E NP,
5.1.2 HFHIFES . BAFES . RIFERES R E e b LK 2,
F2 BHiEA. BifES. MBS RERRR
s HRER/ BoREKZ/ T%a%% F i/ Ka/ | BERRK/ | MR/ | HIR/ e,
%) %) B/ (%) (%) %) %) (%) %)
1 =69.0 =53.0
2 =67.0 =50.0 <3.0
3 =65.0 =47.0
<1.0 | <14.0 <1.0 <4.0 <5.0 EH
4 =63.0 =440
<5.0
5 >61.0 >41.0
YN <61.0 - -
ST ONANEDR,
5.1.3 Fifgar. HFERAEER LK 3.
3 ERS . BRESREHET
N HORE/ | BREKE, | A%E | &/ KA/ | BRRKR/ | BAMRER/ | EIR/ ‘
FN N . A
%) %) R/ (%) %) %) %) (%) %)
1 =75.0 >64.0
2 =73.0 >61.0 <3.0
3 =71.0 =>58.0
<1.0 | <14.5 <1.0 <4.0 <5.0 EH
4 =69.0 =55.0
<5.0
5 >67.0 =52.0
ZE4h <67.0 -
W ST ONAER,

6 WIHE

6.1 FFHE.

SFE: 4% GB 5491 $4T .
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6.2 . UK. FHIBREEE: % GB/T 5492 14T
6.3 ZRBUKIE: 2 GB/T 5494 HOf G4k iR i AT, KEH EAE 1. 5mm BSLIRIE N T E .
6.4 HKERL: M A PAT.
6.5 AsEifhikein: W A RIRAAK (n) , FHPYSESE 35g~50g #iK (my) , 4% GB/T 5494
HORRAEFRA AT, AEERRE (n) , R RZ (D 5.
W " 100% e, D

m
m'yx —2x (1 —w)
m

a

eV

W R AT R %

w —TERRFE CHTIKI TR R, BACNTE (o)

m— WKW, AT ()

me— RS BB IR, B ()

ST, R (o)

w— /RSB

FERSTIEAAE T, SOOI IR AR S AT 0. 5%, RICTEIME, B oiiss
B PR AR B
6.6 HORPKHY: 7 6.5 KR se MRIIRIN, ROMORK, FRRMUR (n) o RIS (2) i

n .

H= ) X T OOCE  ceerrrreirniniriiiirainiaseanens (2)

m
m' < —L <1 —wpD
m

a

e

H—HRR N RBABRRR SR, %

m —FEAEEE CAFIRKR SRS BiR, B (9
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my— 7> BRI R, AT (g);

wi— /IR U R K

FEEEMEFAT, SFAFRPIMSL RS R AL EA KT L 5%, SKIFE, B9l 4s
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6.7 KAME: F% GB 5009. 3 8L GB/T 5497 47T

6.8 HMRERKEE:: S GB/T 5494 F/NRER A IG D IR EAE, HHRORRRRE (m) , KL04E R i%
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m—RERFE (HFRIMERI RN RS iR, AR (2);
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6.9 HIRKK: 1% GB/T 5493 $447-

6.10 WRCKAELS: 4% GB/T 5496 5% GB/T 35881 $4T .

7 IR HN

7.1 RIS B 4% GB/T 5490 $iAT »
7.2 KEEGCHUNEIRRS, FFeh. FWGRERE . FEfsoo. FfEF R ohimEes.
7.3 HPBEMN: HKRRNAFER 2. £ 3HMNEHENR, HAWFEIRZEZH N E AT .

8 FRZEHRIN

LAE AL BRBEAT SO R B P S AL RR . S ARG b OEREEREEATA £

9 B, fEEFEMEH

9.1 %
BB NTEE . EE L TCRE, TR, B0, g5, ANR.
9.2 &z

REAFAETR I TR B Bl B, B ERREGE N, AN 5HRA EYREUK M
= R TRAT -

9.3 =i

RS AT DA ZOR N I T R AR IZIE, s 142 o NvE B 1k i kA s 4.
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A1 LEFHEAE

A 1.1 RFP: BE0.01g.

A 1.2 SEIGREKRHL (AN : TREBREESEA/DT 50g, AR =99. 9%; N iE T 1 Hh BE i)
V) AL AR R B (P N ARG i 5 R KA RE RS A5 R B8 T 15 PR RS K AN /N T b B ) R KA PR A

AL3 BYIERE: 1. 2mm LI, BOATRIRAI R, ARG A T A

A L4 GHGEAS. R 110 #/ 00 8h~120 #/ 5080, T A SR £ KOS E &S 1 4R
A 1.5 KM, HHr. 815,

A 16 SEIGEBHL: &AL A A B RN /N S50 5 F AL

A LT SEESTRANL: IEGREKHRES 2 B AR /N SEE = FBRK AL«

A 1.8 SEEZFBHUMSCI KA PR A B K AR ERE S 2 AT, DRSS R BT 5 B R A b
PR AR I ESR

A. 2 MELE

A 2.1 JjiF—: ¥EGB/T 2171951 T &4 . WEKEAE, 15208 BN TR NGB/ T 135488 58 HIRETE
T1. 2 mm[RAFLIR, FREMARARE (m) , HHE0.01 g.

A 2.2 7k PR B RBEARUNRE AL 50g~150g CRERNUE EINE, md ) BN,
WAZE 0.01g; FEAEKNLERAE ERB R AR B 20 TR GB/T 1354 FUE FFERE, i 1.2 mm [FAL
i, MEEREKREE (m) , FEHZE0.01 g.

3 GERITE
FREA R RAL A (AD T

Mo 2 100% e e (AD)

< my'x(1—w,)

e

xR K, %

m PSR R, BRACATE (2);
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	4　 分类及分型
	4.1　 稻谷分为早籼稻谷、晚籼稻谷、粳稻谷、籼糯稻谷、粳糯稻谷五种类别。
	4.2　 早籼稻谷、晚籼稻谷、粳稻谷依据其米粒的长度和长宽比（见表1），分为长粒型和中短粒型早籼稻谷、长粒型和中短粒型晚籼稻谷、长粒型和中短粒型粳稻谷。

	5　 质量要求
	5.1　 质量指标
	5.1.1　 各类稻谷以出米率为定等指标，3等为中等。
	5.1.2　 早籼稻谷、晚籼稻谷、籼糯稻谷质量指标见表2。
	5.1.3　 粳稻谷、粳糯稻谷质量指标见表3。


	6　 检验方法
	6.1　 扦样、分样：按GB 5491执行。
	6.2　 色泽、气味、口味鉴定：按GB/T 5492执行。
	6.3　 杂质检验：按GB/T 5494中粮食杂质检验执行，选用直径1.5mm圆孔筛作为下层筛。
	6.4　 出米率检验：按附录A执行。
	6.5　 不完善粒检验：由附录A检验所得精米（ma），用四分法分取35g~50g精米（mb），按GB/T 5494中米类不完善粒检验执行，不完善粒称量（m1），检验结果按式（1）计算：
	6.6　 整精米率检验：在6.5检不完善粒的同时，检整精米，称量质量（mj），检验结果按式（2）计算：
	6.7　 水分测定：按GB 5009.3或GB/T 5497执行。
	6.8　 谷外糙米检验：参照GB/T 5494中小样杂质检验步骤操作，拣出糙米粒称量（mc），检验结果按式（3）计算：
	6.9　 互混检验：按GB/T 5493执行。
	6.10　 黄粒米检验：按GB/T 5496或GB/T 35881执行。

	7　 检验规则
	7.1　 检验的一般规则按GB/T 5490执行。
	7.2　 检验批为同种类、同产地、同收获年度、同运输单元、同储存单元的稻谷。
	7.3　 判定规则：出米率应符合表2、表3相应等级要求，其他指标按国家有关规定执行。

	8　 标签标识
	9　 包装、储存和运输
	9.1　 包装
	9.2　 储存
	9.3　 运输
	A.1 仪器和用具
	A.1.1  天平：感量0.01g。
	A.1.2  实验精米机（砻碾一体机）：碾磨稻谷量不少于50g，稻谷碾磨率≥99.9%；应通过调整碾磨时间改变碾磨的加工精度；整精米标样稻谷碾磨所得的整精米不小于标样的整精米标称值。
	A.1.3  谷物选筛：1.2mm圆孔筛，配有筛底和筛盖，可配合筛选器使用。
	A.1.4  筛选器：转速110转/分钟～120转/分钟，可自动控制顺时针及逆时针各转动1分钟。
	A.1.5  表面皿、分析盘、镊子等。
	A.1.6  实验砻谷机：适合稻谷脱壳却不损伤糙米粒的小型实验室用砻谷机。
	A.1.7  实验碾米机：适合糙米碾磨去除皮层和胚的小型实验室用碾米机。
	A.1.8  实验砻谷机和实验碾米机需用稻谷整精米率标准样品进行测试，测试结果应符合整精米率标准样品定值的要求。

	A.2 测定步骤
	A.2.2  方法二：分取除去大样杂质的稻谷约50g~150g（精米机适宜的量，m0'）作为检验用试样，准确至0.01g；按精米机操作要求将稻谷试样碾磨至加工精度为GB/T 1354规定的精碾，过1.2 mm圆孔筛，称量所得精米质量（ma），精确至0.01 g。

	A.3 结果计算
	净稻谷出米率按式（A1)计算：

	A.4 重复性



