




《绵柔酱香白酒》团体标准编制说明
（征求意见稿）
一、工作简况
1.任务来源
[bookmark: _Hlk86420409]为充分适应绵柔酱香白酒发展趋势，贵州贵酒集团有限公司提出团体标准提案，由中国酒业协会团体标准审查委员会批准立项，贵州贵酒集团有限公司等单位为主要起草单位，起草编制《绵柔酱香白酒》团体标准。《绵柔酱香白酒》团体标准中国标准分类号为 X 61（ICS分类号 67.160.10）。
2.起草单位
中国酒业协会、贵州贵酒集团有限公司、贵州安酒股份有限公司、金徽酒股份有限公司、伊犁酒业有限责任公司、宜宾学院。
3.目的意义
2021年国标体系框架修改，同时酱香型白酒国标也发生了相应的修订。酱香型白酒国标的发布保证了全国酱酒产品的基本质量，同时近年来市场上以绵柔为导向的酱香型白酒产品日益增多，生产该类型白酒的企业遍布全国。为了保证这类产品的质量，促进酱香型白酒发展，所以必须制定绵柔酱香白酒质量标准，满足绵柔酱香白酒市场及消费者需求。
二、编制过程
2023年10月，因绵柔酱香白酒发展需要，贵州贵酒集团有限公司提出《绵柔酱香白酒》团体标准立项申请，同时确定标准的主要框架。
2023年10月27日中国酒业协会白酒技术创新战略发展工作委员会收到材料提交团体标准审查委员会发文（中酒协标[2023] 32号）邀请团体标准审查委员会专家组成员进行立项函审。
2023年11月17日中国酒业协会团体标准审查委员会根据函审结果发文（中酒协标[2023]36号），审查意见基本表示赞同，批准立项。
2023年11月20日，经中国酒业协会白酒技术创新战略发展工作委员会发文（中酒协标[2023]19号）批准立项，并征集起草单位。
2023年11月-2024年2月，贵州贵酒集团有限公司与中国酒业协会根据标准制定框架和主要工作内容，对标准初稿中的术语定义、产品分类、感官要求、理化指标以及分析方法等内容进行多次讨论协调，形成标准初稿。
2024年2月，为更加明确绵柔酱香白酒典型样感官特征，中国酒业协会组织了5家申报起草单位，征集其代表性绵柔酱香产品，邀请国评、省评等专家进行感官分析。贵州贵酒集团有限公司、中国酒业协会与征集的起草单位共同召开标准讨论工作会议，说明标准制定情况，就标准内容逐条进行讨论，根据专家提出相关意见进行答疑和建议的汇总、修订，综合起草组专家的意见进一步修改完善，会后形成标准讨论稿。
2024年3月6日，起草工作组整合意见，编写相关材料，形成标准征求意见稿。
三、编制原则和标准主要内容的论据
1.编制原则
[bookmark: _Hlk86420438]a)规范性原则。本标准以国家、行业现有的标准为制定基础，本着先进性、科学性、合理性、可行性和可操作性的原则来进行本标准的制定工作，主要依据GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》、GB/T 20004.1-2016 团体标准化 第1部分：良好行为指南、GB/T 20004.2-2018 团体标准化 第2部分：良好行为评价指南和《团体标准管理规定》的规定编写内容。
b)系统性原则。本标准与GB 2757、GB 5009.225、GB 7718 、GB/T 10345、GB/T 10346、GB/T 15109、GB/T 26760等引用的法规标准协调一致。按照术语和定义，产品分类，要求，检验方法，检验规则、标志、包装、运输和贮存的5个部分展开。
c)行业性原则。在GB/T 15109-2021《白酒工业术语》和GB/T 17204《饮料酒术语和分类》中对酱香型白酒进行了界定，但均未提及绵柔酱香白酒，T/CNFIA 169-2023《绵柔酱香型白酒》团体标准对绵柔酱香白酒的要求不能完全适用于其他产区所生产的绵柔酱香白酒，为对该类绵柔酱香白酒的产品感官和理化性质进一步规范，结合现有技术水平和生产的实际情况，特提出符合绵柔酱香白酒行业发展的行业性要求。
d)定量与定性结合原则。感官要求的定性指标结合理化要求的定量指标，实现对绵柔酱香白酒产品的质量管控。
e)可行性和可操作性原则。本标准中的评价指标体系简易可行，对于绵柔酱香白酒产品具有可行性和可操作性。
2.标准主要内容的论据
a)标准名称
绵柔酱香白酒是近年来从酱香型白酒中诞生出来的一个分支，“绵柔”一词能简单、准确地概括该类酱香白酒的特点，绵柔酱香白酒名称简单明了，便于记忆，故标准名称为《绵柔酱香白酒》团体标准。
b)规范性引用文件
本文件是产品标准，包含术语、质量、包装、储运等要求，本标准编制主要依据包括： 
GB/T 8231   高粱
GB 1351     小麦
GB 2757     食品安全国家标准  蒸馏酒及其配制酒
GB 5009.225  食品安全国家标准  酒中乙醇浓度的测定
GB 7718      食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 10345   白酒分析方法
GB/T 10346   白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存
GB/T 15109   白酒工业术语
GB/T 26760   酱香型白酒
JJF 1070      定量包装商品净含量计量检验规则
定量包装商品计量监督管理办法 (国家质量监督检验检疫总局[2005]第75号令)
c)术语定义
以GB/T 15109-2021《白酒工业术语》和GB/T 17204-2021《饮料酒术语和分类》中对酱香型白酒的描述作为参考，并结合所生产绵柔酱香白酒的工艺、储存条件及感官特点等，确定绵柔酱香白酒的定义为“以本地红缨子糯高粱、小麦、水为原料，用高温大曲为糖化发酵剂进行传统固态发酵，经小坛储存、大小盘勾、陈年调味酒调味而成，不直接或间接添加食用酒精及非自身发酵产生的呈色、呈香、呈味物质，具有本品固有风格特征的白酒”。
d）要求
① 感官要求
1. 感官特征参考GB/T 33404《白酒感官品评导则》中界定的颜色、香气、口感、及风格的描述进行界定，以酱香型白酒国家标准为导向，在香气口感部分出绵柔酱香的特质，感官要求是依据征集到的5家企业生产出的最具有代表的15个绵柔酱香产品的感官评价总结出来的特点，其特点是“酱香突出，陈香明显，曲香、酸香等多种香气协调、平衡、舒适，空杯留香持久，入口酒体绵柔细腻，醇厚丰满，回味悠长”，具体感官要求如表1、表2所示。
表 1  高度酒感官要求（45%vol≤酒精度≤58%vol）
	项目
	优级
	一级

	色泽和外观
	色泽微黄，清澈透明，无悬浮物，无沉淀a

	香气b
	自然发酵产生的酱香突出，陈香明显，曲香、酸香等多种香气协调、平衡、舒适，空杯留香持久
	自然发酵产生的酱香明显，陈香较明显，曲香、酸香等多种香气协调，空杯留香久

	口味口感
	入口酒体绵柔细腻，醇厚丰满，回味悠长
	入口酒体柔顺，协调平衡，后味干净，回味长

	风格
	具有本品的典型风格
	具有本品的明显风格

	a  当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光；10℃以上时应逐渐恢复正常。
a    不同级别绵柔酱香白酒的香气特征剖面图见附录A


表 2  低度酒感官要求（35%vol≤酒精度＜45%vol）
	项目
	优级
	一级

	色泽和外观
	色泽微黄，清澈透明，无悬浮物，无沉淀a

	香气
	自然发酵产生的酱香明显，陈香明显，曲香、酸香等多种香气协调、舒适，空杯留香久
	自然发酵产生的酱香较明显，曲香、酸香等多种香气协调，空杯留香久

	口味口感
	入口酒体绵柔细腻，丰满协调，回味悠长
	入口酒体醇和，协调平衡，后味干净，回味较长

	风格
	具有本品的典型风格
	具有本品的明显风格

	a   当酒的温度低于10℃时，允许出现白色絮状沉淀物质或失光；10℃以上时应逐渐恢复正常。


② 理化要求
理化要求规定如表3所示，
表3   理化要求
	项目
	优级
	一级

	酒精度（20℃） /%vol
	35.0～58.0

	固形物/ (g/L)≤
	≤0.70

	总酸a (以乙酸计) / (g/L)  ≥
	产品自生产日期≤一年执行的指标
	≥1.60
	≥1.50

	总酯a  (以乙酸乙酯计) /(g/L)≥
	
	≥2.50
	≥2.00

	己酸乙酯/ (g/L)≤
	
	≤0.30

	酸酯总量a / (mmol/L)
	产品自生产日期＞一年执行的指标
	≥60.0
	≥50.0

	a 按53%vol酒精度折算。


酒精度
酒精度是基于酱酒国标基础上维持该指标，酒精度范围为35.0～58.0%vol。
总酸
根据所生产的绵柔酱香白酒总酸检测、统计，总酸的范围为1.50～2.50g/L，故总酸的设置为：优级酒总酸≥1.60 g/L，一级酒总酸≥1.50g/L，按53%vol进行折算。
总酯
总酯是基于酱酒国标基础上维持该指标，优级酒总酯≥2.50 g/L，一级酒总酯≥2.00g/L，按53%vol进行折算。
酸酯总量
白酒中的呈香呈味物质主要是大量的酯和酸。总酸、总酯是白酒检测中重要理化指标。酸酯在储存过程中呈动态变化，总酸、总酯随着储存时间延长呈现酸增酯减的趋势。总酸、总酯的变化不会降低白酒的质量，也不会增加食品安全风险，而是会提高白酒的感官质量水平，使得白酒的陈香味更加突出，酒体更加醇和。总酸、总酯指标的单独设置，不能真实反映出白酒的实际质量水平，酸酯总量指标的设置，是经过白酒行业不断研究和讨论，形成统一意见后，也在相关修订的国家白酒标准中使用。酸酯总量是指单位体积绵柔酱香白酒中的酸类物质和酯类物质的总和，以消耗氢氧化钠标准溶液的毫摩尔数量表示，单位为mmol/L，根据绵柔酱香白酒样品的普查数据。设置如下：酸酯总量：优级≥60.0（mmol/L），一级≥50.0（mmol/L）；按53%vol进行折算。
己酸乙酯
己酸乙酯是基于酱酒国标基础上维持该指标，己酸乙酯≤0.30，按实测值。
固形物
固形物是基于酱酒国标基础上维持该指标，固形物≤0.7 g/L，按实测值。
产品自生产日期小于或等于一年，要求检测的理化指标包括酒精度、总酸、总酯、己酸乙酯和固形物；产品自生产日期大于一年，要求检测的理化指标包括酒精度、己酸乙酯、固形物和酸酯总量。
四、标准中涉及的专利
无。
五、采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的对比情况，或与测试的国外样品、样机的有关数据对比情况。
无。
六、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系
本标准从我国酱香白酒行业的实际情况出发，参考了国内相关资料，体现了科学性、先进性和可操作性原则，在制定过程中充分考虑国内相关的法规要求，并结合绵柔酱香白酒产品的特点；与现行法律、法规和强制性国家标准协调一致。
七、重大分歧意见的处理经过和依据
无重大分歧意见。
八、贯彻团体标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法等内容）
[bookmark: _Hlk86399637]建议本标准审核、批准发布后实施，由归口单位组织行业相关单位积极开展宣贯工作，在行业内进行推广。
九、废止现行相关标准的建议
无。
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