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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规

则》的规定起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由中南林业科技大学提出。

本文件由湖南省粮食行业协会归口。

本文件起草单位：中南林业科技大学、湖南省粮食行业协会、湖南省粮油产品质量监测

中心、……。

本文件主要起草人：。
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洞庭香米：大米储藏技术规范

1 范围

本文件规定了洞庭香米储藏的仓库设施与设备基本要求、入仓要求、储藏期间的检测与

处理、储藏技术要求、出仓要求等，并描述了相应的正式方法。

本文件适用于平房仓内“洞庭香米”商品包装大米的储藏。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期

的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括

所有的修改单）适用于本文件。

GB 2715 食品安全国家标准 粮食

GB/T 1354 大米

GB/T 8946 塑料编织袋通用技术要求

GB/T 20569 稻谷储存品质判定规则

GB/T 24904 粮油包装 麻袋

GB/T 25229 粮食储藏 平房仓气密性要求

GB/T 26879 粮食储藏 平房仓隔热技术规范

GB/T 26882.1 粮食储藏 粮情测控系统

GB/T 29374 粮油储藏 谷物冷却机应用技术规程

GB/T 29890 粮油储藏技术规范

GB/T 34342 围护结构传热系数检测方法

GB/T 42228 粮食储藏 大米安全储藏技术规范

GB 50320 粮食平房仓设计规范

GB 50077 钢筋混凝土筒仓设计规范

LS/T 1202 储粮机械通风技术规程

LS 1206 粮食仓库安全操作规程

DB43/T 1437 粮食进出库作业安全技术规范

THNAGS 013 洞庭香米

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 洞庭香米 Dongting aromatic rice

以湖南省环洞庭湖地区稻米产业联盟当季推荐的在湖南境内环洞庭湖区生产的稻谷品

种为原料加工而成标注“洞庭香米”标识，加工的符合 T/HNAGS 013-2020要求的商品食用

籼米。
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4 仓房设施与设备基本要求

4.1 仓房的防尘、防爆和照度及采用低温储藏技术时的仓房条件均应达到 GB/T 29890
的有关要求。

4.2 仓房设计应符合 GB 50320的要求。仓内应安装防爆照明灯具，仓房气密性应符合

GB/T 25229的规定。

4.3 仓房应满足储粮通风、气密、防潮及隔热等的要求，应减少不利环境条件特别是

高温、高湿对大米带来的影响。

4.4 仓顶内表面下方宜设置隔热吊顶层。仓盖应完好不漏雨，外表应宜为浅色涂层或

使用宜放射太阳辐射的材料。

4.5 仓墙内表面应正确表明装粮线，仓墙外表面宜为浅色。

4.6 门窗、通风口结构应严紧并有隔热、密封措施。门窗、孔洞处宜设防虫线、防鼠

设施。

4.7 仓内空间应满足运输及出入仓的操作需要。

4.8 仓内应整洁、卫生，无虫、霉、有害物质的污染。

4.9 根据大米产品需求，应配备必要的储粮设施设备，在超过 1个月的大米粮仓内，

宜配备符合 LS/T 1202规定的机械通风系统和符合 GB/T 29374规定的储粮专用制冷降温设

备及操作规程。

5 大米的入仓要求

5.1 大米入仓前的准备

5.1.1 应对仓房、设备、器材和用具进行检查。

5.1.2 米仓及货位应清扫干净，清除仓内的残余米粒、灰层及杂物。

5.1.3 应保证仓房、门窗结构完好，所有设备运行良好。

5.1.4 在仓房、包装器材、用具和设备中发现有虫情时，应实施杀虫处理并做好隔离防

护工作。

5.1.5 大米包装袋应符合 GB/T 24904和 GB/T 8946的规定。

5.2 入仓大米的质量要求

5.2.1 入仓大米的质量应符合 THNAGS 013-2020的要求。

5.2.2 低温或准低温储藏的大米不宜直接入低温仓，应先进缓冲仓。入仓大米温度与缓

冲仓温度差值宜控制在 10 ℃以内。

6 储藏期间的检测与处理

6.1 粮情检测

温度、相对湿度、水分检测按 GB/T 29890规定执行。

6.2 虫螨与微生物

6.2.1 害虫检测按 GB/T 29890规定的害虫密度检测项执行。根据害虫密度确定害虫防

治措施。

6.2.2 温湿度较高季节，注意定期检查发热、霉变及长虫情况，出现发热、霉变及长虫

时，应及时仓内翻倒、机械通风、机械制冷等措施处理。
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6.3 质量检验

按照 THNAGS 013-2020执行。

6.4 异常情况处理

出现温度湿度异常时，应及时分析原因，实施通风、冷却等措施。

7 大米的储藏技术要求

7.1 堆存要求

7.1.1 应按种类、等级、生产批次分开储藏；优质品种、普通品种宜分开储藏。

7.1.2 应分垛堆放，堆垛大小、高度应根据储藏数量确定，以确保大米安全储藏为原则。

7.1.3 堆垛应符合 GB/T 29890的规定。堆垛应整齐、牢靠、避免歪斜，确保设施及人

员安全。

7.2 储藏要求

7.2.1 宜采用控温等技术，以保证大米的品质。低温储藏应按照 GB/T 29374执行。

7.2.2 为确保大米食用品质，储存期在 1个月以下时，仓房应符合 GB 50320的要求，

可采用常规储藏；储存期在 1个月~3个月时，仓墙、仓盖传热系数应符合 GB/T 29890的有

关规定，宜采用准低温储藏技术；储存期在 3个月~6个月时，宜采用低温储藏技术。

8 大米的出仓要求

8.1 出仓时应保证仓储设施和堆垛受力均匀、完好。

8.2 应进行大米质量检验，质量符合 THNAGS 013-2020的要求方可出仓。

8.3 低温储藏时应从缓冲仓出仓，不应从低温仓直接出仓。出仓的大米温度与环境温

度的差值宜控制在 5 ℃以内，不应超过 10 ℃。

8.4 应在保质期内轮出，出仓时遵循先进先出的原则。包装、运输应符合保质、保量、

运输安全和分类、分等储存的要求，严防污染。

9 记录

应对洞庭香米储藏过程中入仓、出仓质量及各项检测指标形成记录。记录存档期应不少

于 1年。
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