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富硒小麦
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本文件适用于在富含硒元素的耕地上种植的富硒小麦。 
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[bookmark: _Toc97192966]GB 2715      食品安全国家标准 粮食 
GB 5009.93   食品安全国家标准 食品中硒的测定
GB 7718      预包装食品标签通则
NY/T 391     绿色食品 产地环境质量
NY/T 421     绿色食品 小麦及小麦粉
NY/T 658     绿色食品 包装通用准则
NY/T 1055    绿色食品 产品检验规则
NY/T 1056    绿色食品 贮藏运输准则
GB 1351     小麦 
GB/T 5490   粮油检验 一般规则 
GB/T 5491   粮食、油料检验 扦样、分样法 
GB/T 5492   粮油检验 粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定 
GB/T 5493   粮油检验  类型及互混检验
GB/T 5494   粮油检验 粮食、油料的杂质、不完善粒检验
GB/T 5497   粮食、油料检验  水分测定法
GB/T 5498   粮油检验  容重测定
GB 13122    食品安全国家标准 谷物加工卫生规范 
GB/T 21304  小麦硬度测定  硬度指数法
术语和定义
    下列术语和定义适用于本文件。
富硒小麦（selenium-enriched wheat）
通过生长过程自然富集硒或通过硒生物营养强化技术，而非收获后添加硒，所获得的富含微量元素
硒的小麦，其可食部分的总硒含量和硒代氨基酸含量符合本文件规定范围的小麦。
基本要求
4.1 产地环境 
应符合 NY/T 391 的规定。 
4.2 感官要求 
应符合 NY/T 421 中小麦感官要求的规定。 
4.3 硒含量 
产品的硒含量为 0.10 mg/kg ～ 0.15 mg/kg。 
4.4 理化指标 
应符合 NY/T 421 中小麦理化指标的规定。 
4.5 污染物、农药残留限量 
应符合 NY/T 421 中小麦的污染物、农药残留限量的规定。 

5.试验方法
5.1 感官要求的检测 
按 NY/T 421 规定的方法检测。 
5.2 硒含量的检测
按 GB 5009.93 的规定检测。 
5.3 理化指标的检测 
按 NY/T 421 规定的方法检测。 
5.4 污染物、农药残留限量的检测 
按 NY/T 421 规定的方法检测。  

6 检验规则
产品的交收检验、型式检验需包括硒含量的检测，硒含量不合格则该批产品不合格。其他要求应符 合 NY/T 1055 的规定。
7 标签、包装、运输和贮存
7.1 标签
产品的标签应符合GB 7718的规定，并在显著位置标明产品硒含量。
7.2 包装
7.2.1 包装应符合 NY/T 658 的规定。
7.2.2 用于包装的容器如塑料箱、纸箱等应按产品的大小规格设计，同一规格应大小一致，表面光滑平整，整洁、干燥、牢固、透气、无污染、无异味，内壁无小突物，不允许有明显凹陷，无虫蛀、腐烂、霉变等，纸箱无受潮、离层现象。塑料箱应符合 GB/T 8868的要求。
7.2.3 按产品的规格分别包装，同一包装内的产品应摆放整齐紧密。
7.2.4 每批产品所用的包装、单位质量应一致。
7.2.5 包装检验规则：逐件称量抽取的样品。每件的净含量应不低于包装外标注的净含量。根据检测的结果，检查与包装外所示的规格是否一致。
7.3 运输和贮存
7.3.1 运输和贮存应符合NY/T 1056 的规定。
7.3.2 运输过程采取控温措施，满足绿色食品品质所需的适宜温度。
7.3.3 运输设备使用前均应进行清理和消毒，运输过程中注意防冻、防雨淋、防晒、通风散热。
7.3.4 贮存应按品种、规格分别贮存，不得和有毒、有害、有异味、易污染物品同库存。
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