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《地理标志产品质量要求 屏山炒青茶》

标准编制说明

一、任务由来及说明

屏山炒青是具有悠久历史的地方传统特色产品，屏山茶区

远离城镇和工业污染，有良好的土壤、气候、水质及地理位置

等得天独厚条件，由于茶树生长环境微域气候特别，造就了“屏

山炒青”特殊风格和优良的品质。随着屏山炒青茶的热销，屏

山炒青茶产业迅猛发展，同时一些问题也日益凸现。选种、育

苗随心所欲，产品质量参差不齐，损害了国家地理标志产品屏

山炒青茶的声誉，影响了市场的拓展和产业的健康发展，究其

原因，主要是缺乏一套行之有效的标准。为此，2011 年、2020

年，由屏山县质量技术监督局、屏山县市场监督管理局提出并

制定了两版《地理标志产品 屏山炒青茶加工技术规范》。标准

的制定和实施，为规范地理标志产品屏山炒青茶的种植、生产

加工，稳定产品品质起到了较大作用，企业知识产权保护意识

进一步增强，假冒伪劣屏山炒青茶大为减少，区域品牌价值大

大提高。从 2017 年的 10.01 亿元增加到 2022 年的 39.68 亿元，

进入中国品牌价值评价区域品牌（地理标志）百强榜。

但标准实施几年后，由于生产技术的发展，原标准的生产

工艺、产品分级等内容已经不适应产品的需要，需要对标准进

行修订。标准立项后，由屏山县市场监管局牵头启动标准的修
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订工作。

二、标准制定的目的和意义

标准编制的主要目标任务是为整合屏山炒青茶品牌、推进

区域特色优势产业发展提供技术依据，同时也为屏山茶叶产品

质量向更高水平的发展提供了指导。为此，标准包含鲜叶采摘、

产品加工和质量等技术要求，主要是为了强调先进性、科学性

和生产指导意义。

三、编制过程

本文件屏山县市场监督管理局牵头，联合四川轻化工大学、

屏山县茶叶协会、屏山县综合检验检测中心、四川省屏山炒青

茶业集团有限公司、屏山县茶叶技术推广站及相关企业编写。

本文件制定严格按 GB/T 1.1《标准化工作导则 第 1 部分：

标准化文件的结构和起草规则》要求进行。

从接到标准的修订任务开始，参加编写的人员就开始收集

国内有关屏山炒青茶的资料，随后召集了屏山县部分茶叶产品

生产企业的代表共同讨论，在获取了关于屏山炒青茶从原料选

取到生产加工的整套资料，并认真听取了生产企业对标准制定

的建议后，根据屏山炒青茶种植、生产加工的具体特点，结合

GB/T 14456.1《绿茶第一部分：基本要求》等相关的国家标准

确定了本文件中感官分级及需要检测的各项指标。
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随后，在查阅了本县历年来的屏山炒青茶的检测数据等相

关技术资料后，在大量检测数据的基础上完成了本文件中各项

技术指标的初步定值工作。

最后，在广泛的征求了各方专家和生产企业的意见和建议

后，完成了《地理标志产品质量要求 屏山炒青茶》修订标准

初稿。以代替DB5115/T 60-2020《地理标志产品 屏山炒青茶

加工技术规范》。

四、标准修订说明

（一）标准名称

新的标准中，将标准名称《地理标志产品 屏山炒青茶加

工技术规范》更改为《地理标志产品质量要求 屏山炒青茶》。

（二）屏山炒青茶定义

将屏山炒青茶定义修改为：在屏山县独特的自然和气候环

境中生产出的，采自本文件第 4 章范围的中小叶种茶树单芽和

一芽一叶、一芽二叶的茶鲜叶为原料，经鲜叶杀青、揉捻或做

形、干燥等工艺技术制成的茶叶产品，含条形茶、扁形茶等绿

茶，亦称“屏山炒青”。（ 见 2020 年版的 4.1）。删除特种茶、

优质绿茶类定义，增加条形茶、扁形茶和其它类茶定义。

（三）产品分类

产品分类为条形茶、扁形茶和其它类茶，产品质量等级不

再分为特级、一级。（ 见 2020 年版的 5.1）

（四）加工技术要求
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随着加工形式的多样化，无法完全固化加工工具，以及加

工时间、温度等参数，不再对扁形（针形）特种茶、条形茶、

毛峰茶、眉条形等分别确定具体的加工工艺。而是根据国家地

理标志保护产品质量技术要求，形成条形茶、扁形茶和其它类

茶以下工艺流程：

1、条形茶工艺流程

鲜叶→摊放→杀青→摊凉→揉捻→解块→毛火→摊晾→

足火→摊晾→辉锅→摊冷→成品。

2、扁形茶工艺流程

鲜叶→摊放→杀青→摊凉→第一次做形→摊晾→第二次

做形→摊晾→辉锅→摊冷→成品。

3、其它茶工艺流程

鲜叶→摊放→杀青→摊凉→揉捻→初烘→理条（做形）→

摊晾→毛火→摊晾→足火→摊冷→成品。

根据屏山炒青茶加工的共同特点，形成屏山炒青茶技术要

点。

（五）感官指标

由于屏山炒青茶叶产品的特殊性，结合征求意见，标准起

草组认为和分类分级一样，感官分级也没有必要了，最后编写

组根据讨论的结果，结合屏山县屏山炒青茶市场因素的的现状

和 GB/T14487 茶叶感官审评术语等标准中的感官要求，重新确

定了条形茶、扁形茶和其它类茶感官形状描述。
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（六）理化指标

参照 GB/T14456，去掉了碎末茶指标，增加了粉末指标。

五、标准编制原则和依据

标准编制遵循“科学性、实用性、统一性、规范性”的原

则，各项指标与现行国家标准等接轨。

本文件制定过程中参照的主要标准为：

序号 标准号 标准名称

1 GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品

2 GB/T 14456.1 绿茶第一部分：基本要求

3 GB/T 14487 茶叶感官审评术语

六、范围和主要技术内容

标准规定了地理标志产品屏山炒青茶的术语和定义、地理

标志产品保护范围、立地条件、加工技术要求、要求、试验方

法、标志、包装及贮运等相关技术要求。

七、标准文件水平

地理标志产品屏山炒青茶适用的食品类别为：茶（ICS

67.140.10），标准中涉及的理化指标水分、总灰分、水浸出物、

粗纤维优于 GB/T 14456 的规定，食品安全指标、检测方法等

与国家现行标准接轨均等同于 GB/T 14456 的相关规定。

八、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本文件与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。

九、标准在编写过程中意见分歧情况
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本文件在编写过程中没有重大意见分歧。

十、贯彻标准的要求和废止现行有关标准的建议

本文件发布后，应采用适宜的方式由标准研制方向屏山炒

青茶生产、经营者进行宣贯，并做好相关培训记录，使标准的

关联方能及时、准确的按标准要求开展工作。本文件发布后，

DB5115/T 60-2020《地理标志产品 屏山炒青茶加工技术规范》

作废。

《地理标志产品质量要求 屏山炒青茶》

标准编写组

2023 年 12 月 27 日


