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	质量分级及“领跑者”评价要求  家用压力锅
[bookmark: _Toc65687978][bookmark: _Toc23920][bookmark: _Toc415043895][bookmark: _Toc415043549][bookmark: _Toc385602847][bookmark: _Toc385601798][bookmark: _Toc415043488]1 范围
本文件规定了家用压力锅（以下简称压力锅）产品质量及企业标准水平的基本要求、评价指标及要求、评价方法及等级划分和产品质量分级。
[bookmark: _Hlk42777362]本文件适用于公称工作压力大于5kPa，小于150kPa，容积不大于18L，用铝及铝合金板材、不锈钢板材、金属复合板材或其他金属板材为基材加工成型的家庭用压力锅产品质量及企业标准水平评价。相关机构开展质量分级和企业标准水平评价、“领跑者”产品评价以及相关认证或评价时可参照使用，相关企业在制定企业标准时也可参照本文件。
[bookmark: _Toc385601800][bookmark: _Toc396296050][bookmark: _Toc394132046][bookmark: _Toc530378272][bookmark: _Toc415043551][bookmark: _Toc385602849][bookmark: _Toc65687980][bookmark: _Toc415043490][bookmark: _Toc415043897][bookmark: _Toc19706]2 规范性引用文件
[bookmark: _GoBack]下列文件中对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。
GB 13623-2003铝压力锅安全及性能要求
GB 15066-2004 不锈钢压力锅
T/CNHA 1048-2022 高原地区用多功能锅具
[bookmark: _Toc391387391][bookmark: _Toc393700540][bookmark: _Toc394132047][bookmark: _Toc393806774][bookmark: _Toc391383070][bookmark: _Toc396296051][bookmark: _Toc530378273][bookmark: _Toc65687981][bookmark: _Toc385602850][bookmark: _Toc415043496][bookmark: _Toc528835813][bookmark: _Toc415043557][bookmark: _Toc25668][bookmark: _Toc415043903]3 术语和定义
[bookmark: _Toc391387395][bookmark: _Toc391383074]GB 13623-2003和GB 15066-2004界定的术语和定义适用于本文件。
4 基本要求
[bookmark: _Toc65687984][bookmark: _Toc401669933][bookmark: _Toc35259974][bookmark: _Toc33563757]4.1近三年，企业无较大及以上质量、环境、安全等事故。
4.2企业未列入国家信用信息严重失信主体相关名录。
4.3企业可根据GB/T 19001、GB/T 23331、GB/T 24001、GB/T 45001建立并运行相应质量、能源、环境和职业健康安全等管理体系，鼓励企业根据自身运营情况建立其他高水平的相关管理体系；
4.4产品应为量产产品，压力锅质量分级及“领跑者”标准应满足国家强制性标准及相关压力锅(产品标准)规定的要求。
5 评价指标及要求
5.1评价指标分类
5.1.1 压力锅评价指标体系包括基础指标、核心指标和创新指标。
5.1.2基础指标包括：食品安全、手柄牢固度、手柄温升、氧化膜质量、密封性、安全压力、耐热压力、耐内压力、泄压压力、密封圈性能
5.1.3核心指标包括：合盖安全性、开盖安全性、工作压力、破坏压力、防堵安全性。核心指标分为三个等级，包括先进水平，相当于企业标准排行榜中5星级水平；平均水平，相当于企业标准排行榜中4星级水平；基准水平，相当于企业标准排行榜中3星级水平。
5.1.4 创新指标包括：压力提示、快速冷却、开合盖机构耐用性、可视装置，可划分成先进水平和平均水平两个等级，其中先进水平相当于企业标准排行榜中的5星级水平，平均水平相当于企业标准排行榜中4星级水平; 鼓励根据条件成熟情况适时增加与产品性能和消费者关注的相关创新指标。
5.2评价指标体系框架
5.2.1 压力锅评价指标体系框架符合表1的规定。
[bookmark: _Hlk42778042]表1 压力锅评价指标体系框架
	序号
	指标类型
	评价指标
	指标来源
	指标水平分级
	判定依据/方法

	
	
	
	
	先进水平
（5星级）
	平均水平
（4星级）
	基准水平
（3星级）
	

	1
	基础指标
	食品安全
	食品安全
国家标准
	应符合相应食品安全国家标准的规定
	食品安全国家标准

	2
	
	手柄牢固度
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	手柄连接应牢固
	GB 13623-2003 第5.8条

	3
	
	手柄温升
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	使用过程中手柄温度不应超过规定温度
	GB 13623-2003 第5.9条

	4
	
	氧化膜质量
	GB 13623-2003
	氧化膜质量符合GB 13623-2003 第5.7.1条或第5.7.2条的规定要求
	GB 13623-2003 第5.7.1条\第5.7.2条

	5
	
	密封性
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	在20kp至工作压力范围内，不应有滴水漏气现象
	GB 13623-2003 第5.13条 

	6
	
	安全压力
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	安全压力在1.4~2倍的最大公称工作压力
	GB 13623-2003 第5.14条

	7
	
	耐热压力
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	耐热压力应满足GB 13623-2003第5.15条规定
	GB 13623-2003 第5.15条

	8
	
	耐内压力
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	耐热压力应满足GB 13623-2003 第5.18条规定
	GB 13623-2003 第5.18条

	9
	
	泄压压力
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	耐热压力应满足GB 13623-2003 第5.19条规定
	GB 13623-2003 第5.19条

	10
	
	密封圈性能
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	耐热压力应满足GB 13623-2003 第5.24条规定
	GB 13623-2003 第5.24条

	11
	核心指标
	合盖安全性
	GB 13623-2003
GB 15066-2004
	锅身、盖扣合少于85%，锅内压力不大于3kpa
	锅身、盖扣合少于85%，锅内压力不大于4kpa
	锅身、盖扣合少于85%，锅内压力不大于5kpa
	GB 13623-2003 第5.10条

	12
	
	开盖安全性
	 GB 13623-2003
GB 15066-2004
	锅内压力3kpa以上时，锅盖应不能打开
	锅内压力4kpa以上时，锅盖应不能打开
	锅内压力5kpa以上时，锅盖应不能打开
	GB 13623-2003 第5.16条

	13
	
	工作压力
	 GB 13623-2003
GB 15066-2004
	0.95~1.1倍公称工作压力
	0.9~1.05倍公称工作压力
	0.9~1.1倍公称工作压力
	GB 13623-2003 第5.11条

	14
	
	破坏压力（不适用压盖式压力锅）
	
GB 15066-2004
	不低于540kpa
	不低于520kpa
	不低于500kpa
	GB 15066-2004  第5.19条

	15
	
	防堵安全性
	 GB 13623-2003
GB 15066-2004
	10分钟内，锅内压力不应超过公称工作压力的1.15倍
	10分钟内，锅内压力不应超过公称工作压力的1.2倍
	10分钟内，锅内压力不应超过公称工作压力的1.25倍
	GB 13623-2003 第5.17条

	16
	创新指标
	智能提示
	T/CNHA 1048-2022第5.33条
	60db
	58db
	55db
	T/CNHA 1048-2022第6.2.33条（见附录A）

	17
	
	快速冷却
	T/CNHA 1048-2022第5.29条
	30秒
	50秒
	60秒
	T/CNHA 1048-2022第6.2.29条（见附录B）

	18
	
	开合盖机构耐用性
	GB 13623-2003
	8000次
	7000次
	6000次
	按正常开合8000次后，仍符合GB 13623-2003第5.10项、第5.16项要求

	19
	
	可视装置
	T/CNHA 1048-2022第5.28
	标记10个点，全部可以看到
	标记10个点，可以看到8个点以上
	标记10个点，可以看到6个点以上
	T/CNHA 1048-2022 第6.28条(见附录C)




[bookmark: _Toc35353330][bookmark: _Toc353278168][bookmark: _Toc323891250][bookmark: _Toc323891329][bookmark: _Toc324165077][bookmark: _Toc324165027]6 评价方法及等级划分
6.1 对具体产品企业标准的全部指标进行综合评价，评价结果划分为先进水平（5星级）、平均水平（4星级）、基准水平（3星级），划分依据见表2。
6.2综合评价满足表1中先进水平要求的企业标准为先进水平（5星级），企业标准进入所对应具体产品的企业标准“领跑者”入围名单。
6.3综合评价满足表1中平均水平要求的企业标准为平均水平（4星级）。
6.4综合评价满足表1中基准水平要求的企业标准为基准水平（3星级）。
表2 指标评价要求及等级划分
	[bookmark: _Hlk35975549]标准等级
	满足条件

	先进水平
（5星级）
	基本要求
	基础指标要求
	核心指标先进水平（5星级）要求
	创新指标任意一项达到平均水平要求以上

	平均水平
（4星级）
	
	
	核心指标平均水平（4星级）要求
	创新指标要求（可选）

	基准水平
（3星级）
	
	
	核心指标基准水平（3星级）要求
	创新指标要求（可选）


7 产品质量分级
7.1满足表2中先进水平标准等级要求的产品为5星级产品，即“领跑者”产品。
7.2满足表2中平均水平标准等级要求的产品为4星级产品，即“优质”产品。
7.3满足表2中基准水平标准等级要求的产品为3星级产品，即“达标”产品。


[bookmark: _Hlk150968840]附 录 A
（规范性）
智能提示装置试验
A.1智能提示装置
  测试者应距离提示装置 1.5m，声级计与提示装置保持在同一水平线，当提示装置发出声音时，
记录最大值。


[bookmark: _Hlk150968996][bookmark: _Hlk150968941]附 录 B
（规范性）
快速冷却试验
B.1 快速冷却试验
  将锅具内注入 1/2 公称容积的水与 50ml 的一级大豆油，合上锅盖并调压至最高工作压力档位，当限压
阀连续排气 10 分钟后，关闭火源，将锅体置于空水槽内，将 2 倍额定容积的 10℃±5℃的水在 10 秒
内均匀倒在锅盖上，记录结果。


附 录 C
（规范性）
可视装置试验
C.1 可视装置
C.1.1 可视装置性能 
    试验时将 50W，5000K 中性白色光射灯固定在可视装置正上方 1m 除，分别在锅具底部中心、底边 R 角、锅壁高度 1/2、锅壁高度 2/3 处用黑色记号笔标记出直径 10mm 的圆点，将锅具内注入 2/3 公称容 积的清水后合上锅盖，加热至排气后保持微沸 10 分钟。关闭热源后通过可视装置进行观察，记录观察 到的点数。在环境温度 20±5℃进行试验。
C.1.2 可视装置耐热冲击性 
    将锅盖置于 120℃恒温箱中保持 10 分钟，取出锅盖置于 5℃±1℃水槽中，放置时应使可视装置一半露在水面上。浸没时间 8s 后取出样品后立即观察可视装置，并记录实验结果。
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