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	6　数字化管理
	6.1　基本要求
	6.1.1　应建立数字化管理制度，具备仓储管理系统（WMS）、自动温控调节系统等自动化信息系统。
	6.1.2　自动化信息系统宜符合 GB/T 18768 的要求，数据交换应符合 GB/T 26772 的要求，并
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