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标准编制说明
一、任务来源
根据呼和浩特市市场监督管理局《关于内蒙古饲用燕麦高质量标准体系重点标准制修订任务分配的通知》呼市监函字〔2023〕74号文件进行标准的起草工作。2024年2月6日，内蒙古标准化协会下达2024年第1批团体标准制修订项目的通知。
[bookmark: _Hlk28009839][bookmark: _Hlk28940124]本文件起草单位：内蒙古农业大学、内蒙古自治区农牧业科学院、内蒙古正时生态农业（集团）有限公司、内蒙古内蒙古民族大学、赤峰学院、呼和浩特市农牧技术推广中心、内蒙古自治区农牧业技术推广中心
本文件主要起草人：贾玉山、王志军、格根图、孙林、刘庭玉、马宏伟、靳慧卿、黄海、黄莎娜、周玉雷、刘伟、包建、司强、邓孝琛、杨健、包布和、高航飞
二、标准制定的目的和意义
随着人民对畜产品消费需求的增大，推动了饲草产业与畜牧业迅速发展，优质饲草产品的需求量迅速上升，并且自国内发生“三聚氰胺”事件以来，我国对于安全优质的饲草需求始终供不应求。推广粮改饲，发展青贮玉米、燕麦草等优质饲草料产业专业化、生产规模化、销售市场化，全面提升种植收益、奶牛生产效率和养殖效益同样是发展奶业振兴的重要环节。饲用燕麦为禾本科（Poaceae）燕麦族（Aveneae）燕麦属（Avena）一年生草本植物，为典型的粮饲兼用作物，是世界上重要的饲料资源之一。我国燕麦的主产区主要分布在河北省、内蒙古自治区和甘肃省，占全国总产量的 85%。饲草产品加工是优质饲草利用的重要环节，内蒙古作为饲用燕麦的主要产区，其加工利用方式主要是调制干草，但多变的天气很容易导致干草品质下降，干草贮藏还需要一些特定参数，并且随着贮藏时间的增加，其营养品质严重下降。 燕麦青贮具有适口性好、消化率高等优点，燕麦富含可溶性碳水化合物（Water soluble carbohydrates，WSC）与可消化纤维，能够调节瘤胃发酵特性并增加产奶量。与干草相比，青贮可较好的保存饲草的新鲜程度，如果处理妥当，可以延长饲草的贮藏期并减少营养流失。调制优质的燕麦青贮，最大程度的减少营养损失，对于应对饲草短缺，维持奶牛健康与提升产奶性能具有重要意义。
青贮是多种微生物利用青贮中糖分进行发酵的复杂过程，通过厌氧乳酸菌主导发酵后，可提升青贮中乳酸含量，降低青贮pH，可达到长期安全的贮藏。燕麦青贮品质是多因素主导的，例如品种、地区、水分、收获期，添加剂，贮藏温度等，通过一些青贮调制方法可显著提高其发酵品质。根据燕麦不同的青贮发酵效果，可以进行质量分级，这对于燕麦青贮的高效利用至关重要，同时有助于燕麦青贮在不同市场上的流通以及应用。根据不同燕麦青贮的分级标准，满足不同的生产需求利用，达到燕麦青贮利用效益最大化。优质燕麦青贮可进行长期保存，这解决了优质饲草供不应求的问题，消除了地域性与季节性的困扰，更有利于我国畜牧业的快速发展。
因此，《饲用燕麦青贮质量分级》的制定，实现饲养对象的多样性、改善畜禽产品品质、科学高效利用不同等级的燕麦青贮、研发并耦合饲草 “产-加-研”等产业技术和指导实际生产等方面均具有极其重要的战略与现实意义。
三、标准的制定过程
2023年5月，在接受本标准制定任务后，内蒙古农业大学、内蒙古农牧业科学院立即着手进行了资料查询、收集数据和整理等工作，针对相关项目内容向牧草生产、经营和有关科研单位、高等院校进行了调研，收集有关意见和建议。重点整合饲用燕麦青贮技术规程、青燕麦青贮技术规范技术文件和标准资料，总结归纳已经开展的试验工作，以此作为撰写本次标准的资料。
2023年6月，内蒙古农业大学组织参加标准制定的单位和专业技术人员，对我区燕麦主产区进行了实地调研，与当地农民和企业相关管理人员交流座谈了燕麦收获、青贮加工、质量等问题，为标准的起草提供技术资料。
2023年6月15日，呼和浩特市农牧局组织专家对标准文本格式进行审查。
2023年7月，对前期开展的实地调研结果和试验研究结果进行总结归纳，并针对性地进行了补充试验研究和样品分析测试工作。并由内蒙古农业大学、内蒙古自治区农牧业科学院、内蒙古正时生态农业（集团）有限公司、内蒙古内蒙古民族大学、赤峰学院、呼和浩特市农牧技术推广中心、内蒙古自治区农牧业技术推广中心等单位完成对《饲用燕麦青贮质量分级》初稿的编写工作。
[bookmark: _Hlk138660200]四、制定标准遵循的原则和编制依据
1.本标准在编制遵循的原则
[bookmark: _Hlk24289032]参照了GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第1部分：标准的结构和编写规则》、《GB 13078 饲料卫生标准》、《GB/T 6435 饲料中水分的测定 》、《DB15/T 1458青贮饲料pH值、有机酸、氨态氮测定方法》、《GB/T 6432 饲料中粗蛋白的测定 凯氏定氮法》、《GB/T 6438 饲料中粗灰分的测定》、《GB/T 20806 饲料中中性洗涤纤维(NDF)的测定》，并结合国内外燕麦青贮的相关文献，制定了《饲用燕麦青贮质量分级》。
[bookmark: _Hlk136265562]同时，本标准的相关定义参照了《DB15/T 2610饲用燕麦青贮技术规程》、《DB12/T 1086燕麦青贮技术规程》和《DB23/T 2737饲用燕麦青贮技术规程》。

 
2.编制依据
本标准中数据主要来自内蒙古农业大学科研团队试验结果和参考他人研究结果得出。
2.1水分及收获期均可对燕麦青贮产生影响。
[bookmark: _Hlk136269804][bookmark: _Hlk136270777][bookmark: _Hlk136270116]表 1 不同水分及收获期饲用燕麦青贮营养品质对比。可以看出不同含水量及收获期均对发酵品质与营养品质产生了显著影响。饲用燕麦青贮在含水量为70%-75% pH较低并且乳酸含量较高（李蕾蕾等，2018），在抽穗期进行收获时氨态氮/总氮含量较低（P<0.05），饲用燕麦含水量在70%-75%或乳熟期乙酸浓度均较高，不同含水量及收获期丁酸含量均较低。粗蛋白在抽穗期收获或含水量在70%-75%制作青贮含量较高（P<0.05），中性洗涤纤维在含水量75%-80%制作青贮含量较低（P<0.05），而在燕麦乳熟期收获青贮中性洗涤纤维显著升高（P<0.05），不同含水量对于酸性洗涤纤维没有显著影响，但乳熟期收获饲用燕麦的酸性洗涤纤维显著升高（P<0.05，宋磊等，2021）。
燕麦青贮收获期受品种、地域、生产需求等影响，最佳收获期应综合考量，但收获期最好控制在抽穗期-乳熟期。燕麦青贮水分可通过萎蔫调控，燕麦青贮水分应根据实际情况及添加剂综合考量DM 含量为 300~400 g·kg-1进行燕麦青贮可获得较高的青贮品质。

表1 不同水分及收获期饲用燕麦青贮营养品质对比
	[bookmark: _Hlk136246600]水分或收获期
	品质

	
	pH
	氨态氮/总氮，％
	乳酸，％
	乙酸，％
	丁酸，％
	粗蛋白质，％
	中性洗涤纤维，％
	酸性洗涤纤维，％

	抽穗期
	60%-70%
	4.45b
	11.05a
	1.84b
	0.44b
	0.03
	13.08a
	48.99b
	27.34b

	
	70%-75%
	4.03c
	9.53b
	2.62a
	0.65a
	0.02
	13.33a
	49.01b
	27.46b

	
	75%-80%
	4.63a
	9.88b
	1.93b
	0.46b
	0.02
	13.14a
	48.66b
	27.88b

	70%
	抽穗期
	4.65a
	8.58c
	1.85b
	0.31c
	0.01
	13.44a
	50.33b
	26.96b

	
	乳熟期
	4.78a
	10.66a
	2.33a
	0.53a
	0.02
	12.35b
	53.69a
	28.37a


[bookmark: _Hlk138665079]数据来源：1.李蕾蕾,花登峰,郑兴卫,李聪.含水量和混播比例对青南牧区燕麦-箭筈豌豆/毛苕子混播青贮品质的影响[J].草业学报,2018,27(07):166-174.2.宋磊,王彦超,张凡凡,王旭哲,张建,马春晖.不同收获期燕麦青贮品质分析[J].新疆农业科学,2021,58(10):1938-1946.
2.2收获期饲用燕麦干草营养品质对比
适宜的收获期可以保证较高品质的燕麦青贮，可以看出DM、ADF、NDF随着生育期的延长逐渐升高，这说明随着燕麦生育期的生长，木质纤维素逐渐积累导致上面结果的形成，CP、EE和Ash随着生育期的延长呈现下降的趋势，说明生育期也是影响燕麦品质的重要因子，所以无论燕麦作为干草和青贮收获期至关重要，燕麦在乳熟期收获可获得较高的CP含量和较低的ADF含量。
表2 收获期饲用燕麦干草营养品质对比
	品质
	收获期

	
	分蘖期
	拔节期
	抽穗期
	盛花期
	乳熟期
	蜡熟期

	DM
	11.26±0.35a
	12.79±0.16b
	13.89±0.41b
	25.77±0.19d
	17.47±0.53c
	27.52±0.47e

	CP
	18.16±28.58d
	16.45±36.60c
	15.77±2.43c
	13.85±20.79b
	14.03±50.63b
	10.75±38.05a

	ADF
	22.61±0.61a
	26.89±0.43b
	34.64±0.36c
	38.34±0e
	36.45±0.48d
	34.04±0.36c

	NDF
	34.61±0.30a
	39.31±0.09b
	54.27±1.61d
	53.45±0.07d
	55.04±0.36d
	51.18±0.33c

	EE
	9.61±0.24c
	9.18±0.25c
	7.52±0.27b
	7.11±0.11ab
	6.55±0.21a
	6.99±0.10ab

	Ash
	13.86±0.30d
	13.87±0.34d
	11.79±0.41c
	10.7±0.13b
	11.28±0.24bc
	7.02±0.40a


数据来源：内蒙古农业大学团队研究成果。
2.3不同品种燕麦青贮研究
不同品种的饲用燕麦营养品质具有显著差异，品种选择也是获得优质饲用燕麦青贮的重要环节之一。从表二可以看出不同饲用燕麦品种青贮后品质有显著的差异，领袖青贮60 d后pH最低（P<0.05），可达到3.95，而其他品种间pH无显著差异。领袖、陇燕2号和陇燕3号品种青贮后氨态氮/总氮含量均较低（P<0.05）。领袖品种青贮后乳酸含量显著高于其他品种（P<0.05），可达到6.29%。领袖品种的乙酸含量显著低于其他品种（P<0.05）。丁酸含量均没有受到饲用燕麦青贮品种的影响。陇燕3号与青引1号品种青贮后蛋白含量均显著高于其他品种，陇燕2号有较低的中性洗涤纤维含量，领袖酸性洗涤纤维含量最低（P<0.05），研究表明，不同品种的饲用燕麦营养品质存在显著差异，因此选择营养品质较高的饲用燕麦品种，营养品质才达到优质饲用燕麦青贮水平（宋磊等，2021）。
表3 不同饲用燕麦品种青贮后营养品质对比
	[bookmark: _Hlk136249719]品种
	品质

	
	pH
	[bookmark: _Hlk136270558]氨态氮/总氮，％
	乳酸，％

	乙酸，％

	丁酸，％

	粗蛋白质，％
	中性洗涤纤维，％
	酸性洗涤纤维，％

	
抽穗期
	[bookmark: _Hlk136270517]领袖
	3.95b
	6.97b
	6.29a
	0.48c
	0.01
	13.87a
	54.11a
	27.12b

	
	[bookmark: _Hlk136270881]青引1号
	5.15a
	8.64a
	5.68b
	1.25a
	0.02
	14.42a
	52.19b
	29.61b

	
	陇燕2号
	5.29a
	6.21b
	4.19b
	1.06a
	0.02
	12.99c
	50.14b
	30.21b

	
	陇燕3号
	4.35a
	6.12b
	4.28b
	0.82b
	0.01
	14.62a
	53.22a
	28.48b

	
	魅力
	4.25a
	8.54a
	5.42b
	1.28a
	0.02
	13.58b
	54.12a
	29.04a



[bookmark: _Hlk138671857]数据来源：宋磊,王彦超,张凡凡,王旭哲,张建,马春晖.不同收获期燕麦青贮品质分析[J].新疆农业科学,2021,58(10):1938-1946.
[bookmark: _Toc509830163]2.4不同添加剂及青贮天数燕麦青贮研究
添加剂（纤维素酶及木聚糖酶）和不同青贮天数均对于饲用燕麦青贮产生了显著影响，青贮60 d后，在纤维素酶处理下pH最低，达到4.39，pH随着青贮青贮天数呈现先升高后降低的趋势，青贮7-14 d pH普遍较高。纤维素酶及木聚糖酶添加改变了青贮14 d的氨态氮/总氮，青贮中氨态氮/总氮含量随着青贮时间呈现了先升高后降低的趋（P<0.05）。乳酸含量随着青贮时间显著升高，纤维素酶与木聚糖酶处理显著提高了青贮60 d 后的乳酸含量（P<0.05）。丁酸含量没有受到添加剂与青贮时间的影响。随着青贮时间的增加，特别是在青贮后期，燕麦青贮的粗蛋白质含量显著高于青贮前期（P<0.05），但纤维素酶与木聚糖酶处理没有对燕麦青贮粗蛋白质含量产生显著影响。中性洗涤纤维随着青贮时间的增加逐渐降低，同时，纤维素酶与木聚糖酶处理也显著降低了燕麦青贮中的中性洗涤纤维含量（P<0.05），特别是在青贮60 d之后。燕麦青贮60 d后，酸性洗涤纤维在纤维素酶处理下显著降低（P<0.05），但在其他青贮天数及添加剂处理下酸性洗涤纤维没有受到显著影响
表4 纤维素酶及木聚糖酶在不同青贮天数下燕麦青贮品质
	青贮天数（d）
	添加剂
	品质

	[bookmark: _Hlk136263868]
	
	pH
	氨态氮/总氮，％
	乳酸，％
	乙酸，％
	丁酸，％
	粗蛋白质，％
	中性洗涤纤维，％
	酸性洗涤纤维，％

	3

	CK
	4.83b
	7.81a
	2.04c
	0.77c
	0.32
	13.33b
	63.85a
	32.94b

	
	纤维素酶
	4.91a
	6.58b
	2.52c
	0.62c
	0.25
	12.56b
	62.66a
	34.49a

	
	木聚糖酶
	4.83b
	7.11b
	2.61c
	0.89c
	0.33
	13.46b
	60.24b
	33.93a

	7
	CK
	5.60a
	8.36a
	2.55c
	0.77c
	0.22
	13.88a
	61.69a
	34.84a

	
	纤维素酶
	5.35a
	8.65a
	2.35c
	1.10c
	0.12
	13.37b
	58.21b
	34.10a

	
	木聚糖酶
	5.29a
	8.77a
	2.75b
	1.02c
	0.32
	14.10a
	58.27b
	34.29a

	14
	CK
	5.46a
	7.25b
	3.34b
	1.36c
	0.21
	13.72a
	62.79a
	35.24a

	
	纤维素酶
	5.03a
	8.36a
	3.91b
	1.57b
	0.35
	13.79a
	60.31b
	33.83a

	
	木聚糖酶
	4.85b
	7.77a
	4.20b
	1.60b
	0.25
	13.56b
	59.63b
	32.23b

	30
	CK
	4.98a
	7.56a
	4.35b
	1.75b
	0.32
	13.86a
	61.97a
	35.07a

	
	纤维素酶
	4.77b
	7.34b
	5.22a
	1.87b
	0.21
	13.70a
	59.73b
	31.55b

	
	木聚糖酶
	4.68b
	7.11b
	5.69a
	1.77b
	0.24
	13.83a
	57.12b
	32.02b

	60
	CK
	4.63b
	6.58b
	4.99b
	2.31a
	0.25
	14.43a
	60.73b
	34.65a

	
	纤维素酶
	4.46b
	6.11b
	6.21a
	2.11a
	0.36
	14.40a
	56.86c
	32.13b

	
	木聚糖酶
	4.39c
	6.20b
	6.44a
	2.25a
	0.12
	14.23a
	55.07c
	30.13b


数据来源：团队研究成果。

2.5 燕麦青贮后各指标汇总
基于燕麦的品种、含水量、收获期、添加剂、贮藏条件等，燕麦青贮后各个指标表现出了非常大的差异，燕麦青贮后pH最低可达到3.5，乳酸可达到9.78%，但发酵不好的燕麦青贮pH可达到5.33，这不利于燕麦青贮的保存，但燕麦青贮过程中pH下降非常的困难，所以本标准决定优级的燕麦青贮pH＜4.3，一级燕麦青贮pH＞4.3，≤4.5和二级燕麦青贮pH＞4.5。根据下面两表可以看出，燕麦青贮后乳酸的浮动范围非常大，乳酸是影响青贮pH的主要因子，所以青贮高含量的乳酸形成有利于燕麦青贮的长期保存，乳酸最低值为0.95%，最高可达到9.78%，考虑到燕麦青贮不同的青贮调制以及下面的数据，我们确定优级的燕麦青贮乳酸含量为≥8，一级燕麦青贮乳酸含量为＜8，≥6和二级燕麦青贮乳酸含量为＜6，≥4。
乙酸、丁酸、氨态氮/总氮作为青贮发酵后的不良产物，其含量越低说明青贮发酵品质越好，并且有利于燕麦青贮粗蛋白的保存，根据下面两个表格的汇总数据以及本单位研究的结果，得出了乙酸、丁酸、氨态氮/总氮的三级分级标准（表6）。对比下面的粗蛋白数据可以看出，粗蛋白的上下浮动值很大，说明青贮中粗蛋白含量受品种、收获期、地域及青贮后的多重影响，但青贮后的粗蛋白含量呈现下降的趋势，综合考量，本标准划分了燕麦青贮粗蛋白的三个等级的分级标准（表6）。粗灰分是保证燕麦青贮的重要指标，根据文献参考以及实验数据，本标准规定三个等级的分级标准粗灰分都应＜10。
表5 燕麦青贮后各指标汇总
	pH
	乳酸%
	乙酸%
	丙酸%
	丁酸%
	氨态氮%
	粗蛋白%
	中洗%

	3.5
	5.22
	1.26
	0
	0.14
	4.83
	8.77
	60.4

	4.03
	2.44
	0.55
	0.36
	0.02
	9.99
	13.74
	50.04

	4.1
	2.4
	0.69
	0.35
	0.01
	9.59
	12.62
	52.16

	4.34
	5.14
	1.59
	2.47
	
	17.1
	6.75
	45.18

	4.39
	3.95
	0.88
	0.25
	0.04
	7.52
	9.8
	43.81

	4.48
	
	
	
	
	
	7.21
	63.47

	4.49
	3.83
	0.53
	0.21
	
	7.74
	9.66
	43.18

	4.51
	3.09
	0.96
	1.26
	
	18.5
	5.66
	49.06

	4.69
	2.69
	0.72
	1.72
	
	22.09
	6.25
	49.9

	4.73
	1.44
	1.11
	0.02
	2.17
	21.38
	7.97
	58.93

	5.33
	
	
	
	
	
	7.3
	63.47



表5 燕麦青贮后各指标范围汇总
	pH
	乳酸%
	乙酸
	丙酸
	丁酸
	氨态氮
	粗蛋白
	中洗

	3.68-3.88
	0.95-8.47
	1.19-2.05
	1.62-5.16
	0.47-1.22
	2.2-2.77
	6.53-8.4
	42.79-57.16

	4.06-4.28
	1.42-5.78
	1.13-1.74
	0.65-2.78
	0.26-0.48
	0.85-3.18
	7.18-12.48
	42.75-58.68

	4.13-4.22
	3.87-9.78
	0.46-0.75
	0.68-0.87
	0.11-0.17
	6.04-9.89
	9.83-12.46
	44.94-49.07

	4.1-4.3
	4.63-8.16
	0.77-2.01
	0.04-0.18
	
	3.16-5.56
	10.13-11.48
	37.01-42.36

	4.36-4.38
	2.52-3.3
	1.23-2.4
	0.05-0.42
	0-0.86
	13.54-15.51
	8.07-8.3
	55.62-56.84

	4.4-4.54
	4.2-6.47
	0.47-1.15
	0.51-0.79
	0.04-0.08
	5.75-7.58
	9.63-12.41
	48.89-50.1

	4.56-4.77
	1.93-2.1
	0.4-0.46
	0.3-0.31
	0.02-0.03
	11.24-11.96
	10.3-12.9
	50.04-52.01


数据来源：
1.李蕾蕾,花登峰,郑兴卫,李聪.含水量和混播比例对青南牧区燕麦-箭筈豌豆/毛苕子混播青贮品质的影响[J].草业学报,2018,27(07):166-174.
2.宋磊,王彦超,张凡凡,王旭哲,张建,马春晖.不同收获期燕麦青贮品质分析[J].新疆农业科学,2021,58(10):1938-1946.
3.AZIM A,NADEEM M A,KHAN A G. Effect of Urea Supplementation on the Nutritive Value of Oat Silage[J]. Asian-Australasian Journal of Animal Sciences,1992,5(1):51-54
4.MAKOTO K,KAZUMI K,HIRO-OMI Y. Feeding Value to Goats of Whole-Crop Oat Ensiled with Green Tea Waste[J]. Animal Feed Science and Technology,2003,113(1):71-81
5. JIA T T,YUN Y,YU Z. Propionic Acid and Sodium Benzoate Affected Biogenic Amine Formation, Microbial Community, and Quality of Oat Silage[J]. Frontiers in Microbiology,2021,12:7509204 
3.质量分级
饲用燕麦青贮主要有裹包与窖贮两种方式，裹包青贮有利于燕麦青贮产品的流通，为了方便养殖业对燕麦青贮的精准利用，将燕麦青贮进行合理分级，规范燕麦青贮的利用。本标准在质量分级指标上参考了国内燕麦青贮相关标准及燕麦干草分级标准，制定了发酵品质和营养品质为质量控制指标的三级质量标准。
表6 饲用燕麦青贮质量分级
	指标
	等级

	
	优级
	一级
	二级

	[bookmark: _Hlk147830364]pH
	≤4.3
	＞4.3，≤4.5
	＞4.5

	氨态氮/总氮，％
	≤8
	＞8，≤15
	＞15

	乳酸，％
	≥8
	＜8，≥6
	＜6，≥4

	乙酸，％
	≤1
	＞1，≤2
	＞2

	丁酸，％


	ND
	ND
	ND

	粗蛋白质，％
	≥10
	＜10，≥8
	＜8，≥6

	中性洗涤纤维，％
	≤50
	＞50，≤55
	＞55

	粗灰分，%
	＜10

	注：乳酸、乙酸占干物质的量表示；ND表示未检出；粗蛋白质、中性洗涤纤维、粗灰分含量均以干物质为基础。


4.检验方法
[bookmark: _Hlk136265781]饲用燕麦青贮的指标测定依据《GB 23200.9食品安全国家标准 粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》、《GB/T 6432饲料中粗蛋白测定方法》、《GB/T 6435饲料中水分的测定方法》、《GB/T 6438饲料中粗灰分的测定方法》、《GB/T 20806饲料中中性洗涤纤维(NDF)的测定》、《DB15/T 1458青贮饲料pH值、有机酸、氨态氮测定方法》，等标准的要求执行。
5.质量等级评定原则及分级标准
（1）符合感官要求后，在进行质量分级，不符合感官要求的为不合格产品。 
（2）饲用燕麦青贮的质量分级指标均同时符合某一等级时，则判定所代表的批次产品为该等级；当有任意一项指标低于该等级指标时，则按单项指标最低值所处范围等级定级。五、与现行法律法规和强制性标准的关系
该标准与现行的法律法规无冲突，并保证了对该标准最新版本的引用。
六、重大意见分歧的处理依据和结果
无。
七、标准作为推荐性或强制性标准的建议
建议将本文件作为推荐性标准发布。
八、废止现有有关标准的建议
无。
九、其他需要在网上公开说明的事项
无。
十、征求意见说明
《饲用燕麦青贮质量分级》征求意见汇总表
起草单位： 内蒙古农业大学
联 系 人： 王志军
联系电话： 15849161653
	序号
	章节编号
	意见
	提出单位/专家
	是否采纳
	不采纳
（说明原因）

	1
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	

	5
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