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前  言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。

本文件代替 DB5115/T 61-2020《地理标志产品 屏山白魔芋种植和生产加工技术规范》。

本文件与 DB5115/T 61-2020《地理标志产品 屏山白魔芋种植和生产加工技术规范》相比，除结构

性调整和编辑性修改外，主要技术变化如下：

a) 修改了标准名称；

b) 修改了部分规范性引用文件（见第 2章，2020 版第 2 章）；

c) 修改了产地范围（见第 4 章，2020 版第 4章）；

d) 修改了种植栽培，并增加了附录 B（见第 5 章、附录 B，2020 版第 5章）；

e) 修改了加工技术要求，并增加了附录 C（见第 6 章、附录 C，2020 版第 6章）；

f) 修改了质量要求（见第 7 章，2020 版第 7章）；

g) 修改了检验方法（见第 7 章，2020 版第 8章）。

本文件的附录A为规范性附录，附录B、附录C为资料性附录。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。

本文件由屏山县市场监督管理局、屏山县农业农村局提出。

本文件由宜宾市农业农村局归口。

本文件主要起草单位：屏山县市场监督管理局、屏山县兴龙白魔芋有限责任公司、宜宾市标准化促

进会、屏山县农业农村局、屏山县综合检验检测中心。

本文件主要起草人：王飞、田雪、邓发俊、周兴龙、朱盛艳、戴小梅、巫杨友。

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为：

——2020年首次发布为DB5115/T 61-2020《地理标志产品 屏山白魔芋种植和生产加工技术规范》；

——本次为第一次修订。
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引  言

屏山县是白魔芋发现命名的原产地。特有的自然环境和加工工艺，形成白魔芋葡甘聚糖含量高和独

特的风味。

为保护屏山白魔芋的品牌和质量特色，原国家质检总局于2016年批准屏山白魔芋为地理标志产品

(2016年第63号公告)。为有力保护好产区自然环境，巩固和提升产品品质，实现生态优先绿色可持续发

展，根据《地理标志产品保护规定》《地方标准管理办法》等有关规定和发展要求，制定本文件作为屏

山白魔芋产品组织生产、检验和销售的标准。
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地理标志产品质量要求 屏山白魔芋

1 范围

本文件界定了屏山白魔芋的术语和定义，规定了地理标志保护范围、自然环境、种植及加工管理、

质量要求、检验规则、标志、包装、运输、贮运和保质期。

本文件适用于国家有关行政管理部门批准保护的地理标志产品屏山白魔芋的生产、销售和检验。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 3838 地表水环境质量标准

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5083 生产设备安全卫生设计总则

GB/T 5497 粮食、油料检验 水分测定法

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T 8321 （所有部分）农药合理使用准则

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 18104 魔芋精粉

GB 23350 限制商品过度包装要求 食品和化妆品

NY/T 494 魔芋粉

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

国家市场监督管理总局令第70号（2023年）《定量包装商品计量监督管理办法》

3 术语和定义

GB/T 18104 界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

鲜屏山白魔芋 fresh pingshan white konjak

属天南星科(Araceae )魔芋属多年生草本植物的块茎，块茎近球形，肉质洁白，顶部中央稍下陷，

根状茎较好。淡绿色，光滑，有微小白色或草绿色斑块；基部有膜质白色鳞片4片～7片，披针形，佛焰

苞船形。

3.2

屏山白魔芋 pingshan white konjak
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在屏山县独特的自然和气候环境中生产出的，用白魔芋球茎经物理干法加工制得的产品。

4 地理标志保护范围

国家地理标志产品保护行政主管部门批准保护的范围，按附录A。

5 自然环境

5.1 地理位置

产地位于北纬28°28′22″至28°54′09″，东经103°36′34″至104°23′38″，海拔≤800 m。

5.2 气候

屏山属中亚热带大陆性季风湿润气候，受金沙江干河谷型岷江冷湿气候型影响，垂直气候明显。年

平均气温15 ℃～20 ℃，年降雨量800 mm～1 500 mm。

5.3 土壤

为黄壤和少数紫色土，土层厚度40 cm～60 cm，有机质含量≥1.3%，pH值5.5～7.5，土壤含水量≥

65%。

6 种植及加工管理

6.1 种植管理

屏山白魔芋种植管理见附录B。

6.2 加工管理

6.2.1 原料

采用鲜芋球茎≥0.2 kg的白魔芋。

6.2.2 生产加工

生产设备与器具应符合GB 5083标准的规定，加工过程应符合GB 14881的要求，主要加工工艺见附

录C。

7 质量要求

7.1 感官要求

应符合表1的规定。
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表 1 感官要求

项 目
指 标

检验方法
特级 一级 二级

外观（白色颗粒占总重量比例），% ≥ 95.0 90.0 85.0
按 GB/T 18104 执行

颗粒度，mm 0.125～0.250 0.096～0.420

气味 具有魔芋固有的轻微鱼腥味 按 NY/T 494 执行

7.2 理化指标

应符合表 2 的规定。

表 2 理化指标

项 目
指 标

检验方法
特级 一级 二级

葡甘露聚糖含量（质量分数）% ≥ 75.0 70.0 65.0
按 GB/T 18104 执行

粘度，mPa·s ≥ 22 000.0 18 000.0 14 000.0

水分含量（质量分数）% ≤ 10.0 按 GB/T 5497 执行

灰分（质量分数）% ≤ 3.0 3.5 4.0 按 GB/T 5009.4 执行

7.3 净含量

应符合国家市场监督管理总局令第 70 号（2023 年）《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，

检验方法按 JJF 1070 的规定执行。

8 检验规则

按GB/T 18104的规定执行。

9 标志标签、包装、运输、贮存

9.1 标志标签

标志应符合 GB/T 191 的规定，标签应符合 GB 7718 的规定。

9.2 包装

应符合GB 23350、GB/T 18104的规定。

9.3 运输

产品运输过程中应防雨防潮防晒，不能与有毒物品混放混运。

9.4 贮存

产品应贮藏于阴凉、通风的干燥室内，贮藏期间切忌潮湿。
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10 保质期

不超过24个月。
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附 录 A

（规范性）

屏山白魔芋地理标志保护产品保护范围

屏山白魔芋地理标志保护产品保护范围见图A.1。

图 A.1 屏山白魔芋地理标志产品产地范围图

北
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附 录 B

（资料性）

屏山白魔芋种植管理

B.1 选种

球茎≥0.2 kg，根状茎≥0.03 kg纵横径基本相等，球茎≤100 g，根状茎≥5 g。根状茎长达2 cm

以上可切为2段～3段。

B.2 播种

播种期应选在2月至4月，15 ℃左右时下种为宜。根据不同海拔，也可在上年11月下旬以后下种，

种植密度≤6 000株/亩。播种时采取条播种植，挖深25cm的沟，沟底放少量腐熟有机肥，种芋与肥料

不能直接接触，为了避免芽眼窝积水腐烂芋种，将种芋向上斜放在沟内，最后覆土8 cm以上。

B.3 理沟

厢宽100 cm～150 cm包沟，厢高15 cm以上。结合撒施沤熟有机底肥750 kg/667 m2，施后翻耕压下。

如前作魔芋，应进行土壤消毒，整平地块，按种植规格开沟排厢。

B.4 施肥

每年亩施有机肥≥1吨，肥面上盖2 cm细土。

B.5 病虫害的防治

使用药剂防治，应符合GB/T 8321的要求。

B.6 收获

在11月下旬以后晴天收挖为宜。收挖时边挖边晒，防止挖烂。收挖后的鲜魔芋，应将种芋和商品芋

分开摊晾，待晒干水气后，即可加工、贮藏或销售。
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附 录 C

（资料性）

屏山白魔芋主要生产工艺

C.1 工艺流程

初选→清洗→切片→烘干→分选→粉碎→研磨→分离→筛分→检验→包装。

C.2 技术要点

C.2.1 清洗

将初选的鲜白魔芋放入到清洗机中进行清洗，在滚筒毛刷的作用下，鲜白魔芋相互磨擦、碰撞，直

到表面无杂质时清洗结束。

C.2.2 切片

清理干净的鲜魔芋放入斗车送入切片机。

C.2.3 干燥

芋片（条）从切片机出来后进入水平振动干燥机（又称硫化床）进行酶钝化和一次干燥，使其呈洁

白略带湿润状，用手触摸已有晶粒状突起时送入网带式干燥机进行二次干燥，二次干燥手捏成粉为宜。

C.2.4 分选

挑选出含水量较大、烘烤变黑、焦黄色被氧化的芋片。

C.2.5 分离

通过分离机，在气流粉碎作用下，通过气流把粉尘分离出去。

C.2.6 筛分

利用50目~100目的筛选机进行筛选，剔除颗粒较大的部分再次进行分离。

———————
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