
- 1 -

四川省（宜宾市）地方标准
《高校食堂食品安全管理规范》

编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

本标准制定项目由宜宾市市场监督管理局提出，2024 年 4

月《高校食堂食品安全管理规范》获批立项，被列入 2024 年宜

宾市地方标准立项项目名单。

（二）编制背景

高校食品安全工作事关学生的身体健康和生命安全，事关成

千上万的家庭幸福与社会和谐稳定，关系国家和民族的未来，是

重大的民生问题、经济问题和政治问题。

当下，高校食堂供餐是我市在校大学生的主要就餐方式，在

食堂供餐模式中，存在自主经营、非自主经营的情形。高校食堂

食品安全需要在其经营场所具备完善的硬件基础设施的前提下

强化管理方可做好充分保障和风险控制。

2023 年 6 月 1 日，江西工职院食堂“鼠头鸭脖”食品安全

事件引发社会广泛关注，6 月 29 日，国家市场监督管理总局发

布了《市场监管总局关于开展学校食堂承包经营企业食品安全专

项排查整治行动的通知》（国市监食经发〔2023〕54 号），将

非自主经营模式的学校食堂纳入专项排查的重点对象。

（三）目的意义

作为知识分子的大学生，在维权意识方面比较突出，又因为
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这类群里熟悉各类新媒体的传播途径，高校食堂食品安全事件一

旦发生会造成极大的恶劣社会影响。而我市高校云集，在校生规

模在达到 8 万人以上，仅次于省会成都。因此，结合我市实际，

研究制定《高校食堂食品安全管理规范》地方标准十分必要，该

标准作为《四川省高等学校学生食堂管理办法》的有效补充，能

有效提高我市高校食堂食品安全管理水平。

（四）起草单位

本标准由作为宜宾市市场监督管理局第一起草单位，会同宜

宾学院、四川轻化工大学、宜宾职业技术学院等单位共同起草。

（五）主要工作过程

1.组建起草组。2024年 2月，由宜宾市市场监督管理局牵头

组建《高校食堂食品安全管理规范》标准起草组，全面开展高校

食堂食品安全管理相关的法律法规、政策文件、标准规范、学术

文献以典型案例等的收集和梳理、分析工作，启动地方标准立项

申报和标准研制等相关工作的开展。

2.走访调研。2024年 3月，标准起草组启动对我市高校食堂

的调研工作，先后对宜宾学院、四川轻化工大学、宜宾职业技术

学院等企业进行了实地调研，进一步了解我市高校食堂硬软件建

设、制度体系建设和食品安全管理的实际情况，为标准制定提供

支撑。

3.起草标准形成工作组讨论稿。2024年 4月上旬，标准起草

组在梳理前期调研资料的基础上，借鉴其他地区的先进经验和标

准，结合我市实际，确定《高校食堂食品安全管理规范》编制框

架及主要内容等，起草形成标准工作组讨论稿，并进行内部意见
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征集，根据收集到的修改意见和建议进行修改完善，形成标准征

求意见稿。

4.公开征求意见。2024年 4月下旬，标准起草组将征求意见

稿发给宜宾市市场监管局标准化科，通过市局网站公开征求各有

关单位及专家意见、建议。

二、编制原则和主要内容

（一）编制原则

本标准在起草过程中，主要遵从以下原则：

1.科学性

根据宜宾市地方标准制修订工作的要求，本标准的各个章

节，在高校食堂食品安全管理操作细节上用清晰的逻辑层次展开

和表述，按照全过程覆盖的思路，对高校食堂食品安全管理的基

本要求、过程控制、应急处置、监督、评价与改进等内容均提出

了明确的要求。

2.适用性

本标准借鉴其他地区高校食堂食品安全管理的先进经验和

教训，结合我市实际编制而成，具有广泛的适用性。

3.一致性

本标准与学校食堂食品安全管理相关政策文件、标准规范保

持协调一致。

4.规范性

本标准遵循 GB/T 1.1、GB/T 20001（所有部分）等给出的规

则进行起草，文本格式规范。

（二）编制依据
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《中华人民共和国食品安全法》

《中华人民共和国食品安全法实施条例》

《四川省食品安全条例》

《餐饮服务食品安全操作规范》（国家市场监督管理总局公

告 2018年第 12号）

《学校食品安全与营养健康管理规定》（中华人民共和国教

育部、中华人民共和国国家市场监督管理总局、中华人民共和国

国家卫生健康委员会令第 45号）

《四川省高等学校学生食堂管理办法》（川教〔2021〕96

号）

《四川省市场监督管理局 四川省教育厅关于落实食品安全

主体责任配备食品安全总监和食品安全员的通知》

GB 14930.1 食品安全国家标准 洗涤剂

GB 14930.2 食品安全国家标准 消毒剂

GB 14934 食品安全国家标准 消毒餐（饮）具

GB 31654 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范

（三）主要内容

本标准共分为 7章，其主要内容包括：术语和定义、基本要

求、过程控制、应急处置、监督、评价与改进。

1.术语和定义

本章界定了高校食堂的术语和定义。

2.基本要求

从主体资质、运营要求、组织机构、制度建设、场所设备、

环境卫生、人员管理、信息公开、明厨亮灶等 9个方面对高校食
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堂食品安全管理提出了要求。

3.过程控制

参考 GB 31654和《餐饮服务食品安全操作规范》对原料采

购、原料运输、原料贮存、食品加工、食品留样、供餐管理、清

洗消毒、废弃物管理、食品检验等全流程管理提出了要求。

4.应急处置

本章高校食品安全应急处置的相关要求。

5.监督、评价与改进

本章对高校食堂如何做好食品安全管理服务的监督、评价与

改进工作提出要求。

三、知识产权情况说明

尚未发现标准的技术内容涉及相关专利。

四、采用国际标准或国外先进标准程度等有关情况的说明

无。

五、与有关的现行法律、法规和国家标准的关系

本标准与现行相关法律、法规、规章及强制性标准的要求无

冲突。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准制定过程中并没有涉及重大分歧意见。

七、贯彻标准的要求和措施建议

本标准发布后，由起草组可采用专家讲座、系列课程、交流

答疑、发放宣贯材料等多种方式开展标准宣贯，使相关人员能更

好地学习、理解本文件，推进标准的贯彻和实施。

根据本标准的适用范围，将主要面向实施本标准的各类组织
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举办公益性培训，对专职人员及全体人员进行具有针对性的培训

与宣贯。

八、废止现行有关标准的建议

无。

九、其他说明

无。

标准起草组

2024年 4月
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