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[bookmark: _Toc165900276][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由江苏省市场监督管理局提出。
本文件由江苏省市场监督管理局归口。
本文件起草单位：南通市市场监督管理局、江苏权正检验检测有限公司、南通市质量技术和标准化中心、南通市食品安全协会、南通市标准化协会、南通励成生物工程有限公司、南通农副产品物流有限公司。
本文件主要起草人：徐加明、周鸣镝、徐冀辉、付景、郁卫丰、朱慧琳、张荣荣、贾雅、秦强、潘欣、朱华。


[bookmark: _Toc165900277][bookmark: _Toc165900236][bookmark: BookMark3]引言
为了推动全省食品生产经营主体食品安全总监制度的实施，指导食品生产经营主体建立科学的内部治理制度，确保企业食品安全管理权责统一，制定本标准。推广应用本标准，有利于提升食品生产经营主体食品安全风险防范能力，有利于食品生产经营主体打造优秀的食品安全人才队伍，有利于食品生产经营主体提高食品安全管理水平，有利于食品生产经营主体更好地落实食品安全主体责任。
本文件根据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例，结合《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》（国家市场监督管理总局令第60号）要求制定。
[bookmark: BookMark4]

食品安全总监制度实施指南
[bookmark: _Toc165900237][bookmark: _Toc165900278][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc24884211]范围
[bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233334]本文件规定了食品安全总监的设置范围、任职条件、岗位权限与职责、履职保障、履职评价、档案管理。
本文件适用于食品安全总监制度的实施、推广和应用。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc165900279][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc165900238][bookmark: _Toc26986772]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
本文件没有规范性引用文件。
[bookmark: _Toc165900239][bookmark: _Toc165900280]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

食品安全总监
食品生产经营主体食品安全的主要负责人和直接责任人，协助食品生产经营主体主要负责人建立并落实本主体的食品安全责任制，加强供货者管理、进货查验、生产经营过程控制、产品检验和食品安全自查等工作的专业管理人员。

食品安全员
对食品安全总监或企业主要负责人负责，从事食品生产经营过程控制、从业人员健康状况、卫生状况记录等食品安全管理具体工作，负责检查制度执行情况，对风险隐患采取措施、实施整改并上报的专业人员。

食品安全总监制度
食品生产经营主体设置食品安全总监岗位，授权食品安全总监负责食品安全管理工作的一项管理制度。

大中型食品生产企业
从业人员300人及以上且年营业收入2000万元及以上的食品生产企业。

特殊食品生产企业
包括保健食品、特殊医学用途配方食品、婴幼儿配方食品等食品的生产企业。

大中型餐饮服务企业
从业人员100人及以上且年营业收入2000万元及以上的餐饮服务企业。

大中型食品销售企业 
从业人员50人及以上且年营业收入500万元及以上的食品销售企业。

连锁食品销售企业总部 
由食品销售企业建立的总部，承担食品安全管理职责，对其管理的门店实施统一的采购配送、质量管理、经营指导，或者品牌管理等规范化管理。

连锁餐饮企业总部 
由餐饮服务企业建立的总部，承担食品安全管理职责，对其管理的门店实施统一的采购配送、质量管理、经营指导，或者品牌管理等规范化管理。

中央厨房 
由食品经营企业建立，具有独立场所和设施设备，集中完成食品成品或者半成品加工制作并配送给本单位连锁门店，供其进一步加工制作后提供给消费者的经营主体。

集体用餐配送单位
主要服务于集体用餐单位，根据其订购要求，集中加工、分送食品但不提供就餐场所的餐饮服务提供者。

集中用餐单位食堂 
设于机关、事业单位、社会团体、民办非企业单位、企业等，供应内部职工、学生等集中就餐的餐饮服务提供者。

食用农产品集中交易市场
销售食用农产品的批发市场和零售市场（含农贸市场等集中零售市场）。

食品安全管理师
依据国家法律和标准，采用危害分析与关键控制点等食品安全控制技术，在食品生产、餐饮服务和食品流通等活动中，从事食品安全风险控制和管理，并取得相应资质的人员。
[bookmark: _Toc165900281][bookmark: _Toc165900240]设置范围
根据《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》（国家市场监管管理总局令第60号），特殊食品生产企业、大中型食品生产企业、大中型餐饮服务企业、连锁餐饮企业总部、大中型食品销售企业、连锁销售企业总部、用餐人数300人以上的托幼机构食堂、用餐人数500人以上的学校食堂，以及用餐人数或者供餐人数超过1000人的单位应当配备食品安全总监。
鼓励其他各类食品生产经营主体设立食品安全总监。
[bookmark: _Toc165900241][bookmark: _Toc165900282]任职条件
[bookmark: _Toc165900242]基本要求
应满足国家相关法律法规及政府有关部门、组织相关政策规定对食品安全总监的要求，包括但不限于：
掌握相应的食品安全法律法规、食品安全标准；
从事食品安全管理工作3年以上，有较为丰富的实践经验；
具有大专及以上学历、中级及以上职称或同等能力；
经过食品安全管理人员培训并通过考核；
因食品安全违法被吊销许可证的企业，其法定代表人、直接负责的主管人员和其他直接责任人员，自处罚决定作出之日起五年内不得担任食品安全总监。因食品安全犯罪被判处有期徒刑以上刑罚的人员，终身不得担任食品安全总监。
[bookmark: _Toc165900243]食品生产企业食品安全总监通用要求
1. 掌握与其生产品种相关的法律、法规、部门规章和食品安全标准；
1. 掌握一定的HACCP及ISO22000质量控制体系、食品安全检测、食品添加剂使用等相关专业知识；
1. 熟悉企业食品生产管理体系，具备制（修）订和落实食品安全管理制度的能力，具有较好的协调、组织管理、规划能力及其他应当具备的食品安全管理能力；
1. 熟悉本企业食品安全相关设施设备、工艺流程、操作规程等生产经营过程控制要求；
1. 具备与其生产的食品品种相适应的危害分析的能力。
[bookmark: _Toc165900244]特殊食品生产企业食品安全总监通用要求
1. 掌握与其生产的特殊食品相关的法律、法规、部门规章和食品安全标准；
1. 掌握HACCP及ISO22000质量控制体系、食品安全检测及食品风险评估等相关专业知识；
1. 熟悉企业食品生产管理体系，具备制（修）订和落实食品安全管理制度的能力，具有较好的协调、组织管理、规划能力及其他应当具备的食品安全管理能力；
1. 熟悉本企业食品安全相关设施设备、工艺流程、操作规程等生产经营过程控制要求；
1. 了解特殊食品的营养知识、作用机理和配方原理；
1. 具备与其生产特殊食品相适应的危害分析的能力。
[bookmark: _Toc165900245]食品销售企业食品安全总监通用要求
1. 掌握与食品（含特殊食品）销售以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品销售安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
1. 熟悉与本企业食品（含特殊食品）销售相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 了解与本行业本企业相关的食品安全专业知识；
1. 熟悉本行业主要食品安全风险隐患，掌握本企业进货、售卖、贮存、运输等销售过程风险识别和防控要求；
1. 组织建立食品安全自查、食品安全追溯、从业人员健康管理及培训、贮存运输管理、食品安全事故应急处置等方面的食品安全管理制度，健全从总部到门店的食品安全全过程风险控制体系；
1. 组织连锁门店开展食品安全状况定期自查，组织对连锁门店开展不定期督查，督促整改自查、督查发现的问题，防范和消除食品安全风险隐患。
1. 组织建立食品安全追溯体系，保证经营的食品、食用农产品可追溯；
1. 组织对供货商资质、食品安全管理情况以及食品、食品原料安全状况进行评价，将供应商食品安全管理纳入遴选、评价和退出体系；
1. 掌握本企业食品安全整体情况、风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、问题食品处理、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 特殊食品销售企业食品安全总监还需熟悉本企业经营的特殊食品注册备案情况，特殊食品特殊销售要求，以及进货、售卖、标签和说明书、广告审查、贮存、运输等经营过程关键风险点和控制措施；
1. 特殊食品销售企业食品安全总监还需了解与本企业特殊食品经营相关的食品安全基础知识，包括特殊食品注册备案制度、特殊食品广告审查、保健食品原料目录与功能目录管理等。
[bookmark: _Toc165900246]餐饮服务企业食品安全总监通用要求
1. 掌握与餐饮服务以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 熟悉本行业主要食品安全风险隐患、经营状况，掌握本企业食品配方、原料控制、加工过程控制、供餐配送、餐用具清洗消毒、有害生物防治、人员健康卫生等风险识别和防控要求；
1. 掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
1. 熟悉与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 了解与本行业本企业食品安全相关的专业知识。
[bookmark: _Toc165900247]连锁食品销售企业总部
1. 掌握与食品（含特殊食品）销售以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品销售安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
1. 熟悉与本企业食品（含特殊食品）销售相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 了解与本行业本企业相关的食品安全专业知识；
1. 熟悉本行业主要食品安全风险隐患，掌握本企业进货、售卖、贮存、运输等销售过程风险识别和防控要求；
1. 组织建立食品安全自查、食品安全追溯、从业人员健康管理及培训、贮存运输管理、食品安全事故应急处置等方面的食品安全管理制度，健全从总部到门店的食品安全全过程风险控制体系；
1. 组织连锁门店开展食品安全状况定期自查，组织对连锁门店开展不定期督查，督促自查、督查发现问题整改，防范和消除食品安全风险隐患。
1. 组织建立食品安全追溯体系，保证经营的食品、食用农产品可追溯；
1. 组织对供货商资质、食品安全管理情况以及食品、食品原料安全状况进行评价，将供应商食品安全管理纳入遴选、评价和退出体系；
1. 掌握本企业食品安全整体情况、风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、问题食品处理、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 特殊食品销售企业食品安全总监还需熟悉本企业经营的特殊食品注册备案情况，特殊食品特殊销售要求，以及进货、售卖、标签和说明书、广告审查、贮存、运输等经营过程关键风险点和控制措施；
特殊食品销售企业食品安全总监还需了解与本企业特殊食品经营相关的食品安全基础知识,包括特殊食品注册备案制度、特殊食品广告审查、保健食品原料目录与功能目录管理等。
[bookmark: _Toc165900248]连锁餐饮企业总部
1. 掌握与餐饮服务以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 熟悉本行业主要食品安全风险隐患、经营状况，掌握本企业食品配方、原料控制、加工过程控制、供餐配送、餐用具清洗消毒、有害生物防治、人员健康卫生等风险识别和防控要求；
1. 掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 组织建立健全从业人员健康培训管理、食品安全自查、进货查验记录、配送管理、场所及设施设备清洗消毒、经营过程控制、食品安全突发事件应急处置、投诉举报处置、餐厨废弃物处置等制度，规范自身经营行为。完善从总部到门店的食品安全全过程风险控制体系；
1. 组织制定所属中央厨房、配送中心、经营门店食品安全自查、督查内容、方式，并组织开展实施；督促指导问题整改；
1. 组织制定所属中央厨房或配送中心配送食品的管理制度，确保配送过程食品安全；
1. 组织制定食品安全突发事件应急处置预案，指导所属中央厨房、配送中心及所属门店定期开展演练；
1. 掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
1. 熟悉与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 了解与本行业本企业食品安全相关的专业知识。
[bookmark: _Toc165900249]中央厨房
1. 掌握与餐饮服务以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 掌握一定的HACCP及ISO22000质量控制体系、食品安全检测、食品添加剂使用等相关专业知识；
1. 熟悉企业食品生产管理体系运作，具备制（修）订和落实食品安全管理制度的能力，具有较好的协调、组织管理、规划能力及其他应当具备的食品安全管理能力；
1. 掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 熟悉本企业食品安全相关设施设备、工艺流程、操作规程等生产经营过程控制要求；
1. 熟悉食品配送要求，组织制定配送全过程管理规范，合理确定配送过程的温度、时间等控制参数和存储运输方式，确保配送过程中的食品安全；
1. 熟悉与本企业相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定。
[bookmark: _Toc165900250]集体用餐配送单位
1. 掌握与餐饮服务以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 熟悉本行业主要食品安全风险隐患、经营状况，掌握本企业食品配方、原料控制、加工过程控制、供餐配送、餐用具清洗消毒、有害生物防治、人员健康卫生等风险识别和防控要求；
1. 掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 掌握本单位经营品种、单班最大生产能力要求，确保经营品种、生产量不超许可要求；
1. 掌握集体用餐配送餐食标签标注要求，配送管理规范；
1. 组织开展危害分析和关键控制点体系或食品安全管理体系等体系建设，保持体系持续、良性运行；
1. 熟悉与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 了解与本行业本企业食品安全相关的专业知识。
[bookmark: _Toc165900251]集中用餐单位食堂
1. 掌握与餐饮服务以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
1. 掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 熟悉本行业主要食品安全风险隐患、经营状况，掌握本企业食品配方、原料控制、加工过程控制、供餐配送、餐用具清洗消毒、有害生物防治、食品留样、人员健康卫生等风险识别和防控要求；
1. 掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 向集体用餐配送单位订购的，应组织制定验收管理办法，明确验收要求；
1. 熟悉与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 组织制定本单位食品安全事故应急处置预案，组织开展应急演练；
1. 了解与本行业本企业食品安全相关的专业知识。
[bookmark: _Toc165900252]食用农产品集中交易市场食品安全总监通用要求
1. 掌握与食品安全、农产品质量安全相关的法律法规规章、食品安全标准的规定；
1. 掌握市场开办者应当履行的食品安全管理责任以及食品安全总监岗位职责要求；
1. 熟悉本市场经营食用农产品主要品类的质量安全状况及主要风险点；
1. 掌握本市场风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食用农产品质量安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
1. 掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
1. 熟悉与本市场食用农产品经营相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
1. 了解与本行业本市场相关的食品安全、农产品质量安全专业知识。
[bookmark: _Toc165900253]专业要求
食品安全总监应掌握与从事工作内容相适应的专业知识，内容详见附录B。
[bookmark: _Toc165900283][bookmark: _Toc165900254]岗位权限与职责
[bookmark: _Toc165900255]岗位权限
岗位权限包括但不限于：
1. 在主体作出涉及食品安全的重大决策前，有要求主体充分听取其意见和建议的权利。在发现食品安全潜在风险时，有要求主体停止相关食品生产经营活动，立即采取措施，消除风险隐患的权利；对有可能影响食品安全的活动或产品有行使一票否决权的权利。
有调动主体人、财、物保障主体食品安全活动的权力。有食品安全工作考核与奖惩权。
[bookmark: _Toc165900256]岗位职责
岗位职责包括但不限于：
1. 贯彻执行国家食品安全法律、法规和政策；
1. 组织拟订食品安全管理能力提升规划；
1. 组织拟定食品安全管理制度，明确从业人员健康管理、供货者管理、进货查验、生产经营过程控制、出厂检验、追溯体系建设、投诉举报处理等食品安全方面的责任要求；
1. 组织拟订年度工作实施计划，负责组织落实“日管控、周排查、月调度”工作机制，督促检查食品安全员实施每日管控，根据实际情况制定日管控清单，根据需要定期调整；组织实施食品安全风险隐患每周排查，分析研判食品安全管理情况，研究解决日管控中发现的问题，形成《每周食品安全排查治理报告》；每月至少1次向主体负责人汇报食品安全总监管理工作情况，对当月食品安全日常管理、风险隐患排查治理等情况进行工作总结，提出下个月重点工作调度安排建议，形成《每月食品安全调度会议纪要》；
1. 组织拟定并督促落实食品安全风险防控措施，定期组织食品安全自查，评估食品安全状况，及时向主体主要负责人报告食品安全工作情况并提出改进措施，阻止、纠正食品安全违法行为，按照规定组织实施食品召回；
1. 负责管理、督促、指导食品安全员按照职责做好相关工作，组织开展职工食品安全教育、培训、考核；
1. 组织拟定食品安全事故处置方案，组织开展应急演练，落实食品安全事故报告义务，采取措施防止事故扩大；
1. 接受和配合监督管理部门开展食品安全监督检查等工作，如实提供有关情况；
1. 其他食品安全管理责任。
[bookmark: _Toc165900257][bookmark: _Toc165900284]履职保障
[bookmark: _Toc165900258]组织保障
应设立食品安全管理机构，明确食品安全管理组织架构。
[bookmark: _Toc165900259]职责保障
应赋予食品安全总监相应的食品安全管理职权，食品安全总监直接向主体法定代表人或主要负责人报告食品安全管理相关工作。其行政级别是主体最高管理层副职以上。
[bookmark: _Toc165900260]制度保障
应支持食品安全总监建立并完善与主体相适应的食品安全管理体系。
[bookmark: _Toc165900261]人才保障
应根据主体需求配备相应的食品安全管理人员，支持食品安全总监加强人才培养，提高食品安全管理人员的技术能力。
[bookmark: _Toc165900262]经费保障
应提供与主体食品安全总监、食品安全员相适应的岗位待遇，对食品安全总监必要的工作和活动经费予以保障。
[bookmark: _Toc165900263][bookmark: _Toc165900285]履职评价
主体应当建立食品安全总监履职评价体系，可参照附录A，结合主体实际情况对食品安总监工作绩效和职业诚信进行评价。评价考核采取日常工作和年终考核相结合的方式进行综合评定，评价结果作为食品安全总监续聘、解聘和奖惩的依据。
    主体应依据自身特点和需要，对领导有力、组织科学、工作成效显著的食品安全总监予以奖励。对于在食品安全风险防控措施、食品安全事故处置和落实食品安全责任制等方面有突出贡献的人员，主体应根据业务贡献所获得的市场拓展效益来确定奖励额度。
    主体应结合自身特点，对食品安全总监开展考核，并对考核结果予以记录。有以下情形的，应给予批评、警告及罚款等处罚:
1. 未有效执行食品安全管理制度，未造成严重后果的；
1. 未有效建立或执行食品安全日管控、周排查、月调度工作制度，未造成严重后果的；
1. 内外部发现的问题未能及时有效落实整改的。
1. 考核过程中有下列情形之一的，主体应当取消被授权人食品安全总监任职资格： 
1. 履行职责过程中玩忽职守、弄虚作假的； 
1. 存在主观故意违法等严重违法情形的；
1. 对因食品安全总监未有效履行食品安全管理职责的导致产品多次不合格的、发生较大食品安全事故的、导致主体因食品安全违法行为受到责令停产停业、吊销许可证等行政处罚或者刑事处罚的。
[bookmark: _Toc165900264][bookmark: _Toc165900286]档案管理
主体应当将主要负责人、食品安全总监、食品安全员等人员的设立、调整情况，《食品安全总监职责》、《食品安全员守则》以及食品安全总监、食品安全员提出的意见建议和报告等履职情况予以记录并存档备查。
    主体应当将食品安全总监、食品安全员根据日管控、周排查、月调度工作制度，形成的《每日食品安全检查记录》、《每周食品安全排查治理报告》、《每月食品安全调度会议纪要》予以记录并存档备查。
    主体应当组织对本主体职工进行食品安全知识培训，对食品安全总监、食品安全员进行法律、法规、标准和专业知识培训、考核，并对培训、考核情况予以记录，存档备查。
[bookmark: _Toc165900287][bookmark: _Toc165900265]推广与应用
[bookmark: _Toc165900266]建立机制
食品安全监督管理部门负责督促和指导本地区食品安全总监制度的组织与实施。
食品安全监督管理部门应出台鼓励企业建立食品安全总监制度的文件、办法、配套保障措施。
[bookmark: _Toc165900267]备案管理
食品安全监督管理部门负责食品安全总监的备案管理，组织主体及时申报食品安全总监岗位设立和变更情况。
[bookmark: _Toc165900268]能力提升
食品安全监督管理部门定期组织食品安全总监、食品安全员培训。
食品安全监督管理部门组织开展食品安全总监技能竞赛等经验交流活动，宣传推广成功主体的先进模式，积极发挥示范引领作用。
[bookmark: _Toc165900269]激励引导
食品安全监督管理部门每年对主体食品安全总监制度实施情况实施评价，制度实施成效显著的主体给予主体信用监管、优先推荐评先评优方面的激励。
食品安全监督管理部门对贡献突出的主体和个人按照国家有关规定推荐表彰。
[bookmark: _Toc165900270]工作保障
经费保障
食品安全监督管理部门应当将食品安全总监制度实施推广列入部门预算，对食品生产经营主体食品安全总监制度实施予以经费保障。
人才培养
根据食品安全总监备案信息和行政主管部门推荐，建立动态的持续变更的食品安全总监人才库。吸纳优秀食品安全总监纳入各级食品安全专家库。
食品安全监督管理部门应当建立食品安全总监考核结果与人才培养相结合的激励机制，对食品安全总监考核优秀的在评定职称、申报食品安全管理师等职业资格方面予以支持。
[bookmark: _Toc165900271]考核评价
各级食品安全监督管理部门应对辖区内食品安全总监制度推广实施情况进行考核评价。
[bookmark: _Toc165900272]责任追究
食品安全监督管理部门对未按规定建立食品安全管理制度，或者未按规定配备、培训、考核食品安全总监、食品安全员等食品安全管理人员，或者未按责任制要求落实食品安全责任的主体，依法依规处理。
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（规范性）
食品生产经营主体食品安全总监履职评价体系
	一级指标
	二级指标
	三级指标
	分值

	1.资源配置（12）
	1.1食品安全管理机构（3.5）
	1.1.1食品安全管理组织架构及职责
	1

	
	
	1.1.2食品安全管理人员配置及能力
	2.5

	
	1.2技术装备（2）
	1.2.1生产技术能力
	1

	
	
	1.2.2技术装备水平
	1

	
	1.3检验能力（2）
	1.3.1检验设备
	1

	
	
	1.3.2检验能力
	1

	
	1.4经费保障（4.5）
	1.4.1生产设备、技术改造经费
	2.5

	
	
	1.4.2食品安全培训、检测、评估经费
	1

	
	
	1.4.3食品安全相关人员薪资构成
	1

	2.制度建设（12）
	2.1食品安全管理体系（4）
	2.1.1食品安全管理体系
	4

	
	2.2食品安全管理制度（8）
	2.2.1食品安全管理制度完备性
	2

	
	
	2.2.2食品安全管理制度科学合规性
	2

	
	
	2.2.3食品安全管理制度适用性
	2

	
	
	2.2.4食品安全管理制度动态更新
	2

	3.日常管理（24）
	3.1食品安全岗位责任考核（2）
	3.1.1食品安全岗位责任考核
	2

	
	3.2食品安全培训（6）
	3.2.1食品安全培训内容完备
	1.5

	
	
	3.2.2食品安全培训课时
	1.5

	
	
	3.2.3食品安全培训考核
	1.5

	
	
	3.2.4食品检验员专项培训
	1.5

	
	3.3生产经营过程管理（10）
	3.3.1供货者食品安全状况评价
	2

	
	
	3.3.2进货查验及证明材料
	2

	
	
	3.3.3生产经营过程关键控制点
	2

	
	
	3.3.4出厂检验及销售
	2

	
	
	3.3.5食品安全追溯体系
	2

	
	3.4卫生管理（6）
	3.4.1通用卫生规范
	3

	
	
	3.4.2人员健康管理
	3

	4.风险防控（20）
	4.1风险隐患管控清单（3）
	4.1.1建立个性化清单
	1.5

	
	
	4.1.2定期修订风险隐患管控清单
	1.5

	
	4.2日周月工作机制（7）
	*4.2.1日周月工作开展率及实报率
	1

	
	
	4.2.2日周月工作记录
	3

	
	
	*4.2.3有效发现问题，问题整改率
	3

	
	4.3食品安全自查（6）
	4.3.1有效开展食品安全自查
	3

	
	
	4.3.2报告食品安全工作情况并提出改进措施
	3

	
	*4.4不安全食品召回（4）
	*4.4.1实施主动召回，流程合规
	4

	*5.食品安全事故应急处置（8）
	*5.1食品安全事故应急处置方案（4）
	*5.1.1组织拟（修）定食品安全事故应急处置方案
	4

	
	*5.2食品安全事故应急演练（4）
	*5.2.1开展应急演练，达到预期效果
	4

	6.履职效果（24）
	6.1经济效益（2.5）
	6.1.1主营业务收入
	0.5

	
	
	6.1.2新产品、技术创新效益
	1

	
	
	6.1.3有效控制经济损失
	1

	
	6.2监督检查（5.5）
	6.2.1配合各级各类监督检查
	1.5

	
	
	6.2.2问题整改闭环率
	4

	
	6.3抽查检验（8）
	*6.3.1监督抽检
	4

	
	
	6.3.2风险监测
	4

	
	*6.4违法违规（8）
	*6.4.1刑事处罚
	4

	
	
	*6.4.2行政处罚
	4

	7.加分项目（5）
	7.1研发创新（3）
	7.1.1研发机构
	1

	
	
	7.1.2发明专利
	1

	
	
	7.1.3论文
	1

	
	7.2荣誉（2）
	7.2.1集体荣誉
	1

	
	
	7.2.2个人荣誉
	1

	评价
	存在*项0分的，或1-6项总得分低于70分的，评价结果为不合格。
不存在*项0分的，1-6项总得分高于80分（含），评价结果为称职。
不存在*项0分的，1-6项总得分高于90分的（含），评价结果为优秀。
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