
《地理标志产品质量要求 南溪豆腐干》地方标准编制说明

一、任务来源

南溪豆腐干是以优质大豆为原料，食用盐、植物油、香辛料等为

辅料，经过特有的工艺加工而成的豆腐干制品，因其具有质地细腻、

弹性优良、咸淡适口、滋味鲜美、风味舒适、营养丰富、耐咀嚼、回

味悠长等特点，深受广大人民群众喜爱，于 2008 年 9 月获得国家地

理标志产品保护。2020 年 11 月 30 日，制定发布了《地理标志产品 南

溪豆腐干生产技术规范》宜宾市地方标准。自标准实施以来，对提升

南溪豆腐干的生产过程管理水平，保障食品质量安全发挥了重要作用。

但由于相关方对标准化认识不到位，产品品质品牌发展意识不强，以

及标准本身的局限和缺陷，导致标准与南溪豆腐干产品脱节，无法为

产品品质保证和产业发展提供技术支撑，致使地理标志产品品牌保护

和标志使用等工作止步不前，与高质量发展要求存在一定的差距，制

约了南溪豆腐干产业的健康可持续发展。按照国家标准化发展新形势

新要求，以先进标准引领高质量发展刻不容缓。因此，南溪区市场监

督管理局及时提出了《地理标志产品 南溪豆腐干生产技术规范》地

方标准修订立项，并经《宜宾市市场监督管理局关于同意 45 项宜宾

市地方标准立项的通知》（〔2022〕—173）立项为《地理标志产品质

量要求 南溪豆腐干》。

二、目的和意义

“南溪豆腐干”是国家地理标志保护产品，保护区范围内进行地

理标志产品“南溪豆腐干”保护专用标志的申请及产品生产需要地理

标志产品“南溪豆腐干”地方标准。发布地理标志产品“南溪豆腐干”

质量标准能够进一步促进南溪豆腐干产业发展、实现产业链标准全覆

盖，精确保护“南溪豆腐干”地理标志产品。同时能够规范地理标志

产品“南溪豆腐干”的生产、加工、品牌品质行为，保证地理标志产

品的质量，确保地理标志产品的特色和声誉，对增强南溪豆腐干品牌

市场竟争力，规范市场经济秩序，具有极其重要的推动作用。

三、编制过程



2023 年 1 月，南溪区市场监督管理局联合宜宾学院、南溪区市场

监督管理局、南溪区食品工业协会、四川南溪徽记食品有限公司等单

位组建《地理标志产品质量要求 南溪豆腐干》地方标准起草工作小

组。

2023 年 2 月-5 月，标准起草工作小组广泛收集资料，围绕南溪

豆腐干生产原辅料、设备、工艺技术等方面开展基础性技术研究，讨

论了标准研制框架。为加快标准研制进程，工作组对各成员工作进行

了详细分工，制定了工作推进计划。

2023 年 6 月-12 月，标准起草工作小组多次召开内部讨论会，对

标准框架设置以及文本中技术指标的科学性进行了研讨，初步形成了

标准草案。

2024 年 1 月-3 月，起草工作组开展南溪豆腐干生产企业现场走

访调研工作，对标准草案技术内容进行逐一验证确认，在此基础上形

成了标准征求意见稿。

四、制标原则及主要条款的说明

1. 制标原则

1 确保食品安全；

2 标准要具有科学性、先进性和可操作性；

3 与相关标准法规协调一致；

4 符合产品实际。

2. 主要条款的说明

1 标准名称

将原标准名称《地理标志产品 南溪豆腐干生产技术规范》修改

为《地理标志产品质量要求 南溪豆腐干》

2 术语和定义

南溪豆腐干：在宜宾市南溪区现辖行政区域范围内，以优质大豆

为主要原料，食用盐、植物油、香辛料等为辅料，按照本文件规定的

工艺要求生产的，具有质地细腻、弹性优良、咸淡适口、滋味鲜美、

风味舒适、营养丰富、耐咀嚼、回味悠长等特点的豆腐干制品。

3 原辅料要求

规定了大豆、水、食用盐、植物油、食糖、香辛料、食品添加剂



的相关要求。

4 生产加工过程的卫生要求

应符合 GB14881 的规定。

5 感官要求

项 目 指标要求

外观、形态 形态完整，厚薄均匀，无焦糊

色 泽 白色、栆红色、微黄色或黑褐色等，并带油亮光泽

组织形态/质地 具有该产品特有的形态，质地细腻柔软、富有弹性

滋、气味
咸淡适口、入口醇香、回味悠长，具有该产品应有的

滋味和气味，无异味

杂 质 无肉眼可见杂质、不渗牙

6 理化要求

项 目 技术要求

水分/（g/100g） ≤60.0

蛋白质/（g/100g） ≥20.0

食盐（以NaCl计）/（g/100g） ≤4.0

7 微生物限量

项 目
采样方案

a
及限量

n c m M

大肠菌群/（CFU/g） 5 2 10
2

10
3

a: 样品采样及样品处理按GB4789.1执行。

8 增加了附录 B

规定了地理标志产品南溪豆腐干的生产工艺流程图以及各工序

的操作要求，促进南溪豆腐干传统工艺的传承和保护。

9 其他

本文件还规定了地理标志产品保护范围、检验方法、检验规则以

及标志、标签、包装、运输、贮存等要求，确保标准文本的完整性和

协调一致。

五、与现行法律、法规、国家相关标准和产业政策等协调情况的说明

本标准符合《中华人民共和国标准化法》《中华人民共和国产品

质量法》《中华人民共和国食品安全法》《地理标志产品保护规定》的



相关要求。符合国家产业政策和强制性标准要求，与相关国家、行业

标准协调，达到行业先进水平。

本标准是根据 CAC（国际食品法典委员会）《非发酵豆制品》标准，

GB/T 22106《非发酵豆制品》标准的进一步细化，在食品质量安全、

检验方法等方面保持一致。

六、贯彻标准的要求和措施建议

1.政府相关部门及行业组织应对生产企业及相关方进行标准宣贯，

监督各采标企业的实施情况。

2.应不定期组织生产企业进行培训，使企业了解标准，用好标准。

3.企业要严格按照标准实施，及时向标准归口管理部门反馈标准

实施过程中的意见和建议。

《地理标志产品质量要求 南溪豆腐干》起草工作组

2024 年 4月 28 日


