
 

 

《校园餐饮 清洗消毒指南》团体标准 

编 制 说 明 

                                                   

一、任务来源 

《校园餐饮 清洗消毒指南》系漳州市市场监督管理局、漳州市

餐饮烹饪行业协会和相关校园餐饮经营管理单位的需求，并按漳州市

标准化协会《关于2024年第一批团体标准计划立项的通知》要求编制。 

二、目的和意义 

校园餐饮是全校师生学习、工作和生活的重要物质基础。校园食

品安全工作事关广大青少年的健康发展、社会的和谐稳定和国家未来。

既是社会公众和广大家长关注的焦点问题，更是重大的民生问题、经

济问题、政治问题。 

校园餐饮服务提供是目前我省在校师生主要就餐方式之一，伴随

经济社会的发展，校园餐饮服务提供者供餐形式更加多元化，供餐品

种日益丰富，也增加了清洗消毒管理压力。每年餐饮环节监督抽检不

合格率最高的就是餐饮具抽检不合格，主要机制在阴离子洗涤、大肠

杆菌超标等项目。 

2023年6月29日，国家市场监督管理总局发布了《市场监管总局

关于开展学校食堂承包经营企业食品安全专项排查整治行动的通知》

（国市监食经发〔2023〕54号），将非自主经营模式的学校食堂纳入



 

专项排查的重点对象。要求“出台关于加强校园食品安全的指导意见，

修订食品经营许可审查通则，指导有关单位制修订校园食品安全相关

行业、地方、团体标准，选树一批经验做法，形成一批制度建设成果。

力争取得可感知、可检验、可评判的工作成效，健全校园食品安全治

理长效机制” 

漳州市市场监督管理局在日常监管及风险评估过程中发现各学校

餐饮管理水平参差不齐，故而需制定具有漳州特色的餐饮食品安全管

理系列团体标准。清洗消毒是校园餐饮管理中的重要工作之一，为保

障校园餐饮安全，防范交叉污染，特制定此清洗消毒指南。旨在规范

清洗消毒管理工作，确立统一、科学的操作标准，提升校园餐饮清洗

消毒管理效率与效果，增强食品安全性；同时推动校园餐饮行业的良

性发展，树立行业标杆，提升校园餐饮行业的整体形象和声誉。 

三、主要工作过程 

（1）立项阶段：2024年5月，根据漳州市市场监督管理局标准化

工作要求，由方圆标志农食（福建）认证检测有限公司主导，召集各

相关方，在对校园餐饮清洗消毒作业情况进行了调查的基础上（一是

收集国内外有关资料，二是根据行业的特点进行实地调研）提出了编

制团体标准申请。2024年5月19日，在漳州市标准化协会召开的立项

评审会上，经与会专家审阅、质询和讨论，形成了同意立项的申请意

见。审定会后，下达了编制计划通知。 



 

（2）起草阶段：2024年5月下旬，在起草组的辛勤努力下，初稿

完成。方圆农食福建公司组织召开专家研讨会，起草组依据会议意见

进行修改，形成了征求意见稿报送漳州市标准化协会。 

（3）征求意见阶段：2024年5月31日至2024年7月1日，将在全国

团体标准信息平台上发布征求意见稿，公开征求意见。同时，方圆农

食福建公司和漳州市标准化协会向18家相关单位发出定向征求意见稿。

时间截止至7月1日，届时，标准起草组将收集汇总线上、线下的回复

意见，经起草组讨论和听取专家意见后，进行相应修改并形成送审稿

报送漳州市标准化协会。 

（4）送审阶段：预计于2024年7月5日，由漳州市标准化协会组

织评审专家在三楼会议室召开《校园餐饮 清洗消毒指南》团体标准

审查会。会上，将由主要起草单位向专家组汇报《校园餐饮 清洗消

毒指南》团体标准的编制内容、征求意见汇总采纳等情况，接受专家

质询。由专家组审阅标准送审稿，提出相关修改意见，经起草组现场

修改完善后，由专家组签字确认，审查通过。 

（5）报批阶段：审查会后，起草组根据专家意见对标准文件作

出修改完善后形成报批稿送漳州市标准化协会。由协会审核无误后，

批准发布。 

四、主要起草单位和工作组成员 

本文件归口单位：漳州市标准化协会 

本文件起草单位：方圆标志农食（福建）认证检测有限公司、漳

州市餐饮烹饪行业协会、漳州市瑞和餐饮集团有限公司、福州中善餐



 

饮管理有限公司、漳州衡丰餐饮管理有限公司、福建中谷餐饮管理有

限公司、漳州市标鑫标准化科技有限公司。 

本文件主要起草人：黄振舜、杨凯、林益兴、陈齐、林铭煌、陈

志君、陈少芳、张信民、张亚发、吴明勇、王艺伟、钟远强、涂卫林。 

五、标准编制原则和主要内容 

（1）编制原则 

①充分调研，多方参与原则。走访、调研了各校园餐饮现场情况，

并征求了漳州市各区县校园餐饮相关从业人群153人，包括主管部门、

行业专家、市场监管人员、校园餐饮负责人、校园餐饮作业人员等各

方面的意见。 

②贴合实际，实用操作原则。标准的编制充分结合了漳州市校园餐

饮的实际，对校园餐饮清洁消毒作业提出的规范流程做到可实用、可

操作、可评判。 

③有据可依，注重全程原则。在本标准的编制过程中，严格按照《

GB 31654食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范》、《餐饮服务

食品安全操作规范》和《GB 31651食品安全国家标准 餐(饮)具集中

消毒卫生规范》相关标准、要求，同时注意清洗消毒作业的全过程管

理。 

（2）主要内容 

①术语和定义 

餐饮具：盛放、取用食物或饮品的直接经口的器具，如盆、碗、

餐盘(碟）、汤勺、杯子、餐叉、刀叉等。 



 

消毒：利用物理(如沸水、蒸汽、洗碗机、消毒柜等）或化学(如

消毒剂）方式对清洗后餐饮具上的病原微生物进行清除或灭菌处理的

过程。 

②总则 

给出了遵循原则、重点控制和标准要求。 

③人员要求 

给出了清洗消毒作业人员相关要求。 

④安全性要求 

给出了清洗消毒作业安全性要求。 

⑤场所及设备设施清洗消毒要求 

给出了校园餐饮场所及设备设施清洗消毒要求。 

⑥餐饮具清洗消毒要求 

给出了校园餐饮具清洗消毒要求。 

⑦评价要求 

给出了校园餐饮清洗消毒后评价指南。 

⑧文档记录要求 

给出了校园餐饮清洗消毒记录要求，以及在落实主体责任上的要

求。 

六、标准中涉及专利的情况 

无 

 

 



 

七、预期达到的社会效益、对产业发展的作用等情况 

制定《校园餐饮 清洗消毒指南》，有助于指导校园餐饮服务单

位建立清洗消毒作业标准，系统地指导校园餐饮清洗消毒作业，促使

校园餐饮管理工作精细化、规范化、标准化，提升校园餐饮质量和食

品安全管理水平。 

八、标准重大分歧意见的处理经过和依据 

无 

九、标准贯彻实施的要求和措施建议 

组织措施：在漳州市标准化协会的组织协调下，由方圆农食福建

公司牵头，以标准起草组成员为主，组成文件宣贯小组。 

技术措施：组织撰写文件宣贯材料，适时组织宣贯培训、效果评

价，推进标准落实工作。 

十、在标准体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关标准，

特别是强制性标准的协调性 

本标准为推荐性标准。 

十一、废止现行相关标准的建议 

无 

十二、其他应予说明的事项 

无 

《校园餐饮 清洗消毒指南》团体标准起草组 

2024年5月 


