7 (2 5 H

T/CFCA 00%*—2024

JLERM (BIR)

Sausage for Children(instant)

2024—%*—kok % 7 2024—%*—%* ST 5

TERRERBHMSE %%



T/CFCA 00%%-2023

............................................................................. II
S P 1
S =1 £ 5 A 1
3 R B Y o oot 2
2 1~ 2
B R R 2
B A 5
T FRE FRZE. A B 6



Al

]l

T/CFCA 00%%-2023

ARCHFE I GB/T 1. 1-2020 (FrvfEth TAES N 25 1 3%

¢ BRAEAC SRR S5 R BRI ) PR 8 B
TR ARSI I RE LS N T REIS S B Mo AT B R AT WL A AR PR B R 534 o
A i [ R S P AR HEA R R St IR .
AR HE B
Sy LN

P AR BOA & T E B Rl b, Reh EE RE 2 FEE, ASER
W AEMAZ AN AS R R 2 o [ B i P2 R

FRAEE B & £ W5k . www. chinafoods. org. cn, 4% H1%: 010-57273653.

1T



2

G

JLEAE (BIR])

ASCERE TILERR (BIRD) FARERGE L. 028, BORESR sl b, fge. Bk,
AN A ER
ASCAFER T UUEAS R SRR ER, & &3-12% ) LE B AR A R i o

e

M3 R

A R 1 P 7SR SO BRIV 1 A AR SO i AN BT A (A e, A FLYII 51 SO
% H I N RRCA T A SO, AN HII 51 SR, Hefof iR (B3 i B s & 43¢

GB/T 191 f#fiiz Kntr&

GB
GB
GB
GB
GB

GB

GB

GB
GB
GB
GB
GB
GB
GB
GB
GB
GB

2707 B RAEEFARE 6 G5 &. &5

2726 B A FARE BRI

2760 B A FARME & SIS IS AR E

2762 B AEZANME &5 5 YR &

2763 B A EARE A AR 2 B Rk B IR AR A

4789. 4 B ZEEZME BMMAEERE DI RERR

4789. 6 B AEEZIME BMMAEMFRE 85 KGR A KE LR
4789. 10 B EZEARE BMMAEYERLE &0 O 2R E AL
4789. 30 B A FARE B AR E RIS SR A M 1 A 2 R R R A 5
5009. 3 a4 B ARUE B i Ko R E

5009. 5 & ah e B SARAE & R I E

5009. 6 £ 224 B KA UE £ b T DT 000

5009. 9 frdh 24 B KhRUE B i e R 1 E

5009. 227 B ib A B bRAE & 5o S il e

7718 B A AR UE TALSE £ S bR A E

14880 & e A E AR B 5 E TR AL IS AR

14881 b aEEAAE & e @A A

GB/T 17030 £ A3 H B M &2 (PVDC) FrR AR ik
GB/T 19303 &4 EZEbrie HAH] A AT
GB/T 27301 B EEEHIAR WA A=K

GB
GB
GB

20799 & A EFEbRE AT E TAE RS
28050 & dh A EFAME TR ThE FRhR 2 E N
29921 &b &5 EUE E R =

1



GB 31650 &M eEFAnE Samh B 2im Kk HRE

GB 31607 £z A E K hnitE He BRI £ an Th BU% I IR &2

GB 4806. 1 frih 4 H bRt £ flbhr} K i i il H 22 4 2K
NY/T 843-2015 ZRfXdh & & A&

T/CFCA 0015 JLE % i FH 2K

T/CFCA 0025 L 60 & £ i B3 N R £ FH i FH 25K

JJF 1070 & SRR ah i & EHE AR S0 KU

ER T ERLARAE 705 cEaRrm=nEHMnE

3 ARIBFENX

THIARIEANE & T A3
3.1

JLERRE (BIB) Sausage for Children(instant)

PAEE (D R JEA RGRDVEZERL, AIASIA BT LERKIE IR TR, WdE gt R,
AT (B0 HAbJFURE, G312 ) L3 B A ARl B A% B A 10 vy s o8 ) PR R o ) o

3.2

¥ K= Meat Content

MRAEBC T T, A8 3™ dh A= BN A R P o B AR ORI 7K o AT a0 L

5

S

HJFURL A AT 2 g B — T L A I AR & T LZE R

4.1 B—R)LEAME: NA—MRAATEREIRNILERE, WILERERE. LELAE. LES
MR —RRERE.

4.2 REBILEAME: U4A. BA. BATEPHRHUL L ATERERRFIRELERBZ.

5 RAREX

5.1 BRERIEX

5.1.1 ] JEUHEL R AT & AR R PR HERT T/CFCA 0015 FJEEK .

5.1.2 JFURHIERDE &N THUERAL, a0 e P B AT RRALA SR BEALAY, &5 IE ORI AE; Rk
WA 7 9, PRSI RS AMEREEA RS R — PR RGBSR S GB 2707 [RL
5E o



5.1.3 JFUARRIRIORIE LB 224, WA HERTE, mibalmahiE MEAEL T ZMmE.
ZoARRAL BRI (R R DR JEURE S N T s B R R SR, RUR R A

5.1.4 HhERSE. AHLEM.

5.1.5 FRILZMENE, RERDEMBINAI S &EHE. MIRIMEMEREE. & L EHa0HE .
TRk P S (s (S5 BRI, AR Sei I ORSRICRL, s (R TR AL it FH R SR 77

5.1.6 HEFRMA W ILERKKENHREFRRSETRE, W5, 2. Bt Q4. DHA S HAD
B RS

5.2 BIEXR

5.2.1 HUEALTIF. BAERMIGT 0.
5.2.2 %, SHNSIREKLIL, A B g, PRI R,
5.2.3 HURHERISNEE AN, SMEE AR R<2%.

5.3 BEER

EZORMAT AR 1 IE .
®1REIOR

W H ok (LSRN
2> 'Ei; /E\‘ %7 i Zﬁ ’ p
. e | RS, T AR REARE, GF
e BREN T A G ALY,
H5URE ALV, DUTIEAEE, HIE, RS AR T RIS
. ‘ WAL €1 AR,
Wk, Ok SRR, FORK, stk | AR
pit 25 H KUK
#m TE R AN

5.4 IB{LIEFR

BALIER AT 3R 2 FIE -
* 2 HAbTEbR

8 bn
o H - K gy vk
wel | bel | weil | RERE "

K4y/ (g/100g) < 68 GB 5009. 3

&AM/ (g/100g) =] 14 | 16 | 16 | 15 GB 5009. 5

Reli/ (g/100g) < 16 GB 5009. 6

wEky/ (g/100g) < 3.0 GB 5009. 9
TR PLAS B

LA (LT < 0.1 GB 5009. 227

(g/100g)
B4 (mg/100g) < 500 GB 5009. 91




5.5 HEYIEFR

5.5.1 BURKRENATEER 3 FME.
* 3 BURE IR

e KFETE R E (/25g) e
S G bR - Kol 7 i
n c n M
WITIKE 5 0 0 — GB 4789. 4
SO EERRE 5 0 0 — GB 4789. 10
B A KKt i 5 0 0 — GB 4789.6
PR YN P 2 A A e B 5 0 0 — GB 4789. 30
5.5.2  TIALEE G PE M YIR B N AR 4 BIE o
* A4 WAEYERR
KHE T SR &= o
5 H - L paRs
n c n M
1 7% i 4/ (CFU/g) 0 0 10 GB 4789. 2
K #E/ (CFU/g) 5 0 0 — GB 4789. 3
5.6 SRYIRE
TGRS AT A 2R 5 M .
#£ 5 154 &
IiH Bk Rl WaREA
By (PAPb2+1t) / (mg/kg) < 0.2 GB5009. 12
B O(PLCd2+it) / (mg/kg) < 0.05 GB5009. 15
K (BLHg+) / (mg/kg) < 0.03 GB5009. 17
i/ (mg/kg) < 0.2 GB5009. 11
£ (LL Cr2+it) / (mg/kg) < 0.5 GB5009. 123
KIFEE/ Cung/kg) < 1.0 GB5009. 27
WHSER L (LA NaNoO,it) / (mg/kg) ANEHE H GB5009. 33
VB HAh s B PIBR BN RS GB2762 FIHLRE

5.7 RRNMFIFIEFREUF

5.7.1 RN BTG GB 2760 MIHLE -

5.7.2 B INTEIFIRAEH RS GB 2760 HIALE o

5.7.3 EIFERAIME AT G GB 14880 MHLE , 1EF 4% LB AR KR B R s Al b, RN
— PP 2 P E IR R AL .

5.7.4 AT RERN4 GB 14881, GB/T 27301 A1 GB/T 19303 [I#l 7€ -
4



5.8 RIXIR=E
R IR BN AT S GB 2763 [IFLAE -

5.9

i3

KIRE
R RN A GB 316504 NY/T 843-2015 (L -
510 S5 E8

WEBENFAERT R EEHARAEIS (e N2 N EHIMNE M, R8T
A TIE 1070030 E

6 HIGHN

6.1 W KIG

6. 1.1 BERLZ R 2 A P A MDA B0 ) BT L A A B B 0T (A B LA 4% AR SO 2SR AT A5
[E)— A AS [F ARG (1) 72 AN 2 AL A R0 2 2 = i) ) A 56 20 H v] DA — AR 56

6.1.2 ) ARIUE R BEER. Ko EERS B . 8 E. wEas. KImmwHE.
HEE,

6.2 BIIE

6.2.1 ALAERIN P LR — VORI E Y, R TN 2 — I U RLEAT SRR e
—— B EA UL, AR

—— R TSRS, TR R

—— RIS R 5 RIS A ORI

—— 157 LRt T2 R R

2 BRI KA PEALE 1 AR SR

o
N

o
w

PR S

o
w

A LZFAMRR, F—AEg b F SR — R A B R = e R — .
-2 )R A AR R M7 i BT L S EDG A e 9 M B R R
-3 RUSRRG FOAEA S G 6 6 1407 il BB AT ot DG AL A 06 oK

o o
w W

6.

IN

FI E FL

6.4.1 PR, RIS T H MEhR AT S A SCIEIE , FRZAL I dh O SR EGZ A O e
LN

6.4.2 ERTUAEVIRRSAN, RIS T H BRI U0 ARG A SR ZORIN,  RTE SR U0 it £ il HORE
AR R A G I, BRI AT SR HERE, WHRZIE I SO A S8 Bz Ak 0
WL RN GRS  BASTEAR AR & SR RE » WHIZAL ™ oA B R B ROR AG I 2518 9 5%

5



6.4.3 FUEMIEAR AT EARSCAFESRIT, ARVFER, BEEHE AU fh oA SR szt 5K
KA NG

7 R R 8K sefE

7.1 AR, RE

711 PR E L FRZERIFE GB/T 191, GB 7718, GB 28050 M AH><E K ARMERI M E, RN Frst i
ik RE.

7.1.2  FEERRE RN SRS B

1.3 =S R T Re e L2 e Ak, ITE P bR AR H A B ARE B R

L4 AR RS R R bR AR AR SO ARE R E S AR AE A RR, WL I AE

1.5 VR B P g B W R 0 SR P B

L6 AN B EAREAE S H .

N NN~

7.2 B%

7.2.1 BEEMEROERE TR LA, NMIEEEYULE, NAFE GB 4806. 1 25 E ZAH AR
TERIESK,

7.2.2 QUEEMBEIRI B BT A A RAREE SR, SR, iR~ RN &I EE K.
7.2.3 PR BRSSO N RE ) L A N G i

7.2.4 PRI AR HE Y, WA NBUEEARN S5 B, AN L G,
NFF4A T/CFCA 0025 FrifEEEsR .

7.3 i

7.3.1 MRS DAERGEMER SN, MISEX=MRENREW YRR,

7.4 Tnfz

7.4.1 FERINAEAAE TS BIE. TR, EEERET 257C.

7.4.2 ANESER. BE. BRW. R GBI E AL A .



	目  次
	前  言
	儿童肉肠（即食）
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	儿童肉肠（即食） Sausage for Children(instant)
	投肉量 Meat Content

	4　分类
	4.1　单一型儿童肉肠：仅以一种肉为主要原料制成的儿童肉肠，如儿童猪肉肠、儿童牛肉肠、儿童鸡肉肠等单一原料纯
	4.2　混合型儿童肉肠：以牛肉、猪肉、鸡肉中两种或两种以上为主要原料制成的儿童肉肠。

	5　技术要求
	5.1　原辅料要求
	5.1.1　使用原辅料应符合相应标准和T/CFCA 0015 的要求。
	5.1.2　原料肉选用适合加工的部位，如畜肉宜选用前腿肌肉或后腿肌肉，禽肉选用大腿肌肉等；原料肉如有分级的，应选
	5.1.3　原辅料应保证儿童的安全，满足其营养需要，宜减少食糖和食盐用量；不使用氢化工艺油脂、经辐照处理过的原料
	5.1.4　鼓励使用绿色、有机食材。
	5.1.5　除工艺必要性，尽量减少食品添加剂的品种及使用量。不得添加亚硝酸盐。若工艺确有防腐、保水、抗氧化及护色
	5.1.6　推荐添加有益儿童成长发育所需的营养成分和营养素，如钙、铁、锌、膳食纤维、DHA及其他新食品原料成分等

	5.2　投料要求
	5.2.1　根据配方计、投肉量不应低于80%。
	5.2.2　畜、禽肉应剔除骨类及筋膜，不含骨渣或骨泥，额外添加的脆骨除外。
	5.2.3　根据需要添加外源蛋白的，外源蛋白配料添加量≤2%。

	5.3　感官要求
	5.4　理化指标
	5.5　微生物指标
	5.5.1　致病菌限量应符合表3的规定。
	5.5.2　预包装熟制产品微生物限量应符合表4的规定。

	5.6　污染物限量
	5.7　食品添加剂和营养强化剂
	5.7.1　食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。
	5.7.2　食品加工助剂的使用应符合GB 2760的规定。
	5.7.3　营养强化剂的使用应符合GB 14880的规定，在充分考虑儿童生长发育特点的基础上，推荐添加一种或多种
	5.7.4　生产加工过程应符合GB 14881、GB/T 27301和GB/T 19303的规定。

	5.8　农残限量
	5.9　兽残限量
	5.10　净含量

	6　检验规则
	6.1　出厂检验
	6.1.1　每批产品应经生产企业检验部门或委托具备相应资质的检验机构按本文件要求进行出厂检验。同一品种不同包装的
	6.1.2　出厂检验项目为：感官要求、水分、蛋白质、脂肪、淀粉、过氧化值、菌落总数、大肠菌群、净含量。

	6.2　型式检验
	6.2.1　每半年应对产品进行一次型式检验，发生下列情况之一时也应进行型式检验：
	6.2.2　型式检验的项目为本文件规定的全部技术要求。

	6.3　组批与抽样
	6.3.1　工艺条件相同的，同一生产线上、同一班组或同一天生产的相同的产品为同一批次。
	6.3.2　出厂检验的样本应从每批产品中随机抽取满足检验和留样要求。
	6.3.3　型式检验的样本应从出厂检验合格的产品中随机抽取满足检验要求。

	6.4　判定规则
	6.4.1　产品经检验，检验项目的指标全部符合本文件规定，判该批次产品为合格批或该批次型式检验结论为合格。
	6.4.2　除微生物指标外，检验项目的指标中如有不符合本文件要求时，可在原批次产品中加倍抽取样本或用备检样本复检
	6.4.3　微生物指标不符合本文件要求时，不允许复检，直接判定该批次产品为不合格批或该批次型式检验结论为不合格。


	7　标志、标签、包装、运输和贮存
	7.1　标志、标签
	7.1.1　产品标志、标签应符合GB/T 191、GB 7718、GB 28050及相关国家标准的规定，同时标示
	7.1.2　产品标签应标示致敏物质信息。
	7.1.3　如产品食用过程中可能影响儿童安全性，应在产品标签醒目位置标注警示语。
	7.1.4　可在产品包装主展示面标示本文件术语和定义中的标准名称，如儿童肉肠等。
	7.1.5　混合型肉肠应注明添加原料肉比例。
	7.1.6　独立包装上需要标注生产日期。

	7.2　包装
	7.2.1　包装材料应清洁无毒、无异味，不得有有害物质迁移，应符合GB 4806.1等国家相关标准及规定的要求。
	7.2.2　包装材料和容器应符合相关标准要求，密封性良好，确保产品保质期内符合质量要求。
	7.2.3　产品包装结构设计应考虑儿童安全性及易撕性。
	7.2.4　产品中附带的非食用附加物，如卡片、小玩具等不应与食品直接接触，不应对儿童造成危害，应符合T/CFCA

	7.3　运输
	7.3.1　应使用符合卫生要求的车辆运输食品，不得与有对产品发生不良影响的物品混装。

	7.4　贮存
	7.4.1　产品应储存在卫生、阴凉、干燥处，温度要求低于25℃。
	7.4.2　不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同处储存。




