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牛蛙养殖及加工技术规范
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GB/T 191 包装储运图示标志
GB/T 317 白砂糖
GB 2721 食品安全国家标准 食用盐
GB 2733 食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 10136 食品安全国家标准 动物性水产制品
GB 13078 饲料卫生标准
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 20941 食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB/T 29568 农产品追溯要求 水产品
GB/T 30642 食品抽样检验通用导则
GB 31621 食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范
GB 31650 食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量
SC/T 3035 水产品包装、标识通则
NY/T 4328 牛蛙生产全程质量控制技术规范
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
组织管理
生产主体及组织机构、人员管理符合NY/T4328的标准要求。
文件管理
应符合NY/T4328的规定。
技术要求
场地环境与管理
符合NY/T4328的规定。
养殖管理
苗种选择、入池前准备、放养、投饲、水位控制、防逃逸、尾水处理符合NY/T4328的规定。
养殖工具的清洗消毒
养殖场地使用的工具，包括养殖饵料所用的工具应进行清洗消毒。
投入品管理
采购
应购买获得国家登记许可、证件有效齐全且质量合格的生产投入品。
采购的兽药应标识有兽药通用名称、成分及其含量、规格、生产企业、GMP证号、产品批准文号（进口兽药注册证号）、产品批号或生产日期、有效期、适应症或功能主治、用法、用量、休药期、禁忌、不良反应、注意事项、运输与储存保管条件及其他应说明的内容。
不应采购没有批准文号、没有生产厂家、地址、联系方式等“三无”产品和药品标签、说明书不规范以及超过有效期限的药物。
不应采购违禁药品或含有违禁成份及国家法律法规禁止使用的药品。
验收
采购的投入品应由技术人员验收合格后方可入库。不符合要求、外包装破损的药品应拒收。
采购的兽药验收时应提前收集或现场查阅未添加违禁药物及其他抗生素的质量承诺书、供应商资质证件及产品安全性证明，合格方可接收。
应有对投入品的进货记录，包括厂家、数量、成分和日期等。
储存
储存仓库应符合防火、卫生、防腐、防生物侵害、避光和通风等安全条件。宜安装监控设备，出入处贴有警示标志，专人上锁管理。
投入品应根据性能分类储存，标识清晰，并按照标识要求条件储存，采用物理隔离方式防止交叉污染。
仓管人员对投入品本身的理化性质要有一定基础认识和了解，并做好出入库登记。
使用
水产用兽药。
水生动物养殖过程中对病虫害的防治，坚持“以防为主，防治结合”的原则。
水产用兽药见《水产养殖用药明白纸》，并在执业兽医师的指导下使用。
水产用兽药的使用应以不危害人类健康和不破坏水域生态环境为基本原则。
不应使用对水环境有严重破坏而又难以修复的渔药，不应将新近开发的人用新药作为渔药的主要或次要成分。
不应滥用渔药与盲目增大用药剂量或增加用药次数、延长用药时间。
开具处方时，应准确根据蛙体平均体重测算池塘中总重量，按药品使用剂量计算治疗用药量。根据不同阶段蛙体体重及投饵量，测算出每包饲料兑入药品重量的上下限。基地根据处方，按量按时进行治疗，并认真记录用药池号、用药时间，标注好休药期。要注意蛙体个体差异性，必要时适当延长休药期。
饲料及拌料人员要求
饲料卫生符合 GB 13078 要求，不应使用变质和过期的配合饲料。
拌料人员应严格按照配方配比并搅拌均匀，拌料前应进行自检，拌料过程中减少物料抛洒。
施药器械
施药器械宜分类专用。施药前，施药器械应确保洁净并校准。施药后，器械及时清洗干净放置。
其他
农膜和渔业机械等其他养殖投入品的使用应符合国家相关法律法规和技术标准要求。
病害防治
符合NY/T4328的规定。
捕捞
符合NY/T4328的规定。
分级
根据需求，按照大小规格对牛蛙进行分级。
储存
应有安全卫生和防止逃逸设施的储存场所。储存期间不再投喂饲料。应避免暴晒和污染。
包装和标识
应符合SC/T 3035的规定。
运输
运输工具应清洁、无异味、无污染，不与易串味物品以及可能带来污染的货物混装运输。
运输温度不高于 20℃，运输中应防暴晒、防污染和防逃逸。
产品质量管理
合格管理
按照NY/T4328的规定执行。
追溯管理
按照GB/T 29568的规定执行。
养殖记录管理和内部自查
按照NY/T4328的规定执行。
加工生产过程管理
基本要求
设施与设备
应符合GB 20941或GB 14881的规定。
卫生管理
应符合GB 20941或GB 14881的规定。
食品原料、食品添加剂和食品相关产品的采购、运输、验收
采购
应建立原料、食品添加剂和食品相关产品的采购管理制度。
采购原料、食品添加剂和食品相关产品时，应按规定查验并留存供货者的许可资质证明文件。
鼓励建立固定的牛蛙养殖基地供应商，建立合格供应商档案，及时更换不符合要求的供应商。
牛蛙原料应符合GB 2733的规定；牛蛙兽药残留需符合GB 31650、农业农村部公告第250号、农业部第2292号公告等相关法规要求。
食用盐应符合GB 2721的规定。
白砂糖应符合GB/T 317的规定
食品添加剂应符合国家法律法规及相关标准要求。
食品相关产品应符合国家法律法规及相关标准要求。
加工用水、制冰用水、解冻用水应符合GB 5749规定的要求；加工过程中所用冰的制造、破碎、运输、贮存应在卫生条件下进行；用于盛放、运输、贮存的容器应易于清洗，避免污染。
验收
应建立原料、食品添加剂和食品相关产品的验收管理制度。
应按规定查验并留存供货者的产品合格证明文件。牛蛙原料应提供出塘兽药残留检测合格证明文件。每一批原料牛蛙应抽样进行兽药残留检测，参考国家食品安全监测计划检验项目应至少包含：恩诺沙星（恩诺沙星与环丙沙星计）、孔雀石绿、氯霉素、呋喃西林代谢物、呋喃唑酮代谢物、呋喃妥因代谢物、氟苯尼考；检验发现涉及食品安全项目指标异常的不允许收货。
所接收的牛蛙在捕捉前应禁食24h以上。
每批次牛蛙应进行验收，验收合格方可收货。
牛蛙原料应健康、无污染，其污染物限量应符合GB 2762规定。
原料加工前宜进行活蛙感官检验，应挑出死蛙、明显淤血蛙、病蛙、畸形蛙、异类蛙等，其品质符合GB 2733的规定。
其他原料、食品添加剂和食品包装材料等食品相关产品必须经过验收合格后方可使用。
如使用进口原辅料应查验海关机构签发的《报关单》，需要检疫的还应查验《入境货物检验检疫证明》，标注信息应与商品信息、批次对应。在特殊公共卫生时间期间，还应按国家及相关部委的规定和要求实施证照文件查验。
生产过程的加工技术要点
生产过程的食品安全控制应符合GB 20941的规定。
生产工艺流程图参见附录A。
活蛙宰杀
活蛙进行宰杀、去头、去脚趾、去内脏、去皮。
挑出感官异常的牛蛙。
蛙肉清洗、分级
用清洗机清洗，清洗至蛙体无血液残留，无异物。
宰杀后的牛蛙按规格大小进行分级。
分切、冰水浸泡
冰水浸泡、分切。分切好后牛蛙经清洗机或人工清洗，清洗水温≤15℃。水温偏高，需要加冰降温。
清洗后的牛蛙使用冰水浸泡，去血水。
腌制滚揉
上肢和下肢宜分开腌制。
牛蛙加入腌制料进行腌制，使用的酸度调节剂、水分保持剂，其使用量应符合GB 2760规定。
清洗沥水
使用流动水清洗，水温宜控制在15℃以内，去掉表面残留的腌制调味液。
称重包装
衡器按照有关计量管理规定进行定期校验，并应符合有关计量管理规定。
按照规格要求进行称量，净含量应符合JJF1070的要求。
速冻
采用专业设备，将牛蛙在低于-30℃的环境下，迅速通过其最大冰晶区域，使蛙体中心温度达到-18℃及其以下的冻结方式。
金属探测
金属探测器应在开机时、生产过程中、生产结束后进行校准，并做好记录。
装箱前应对产品进行金属检测，探测到异物的产品应隔离另行处理。
包装、标识
应符合SC/T 3035的规定。应按同一品种、同一等级、同一规格包装，不应混装。包装应牢固、防潮、不易破损。
预包装产品标签应符合GB 7718、GB 28050的规定。
使用瓦楞纸箱等包装材料应洁净、坚固、无毒、无异味，质量符合相关标准规定。包装应牢固、不易破损。
产品外包装的包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
实施可追溯的产品应有可追溯标识，按照GB/T 29568的规定执行。
检验出厂
组批
在原料及生产条件基本相同的情况下，同一天或同一班组生产的产品为一批。
抽样
按GB/T 30642的规定执行。
产品检验
按GB 10136的规定执行。
每批产品应检验合格后出厂。
流通过程管理
贮存
贮存环境应符合卫生要求，清洁、无毒、无异味、无污染，防止虫害和有害物质的污染及其他损害。
不同批次、规格的产品应分别摆放，排列整齐，堆放高度以纸箱受压不变形为宜。
产品应存放在温度不高于-18℃的冷库中，温度波动幅度不超过±1℃，冷库宜有自动温度记录仪。
进出货时，产品应先进先出。
运输
运输设备应清洁卫生，不应与有毒、有害、有异味或其他影响产品质量的物品混运，运输中防止日晒、虫害、有害物质的污染。
产品运输过程中保持厢体内温度不高于-18℃。
运输设备厢体应在装载前进行预冷,温度应预冷到 0 ℃或以下,可开始装载,确保产品在装载过程中不因环境温度影响而降低品质。
装卸产品是不应落地，应轻拿轻放，严禁摔扔、撞击、挤压。
产品召回管理
应符合GB 20941或GB 31621的规定。
管理制度和人员培训
管理制度
应建立保障食品安全的管理制度。
食品安全管理制度应与生产规模、工艺技术水平和牛蛙产品的种类特性相适应，应根据生产实际和实施经验不断完善食品安全管理制度。
应配备食品安全专业技术人员、管理人员。管理人员应了解食品安全的基本原则和操作规范，能够判断潜在的危险，采取适当的预防和纠正措施，确保有效管理。
人员培训
应建立食品生产相关岗位的培训制度，应当指定部门或专人负责培训管理工作，对水产品牛蛙的生产加工人员以及相关岗位的从业人员进行相应的食品安全知识培训。
当食品安全相关的法律法规标准更新时，应及时开展培训。
应定期审核和修订培训计划，评估培训效果，并进行常规检查，以确保培训计划的有效实施。
记录和文件管理
牛蛙生产过程中的记录和文件管理应符合GB 20941的规定，经营过程中的记录和文件管理应符合GB 31621的规定。
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（资料性附录）
速冻调理牛蛙生产工艺流程示意图
[image: wpsoffice]

速冻调理牛蛙生产工艺流程示意图
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