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本标准按照GB/T　1.1-2020《标准化工作导则　第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
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[bookmark: StandardName]饮食业油烟管道系统清洗规范
[bookmark: _Toc3947][bookmark: _Toc17138][bookmark: _Toc28291][bookmark: _Toc24556][bookmark: _Toc28727][bookmark: _Toc9950][bookmark: _Toc7079][bookmark: _Toc1269][bookmark: _Toc10876][bookmark: _Toc6026]范围
本文件规定了饮食业油烟管道系统清洗总体要求、安全管理措施、清洗技术要求、清洗服务流程、清洗效果评价内容。
本文件适用于从事宾馆、酒店、饭店、学校、机关、企事业单位的饮食业油烟管道系统清洗服务企业。
[bookmark: _Toc8417][bookmark: _Toc26281][bookmark: _Toc24774][bookmark: _Toc23313][bookmark: _Toc23237][bookmark: _Toc4865][bookmark: _Toc7759][bookmark: _Toc8144][bookmark: _Toc22978][bookmark: _Toc27282]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件。不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本标准。
GB/T 3787  手持式电动工具的管理、使用、检查和维修安全技术规程
GB 18483-2001  饮食业油烟排放标准
GB 23525  座板式单人吊具悬吊作业安全技术规范
JGJ 46  施工现场临时用电安全技术规范
JGJ 80-2016  建筑施工高处作业安全技术规范
[bookmark: _Toc15082][bookmark: _Toc13535][bookmark: _Toc25047][bookmark: _Toc28106][bookmark: _Toc28924][bookmark: _Toc30228][bookmark: _Toc21157][bookmark: _Toc14725][bookmark: _Toc31521][bookmark: _Toc3399]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc5382][bookmark: _Toc15391] 
排油烟设施
排油烟设施包含集烟罩、挡火滤油箅子、运水风轮、室内排油烟水平管道（也包含大型购物中心内的公共水平排油烟管道）、排油烟竖管道、排油烟风机、配套的各类排油烟净化装置。
包含与甲方约定的其它排油烟设施、设备等。
[bookmark: _Toc31916][bookmark: _Toc8936] 
物理（机械）清洗
指使用专用清洗设备和清洗工具对排油烟设施进行的表面清洗。
[bookmark: _Toc22651][bookmark: _Toc358]
化学清洗
指使用环保型的化学除油剂、溶油剂等对特定设备、部件、区域进行的清洗。
[bookmark: _Toc3582][bookmark: _Toc31272][bookmark: _Toc21517][bookmark: _Toc1574][bookmark: _Toc9948][bookmark: _Toc26645][bookmark: _Toc11323][bookmark: _Toc15326][bookmark: _Toc6842]基本要求
1.1　 [bookmark: _Toc23843][bookmark: _Toc23969]应依法规定期检查、清洗和保养饮食业排油烟设施，具备清洗能力的场所可安排自行清洗，不具备清洗能力的应当委托专业清洗单位进行清洗。
1.2　 [bookmark: _Toc24797][bookmark: _Toc6267]清洗作业人员应当经过安全教育及专业培训，具备良好的安全操作意识及专项职业能力认定。
1.3　 [bookmark: _Toc3232][bookmark: _Toc393]工作人员在清洗作业过程中应注意节约能源，节电、节水、节气。
1.4　 [bookmark: _Toc32711][bookmark: _Toc3689]清洗作业机构应配备适当的清洗设备、工具以及安全保障设备等，并进行定期检查、维护和保养。
1.5　 [bookmark: _Toc16002][bookmark: _Toc979]清洗作业前应进行现场勘查，制定施工方案，明确任务分工和安全责任。
1.6　 [bookmark: _Toc25838][bookmark: _Toc21866]排烟设备使用时不得进行清洗作业。
1.7　 [bookmark: _Toc2115][bookmark: _Toc31058]专业服务机构应为工作人员办理劳动保险或意外伤害保险。
[bookmark: _Toc26284][bookmark: _Toc14659][bookmark: _Toc24360]
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[bookmark: _Toc16347][bookmark: _Toc24931][bookmark: _Toc26462][bookmark: _Toc22393][bookmark: _Toc27414][bookmark: _Toc22567]安全管理措施
[bookmark: _Toc18879][bookmark: _Toc1140]一般安全管理措施
清洗作业开始前应在清洗作业区域设置施工警示标志，移除清洗作业区域内的障碍物，对不可移除的障碍物进行覆盖或隔离。
清洗作业开始前应进行现场安全检查，确保燃气阀门等相关设备处于关闭状态。
清洗作业开始前应落实厨房自动灭火装置、火灾自动报警系统等的防护工作。
[bookmark: _Toc26203][bookmark: _Toc16770]消防安全管理措施 
清洗作业应落实防火安全措施，合理配备消防器材并制定应急预案。
清洗作业应将现场易燃易爆物品按消防安全规定存放或隔离，不得随意放置。
清洗作业不得使用容易产生火花、电弧的工具。
清洗作业如需动火，应按消防安全管理规定进行，并落实防范措施。
[bookmark: _Toc15569][bookmark: _Toc9928]操作安全管理措施
清洗作业现场负责人应向清洗人员进行技术交底。
高温高处作业应采取有效防护措施，（必要时穿戴防护服、口罩、手套等防护措施，避免除油剂伤害到皮肤）。
使用手持式电动工具作业应按GB/T 3787要求执行。
高处作业应按JGJ80要求执行。
临时用、接电作业应按JGJ46要求执行。
[bookmark: _Toc7094][bookmark: _Toc28628][bookmark: _Toc23319][bookmark: _Toc10321][bookmark: _Toc11811][bookmark: _Toc3628][bookmark: _Toc12349][bookmark: _Toc27527][bookmark: _Toc5115]清洗服务流程及要求
[bookmark: _Toc15255][bookmark: _Toc15997]一般要求
[bookmark: _Toc29679][bookmark: _Toc10814]在油烟管道清洗时，制定机器人清洗或人工清洗工作方案并按清洗操作规程进行操作。
清洗作业前检查记录排油烟设施的运行状况，对排油烟设施及各相关部件、部位状态拍摄记录存档。
清洗作业前、后，应使用检测机器人或照相机对清洗部位现状进行录像、拍照，作为制作完工报告使用。
风机常规清洗、拆卸养护清洗、净化器清洗时，清洗前应开机验证排油烟风机运行是否正常并做好状态确定记录，请甲方现场人员签字确认，对风机形态及油垢积聚情况进行拍照确认。关机后确定风机电源是否切断，并在风机电源处悬挂施工警示标志, 以防止被误启动电源。
清洗作业时应切断设备电源，做好安全防护，电源开关处悬挂施工警示标志。
排油烟设施的拆解工作应按设备生产厂家说明书或规程进行。
在进行油烟排烟系统清洗作业时应穿戴好防护装备。
施工准备
检查现场中的有关设备运行完好情况，确保各设备及燃气阀门处于关闭状态。
清除施工区域内任何阻碍清洗工程工作的障碍物。
核实被清洗的设备是否与火灾报警系统连接，如果确认与报警系统连接，则施工单位应及时与消防中控单位联系，做好相关防范工作，避免出现因误报警所引发的损失
对施工区域范围内的电源、闸盒、开关、罩灯、鼓风机、机器等用电设备进行防水、防漏电保护。可采用胶带等把相关设备进行密封防水处理。
使用照相机或管道检测机器人对排油烟管道内的油污情况进行清洗前拍照、检测录像，并标记拍照、录像管道的厨房编号，以便与清洗后的拍照、录像形成对比。
集烟罩清洗
拆卸挡火滤油箅子或拆下运水风轮及挡火板。
用铲刀将集烟罩及周围构件和隔油槽内的厚油垢铲掉。
使用高压喷水装置将溶油剂喷洒在集烟罩表面。
待油垢溶化或软化后，使用专业工具对集烟罩表面进行清洗。
将油槽内的油垢、水等液体污物清出隔油槽。
使用专业工具将集烟罩表面和隔油槽擦拭干净。
使用工业抛光机对集烟罩外表面及隔油槽内进行表面抛光、洁净处理。
使用专业工具将集烟罩下方的煤气管道和墙壁清洗干净。
将灶台表面污物清理干净。
使用专业工具将灶台和锅圈清洗干净。
使用清水将灶台水盆冲洗干净。
使用干净的毛巾将灶台表面和侧面擦拭干净。
将拆卸下的灶台设备安装回位。
挡火滤油箅子、运水风轮清洗
先将拆下的挡火滤油箅子或运水风轮、挡火板等放入高温熏煮桶中进行高温除油工作，时间约为 3min～5 min。
将高温除油后的挡火滤油箅子、运水风轮或挡火板等取出用高压冲水机进行清水冲洗。
将冲洗后的挡火滤油箅子或运水风轮、挡火板等立放在一边控水 3min，并用干净的毛巾将水渍擦拭干净。
将拆卸清洗完毕的设备装回原位，对清洗后的设备进行现状拍照，作为制作完工报告使用，清洗工作结束。
水平排油烟管道清洗
根据排油烟管道清洗情况，确定清洗方法及所需工具及设备使用量。
选择合适位置作为清洗人员或清洗设备进出及清洗掉的油垢运出的工作口。通常情况下选择集烟罩上的排风口作为工作口；如无合适工作口则需使用电剪刀等工具在排油烟管道上另开清洗工作口。
清洗人员或清洗机器人自工作口进入排油烟管道内，将符合环保要求的溶油剂喷洒在管道壁上。
待油垢溶化或软化后，工作人员使用专业工具对管道四壁进行油垢剥离和清除工作。
使用专用的集油盒或拖带机器人将清除掉的油垢运出管道。
确认清洗效果达标后封好工作口，清洗工作结束。
竖向排油烟管道清洗
根据竖向排油烟管道实际情况,确定清洗的方法及所需工具及设备使用量。
在管道最上端选择适当位置作为清洗设备的主进出工作口，并在管道下端弯头处附近开备用工作口；如非必要尽量不开新的工作口。
将小型卷扬机固定在便利之处。
做好施工前安全检查，工作人员对使用的安全护板、护具、工具、光源、呼吸器（如需）等的完好程度和安全性进行现场确认。
将卷扬机钢丝绳和尼龙主绳（安全绳）与清洗人员的保险带连接锁好。
清洗人员从工作口进入管道中，使用专业机械将符合环保要求的融油药剂喷洒在管道壁上。
待油垢溶化或软化后，工作人员使用专业工具对管道四壁进行油垢剥离和清除工作,直至下到竖管道与楼下横管道连接处。楼顶安全员应配合清洗人员跟进释放卷扬机钢绳，确保同步保护。
清洗人员将管道内清理的油垢自竖管道下方备用工作口处取出，或用卷扬机将集油桶铰送到楼顶上工作口后取出。
用检测机器人或照相机进行排油烟管道清洗后的二次拍照、录像，以此评估清洗效果。
在清洗评估结束后，将上下两处工作口用拉铆枪分别封好，并用铝箔胶带粘紧， 避免漏风，清洗工作结束。
对于超高型的竖管道，如果一晚不能清洗完毕，应在当天工作结束前，将其工作口封好，以确保不影响甲方第二天使用。
对于超大型的竖管道需要两人同时进入清洗，其操作方法与单人清洗相似，但可共用一根保护钢绳。
对于管径小于 50cm×60cm等不具备彻底清洗条件的排油烟竖管道，一般采用阻断式清洗方法，即采用每隔 3 m交叉开口的方式。清洗人员用铲刀通过开口处在管道内清理出一条 80cm 的安全隔离带，以起到阻断火头的作用。
排油烟风机清洗
常规清洗
做好检查、拍照记录和确认工作。
从风机进风端或出风端进入风机展开清洗工作。
将溶油剂喷洒在风机机箱和叶轮上。
经5min～10min后，使用专业工具将机箱内壁以及所有可触及到的厚油垢清除干净。
清洗机箱时注意油垢和清洗产生的垃圾污物等要收集彻底，避免其被卷入风机叶轮造成动平衡破坏，影响设备运行安全。此外，收集油垢时注意避免污染周边环境。
清洗完毕后,对清洗后的风机形态及洁净度进行拍照留底，然后进行开机状态
测试，测试无异常后请甲方人员签字确认，清洗工作结束。
常规清洗风机切忌不要使用常规工具对风机叶轮进行物理清洗，避免损伤叶轮动平衡，造成甲方设备运行安全隐患。
拆卸养护清洗
做好检查、拍照记录和确认工作。
清洗人员在拆卸风机时，要遵循由外到内的原则进行拆解，将拆卸下的机件有序摆放。
将叶轮等大型机件放入高温熏煮桶中除油垢。较大叶轮也可用高温高压冲洗机进行高压除油垢工作。
清洗人员可采用高温高压冲洗机等机具对风机机箱内部进行去除油垢工作。清洗时注意油垢及冲洗废液的收集工作，避免污染周边环境。
清洗人员在清洗过程中,检查轴承是否老化或滚珠缺损，如无异常，则上好黄油后与清洗干净的叶轮一同安装归位。安装前注意拍摄机箱、叶轮等重要部件清洗后的效果照片。
清洗安装完毕后,对风机进行点动动平衡调试，确认无误后进行通电高速动平衡测试，在高速测试时注意动平衡检测仪数据是否正常。
待风机高速动平衡检测 30 min无异常后，请甲方现场验收签字，清洗工作结束。
净化器清洗
做好检查、拍照记录和确认工作。
打开净化器门，使用绝缘工具触碰净化器片，进行静电放电工作；确认净化器片的数量、安装顺序以及电路连接方式。
施工人员将净化器极片取出后，并用照相机对净化器机箱内和高压极片形态及内部油垢积聚情况做清洗前拍摄记录。
将净化器极片放入高温熏煮桶中 3min～8min后进行油垢去除。
清洗人员使用专业工具对净化器机箱内部油垢进行清除冲洗。
在清洗机箱时要注意油垢和冲洗废液收集工作，避免污染设备周边环境。
清洗净化器极片时要检查净化器极片上是否有螺丝、拉铆钉和高压磁片脱落现象， 并观察净化器极片是否有扭曲和排列不规则问题，如有上述情况应及时修复，以免影响净化器的正常使用。
将高温除油后的净化器片用清水冲洗干净。
对可拆卸的净化器挡网应经过高温熏煮，待冲洗干净后重新装回原处；对不可拆卸的挡网,应使用专业工具进行单面除油工作。
用照相机对清洗干净的机箱和净化器片拍照留证。
将净化器片安装归位，将净化器内部连线恢复原状。在操作安装净化器极片时应注意保持平行，行间距一致。
关好净化器门，进行通电测试，如工作灯亮，则清洗工作结束。
光解净化装置清洗
开机验证设备通电运行是否正常，所有发光管是否正常发亮，并做好状态确定记录，请甲方现场人员签字确认，清洗前对要清洗部件进行状态拍照确认。关机后确定净化装置电源是否切断，并在设备电源处悬挂施工警示标志，以防止被误启动电源。
将发光管框上的电源连接阀断开，将发光管框取下，取下时将发光管框做好顺序标记，避免重新安装时出现顺序差错。
使用专业工具对发光管和发光管框上的油垢进行清除。在清洗光解管时注意力度均匀，避免用力过猛造成发光管物理性损伤。
用照相机对清洗干净的发光管和发光管框拍照留证。
将清洗干净的发光管框安装归位，发光管框上的电源连接阀恢复原状。
将清洗后的发光管框调整好角度,以免影响排油烟效果或产生风阻啸叫。
接通电源进行通电测试，如工作灯和所有发光管再次点亮，则说明运行正常，清洗工作结束。
做开机通电测试时,切记时间要短，尽可能减少目视时间，避免对视力造成伤害。
防火阀清洗
确认是电控防烟、防火调节阀还是热融式防火阀。
若是电控防烟、防火调节阀，清洗前应与消防中控室取得联系，采取必要的防范措施，避免因清洗触发消防开关造成不必要损失。若是热融式防火阀，要确认热融丝是否完好。清洗前对防火阀及其它清洗部件进行状态记录、拍照，并请甲方现场人员签字确认。
使用专业工具对防火阀边框和阻火挡板上的油垢进行清除。清洗时注意不要触动防火击发装置。
用照相机对清洗干净的防火阀进行拍照留证。
将清洗后的防火挡板调至原开合角度或水平角度。
通知消防中控室清洗完毕可以送电，清洗工作结束。
其它专业机具和部件清洗
采用专业工具、器械对其它部件进行清洗，能够直接进行清洗的部件则直接清洗， 不能直接清洗的部件则采取拆卸后清洗，清洗后的各个部件应恢复到原来所在位置，且所清洗的设备机具、部件应基本达到原有功能。
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1.8　 溶油剂等清洗药剂须使用正规厂家生产的合格产品，宜选用绿色环保产品。
1.9　 清洗产生的污水污物不得直接倒入下水道，收集后集中进行环保处置。
1.10　 按要求集存和处理油污、废液并拍摄存档。
1.11　 减少噪声污染。
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油烟管道：烟道清洗后95%以上可以见到烟道原有的内壁铁皮色，不残留块状顽固油污。
风机：风机叶轮达到表面 95%以上能够见到底漆，电机底部无沉淀的油污；
净化器：达到表面95%以上能够见到底漆，箱底底部无沉淀的油污；
烟罩：烟罩清洗后98%以上可以见到烟罩原有的内壁铁皮色，不残留块状顽固油污
清洗剂：无清洗剂残留。
部件：恢复原有功能。
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清洗质量验收标准
排油烟设施清洗后验收标准应满足表1要求。
排油烟设施清洗后验收标准
	序号
	项目
	验收标准

	1
	集烟罩
	集烟罩表面无油垢和黄色油膜。
油槽内无遗留油垢。
排风口四周干净整洁。
灶台无清洗工作后遗留污物。
无清洗工作不慎造成灶膛、灶面设施损坏或影响使用的情况。
集烟罩下方墙面、燃气管道、地面等不得遗留清洗工作后的遗洒、污水流洒痕迹等。

	2
	挡火滤油箅子、运水风轮
	1. 火滤油箅子、运水风轮内外表面无油垢和黄色油膜。
1. 悬挂后不得有外溢液体和油状物。
1. 运水风轮旋转正常。

	3
	排油烟管道、弯头
	1. 管道表面除管道接缝处以及铆钉密集处外无黑色老油垢，且看不到液体油状物和油腻感。
1. 修复铲平推 15 公分，铲面无明显油污和液体油状物。
1. 清理完毕后，管道连接处如有漏油要进行必要的堵漏处理。
1. 管道清洗施工中不得使用钢丝球等摩擦力较大的工具进行清洗，更不得使用火碱水等有损管道防氧化层的强化学方式进行，以免破坏管道表面的防氧化涂层，影响管道的使用寿命。
1. 管道内是否有液体油或黏稠状油垢是衡量烟道清洗合格与否的唯一标准，清洗光亮度不能作为清洗合格与否的依据。
1. 管道接缝处或打密封胶处附近允许有 3-5 厘米的油垢带，避免由于清洗工作伤及管道密封性。
1. 鉴于带消音处理的管道内壁充满消音孔洞的特殊性，此类管道内壁无液体油和黏稠状厚油垢即视为合格（如合同约定需要清洗）。
1. 楼顶管道出口处无黑色厚油垢（如合同约定需要清洗）。

	4
	排油烟风机常规清洗
	1. 清洗后的风机机箱四壁可触及到的区域没有黑色老油垢和液体油垢。
1. 具备清洗条件的机壳底部表面无积油和油垢。
1. 风机四周漏油处理干净。

	5
	排油烟风机拆卸养护清洗
	1. 清洗后的风机机箱四壁没有老油和液体油垢，机壳基本恢复原有色泽。
1. 风机叶轮无油垢，基本恢复设备出厂原色。
1. 风机运行正常，无异响，无偏心震动。

	6
	油烟净化器
	1. 净化器片及四壁没有液体油状物和黑色油垢；
1. 可拆卸挡油网上没有油腻，网面发亮；并恢复原有通透性。
1. 不可拆卸挡油网经处理后应基本恢复原有通透性。
1. 净化器线路连接正常，净化器极片保持平行，行间距一致，工作指示灯正常。

	7
	光解净化装置
	1. 发光管框呈水平状态，不得产生风阻啸叫。
1. 所有发光管发光正常，启动正常。
1. 发光管表面和管框上无油垢，表面清洁。
1. 挡光、挡火滤油箅子安装正确不漏光。

	8
	防火阀门
	1.  阀门表面除四角等技术死角外整体光洁，无油垢
1.  防火阀门挡火板呈水平状，无风阻啸叫。
1.  防火阀门电动和热融装置无物理性损坏。



[bookmark: _Toc4342][bookmark: _Toc6209]清洗验收报告
排油烟设施系统清洗完毕后，排油烟清洗单位应向甲方单位提供清洗验收报告。
清洗验收报告应标明清洗时间、地点、清洗部位、清洗数量面积 、清洗油垢量清洗质量和清洗施工人数等。
清洗验收报告内应附带清洗单位营业执照、行业相关资格证明等文件，便于相关单位检查使用。
清洗验收报告内应提供各清洗部位和关键部件清洗前后对比照片或排油烟管道清洗前后对比检测录像资料。
清洗验收报告一式两份，排油烟清洗单位与甲方单位各保留一份，存档备查。
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（规范性）
饮食业油烟管道系统专业清洗服务机构基本技术要求
A.1 专业清洗服务机构的要求
A.1.1 应有合法的注册登记及从业场所，经营项目涵盖饮食业油烟管道系统清洗或者有相关机构或行业组织颁发的饮食业油烟管道清洗作业能力评价书。
A.1.2 清洗服务机构应有经培训合格的饮食业油烟管道清洗作业人员。
A.1.3 清洗服务机构应有满足饮食业油烟管道系统清洗要求的作业设备与机械。
A.1.4 饮食业油烟管道专业清洗服务机构基本要求，见表 A.1，饮食业油烟管道作业清洗专业设备清单，见表 A.2。

 服务机构基本要求
	基本要求
	应依法取得营业执照及相应的油烟管道清洗服务企业资质认定，包含油烟风机清洗等，且无不良记录和重大安全质量事故。

	经营场所
	应有合法的经营场地。

	人员
	经过油烟管道清洗专项职业能力认定培训并考核合格的技术工作人员。

	专业设备
	应具有专业的清洗设备、工具、防护用具等。

	管理体系
	1、应设立专门质量管理部门，建立健全饮食业油烟管道系统清洗全过程质量管理体系和清洗服务资料等档案保管制度，制定出本机构的消洗操作规程、应急预案、安全保证措施、自检方法等。
2、应制定严格的安全管理制度，包括现场安全、人员安全、设备安全、环境保护、污染物处理制度等，并提供必要的作业防护器具等。




饮食业油烟管道系统清洗专业设备清单
	序号
	设备名称或规格
	最低配备数量
	技术要求

	1
	便携式油烟管道检测装置
	满足清洗工程要求
	符合清洗规范

	2
	小型支油烟管道清洗装置
	
	

	3
	油烟管道检测机器人
	
	

	4
	油烟管道清洗机器人
	
	

	5
	手持式油烟管道清洗装置
	
	

	6
	风机部件清洗装置
	
	

	7
	高温清洗桶
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