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前言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由湖南省农业农村厅提出。
本文件由湖南农业标准化技术委员会归口。
本文件起草单位：湖南湘蕈生物科技有限公司、湖南省微生物研究院、长沙市食用菌协会。
本文件主要起草人：喻桃生、许隽、吴明聪、唐少军、吴胜莲、刘瑶、冯双、彭灿、李树琼、杨袆、彭波。
羊肚菌-姬松茸轮作技术规程

1  范围

本文件规定了羊肚菌-姬松茸轮作技术规程、场地要求、原料要求、栽培技术、病虫害防治和档案管理。本文件适用于羊肚菌-姬松茸轮作。

2  规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

NY/T 1276 农药安全使用规范

NY/T 1742 食用菌菌种通用技术要求

NY/T 2375 食用菌生产技术规范

NY 5099 无公害农产品 食用菌裁培基质安全技术要求

3  术语和定义

羊肚菌-姬松茸轮作是指同一大棚种植羊肚菌收获后再种姬松茸，姬松茸收获后再种羊肚菌的模式。
4  场地要求

4.1 环境条件应符合NY/T 2375的规定，生产用水应符合NY 5099的规定。

4.2 大棚地（框）栽时，菇棚长度小于30m，宽度小于8m，高度大于3m，排水良好、水源充足，背风向阳，且要设置空气对流通风窗，棚顶有隔热、防雨、遮光覆盖物。

5  原料要求

栽培羊肚菌原料主要有小麦、木屑、谷壳、玉米芯、其他秸秆等,栽培姬松茸原料主要有鸡、牛、猪粪以及木屑、谷壳、稻草、玉米芯、其他秸秆等，应符合NY 5099的要求。

6  栽培季节

姬松茸栽培3月中旬～4月下旬堆料，4月上中旬～5月上中旬播种，5月下旬～9月下旬出菇。羊肚菌栽培11月中旬～12月中旬播种，1月中旬～3月下旬出菇。

7  菌种选择

选用有生产经营资质的单位提供菌种，且菌种符合NY/T 1742的要求；品种选用抗逆性强、高产、优质的姬松茸菌株。

8  羊肚菌栽培技术

8.1 土壤处理

8.1.1场地处理，土壤改良

9月下旬～10月上旬清理姬松茸废料，揭开地膜，按100Kg/亩撒石灰，然后喷水清洗大棚内膜，浇透泥土后，播已发芽常规稻种长秧苗。
8.1.2整土备用

30天后的10月下旬～12月上旬，按照每亩1000 Kg的用量施撒草木灰，然后进行翻，20～30天后，据虫害情况，选择使用广普高效低毒杀虫剂喷洒，使用符合NY/T1276规定，再进行翻耕、整平、调湿，土含水量以手捏土壤成团、不粘手为宜，再按厢面宽1.0～1.2 m，沟0.5-0.6m分厢，最后盖白色地膜备用。
8.2 菌种用量

栽培种每亩使用量约200 Kg，菌种质量应符合 NY/T 1742 的规定。

8.3  菌种预处理

    带上无菌手套将栽培种剥去包装袋，捏碎至1～2 cm大小的菌块放置于干净的容器，如菌种较干燥，用0.1%～0.5%的磷酸二氢钾溶液拌料，使菌种含水量至65%左右。处理后的菌种尽快播种，不能放置过夜。

8.4  播种方式

揭开备用大棚白色地膜，将处理后的菌种块均匀撒在厢面上，然后覆盖沟土约4～6cm，以70%以上的菌种块被土覆盖为佳。
8.5  覆膜

    播种覆土后在厢面覆盖一层白地膜，膜上按规律打孔，厢两边膜间隔1～2 m压上1个重物。

8.6  发菌期管理

    播种后2～3 d菌丝萌发，7～10 d菌霜长满厢面。如温度高于25℃，及时棚内或棚顶喷水降温，棚通风降温。每隔5～7 d观察厢面有无杂菌污染，如发现土壤上有黑色、红色或绿色斑点应及时挖除并撒石灰粉消毒。

8.7 施加外源营养袋
8.7.1 外源营养袋制作

营养袋配方原料各地根据本地资源适当调整，符合NY/T 5099要求，推荐配方：小麦48%、谷壳20%、木屑10%、玉米芯20%，石灰1%、石膏1%。采用符合GB 4806.7要求的12 cm×24 cm聚丙烯塑料袋分装灭菌。

8.7.2 外源营养袋用量

营养袋一般品字型排放，密度4～5个/m2，每亩施加营养袋约2000个。

8.7.3 外源营养袋使用

一般在播种后7～20 d，先将地膜从厢面一边掀开后放置另一边，在营养袋一面用钉排打孔，把打孔面朝下，轻轻压在长满菌丝的厢面，使营养袋与厢面泥土充分接触，再将地膜还原覆盖。

8.8 小拱棚搭建

施放营养袋后立即搭建小拱棚，利用长度为2m～2.5m的竹片或玻璃纤维在厢面上搭建小拱棚，拱棚宽度依厢面宽度而定，高度为50cm～ 80cm备用。

8.9 催菇管理

播种后50～60 d，湖南在1月20日～2月10日催菇。揭开地膜，撤走污染营养袋，采用喷淋和沟内灌水，以湿透厢面泥土为标准，后将对应每厢地膜，盖在厢面小拱棚上，同时打开大棚两边薄膜，实现光线刺激和氧气刺激，15天左右土壤中会出现球形原基。
8.10 出菇管理

原基分化形成幼菇期间，大棚内外喷水调温调湿，小拱棚内温度维持在6～22℃，空气相对湿度85%～95%，土壤含水量以手捏土壤成团、粘手为宜，不能直接朝原基喷水。形成2-3 cm小菇后加大通风强度，降低空气相对湿度和土壤湿度，促进羊肚菌快速生长发育。

8.11 采收

8.11.1适时采收

当羊肚菌的菌帽的脊凹陷清晰，颜色由且变深时采收，采摘时用小刀在菌柄接近地面的位置沿水平方向切割，避免泥土沾染在羊肚菌上。

8.11.2采后处理

采后鲜品按表-大小分级后，装入干净专用容器内，在0℃～5℃温度下冷藏保存8h～10h后出售。接触菇体的塑料框和内包装塑料膜应符合GB4806.7 的规定，干制宜采用电热脱水烘干机烘干。

表一鲜羊肚菌规格

	
	一级
	二级
	三级
	级外

	形态
	菇体完成，菌身横脉未完全展开，菌身深灰色至黑色，菌柄白色或淡黄色
	菇体完整，肉质饱满有弹性，菌身横脉完全展开，菌身浅灰色至深灰色，菌柄白色或淡黄色
	菇体完整，菌身横脉完全展开，菌盖浅灰色至深灰色，菌柄白色或淡黄色
	子实体破损，不完整或者畸形

	菌肉厚度
	厚
	厚
	较厚
	无要求

	菌盖长度
	8cm～12cm
	5cm～8cm
	3cm～5cm
	＜3cm

	菌柄长度
	2cm～3cm
	2cm～3cm
	2cm～3cm
	无要求

	均匀度
	一致
	一致
	一致
	不要求


8.12病虫害防治

坚持“预防为主，综合防治”的原则，据大棚病虫害情况，选择使用广普高效低毒杀虫剂、杀菌剂，农药使用符合NY/T1276规定，羊肚菌常见病虫害及防治方法参见附录A.

9  姬松茸种植

9.1场地处理

清理羊肚菌菇床残留营养包，按100kg/亩撒石灰，再喷水清洗大棚内膜，浇透泥土，盖上黑色或白色地膜备用。

9.2姬松茸种植技术

姬松茸栽培技术及病虫害防治参照DB43/T2392进行。

10档案管理

10.1 档案  

10.1.1 农业投入品档案

对主要投入品的生产单位、经营地址、票据号码、变化日期（购买、领用、退回）、变化数量、经办人、使用地块、库存等应逐项如实登记，记载内容见附录B。

10.1.2 农事记录档案

对主要农事活动逐项如实记载，记载内容见附录C。

10.1.3 农药、肥料、农膜使用记载档案

对主要农药、肥料、农膜使用如实记载，记载内容见附录D。

10.1.4 农产品检测记录档案

对日期、地块、产品名称、检测方法、检测结论、检测单位、不合格产品处置情况、责任人如实记载，记载内容见附录E。

10.1.5 农产品采收、销售记录档案

对地块、采收日期、品种、数量、销售日期、数量、金额、检测报告编号、销售去向及联系方式、追溯编码、合格证编号、经办人如实记载，记载内容见附录F。

10.1.6 农药包装废弃物、废旧塑料框回收记录档案

对农药包装废弃物、废旧塑料框回收如实记载，记载内容见附录G。

10.2 档案保存期限

一般保存三年以上。

附录A（（资料性）
羊肚菌常见病虫害及防治措施

表A 羊肚菌常见病虫害及防治措施

	来源
	危害
	防治措施

	真菌病害
	子囊果表面发霉．白色气生菌丝旺盛．致使菇体腐烂、死亡或畸形．严重影响品质
	播种前土壤撒石灰100kg/亩

	
	
	出菇时加强通风、降湿、降温

	
	
	就地喷洒1%石灰水

	细菌性病害
	菌柄变红、腐烂、发臭
	播种前土壤撒石灰100kg/亩

	
	
	出菇时加强通风、降湿、降温

	
	
	就地喷洒1%石灰水

	软体动物（蜗牛、蛞蝓等）
	取食羊肚菌子实体
	人工捕杀

	
	取食菌柄荃部和主干，子实体倒伏
	豆饼或炒香棉籽饼与敌百虫按 10 : l 的比例制成毒饵， 4 kg/666.7㎡～5 kg/666.7㎡撒施诱杀。

	白蚁
	直接啃食菌种．造成严重损失
	播种前土壤撒石灰100kg/亩

	老鼠
	取食菌种和幼菇
	常规捕鼠或灭鼠手段

	
	传播病原体
	

	跳虫
	取食菌丝体
	播种前对土壤按100kg/亩撒施石灰，后喷水浇透泥土，，30后按1000kg/亩撒草木灰，进行耕翻，20天后喷杀虫剂后再次进行翻耕

	
	钻进外源营养袋内繁殖，造成菌丝破坏和营养流失
	

	
	取食子实体，使被嚼食过的子实体部位发育受阻
	清除大棚内农业废弃物，特别是含糖丰富的杂物

	
	易导致其他病害发生
	盛装小盆清水诱杀

	螨虫
	危害菌丝体
	播种前对土壤按100kg/亩撒施石灰，后喷水浇透泥土，，30后按1000kg/亩撒草木灰，进行耕翻，20天后喷杀虫剂后再次进行翻耕

	
	咬食子实体
	厢面喷洒杀螨虫

	菌蝇、菌蚊
	取食菌丝体和子实体
	悬挂黏虫的黄板

	
	
	安装诱虫灯


附录B（资料性）

表B  农业投入品（种子、农药、废料、农膜）变化记录
	投入品基本信息
	变化日期
	变化数量
	经办人
	使用地块
	库存

	
	购买
	领用
	退回
	
	
	
	

	投入品名称：

生产单位：

经营地址:

票据号码：
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


附录C（资料性）

表C 农事记录
地块编号：                   产品品类：                 规模/种植面积（亩）

	日期
	农事操作内容
	操作人
	备注

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


附录D（资料性）

表D 农药、肥料、农膜使用记录

	农药/肥料名称
	日期
	使用目的
	使用方法
	用量
	地块
	安全间隔期
	采收日期
	操作员
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


附录E（资料性）

表E 农产品检测记录

	日期
	地块
	产品名称
	检测方法
	检测结论
	检测单位
	不合格产品处置情况
	责任人

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


附录F（资料性）

表F农产品采收、销售记录

	地块
	采收日期
	采收品种
	采收数量
	销售日期
	销售数量
	销售金额（元)
	检测报告编号
	销售去向及联系方式
	追溯编码
	合格证编号
	经办人

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


附录G（资料性）

表G 农药包装废弃物、废旧塑料框回收记录

	回收日期
	产品名称
	使用地块
	回收数量（公斤）
	回收处置方式
	操作员
	备注
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