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邳州白蒜仓储管理规范
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97191423]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了邳州白蒜仓储管理规范的术语和定义、基本要求和入库、在库管理、信息管理、安全要求、出库及仓储管理档案要求。
本标准适用于邳州白蒜的仓储管理。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 14930.1  食品安全国家标准 洗涤剂
GB 14930.2  食品安全国家标准 消毒剂
GB/T 24700-2010/ISO 6663-1995  大蒜 冷藏
GB/T 28009  冷库安全规程
GB/T 30103.1  冷库热工性能试验方法  第1部分：温度和湿度检测
GB/T 30134-2013  冷库管理规范
GB 50072  冷库设计标准
DB32/T 1579  地理标志产品  邳州白蒜
[bookmark: _Toc97191425]术语和定义
DB32/T 1579 界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

仓储管理人员  warehouse specialist
从事与邳州白蒜仓储管理有关的一线作业人员。

信息管理 informasion management
以现代信息技术为手段，对邳州白蒜储存过程中产生的数据、音像等资料进行收集、识别、保存、应用等满足可追溯性要求的活动。
基本要求
管理人员
邳州白蒜仓储管理人员应满足以下条件：
参加相关的知识培训；
每年进行健康检查，持健康证上岗；
配备照明设备及防寒等劳动保护用品；
有责任和义务保护存货人和货物信息，保护商业秘密；
特种作业人员应持证上岗，熟悉冷藏库使用的制冷介质成分及毒性程度，当制冷系统泄漏时立即采取应对措施。
储存仓库及设施设备
邳州白蒜储存仓库应具备以下条件：
1. 冷库设计符合GB 50072的规定；
1. 贮藏环境、设施设备满足 GB/T 30134-2013 的相关要求；
1. 大蒜冷储温湿度的测定符合 GB/T 30103.1要求。相对湿度控制在 67%～75%。温度控制 0 ℃以下，一般不低于-3 ℃；
1. 冷藏库空气保证在恒温条件下循环，具备相应通风条件，需定期放风。冷藏期限根据批次和入库时间的不同而差别，每 7～10天检查一次温度和湿度等贮藏条件；
1. 冷藏库货架的设置应适合大蒜堆码，货架排列利于库内冷风循环。
设施设备
设施设备应保持干燥、无污染、清洁卫生，定期检查、保养、维护，日常实行巡查制度，设备具有相应操作规程，温度、湿度、压力、电控、称重等计量仪器设备应进行定期检测或校准检定。
入库
仓储管理员接到邳州白蒜入库预报后予以确认，并根据预报的内容，做好储存货位、装卸机具、人力的准备工作，保证大蒜到达后及时进行入库作业。
当邳州白蒜到达仓库时，仓储管理员应检查送货车辆（厢）状况并作好记录，出现异常时与相关方联系。
卸货时，仓储管理员应根据送货单据按照相关要求对邳州白蒜进行验收。应在送货单据或入库单上详细记录，如发现问题，请承运人签字确认的同时，与相关方联系。
在卸货、搬运、堆码过程中，仓储管理员负责指导装卸工按事先约定的规范和邳州白蒜包装上的指示标识进行操作。
仓储管理员办理入库手续，应在送货单据上按实际入库情况进行填写，并请承运人签字确认。
邳州白蒜入库完毕，仓储管理员应立即填写货垛卡、仓库保管帐，或将相关信息输入仓库管理系统，并妥善保管相应单据。
在库管理
邳州白蒜冷藏应符合GB/T 24700-2010/ISO 6663-1995的有关规定。
冷藏库应配置温度、湿度检测装置，检测点数量视库容而定。
定期对冷藏库地面、墙面以及库内设备、用具进行清洗消毒和除霜处理，选用的洗涤剂、消毒剂应符合GB 14930.1和GB 14930.2的有关规定。
库内的所有包装材料应符合有关标准或国家相关规定，避免对环境产生危害、对邳州白蒜造成污染。
邳州白蒜按库区、产地、品种、规格、等级等分类标识标注，具有仓储管理溯源性。
货架堆放的邳州白蒜高度应低于风口60㎝～80㎝,货架之间适当留出空隙，便于冷风循环。
管理人员应及时做好仓库内温度、湿度控制，并按时记录，如出现异常，应采取相应措施。为安全起见，进库查看人员不得低于2人。
信息管理
妥善保管各类出入库单据、账目和票据，建立电子档案；
定期盘点，保证账目、单据等各项信息与电子档案相符；
对入库的产品按照DB32/T 1579的规定对邳州白蒜等级信息进行描述。
[bookmark: _GoBack]按照一般程序确定的内容，记录与传递仓储信息，确保信息完整性、准确性，出现误差时，按规定的程序和权限修改。
管理人员应对仓储信息保密，防止信息丢失，发现问题，及时通报并采取相应处置措施。定期对信息进行备份。
安全要求
应符合GB/T 28009的规定。
出库
遵循相邻库优先、就近优先；
出库时称重并计算邳州白蒜折损率。
及时填写出库信息并按照规定程序录入电子设备。
仓储管理档案
对邳州白蒜仓储管理应建立技术档案，档案资料保存至少三年。
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