《儿童面包》团体标准编制说明
1． 标准起草基本情况
1.标准制定背景及任务来源
根据中国副食流通协会标准化技术委员会立项计划（T/CFCA00 -2024），2024年1月《儿童面包》团体标准正式立项，由山东婴儿乐股份有限公司牵头，中国副食流通协会标准化技术委员会立项并归口管理。
2024年4月成立起草工作组，起草组成员包括山东婴儿乐股份有限公司、中国副食流通协会食育与健康产业分会等。
2024年4月至2024年5月，起草组充分收集国内销售儿童面包产品的资料，开展数据采集和分析。在研究相关标准并结合目前国内市场产品的实际情况的基础上，起草组初步确定了标准拟规定的产品范围和主要指标，形成了标准草案。
2024年6月，召开标准起草研讨会，就面包产品中原料要求，加工工艺、水分、钠含量等指标要求进行讨论，对标准文本进行了完善。
2024年7月，邀请部分行业专家，与起草组对标准文本进行了研讨，完善了标准内容，形成标准征求意见稿。
2024年7月至2024年8月，公开征求意见。
2.主要起草人及承担的工作

本文件起草单位：。。。。。。、中国副食流通协会食品食育与健康产业分会等
本文件主要起草人：（待定）
2． 标准制定的目的及意义
随着社会的不断进步和人民生活水平的日益提高，食品安全已成为广大人民群众关心的热门话题，尤其是儿童食品安全问题引起社会的广泛关注。近年来，随着消费市场的细分，出现了很多以儿童为主要销售对象的面包产品。儿童面包产品因柔软细腻、营养特征明显，越来越受到家长的青睐。对于这些儿童面包产品，家长尤为关注其食品安全和营养价值。
现有市面上尚无有关“儿童面包”的概念和相关食品标准。即使包装上标注“儿童”字样或印有儿童卡通头像的食品，也只能按普通食品进行监督管理。而且，有些企业不注重产品研发，其产品执行成人面包的标准，本身并不适合儿童食用。国内也没有针对儿童面包的产品标准。基于以上原因，认为需要通过制定儿童面包团体标准，用来规范儿童面包的产品要求，保证儿童面包的安全性和营养性。
中华人民共和国教育部、国家市场监督管理总局、国家卫生健康委员会等部门制定《学校食品安全与营养健康管理规定》、《关于落实主体责任强化校园食品安全管理的指导意见》等都表明了国家对于儿童的关注，旨在引导学生健康饮食；国务院对于《国民营养计划（2017-2030年）》等文件的发布，表明国家也更加注重全民营养，加快了深加工食品的营养化转型。
儿童无论从体质、生长发育特点等方面均与成人有很大差异，所以对食品的品质和营养要求更高。因此，针对儿童人群开展儿童面包的研发，应更加关注食品安全和营养价值。因此，在儿童面包的生产中，一方面要关注原料，选用高质量原料是儿童面包的基本要求。另一方面，对于生产过程和产成品的质量指标，应更加严格控制，尤其是涉及脂肪、反式脂肪酸等理化指标以及食品营养强化剂、添加剂的使用，应从标准上做到有章可循，使儿童食品健康安全能够真正做好，做到实处。
3． 与有关法律、法规和强制性标准的关系
《儿童面包》团体标准是在目前糕点、面包产品相关国家标准的框架下，针对儿童面包的术语定义、原辅料选择、感官和理化指标、食品添加剂和营养强化剂、标签标识等特殊需求，进行儿童面包的标准编制。
《儿童面包》团体标准所规定的内容符合食品安全法及其条例的要求，符合《食品安全国家标准 糕点、面包》（GB 7099-2015）、《面包质量通则》（GB/T 20981-2021）等标准要求。

《儿童面包》团体标准在污染物限量要求方面，是在GB 2762的框架下，符合《T/CFCA 0015 儿童零食》的相关要求，并进一步对儿童危害较大的铅的指标进行了限定。
《儿童面包》团体标准在真菌毒素限量要求方面，是在GB 2761的框架下，符合《T/CFCA 0015 儿童零食》的相关要求.

《儿童面包》团体标准在食品添加剂和营养强化剂要求方面，是在GB 2760和GB14880的框架下，符合《T/CFCA 0015  儿童零食》的相关要求，并对钙铁锌的指标进行了进一步限定。
4． 标准的制定与起草原则
本标准的制定遵循以下三个原则：
1、科学适用的原则。在参考《国民营养计划（2017-2030年）》等文件的基础上，综合系统分析我国现售儿童面包的产品现状，科学地确定儿童面包标准的框架和内容。
2、与国际接轨的原则。尽可能参考国际组织以及国外发达国家相关标准，以及世界卫生组织关于儿童健康的指导性文件。
3、与我国现行食品法律、法规协调一致的原则。本标准编制依据《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国标准化法实施条例》等法律法规和文件。
4、依据GB/T 1.1-2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行编写。

5． 确定各项技术内容
1、关于儿童面包的术语和定义
根据行业调研情况，定义中限定以小麦粉、鸡蛋、牛奶为主要原料；考虑儿童营养健康需要，要求添加一种或多种适合3-12周岁儿童生长发育所需的营养成分或营养强化剂。
2、关于原辅料要求
考虑儿童生产发育需求和食用安全性，儿童面包的原辅料应优中选优，优先选用天然或天然提取的原（辅）料。
一是不得使用对儿童生长发育不利的含酒精、咖啡因、转基因和含有氢化及部分氢化油脂和食用油脂制品的原料，不得使用经过辐照处理的原（辅）料。

二是原（辅）料中使用的油脂应为精炼食用植物油、食用动物油脂、稀奶油、奶油及黄油；不应使用食用油脂制品，包括食用氢化油、人造奶油（人造黄油）、起酥油、代可可脂（包括类可可脂）、植脂奶油、粉末油脂等；不应使用棉籽油、高芥酸菜籽油。
三是控制并减少油脂、食糖和食用盐的使用，添加糖（添加糖指蔗糖、果糖、葡萄糖、葡萄糖浆、果葡糖浆）按配料计算，添加量应≤10%。
四是鼓励使用或添加全麦、粗粮及其他对儿童健康成长有利的原料，需要有科学的依据等。

3、关于感官要求的要求
	项目
	要求

	色泽
	具有该产品所应有的正常色泽。

	组织状态
	符合相应产品的特性，不应有正常视力可见的外来异物。

	滋味、气味
	具有产品应有的气味和香味，不应有异味。

	口感
	符合相应产品的特性。


4、关于理化指标的要求
为保障执行《儿童面包》团标产品的质量，标准中规定了水分、脂肪、反式脂肪酸和过氧化值的规定，对添加粗粮成分的产品，对膳食纤维的含量也进行了规定。即：

	项目
	标准
	检验方法

	水分/%                            ≤
	30
	GB 5009.3

	脂肪/（g/100g）                   ≤
	16
	GB 5009.6

	反式脂肪酸/（g/100g）             ≤
	0.3
	GB 5009.257

	过氧化值(g/100g)                  ≤
	0.2
	GB 5009.227

	注：添加全麦或粗粮的儿童面包，膳食纤维含量应≥6g/100g


各项指标要求均基于目前市售主要产品技术指标，并适当提升指标要求。
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4.1 水分指标设定依据
为提高儿童面包产品的柔软细腻度，经调研和分析市售产品，将水分的要求设定为≤30%。

4.2 脂肪指标设定依据
起草组参考市售儿童面包产品中脂肪的检测结果，对鱼肠的脂肪含量进行控制，确保儿童通过面包摄入量降低。因此，为了既能满足儿童对面包的需求，又要实现减少油摄入的要求，本着“严格、优选”的原则，本标准将儿童面包中脂肪含量设定为≤16g/100g。
4.3 反式脂肪酸指标设定依据
本标准要求不应使用含反式脂肪酸（天然含有除外）的食品原料，因此儿童面包中产品反式脂肪酸的含量应接近0。考虑到反式脂肪酸可能带来的健康危害，参照GB 28050《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》中“附录C能量和营养成分含量声称和比较声称的要求、条件和同义语”，能量和营养成分含量声称的要求和条件中规定，食品中反式脂肪酸含量≤0.3 g/100mL（g）可宣称无或不含反式脂肪酸，因此，将反式脂肪酸的含量设定为≤0.3 g/100g。
4.4 过氧化值设定依据
过氧化值表示油脂和脂肪酸等被氧化程度的一种指标，是1千克样品中的活性氧含量，以过氧化物的毫摩尔数表示，用于说明样品是否因已被氧化而变质。为保证本团标产品儿童食用的安全性，本团标中规定不应使用防腐剂，结合GB 7099中过氧化值的限值≤0.25 g/100g，对本团标产品过氧化值限定为≤0.2 g/100g。
5、关于微生物、污染物、真菌毒素、农药残留的要求

在符合现行食品安全国家标准和T/CFCA 0015的规定外，进一步对儿童危害较大的铅的指标限定为≤0.2 mg/kg。

6、关于食品添加剂和营养强化剂的要求

为提高儿童面包产品的食用安全性和营养性，在符合GB 2760、GB 14880及T/CFCA 0015 的规定外，本团标产品不应使用防腐剂、人工合成色素、甜味剂（糖醇类除外）及人工合成香精。因钙铁锌是影响儿童生长发育的重要营养元素，结合 GB 14880的规定，本标准对产品中的钙铁锌含量进行了限定。具体如下：

	项目
	指标
	检验方法

	钙(mg/100g)               ≥
	240
	GB 5413.21

	铁(mg/100g)               ≥
	2
	GB 5413.21

	锌(mg/100g)               ≥
	1.5
	GB 5413.21


7、关于包装和标签的要求

儿童面包包装和标签的相关规定，在整体上符合我国法律法规和标准的要求，引用了相关标准中的表述。
7.1 对营养成分的标识
为了更好地向消费者传递儿童面包的营养成分信息，标准规定应在标签中的营养成分表在符合GB 28050基础要求规定下，还应该标注反式脂肪酸含量。如添加适合3-12岁儿童生长发育需要的含有营养成分的配料或营养强化剂，其添加量或含量也应在配料表或营养成分表中标识。

7.2 对消费安全的要求和标识
考虑到儿童安全，如果产品在食用过程中可能影响儿童安全性，应在包装标签醒目位置标注警示语，如“勿一口吞食”，“请在监护下食用”等
考虑到产品包装设计的安全性，标准规定“与产品附带销售的非食用附加物，应符合相应标准，不应对儿童造成危害。产品包装印刷使用的油墨不应与食品直接接触”等条款。
产品包装结构设计应考虑儿童安全性，不宜尖锐锋利，包装形式应符合GB 23350的要求。产品中附带的非食用附加物，如卡片、小玩具与餐具等，应符合相应标准。
考虑到实际消费场景，标准规定宜在每个独立包装上标识生产日期。
6． 征求意见处理情况
共收到意见建议  条，不采纳   条，采纳或部分采纳  条。主要意见包括：
1、增加适用范围，采纳，增加本团标儿童面包的适用分类
2、增加鼓励适用全麦原料条款，采纳，已增加
3、理化指标中增加水分、脂肪、膳食纤维指标要求，采纳，已增加
4、营养强化剂指标增加重要营养元素指标要求，采纳，已增加

7． 标准审查情况
待补充。
8． 标准实施建议
建议标准管理部门积极组织标准宣贯活动，对标准进行宣传，促进标准的广泛应用和实施。同时，及时跟踪贯标实施过程中出现的技术问题并进行协调处理，做好贯标记录，并做好长期监督工作，确保标准内容的实践性和先进性。
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