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《地理标志产品质量要求 合什手工面》
修订说明

一、本标准修订缘由

合什手工面是四川省宜宾市叙州区特产之一，2003 年被认

定为无公害农产品，2009 年获“中华特色名小吃产品”，2014

年其制作工艺通过“宜宾市非物质文化遗产”评审，2016 年获

原国家质检总局地理标志保护产品认定，合什手工面历史悠

久，取当地饮用水和小麦粉手工制作而成，从面粉到成品制作

历时长，程序多，工艺复杂，面条细如发丝、细而“中空”、

吹气可透、食之柔滑、劲道爽口、久煮不糊、回锅如新。2020

年 11 月 25 日宜宾市市场监督管理局发布《地理标志产品 合

什手工面生产技术规范》（DB5115/T 50-2020）地方标准，规

定了合什手工面术语和定义，加工工艺，标志、运输、储存和

保质期要求。由于地理标志保护产品合什手工面相关方标准化

认识不到位以及标准本身局限，对合什手工面质量控制和品牌

发展造成一定制约。为进一步突出合什手工面质量要求，规范

标准内容表述，前瞻性的为合什手工面发展提供技术和质量支

撑，宜宾市叙州区市场监督管理局 2022 年 3 月提出《地理标

志产品 合什手工面生产技术规范》（DB5115/T 50-2020）修订

立项申请，2022 年 5 月宜宾市市场监督管理局同意该标准修订

立项。

二、主要负责起草单位及起草人单位
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宜宾市叙州区市场监督管理局、宜宾市叙州区越华食品有

限责任公司、宜宾市叙州区金瓜食品有限责任公司。

三、目的和意义

“合什手工面”是国家地理标志保护产品，保护区范围内

地理标志保护产品“合什手工面”保护专用标志的申请和产品

生产需要地理标志保护产品“合什手工面质量要求”地方标准。

发布《地理标志保护产品质量要求 合什手工面》地方标准对

进一步规范合什手工面生产加工行为，提升合什手工面质量，

促进合什手工面产业发展，确保合什手工面质量特色，保护合

什手工面声誉，增强合什手工面市场竞争力具有极其重要的作

用。

四、编制过程

2022 年 5 月宜宾市市场监督管理局同意该标准修订立项

后，由叙州区市场监督管理局牵头建立了标准修订研制工作机

构，成立了标准修订工作组，积极组织相关单位开展标准修订

调研工作。2023 年因标准主要起草单位宜宾市叙州区越华食品

有限责任公司搬迁厂房，标准修订研究暂停，2023 年 12 月标

准修订工作组到宜宾市叙州区越华食品有限责任公司、宜宾叙

州区金瓜食品有限责任公司合什手工面生产车间详细了解工

艺流程、技术参数等，结合原标准使用情况，按照标准的实用

性、前瞻性，修订完成《地理标志产品质量要求 合什手工面》

标准，2024 年 5 月标准修订工作组在反复试验论证的基础上，

组织部分手工面生产企业及相关人员对合什手工面的原料、生
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产工艺等进行研究讨论形成征求意见稿。

五、修订内容

修订后标准名称为《地理标志产品质量要求 合什手工面》

代替 DB5115/T50-2020《地理标志保护产品 合什手工面生产技

术规范》，与 DB5115/T50-2020《地理标志保护产品 合什手工

面生产技术规范》相比有以下变化：

（一）修改了标准名称；

（二）修改了范围的表达形式（见 2020 版 1）；

（三）将“保护范围”修改为“地理标志产品保护范围”；

（四）将规范性引用文件中小麦粉标准修改为 GB/T 1355，

增加了 GB/T 8607《高筋小麦粉》、GB 23350《限制商品过度包

装要求 食品和化妆品》国家标准第 1 号修改单、GB 23350《限

制商品过度包装要求 食品和化妆品》国家标准第 2 号修改单

规范性引用文件，删除了 GB 2761《食品安全国家标准 食品中

真菌毒素限量》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物

限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限

量》规范性引用文件；

（五）修改了合什手工面术语定义（见 2020 版 3.1）；

（六）修改了术语和定义中“熟化”的英文描述（见 2020

版 3.3）；

（七）删除了文本中章节 6（见 2020 版 6），新增资料性

附录 B 合什手工面加工工艺；

（八）生产要求调整为生产工艺要求（见 2020 版 5）；
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（九）修改了“原料”描述调整为“原辅材料”；

（十）修改了“设备”描述调整为“生产环境”；

（十一）修改了“质量要求及检验规则”描述调整为“质

量要求”；

（十二）明确了理化指标要求。

（十三）删除了食品安全要求。

（十四） 对合什手工面加工工艺“和面”工序中食用盐

添加量质量比、用水量质量比进行了调整，“熟化”工艺温度

进行了调整。

标准修订的主要目的是进一步为合什手工面质量控制和

品牌发展提供技术依据。为此，标准修订中对范围和合什手工

面术语定义进行了更加清晰的界定，梳理规范了规范性引用文

件。

六、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本标准符合《中华人民共和国标准化法》与其他现行法律、

法规和强制性标准没有冲突。目前手工面条未查询到现行有效

相关国家标准，行业标准有 LS/T 3214《手工面》，该标准明确

了手工面原料要求、技术要求、试验方法、检验规则和标志、

包装、运输、储存要求，而《地理标志保护产品 合什手工面

质量要求》具有地方特色，在原料采用、生产工艺等方面与 LS/T

3214《手工面》存在明显区别。

七、编制原则和依据

《地理标志保护产品 合什手工面质量要求》遵循合什手
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工面传统生产加工工艺，各项指标与现行国家标准等接轨，并

体现了合什手工面生产特点和地域特色。

本标准制定过程中参照的主要标准如下：

序号 标准名称 标准编号

1 《包装储运图示标志》 GB/T 191

2 《小麦粉》 GB/T 1355

3 《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》 GB 2760

4 《食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用安全要求》 GB 4806.1

5 《食用盐》 GB/T 5461

6 《生活饮用水卫生标准》 GB 5749

7 《运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱》 GB/T 6543

8 《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》 GB 7718

9 《高筋小麦粉》 GB/T 8607

10 《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》 GB 14881

11 《限制商品过度包装要求 食品和化妆品》 GB 23350

12 《限制商品过度包装要求 食品和化妆品》国家标准第1号修改单》 GB 23350

13 《限制商品过度包装要求 食品和化妆品》国家标准第2号修改单》 GB 23350

14 《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》 GB 28050

15 《手工面》 LS/T 3214

16 《绿色食品 食品添加剂使用准则》 NY/T 392

17 《绿色食品 小麦及小麦粉》 NY/T 421

18 《绿色食品 包装通用准则》 NY/T 658

19 《绿色食品 产品检验规则》 NY/T 1055

20 《绿色食品 贮藏运输准则》 NY/T 1056

21 《定量包装商品净含量计量检验规则》 JJF 1070
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八、范围和主要技术内容

《地理标志保护产品 合什手工面质量要求》主要规定了

地理标志产品合什手工面的术语和定义、地理标志保护范围、

质量技术要求和检验规则，标志、运输、储存和保质期要求。

（一）术语和定义

给出了合什手工面及合什手工面加工过程相关术语定义。

（二）规范性引用文件

明确了适用于本标准的规范性引用文件。

（三）地理标志保护范围

明确了合什手工面保护区域。

（四）生产工艺要求

明确了合什手工面原材料、生产环境质量要求及产品感

官、理化指标要求。

（五）质量要求

明确了感官及理化指标要求。

（六）检验

明确了合什手工面检验要求。

（七）包装、标志、运输、储存和保质期

明确了合什手工面标志、运输、储存和保质期要求。

九、规范性文件水平

主要参考了国家标准、行业标准、地方标准和国家相关管

理办法。



7

十、规程在编写过程中意见分歧情况

本规程在编写过程中没有重大意见分歧。

十一、经济效益及社会效益

《地理标志保护产品 合什手工面质量要求》使合什手工

面产品质量控制和质量监督有了更新更全面的要求，有利于企

业与管理部门在产品质量管理方面的协调统一。标准规范了合

什手工面原料及产品加工、包装销售等环节，必将使合什手工

面的产品质量有所保障，也为合什手工面产品生产企业生产提

供了更新、更全面、更科学的技术支持，有利于快速有序推进

我区优势特色“合什手工面”产业健康发展，有利于加强技术

转化及推广应用，强化规范化加工，实现产品提质增效。

十二、其他

政府相关部门及行业组织应对生产企业及相关方开展标

准宣贯，使企业对标准有全面的了解，用标准严格指导生产。

产品质量监督部门应加大对标准实施情况监督抽查，督促

标准实施有效落地。

相关方应加大对合什手工面质量特色宣传，提升社会知晓

度。同时，企业应加大对影响产品风味关键控制环节攻关，不

断提升产品品质，推动合什手工面地理标志保护产品做大做

强。

标准起草组

2024.5.30


