
1

武汉食品工业协会团体标准

《河粉生产管理规范》

（征求意见稿）

编制说明

《河粉生产管理规范》团体标准起草组

2024 年 7 月 15日



7

武汉食品工业协会团体标准

《河粉生产管理规范》（征求意见稿） 编制说明

一、工作简况

1、任务来源：

2019年，中共中央国务院印发了《关于深化改革加强食品安全工作的意见》

，其中提到食品安全关系人民群众身体健康和生命安全，关系中华民族未来。

党的十九大报告明确提出实施食品安全战略，让人民吃得放心。这是党中央着

眼党和国家事业全局，对食品安全工作作出的重大部署，是决胜全面建成小康

社会、全面建设社会主义现代化国家的重大任务。强化标准实施。加大食品相

关标准解释、宣传贯彻和培训力度，督促食品生产经营者准确理解和应用食品

安全标准，维护食品安全标准的强制性。对食品安全标准的使用进行跟踪评价，

充分发挥食品安全标准保障食品安全、促进产业发展的基础作用。

武汉是有着一个传统早餐文化、粉面文化的大都市。《2023年全市市场监

管系统食品安全监管工作要点》文件中提出，要进一步督促粉面制品生产企业

落实食品安全主体责任，规范食品添加剂使用，排查食品安全风险隐患，依法

打击违法行为，保障基础民生产品安全。

2、项目背景

2023年5月9日，武汉市市场监督管理局下方《武汉市食品生产环节粉面制

品专项整治工作方案》，工作方案强调了粉面行业生产企业在民生工程中的关

键地位，方案提出要督促粉面制品生产者严格落实进货查验，加强生产过程管

控、完善相关生产记录资料，规范包装标识、出厂检验、产品储存运输、食品

添加剂使用等，不断提升我市粉面制品生产者管理水平，保障粉面制品食品安

全。

2023年10月27日，武汉市市场监督管理局下发了《关于印发2023年武汉市

中小企业质量提升工作方案》通知，其中提及委托武汉市标准化研究院对全市

粉面行业开展食品行业质量提升工作，筛选标杆企业开展精准质量提升项目，
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深入粉面企业现场开展质量诊断、标签诊断，为全市40家粉面行业企业进行一

对一帮扶。对全市粉面质量提升的企业开展质量能力提升培训，重点培训产品

标准、产品标签、现场环境、5S 现场管理、过程控制等内容，提升粉面生产

企业的质量安全意识和风险防控能力。

3、起草单位

本文件起草单位：湖北众乐品食品科技有限公司、武汉市标准化研究院、

武汉市众品轩食品有限公司、武汉不二家饮食文化传播有限公司等。

本文件主要起草人：蒲成波、曾祥辉、谢远正、金鹰、谢军、张星、蔡凯、

明馨。

4、标准编制过程

2023年11月，标准起草工作组成立，根据武汉市河粉生产管理的要求，对

武汉市河粉生产企业现状及现实条件进行全面调研，广泛搜集和检索了河粉生

产管理标准、政策文件等材料，进行了多方面的研究分析、资料查证工作，同

时，对现实工作中的问题进行评估和方案验证工作，在此基础上编制出标准草

案初稿。

2024年4月8日武汉市食品工业协会予以立项。起草工作组经过内部研讨后

完善内容，征集武汉市河粉或淀粉制品（粉类产品）生产企业、行业协会、技

术专家的意见，对标准草案初稿进行了认真的修改完善，于2024年6月30日形

标准征求意见稿，后期将向行业相关单位及社会公众征求意见。

二、标准编制原则和主要内容

1、编制原则

本文件的制定工作遵循“统一性、协调性、适用性、一致性、规范性”的

原则，本着先进性、科学性、合理性和可操作性的原则，按照GB/T 1.1－2020

《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则编

写。同时，在技术内容上，主要参考以下文件：

https://www.qcc.com/firm/800deae8ee0cd7b7eb7ee231d62a5c0c.html
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标准号 标准名称 区域

GB/T 34267-2017 食用淀粉及淀粉制品生产管理规范 国家标准

GB 14881-2013
食品安全国家标准 食品生产通用卫

生规范
国家标准

DB5116/T 14-2023 岳池米粉生产管理规范 广安市

DB4503/T 0010-2020 预包装桂林米粉生产操作规范 桂林市

DB4503/T 0009-2020 桂林米粉生产卫生规范 桂林市

DB4503/T 0007-2020 桂林鲜湿类米粉生产卫生规范 桂林市

DB45/T 2158-2020 鲜湿类米粉生产规范 广西壮族自治区

DB5116/T 15-2023 岳池米粉加工技术规范 广安市

DB5116/T 13-2023 岳池米粉加工用稻谷种植规范 广安市

DB4503/T 0006-2020 桂林干制米粉加工技术规程 桂林市

DB4503/T 0001-2020 桂林鲜湿类米粉加工技术规程 桂林市

DB45/T 1813-2018 马铃薯调制鲜湿米粉加工技术规程 广西壮族自治区

DB4504/T 0004-2023 梧州河粉店建设与服务规范 梧州市

DB4504/T 0003-2023 梧州上汤河粉制作技术规程 梧州市

DB4504/T 0002-2023 梧州干河粉加工技术规程 梧州市

DB4504/T 0001-2023 梧州鲜湿河粉加工技术规程 梧州市

DB4415/T 17-2022 陆河粉葛种植技术规程 汕尾市

NY/T 2964-2016 鲜湿发酵米粉加工技术规范 农业

T/YFZX 001—2022 湿米粉全链条质量控制技术规范 广东省

广东省米粉及淀

粉制品行业协会T/YFZX 003-2022 湿淀粉制品全链条质量控制技术规范

T/SPAQ 0007S—2020 岳池米粉（米线）生产管理基本要求

四川省食品生产

安全协会

T/SPAQ 0002S—2020 岳池米粉（米线）生产条件基本要求

T/SPAQ 0003S—2020 岳池米粉（米线）生产技术规范

T/SPAQ 0001S—2020 岳池米粉（米线）原料规范

T/GXAS 590—2023 预制广西生榨米粉加工技术规程
广西粮食行业协

会

T/TXTX 001—2022 藤县同心米粉制作加工技术规范
梧州市产品质量

检验所

https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/769ed38eeb0c9fd7c54d48546e536a13e8006509d6f2400c9dd8fd6d577f77ca
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/c43446164c0ad8584d7c1fbce2a9f5117240ccde2f37276714e1f3e169d10e03
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/c43446164c0ad8584d7c1fbce2a9f511ad1405cd23bd94d3ddb6e19229612812
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/c43446164c0ad8584d7c1fbce2a9f5115cc5c59cffdb27d0c3268084d1260e83
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/4d8d346db9311499f4c3dd7758ca6c040e79c61097f306ca517c6c24d773468c
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/769ed38eeb0c9fd7c54d48546e536a1308ac8e025e16ca892612efb80729db0c
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/769ed38eeb0c9fd7c54d48546e536a133ac5804d0dce3d783aa4438da6681be3
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/c43446164c0ad8584d7c1fbce2a9f511f6b6797ef41be9207b7fd16fd0fa6c1f
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/240d3cbed74369e728652e20819e12339633cdfa38396bd20d87e5c03e4bcaff
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/73f8d03e0ab408d374d079af75e43e551d23276e79da25b48ecf15d63559efa4
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/ac5e938567d03075a4eb3692d56daa3dd6d37de3f009f13ddc83a47bdc0fb805
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/ac5e938567d03075a4eb3692d56daa3d0877e404106d5b4fd6e22b2b8174aa3c
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/ac5e938567d03075a4eb3692d56daa3db58ecfc891dd396fbad15bdd2f66015f
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/ac5e938567d03075a4eb3692d56daa3d0962f9b3ea6e242a406861df9275962b
https://dbba.sacinfo.org.cn/stdDetail/a69f2bad0324080cfe2f6b617286fadd5ec2e058bf74b73da60475e4029ee4ad
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T/CDMF 004—2022 常德米粉（湿米粉）生产技术规范 常德米粉协会

2、主要内容的解释和说明

本文件确立了河粉生产企业建设与运行管理的总体原则和要求,并规定了

河粉生产企业建设要求、卫生管理、人员管理、原辅料管理、生产过程食品安

全控制及管理、检验、贮存运输、产品召回与追溯制度、食品安全自查制度、

记录和文件管理等要求

本文件适用于河粉生产企业的建设与运行管理。

三、标准中如果涉及专利，应有明确的知识产权说明

本文件不涉及专利及知识产权问题。

四、采用国际标准和国外先进标准的情况，与国际、国内同类标准水平的

对比情况

本文件没有采用国际标准。

本文件在制定过程中未查到同类国际标准。

五、与有关的现行法律、法规和强制性国家标准的关系

本文件与相关法律、法规、规章及相关标准协调一致，没有冲突。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

无。

七、贯彻标准的要求和措施建议

本文件发布后，应向社会进行宣传、贯彻，向所有武汉市内生产河粉的生

产企业推荐执行本文件。

八、其他应予说明的事项
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本文件是首次制定，在制定过程中，标准制定工作组查阅了国内相关河粉

系列产品生产管理规范类的标准和技术材料，广泛征集行业专家意见，并对工

作文件进行一致性评估验证工作，各项内容符合工作需求。

此外，在标准制定期间，工作组得到了行业专家、同仁们的大力支持和帮

助，在此一并表示衷心地感谢！

《河粉生产管理规范》团体标准编制工作组

2024 年 7 月 15 日
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