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[bookmark: _Toc165974967][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些专利内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。
本文件由咸宁市机械工程学会提出。
本文件由咸宁市机械工程学会归口。
[bookmark: _GoBack]本文件起草单位：。
本文件主要起草人：。
本文件首次发布。
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青砖茶紧压前蒸茶技术规范
[bookmark: _Toc144989691][bookmark: _Toc145078725][bookmark: _Toc145078752][bookmark: _Toc145485569][bookmark: _Toc145949859][bookmark: _Toc145078797][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc144893316][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc142470990][bookmark: _Toc142470982][bookmark: _Toc142489240][bookmark: _Toc144793778][bookmark: _Toc153274041][bookmark: _Toc165973934][bookmark: _Toc165973965][bookmark: _Toc165974968]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了青砖茶紧压前蒸茶技术规范的术语和定义、加工场所环境、加工工艺流程、加工技术和质量管理。
本文件适用于青砖砖茶紧压前的茶叶汽蒸。
[bookmark: _Toc142489241][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc144793779][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc142470983][bookmark: _Toc142470991][bookmark: _Toc144893317][bookmark: _Toc144989692][bookmark: _Toc145078726][bookmark: _Toc145078753][bookmark: _Toc145078798][bookmark: _Toc145949860][bookmark: _Toc145485570][bookmark: _Toc153274042][bookmark: _Toc165973935][bookmark: _Toc165973966][bookmark: _Toc165974969]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 3095  空气质量标准
GB 3096  声环境质量标准
GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5749  生活饮用水卫生标准
GB 8978  污水综合排放标准
GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

[bookmark: _Toc142470984][bookmark: _Toc144793780][bookmark: _Toc144893318][bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc142470992][bookmark: _Toc144989693][bookmark: _Toc145078727][bookmark: _Toc145078754][bookmark: _Toc142489242][bookmark: _Toc145078799][bookmark: _Toc145949861][bookmark: _Toc145485571][bookmark: _Toc153274043][bookmark: _Toc165973936][bookmark: _Toc165973967][bookmark: _Toc165974970]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc145078755][bookmark: _Toc142470985]
[bookmark: _Toc145078762]含水率  moisture content
茶叶中的含水重量与经过干燥后的茶叶重量百分比。
含水率即干燥前的茶叶重量与干燥后的茶叶重量差值占干燥后的茶叶重量的百分比。
 
[bookmark: _Toc145078760]蒸汽压力  steam pressure
蒸茶设备正常生产时，饱和蒸汽进入蒸茶设备时的气压，单位为兆帕（MPa）。

[bookmark: _Toc145485572][bookmark: _Toc145949862][bookmark: _Toc153274044][bookmark: _Toc165973937][bookmark: _Toc165973968][bookmark: _Toc165974971]加工场所环境
[bookmark: _Toc142470987]加工场所周围1000m以内应无排放“三废”源，应无粉尘、有害气体、放射性物质和其它扩散性污染源。
加工场所应离垃圾场、畜牧场、开放性化粪池、医院宜300m以上，离经常喷施农药的农田200m以上，离居民集中区等场所宜50m以上，保证加工场所周边生态和环境条件良好。
生产车间和加工器械应干净卫生，应符合GB 14881的规定。
生产车间的空气质量应符合GB 3095的规定。
生产用水应符合GB 5749的规定。
在加工工程产生的废水排放应符合GB 8978的规定。
在加工工程产生的噪音应符合GB 3096的规定。

[bookmark: _Toc145485573][bookmark: _Toc145949863][bookmark: _Toc153274045][bookmark: _Toc165973938][bookmark: _Toc165973969][bookmark: _Toc165974972]加工工艺流程
应符合图1的规定。
[image: C:\Users\Administrator\Documents\WeChat Files\liuhuangkun\FileStorage\Temp\1714975778268.png]
青砖茶紧压前蒸茶工艺流程
[bookmark: _Toc145949864][bookmark: _Toc145485574][bookmark: _Toc153274046][bookmark: _Toc165973939][bookmark: _Toc165973970][bookmark: _Toc165974973]加工技术
准备工作
使用前应确保设备及生产用具清洁卫生。
待蒸茶叶应称重，称茶重量误差不应超过±1.5％。
应对原料进行筛洗，避免杂质混入。
上料
上料管道应对准下部的蒸茶箱。
上料过程应避免漏茶漏气现象。
旋转
蒸茶箱旋转应平稳。
旋转速度应可调节。
单个蒸茶箱汽蒸时间宜控制在8～12s范围内。
汽蒸
蒸茶机所配锅炉的蒸汽压力应控制在0.4～0.8MPa内。
各蒸汽箱蒸汽应可调节蒸汽流量大小。
各蒸汽箱应具有排水功能。
蒸汽应从蒸茶箱底部进入蒸茶箱进行蒸茶。
蒸茶过程中蒸汽箱的蒸汽出口与蒸茶箱底部之间应进行密封。
蒸茶过程中应避免漏气漏茶。
蒸茶机内的蒸汽应避免从进料管泄漏出去。
蒸茶后的含水率应控制在17～19%。
茶叶应汽蒸均匀。
下料
下料管道应对准上部的蒸茶箱。
下料过程应避免漏茶漏气现象。
收尾工作
蒸茶工作完成后应及时关闭设备的水源和电源。
每天结束后应清理漏在转盘和蒸汽箱内的茶叶以及积水。
[bookmark: _Toc145485575][bookmark: _Toc145949865][bookmark: _Toc153274047][bookmark: _Toc165973940][bookmark: _Toc165973971][bookmark: _Toc165974974]质量管理
加工企业应建立具有可追溯性的质量安全管理体系。
加工过程的人员、卫生管理应符合GB 14881的规定。
加工企业应建立原料入库、加工和出库的完整档案记录。
加工企业应根据蒸茶后的含水率调整加工工艺及工艺参数并形成书面记录。
加工企业的蒸茶含水量检测应按GB 5009.3执行。
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[1] GH/T 1277-2019 蒸青茶加工技术规范
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