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湖南省柑橘协会团体标准

《郴州柑橘 采收及采后处理技术规程》

编 制 说 明

一、项目背景

郴州是柑橘的发源地之一，具有优越的地理环境和自然条件，

是全国柑橘优势区域布局规划中的重点产区，产业优势明显。近

年来，市委市政府高度重视全市柑橘产业发展，编制了《郴州市

柑橘产业发展规划（2021-2030 年）》，制定了柑橘“三百工程”

行动方案，着力打造成郴州四大的百亿产业。2023年，全市柑橘

种植面积 98.81万亩，产量 90.73万吨，全产业链产值约 79.35亿

元，种植面积、产量、产值均位居全省前列，基本形成以“郴州

柑橘”为龙头，宜章脐橙、永兴冰糖橙、东江湖蜜桔、临武柚为

代表的“1+4”系列柑橘区域公用品牌体系，已发展成为全市农业

支柱产业、优势特色产业、第一大水果产业和富民产业。

（一）必要性

柑橘产业是郴州市着力打造的百亿产业之一，为贯彻落实《郴

州市柑橘产业发展规划（2021-2030 年）》工作部署，推动《郴州

市柑橘产业发展规划（2021-2030 年）》高质量实施，以标准化引

领品牌提升行动，打造郴州柑橘品牌名片，助推郴州柑橘产业高

质量发展。为巩固脱贫攻坚成果、助力乡村振兴、促进地方经济

发展做出突出贡献。
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（二）紧迫性

一是随着郴州柑橘种植面积迅速发展，省内其他地市及江西

等省份柑橘集中上市造成郴州柑橘的市场经济价值无法体现。果

农为了错开上市高峰期，提高经济价值，在采收和贮藏方面做出

了调整，由于部分果农经验不足，采收时间把握不准，贮藏方式

不当，导致质量下降，经济价值降低。

二是由于郴州柑橘采收和贮存技术没有统一的标准，部分果

农在采收时时间掌握不充分，连续几天大雨后或在雨天进行采收，

采收时操作也不规范，不带手套也没有做到“一果两剪”,同时伤

果、病虫害果、脱蒂果等没有分开装框及时处理，导致品质上乘

的郴州柑橘受到其他果的影响，发生变质、腐烂等问题，严重影

响了郴州柑橘质量，造成果农经济损失。

三是郴州柑橘分级没有统一标准，果农凭借各自经验，导致

各个等级的果质量不统一，流通市场后，拉低了消费者对郴州柑

橘的满意度，严重影响郴州柑橘品牌的打造。

（三）预期的作用和效益

通过本标准的制定与实施，统一规范郴州柑橘采收及采后处

理相关要求，让郴州柑橘相关的企业员工、种植户等人员，通过

学习标准，掌握郴州柑橘采收及采后处理技术，让广大种植者正

确采收柑橘，更好保障柑橘的新鲜度，提高柑橘产品质量和商品

经济价值，提高农民经济效益，对打造郴州柑橘品牌，促进农民

增收、助力乡村振兴具有重要意义。
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二、工作简况

（一）任务来源

2023 年 10 月 13 日郴州市农业农村局委托南岭柑橘研究院制

定地理标志证明商标-“郴州柑橘”团体标准，拟在 2024 年完成

《郴州市柑橘种质特性》团体标准的制定工作。该标准由南岭柑

橘研究院主持制定，由郴州市农业农村局、湖南省柑橘协会归口。

（二）协作单位

标准编制组由南岭柑橘研究院牵头，郴州市农业科学研究所、

郴州市柑橘协会、郴州市农业农村综合服务中心、湖南农业大学

作为协作单位。

（三）标准参编人员及分工

团体标准《郴州柑橘 采收及采后处理技术规程》立项后立即

启动制订工作，南岭柑橘研究院成立了标准编制工作组，制定了

起草编写方案与进度安排，明确任务职责，确定工作技术路线，

开展标准研制工作。项目组成员具有多年从事柑橘科研及标准化

研究的工作经验，熟悉柑橘采后及商品化处理。标准主要起草人

员及人员分工见表 1。

表 1 参编人员分工表

序号 姓名 单位 职称 工作分工

1 龚沁
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
经济师

组织实施及标

准编写

2 邓子牛 南岭柑橘研究院 教授 组织沟通协调

3 徐严
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
副研究员 标准的编写
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4 谭李梅
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
农艺师 试验开展

5 刘彭哲 绿盟科技股份有限公司 农艺师 标准的编制

6 王浩波 郴州展翔绿色农业有限公司 农艺师 标准的编制

7 邓勤华
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
副所长 组织沟通协调

8 邓奕文
郴州市农业农村综合服务中

心
高级农艺师 试验开展

9 罗跃雄 郴州市柑橘协会 常务副会长 沟通协调

10 文婷
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
助理研究员 数据整理、分析

11 刘威
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
助理研究员 数据整理、分析

12 喻志勇
南岭柑橘研究院/郴州市农

业科学研究所
助理农艺师 试验开展

（四）主要工作过程

1.成立标准编制工作组

2023 年 10 月 13 日，团体标准《郴州柑橘 采收及采后处理技

术规程》项目任务下达后，南岭柑橘研究院成立了标准编制工作

组。编制组由南岭柑橘研究院牵头，郴州市农业科学研究所、郴

州市柑橘协会、郴州市农业农村综合服务中心、湖南农业大学、

绿盟科技股份有限公司作为参编单位，开始标准的编制工作。

2.开展标准调研

在 2023 年 10 月团体标准《郴州柑橘 采收及采后处理技术规

程》制定前，南岭柑橘研究院和郴州市农业科学研究所已开展了

大量准备工作，包括查阅国内外有关柑橘采收及采后处理技术的

文献资料及目前采后处理技术的研究进展，对郴州柑橘采收及采
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后处理情况进行了广泛调研，收集整理多年来在郴州柑橘采收及

采后处理技术研究中所取得的成果，掌握了翔实的第一手资料。

标准编制工作组收集了国内有关郴州柑橘采收及采后处理技

术规程相关文献资料。主要有：

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB/T 13607 苹果、柑桔包装

GB/T 33129 新鲜水果、蔬菜包装和冷链运输通用操作规程

NY/T 716 柑橘采摘技术规范

NY/T 2389 柑橘采后病害防治技术规范

3.起草工作组讨论稿

标准编制工作组在对收集的资料进行整理研究之后，2024 年

3 月 20 日，标准编制工作组召开了标准编制会议，对标准的整体

框架结构进行了研究，并对标准的关键性内容进行了初步探讨。

经过研究，标准的主体内容确定为郴州柑橘采收及采后处理的采

收、采后处理、贮藏、包装、运输、档案管理，2024 年 3 月 28

日，编制组根据团体标准立项审查会专家意见和收集的资料完成

标准草案编写。

4.形成征求意见稿

2024 年 5 月 14 日，编制组邀请湖南省标准化协会、湖南农业

大学、郴州市农业农村局、南岭柑橘研究院等单位的专家，就本
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标准的草案进行评审。评审会提出完善“郴州柑橘”的定义、新

增“档案管理”一章，并就格式个别措辞提出了修改意见。

2024 年 6 月 6 日，邀请湖南省标准化协会、湖南农业大学、

南岭柑橘研究院等单位的专家对本标准进行技术评审，专家对郴

州柑橘的定义进行了完善修改，增加了采收工具、通风预贮、驻

前包装、贮藏期管理、废弃物处置等部分内容，删除了鲜果质量

分级内容并引用郴州柑橘系列团体标准《郴州柑橘 商品果质量分

级规程》。2024 年 6 月 20 日，编制组根据专家意见，对标准文本

进行修改，形成了征求意见稿。

三、标准编制原则与主要内容

（一）编制原则

本标准是依据《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共

和国标准化法实施条例》、《湖南省地方标准管理办法（试行）》

的等要求，按照《GB/T 1.1-2020 标准化工作导则 第 1 部分：标

准化文件的结构和起草规则》等法律法规、标准的规定制定。本

标准制定遵循了以下原则：

1.合规性原则

本标准的制修订流程、确定的内容和文本格式应遵循了国家

有关法律、法规和标准的要求，符合国家、地方和标准化方面的

相关规定。

2.科学性原则
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本标准充分吸收最新研究成果和先进技术，制订出更加科学、

合理的技术措施和技术指标，以体现标准的先进性和科学性。

3.可操作性原则

本规程中的条款以数量化与规范性文字进行描述，易于理解，

便于生产操作。

4.协调性原则

本标准所确定的内容及各项要求，没有与国家、行业其他相

关法律法规及标准不矛盾、无冲突、相协调，彼此之间协调性强。

（二）主要内容的确定

团体标准《郴州柑橘 采收及采后处理技术规程》编写遵循

GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构

和起草规则》和湘柑协〔2022〕6 号《湖南省柑橘协会团体标准管

理办法》要求。按照国家相关的法律、法规和农业相关政策文件

的规定，坚持和最新文件及政策保持一致。在指标的选取上，结

合参考众多的文件、标准，追求规范性技术要素和技术指标选取

科学合理、可行。

主要章节内容包括：前言、范围、规范性引用文件、术语和

定义、采收、采后处理、贮藏、商品包装、运输、废弃物处置、

档案管理。

标准的主要内容包含以下 5 个部分，一是采收，本部分规定

了采收时间、工具、方法及注意事项等内容，主要依据 NY/T 716

结合前期对郴州柑橘市场考察调研及南岭柑橘研究院、郴州市农
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业科学研究所、郴州市柑橘协会、郴州市农业农村综合服务中心、

湖南农业大学多年的采收要求和方法讨论确定。二是采后处理，

本部分对清洗防腐、库房消毒、分级、预贮或预冷、贮前包装进

行了规定，主要依据南岭柑橘研究院、郴州市农业科学研究所、

郴州市柑橘协会、郴州市农业农村综合服务中心、湖南农业大学

多年的郴州柑橘采后处理实际以及行业销售实际要求的基础上考

察、讨论确定。三是贮藏，对贮藏方法、堆码要求、入库管理等

内容进行描述，主要依据郴州市柑橘协会、湖南农业大学多年的

入库处理、贮藏技术经验、实验讨论确定。四是商品包装，对出

库指标、包装要求、商品包装等进行了规定；五是运输，对运输

工具、注意事项进行了描述；主要依据前期的郴州柑橘市场考察

调研以及南岭柑橘研究院、郴州市农业科学研究所、郴州市柑橘

协会、郴州市农业农村综合服务中心、湖南农业大学多年的采收

要求与方法讨论确定。

四、主要试验（或验证）分析报告、相关技术和经济影响论

证情况

本标准各项技术内容及方法是一直从事柑橘采后处理的技术

人员从长期研究成果中总结出来的先进适用性技术。本标准中技

术指标，均是综合参考了公开发表的科研论文及项目组前期取得

的成果，以先进性、科学性、可操作性和协调性为原则而选择和

确定的。

（一）主要试验
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开展了《郴州不同产地冰糖橙果实品质比较》和《郴州不同

产地脐橙果实品质比较》《不同贮藏方法对雷公柚果实品质影响》

试验，以探索郴州柑橘果实品质的稳定性，以探寻制定郴州柑橘

果实品质标准，为编写本标准相关条款提供了有力论证，促进郴

州柑橘产业高质量发展。

（二）指标验证

为探讨郴州柑橘果实品质，标准编制组于 2022 年 10 月 30 日

自郴州市临武县果园采集雷公柚样品，运至郴州市农科所室内自

然通风贮藏室，采用不套袋常温通风和单果套袋常温通风两种方

式贮藏，分析果实贮藏性能和采后品质变化。项目组于 2023 年 12

月11日-12日在郴州市柑橘11个主产区采集冰糖橙和脐橙果实样

品，当日运回实验室常温储藏，2024 年 1 月 12 日对采集样品进行

果实品质分析。

1.单果包装对雷公柚果实品质的影响

随机选取 5 个果实检测初值，剩余果实设置不套袋常温通风

（CK 组）和单果套袋常温通风（单果包装组）两个处理，第 1 个

月每 15 d 检测果实的腐烂率、失重率和果实品质，第 2-3 个月每

30 d 检测果实的腐烂率、失重率和果实品质。结果表明：不套袋

常温通风条件下贮藏 30 d 时果皮完全褪绿，但贮藏后期失水皱缩，

单果套袋常温通风条件下贮藏 60 d 时果皮完全褪绿；不套袋常温

通风处理果实会出现腐烂，其贮藏期间果实的失重率较单果套袋
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常温通风更快；单果包装在维持雷公柚果实的新鲜饱满方面显著

优于不套袋。

表1 不同贮藏方式下‘雷公一号’柚果实腐烂率、失重率

及可食率变化

单位：%

指标
处理

贮藏时间/d

Storage time
15 30 60

腐烂率
CK 0 a 0 a 6±0.03 b

单果包装 0 a 0 a 0±0.00 a

失重率
CK 10.86±0.02 a 28.24±0.01 a 29.90±0.02 a

单果包装 10.01±0.01 a 17.54±0.01 b 23.78±0.00 b

可食率
CK 59.9±0.04 a 60.8±0.01 a 65.0±0.02 a

单果包装 51.2±0.01 b 53.3±0.01 b 60.3±0.01 b

注：同一列数据后不同小写字母表示相同贮藏时间同一指标不同组间差异显著（P＜0.05）。

五、国内外现行相关法律、法规和标准情况

本标准在编制过程中，尽量采用直接引用的方式或修改引用

相关国家标准、行业标准主要技术内容，确保与相关国家标准、

行业标准相协调、相衔接。

本标准无违反国内外现行相关法律、法规和与其他标准相冲

突的情况。

六、重大意见分歧及处理结果

本标准确定的内容，与现行相关的法律法规和标准不矛盾、

无冲突，编制过程中无重大意见分歧。

七、实施团体标准要求和措施建议

（一）标准性质的建议说明（推荐性标准还是强制性标准）
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建议《郴州柑橘 采收及采后处理技术规程》作为推荐性团体

标准发布实施。

（二）贯彻标准的措施建议

1.加强标准的宣贯、实施与监督

标准发布后，郴州市农业农村局应落实相关政策，积极推动

该标准的实施；同时通过电视、报纸、网络等手段加强对该标准

的宣传工作，促进该标准的实施，提高各相关部门采用该标准的

意识。采用该标准以后，有关行政管理部门应加强监督检查工作，

保障郴州柑橘产业的高质量发展。

2.及时修订完善，持续改进本标准

由于本标准为首次制定，为保持其科学性与先进性，希望各

有关单位在执行本标准的同时，发现新的情况，能及时向南岭柑

橘研究院提出，以备修订完善。

八、其他需要说明的内容

无。

《郴州柑橘 采收及采后处理技术规程》标准编制工作组

2024 年 6 月 30 日
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