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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由全国食品质量控制与管理标准化技术委员会提出并归口。

本文件起草单位：中国标准化研究院、内蒙古蒙牛乳业（集团）股份有限公司、山西杏花村汾酒集

团有限责任公司、佛山海天调味食品股份有限公司、北京工商大学、青岛啤酒股份有限公司、河南双汇

投资发展股份有限公司、嘉吉投资(中国)有限公司、中国农业科学院农业质量标准与检测技术研究所、

中国物品编码中心、内蒙古伊利实业集团股份有限公司、中国农业大学、北京交通大学、浙江古越龙山

绍兴酒股份有限公司、烟台张裕葡萄酿酒股份有限公司、雀巢（中国）有限公司、五粮液集团有限公司

等。

本文件主要起草人：
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食品生产追溯体系建设规范

1 范围

本文件规定了食品生产追溯体系建设的一般要求、机构人员、追溯制度、追溯单元、追溯信息记录、

追溯标识、追溯演练、追溯信息系统、评价与改进、证实方法等方面的要求。

本文件适用于食品生产企业生产追溯体系建设。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 19000—2016 质量管理体系 基础和术语

GB/T 22005 饲料和食品链的可追溯性 体系设计与实施的通用原则和基本要求

GB/T 38155—2019 重要产品追溯 追溯术语

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1

追溯体系 traceability system

支撑维护产品及其成分在整个供应链或部分生产和使用环节所期望获取包括产品历史,应用情况或

所处位置等信息的相互关联或相互作用的一组连续性要素。

[来源：GB/T 38155—2019，2.9]

3.2

追溯单元 traceability unit

需要对其历史、应用情况或所处位置的相关信息进行记录、标识并可追溯的单个产品、同一批次产

品或同一品类产品。

[来源：GB/T 38155—2019，定义2.4]

3.3

基本追溯信息 basic traceability information

能够实现追溯系统中各参与方之间有效链接的必需信息。

注：这些信息可以是责任主体备案信息、产品名称、产品唯一代码、追溯单元、追溯码等。

[来源：GB/T 38155-2019，3.1]

3.4

扩展追溯信息 extended traceability information

除基本追溯信息外，与产品追溯相关的其他信息，可以是产品质量或用于商业目的的信息。

注：这些信息可以是生产流程、参与人员及时间等信息。

[来源：GB/T 38155-2019，3.2]
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3.5

可追溯性 traceability

追溯客体的历史应用情况或所处位置的能力注1:当考虑产品或服务时,可追溯性可涉及：

——原材料和零部件的来源；

——加工的历史；

——产品或服务交付后的分布和所处位置。

[来源：GB/T 19000-2016，3.6.13]

4 一般要求

4.1 食品生产追溯体系的设计应符合 GB/T 22005 的相关要求。

4.2 食品生产追溯体系应涵盖食品原辅料采购、领用、投料、加工、检验检测、成品出厂等各环节。

4.3 食品生产追溯体系应确保生产各环节的追溯信息相关联。

4.4 食品生产企业应确保食品追溯信息与食品其他控制管理信息相关联。

4.5 食品生产企业应确保食品生产追溯体系的追溯记录连续、真实有效。

5 机构人员

5.1 食品生产企业宜设置与食品追溯体系管理相关的岗位，或将追溯职责纳入到相关工作岗位。

5.2 食品生产企业应配备专职或兼职人员负责食品生产追溯体系管理，相关人员和岗位应有定期培训。

6 追溯制度

6.1 食品生产企业应根据自身情况建立、实施、定期回顾和更新追溯体系相关制度文件。追溯制度文

件可与其他管理制度文件合并表述。

6.2 食品生产企业应建立追溯信息记录和管理制度。明确追溯信息记录的内容、范围和形式（如：电

子信息记录、扫描件或者照片等）；明确相关的保存、归档、调用、修改或修正、更新等方面的管理制

度。

6.3 食品生产企业应制定追溯体系相关人员的任职条件、能力资格、岗位职责、培训考核等制度。

7 追溯单元

7.1 食品生产企业应充分考虑食品特点和追溯特性，合理确定追溯体系和追溯单元。

7.2 每个食品追溯单元应有唯一追溯码，并准确关联相关的追溯信息。

8 追溯信息记录

8.1 记录内容

8.1.1 原料、辅料、食品添加剂、食品相关产品采购追溯信息记录

8.1.1.1 原料、辅料、食品添加剂、食品相关产品信息



GB/T XXXXX—XXXX

3

原料名称、品种、产地、规格、数量、生产日期、批号、产品合格证明。如原料是预包装食品，还

应记录净含量、成分或者配料表、生产者的名称、地址、联系方式、保质期、产品标准代号、贮存条件、

食品添加剂名称、食品生产许可证编号等。

8.1.1.2 国产植物类原料追溯信息记录

8.1.1.2.1 品种繁育信息

8.1.1.2.1.1 基本追溯信息

种子和（或）根茎名称、批号、数量和规格、品种、数量。

8.1.1.2.1.2 扩展追溯信息

品种或根茎的栽培技术和措施记录，种子和（或)根茎的质量，种子质量保证文件和品种纯度记录，

国家认可的植物检疫证明、质量保证书或生产合格证明书，植保信息（如病发名称、时间、植保产品名

称、施用时间、剂量、作业人员等）；繁殖种属、重量、苗龄、温度记录、密度记录、育苗过程管理记

录、作业人员等信息。

8.1.1.2.2 种植采收信息

8.1.1.2.2.1 基本追溯信息

并批、分批信息，种苗名称、原批号、产地、数量与规格、新产生的批号，产品标识，名称、数量

和规格，采收日期、采收基地编号、采收数量和规格。

8.1.1.2.2.2 扩展追溯信息

土壤信息、温度信息、水质信息、检验信息，施肥品种、时间、数量、次数、人员，灌溉次数、时

间、方式；病虫草害名称、发病时间，用药名称、剂量、次数、类型、时间、作业人员，采收方式、作

业人员、容器以及涉及的其他信息。

8.1.1.3 国产畜禽类原料追溯信息记录

8.1.1.3.1 繁育信息

畜禽身份信息，品种、数量、繁殖记录和进场日期，购买方名称和地址、出场日期、出场畜禽的品

种数量。

8.1.1.3.2 养殖信息

供货方的名称和地址、畜禽的品种、数量、繁殖记录和进场日期，饲料、饲料添加剂和兽药的来源、

名称、使用对象、时间和用量，检疫、免疫、检测、消毒情况，畜禽发病、诊疗、死亡和无害化处理情

况；购买方的名称和地址、品种、数量、运输方式等。

8.1.1.3.3 屠宰信息

8.1.1.3.3.1 基本追溯信息

屠宰基本追溯信息包括以下内容：

a) 来源信息包括养殖场名称、营业执照、统一社会信用代码、地址、动物防疫条件合格证等；
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b) 畜禽信息包括动物产地检疫合格证明、出栏日期和（或）出栏批次码、品种、数量、重量、

贸易方信息等；

c) 运输信息包括运载工具消毒证明、运输起止时间和地点、运输人员、运输工具牌号等；

d) 组批、分批信息包括批次码、原批次码、数量、暂存圈舍号、宰前检验检疫信息等；

e) 屠宰信息包括批次码、屠宰批次码、屠宰数量、重量、屠宰时间、生产班次、检验检疫信息

等；

f) 产品去向信息包括产品接收方名称、统一社会信用代码、地址、联系方式、交易产品名称、

数量、重量等；

g) 产品信息包括名称、产品批次码、追溯码、数量、重量、生产日期、动物产品检疫合格证明、

肉品品质检验合格证（生猪适用）、屠宰厂（场）名称、资质、统一社会信用代码、地址、

联系方式等。

8.1.1.3.3.2 扩展追溯信息

屠宰扩展追溯信息包括以下内容：

a) 来源信息包括饲养畜禽来源、饲养规模等；

b) 畜禽信息包括兽药、饲料、饲料添加剂、生物制品等投入品使用记录等；

c) 运输信息包括道口章、运输温湿度、运输工具卫生状况、运输过程信息等；

d) 组批、分批信息包括品种、重量信息等；

e) 屠宰信息包括生产过程时间及温度、病死及病害动物无害化处理信息等；

f) 产品去向信息包括产品接收方资质、规模、经营方式等；

g) 产品信息包括产品等级、肉品品质检验合格证（除生猪外的畜禽）、检测合格证明、贮存温

湿度等。

8.1.1.3.4 畜禽肉分割信息

8.1.1.3.4.1 基本追溯信息

畜禽肉分割基本追溯信息包括以下内容：

a) 原料来源信息包括屠宰厂（场）名称、资质、统一社会信用代码、地址、联系方式等；

b) 原料信息包括名称、批次码、追溯码、数量、重量、生产日期、动物产品检疫合格证明、肉

品品质检验合格证（生猪适用）等；

c) 运输信息包括起止时间和地点、运输人员、运输工具牌号等；

d) 组批、分批信息包括原料名称及批次码、数量、重量，组批分批后的批次码、数量、重量等；

e) 分割加工信息包括成品名称、批次码、数量、重量、生产日期、生产班次等；

f) 包装信息包括包装加工批次码、分割加工批次码、数量、重量、生产日期、生产班次等；

g) 产品去向信息包括接收方名称、统一社会信用代码、地址、联系方式、交易产品名称、数量、

重量等；

h) 产品信息包括名称，批次码、追溯码、规格、数量、重量、生产日期、动物产品检疫合格证

明、肉品品质检验合格证（生猪适用），分割加工企业名称、资质、统一社会信用代码、地

址、联系方式等。

8.1.1.3.4.2 扩展追溯信息

畜禽肉分割扩展追溯信息包括以下内容：
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a) 原料信息包括原料等级、肉品品质检验合格证（除生猪外的畜禽）、检测合格证明、贮存温

湿度等；

b) 运输信息包括温湿度、运输工具卫生状况、运输过程信息等；

c) 包括组批、分批信息（原料等级、贮存温湿度）等；

d) 分割加工信息包括工艺、加工环境温湿度等；

e) 包装工艺，产品去向信息包括接收方资质、规模、经营方式等；

f) 产品信息包括认证信息、肉品品质检验合格证（除生猪外的畜禽）、检测合格证明、贮存温

湿度等。

8.1.1.4 国产水产品类原料追溯信息记录

8.1.1.4.1 苗种繁育信息

8.1.1.4.1.1 基本追溯信息

国产水产品苗种繁育基本追溯信息包括以下内容：

a) 鱼卵/苗种标识包括名称、原批号、产地、数量与规格、新产生的批号等；

b) 孵化信息包括孵化池编号、孵化时间、品种、数量等。

8.1.1.4.1.2 扩展追溯信息

国产水产品苗种繁育扩展追溯信息包括以下内容：

a) 孵化信息包括水温记录、水流量、密度记录、用氧记录、水质信息、检验信息、作业人员等；

b) 育苗信息包括饥饿时间、放养密度、水温、溶氧量、饲料投放量等；

c) 疫病和用药信息包括疫病名称、发病时间、用药类型、用药时间、用药描述、休药期、作业

人员等。

8.1.1.4.2 养殖信息

8.1.1.4.2.1 基本追溯信息

水产养殖基本追溯包括以下信息：

a) 并批、分批信息包括水产品名称、原批号、产地、数量与规格、新产生的批号等；

b) 成鱼标识包括名称、批号、数量和规格等；

c) 养殖区标识。

8.1.1.4.2.2 扩展追溯信息

水产养殖扩展追溯包括以下信息：

a) 养殖场信息包括环境信息、水质信息、底质信息，温度、水源、水流、泥土中的化学品和其

他物质的浓度及处理信息记录，相关认证信息等；

b) 养殖信息包括饲料成分、保存、使用，温度记录、养殖天数、平均重量、投喂时间、养殖密

度、检验信息、养殖人员等；

c) 疫病和用药信息包括疫病名称、发病时间、用药类型、用药时间、用药描述、休药期、作业

人员等。

8.1.1.5 供应商基本信息

8.1.1.5.1 基本追溯信息
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供应商名称、联系方式、供货名称等。

8.1.1.5.2 扩展追溯信息

供应商所在国家或地区的名称、地址、供货者资质审核记录扫描件，合同原件的扫描件或者照片等。

8.1.1.6 原料、辅料、食品添加剂、食品相关产品验收追溯信息记录

8.1.1.6.1 基本追溯信息

原料、辅料、食品添加剂名称、规格、数量、票证记录、进货日期、检验结果（报告）扫描件等。

8.1.1.6.2 扩展追溯信息

入库时间、入库人员姓名、仓库名称等。

8.1.1.7 原料、辅料、食品添加剂、食品相关产品运输信息

8.1.1.7.1 基本追溯信息

运输起止时间、起止地点、运输工具信息（车牌号、船舷号）等。

8.1.1.7.2 扩展追溯信息

运输工具及其卫生状况检查记录扫描件、运输途中温度监控记录（扫描件或者照片等）、车辆检查

结果记录（扫描件或者照片等）、车辆放行单（扫描件或者照片等）、运输车辆进厂时间或验收时间。

8.1.1.8 原料、辅料、食品添加剂、食品相关产品贮存追溯信息记录

8.1.1.8.1 基本追溯信息

原料、辅料、食品添加剂名称、规格、数量、生产日期（生产批号）、保质期、原料生产和工艺的

批次等。

8.1.1.8.2 扩展追溯信息

入库时间、入库人员姓名、仓库名称，原辅材料台账扫描件、仓库温湿度记录扫描件，需冷藏冷冻

或其他特殊条件贮存的原辅材料贮存设备温湿度记录扫描件、出库时间等。

8.1.2 产品研发追溯信息记录

产品研发计划、原辅料选择信息、配方信息产品工艺信息、保质期确定信息、标签设计信息、小试

中试记录等。

8.1.3 生产加工追溯信息记录

8.1.3.1 生产计划信息

8.1.3.1.1 基本追溯信息

产品名称、生产日期（生产批号）、生产数量等。

8.1.3.1.2 扩展追溯信息
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生产依据的标准名称、生产开始时间（精确到分钟）、生产结束时间（精确到分钟）、加工操作人

员姓名等。

8.1.3.2 领料信息

原辅材料名称、规格、数量、计量单位、生产日期（生产批号）、保质期、领用日期、领用人姓名、

原料追溯码等。

8.1.3.3 投料信息

辅材料名称、规格、数量、生产日期（生产批号）、生产地点、投料日期、投料人姓名、原料追溯

码等。

8.1.3.4 加工设施设备信息

8.1.3.4.1 基本追溯信息

设施设备名称、设施设备维修和清洁保养开始时间、结束时间、责任人员、清洁剂名称等。

8.1.3.4.2 扩展追溯信息

清洁消毒记录包括洗涤、消毒剂浓度、清洁消毒方法和频次等。

8.1.3.5 加工信息

8.1.3.5.1 基本追溯信息

车间或生产线编号、食品名称、规格、生产日期或生产批号、生产线、物料损耗、领用数量、结存

数量、生产过程中的关键质量参数、产品各工序阶段的检查信息等。

8.1.3.5.2 扩展追溯信息

质量控制与检查记录扫描件、加工温度记录扫描件、加工过程控制记录扫描件、加工人员姓名等。

8.1.4 包装、贮存追溯信息记录

8.1.4.1 产品信息

产品名称、规格、品种，批号，保质期，生产日期、追溯码等。

8.1.4.2 产品检验信息

8.1.4.2.1 基本追溯信息

食品样品名称、规格、生产日期或生产批号、抽样和留样时间、检验时间、检验结果、检验人员姓

名等。

8.1.4.2.2 扩展追溯信息

检验报告扫描件等。

8.1.4.3 组批产品信息

产品来源名称、批号、数量、组批后的产品名称、批号、追溯码等。
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8.1.4.4 产品贮存信息

贮存单据编号、食品的名称，规格、生产日期或生产批号、保质期、入库时间，出库时间、数量、

单位、责任人员姓名、出入库库房的编号等。

8.1.4.5 产品销售信息

交易食品名称、规格、生产日期或生产批号、检验合格证号或检验报告编号、购货者名称、联系方

式、统一社会信用代码、目的地、数量， 计量单位、销售日期等。

8.1.5 食品流通追溯信息记录

8.1.5.1 运输工具管理记录

运输工具类型、运输载体标识（如车辆牌号、船舶识别号等）等。

8.1.5.2 收货记录

物流公司名称、联系方式地址驾驶员姓名、驾驶员身份证号,联系方式、运输车辆号牌，发货单位

的名称、联系方式,产品名称、规格、数量、生产日期、追溯码、保质期等。

8.1.5.3 分拣包装记录

物流公司名称、联系方式，产品拆托盘过程的信息，包括托盘及物流单元标识与拆分后货箱单品标

识对应关系等。

8.1.5.4 仓储记录

产品名称、产品生产日期、保质期、追溯码、生产者名称及联系方式,仓库类型（普通、冷等）、

仓储地点库时间、出库时间等。

8.1.5.5 出货记录

物流公司名称、联系方式、地址,驾驶员的姓名、身份证号、联系方式、运输车辆牌号,收货单位的

名称、联系方式、地址、发货日期、产品名称、规格、数量、生产日期、追溯码等。

8.1.5.6 冷藏冷冻食品温度信息记录

冷藏、冷冻食品运输和仓储过程中的环境温度和产品温度、运输载体或仓库名称、运输时间或仓储

时间。

8.1.5.7 员工管理记录

各阶段责任员工姓名、联系方式、住址、员工岗位信息、健康信息、健康证编号、班次信息、变更

信息等。

8.1.6 培训记录

人员培训计划信息、培训内容信息、培训时间、培训地点、培训人员信息、培训考核结果等。

8.1.7 消费者投诉追溯信息记录

消费者投诉追溯信息应记录被投诉产品名称、产品单位、投诉原因、投诉时间、投诉人信息以及投

诉处置信息等。
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8.2 记录形式

8.2.1 追溯信息记录可为电子形式或纸质形式，且能够查询或出示。

8.2.2 追溯信息记录应有原始记录或真实副本等佐证材料。真实副本可包括复印件、扫描件、照片、

音视频或任何其他对原始记录准确复制的方式。

8.3 记录填写

8.3.1 填写信息记录时内容应完整、清晰易读，且原则上不能修改，纸质记录确需修改时应在修改处

签名或盖章。电子记录的修改应依照权限进行并保有修改日志，并留存原始记录。

8.3.2 信息记录应在现场填写或采集，不应事后补写和事先预估填写。

8.3.3 纸质记录应有记录填写人员和审核人员复核签名。电子信息记录应有填写人员和审核人员的电

子签名。

8.4 保存期限

记录的保存期限不得少于产品保质期满后6个月；没有明确保质期的，保存期限不得少于2年。

9 追溯标识

9.1 食品包装上如带有追溯标识，应确保追溯标识清晰、完整、未经涂改。

9.2 标识位置宜醒目，不应覆盖食品包装上的商标、名称、生产日期或生产批号等关键信息。

9.3 应保证标识载体不对食品质量造成影响。应保持追溯标识不因搬运或其他因素而被磨损或消褪。

9.4 规定追溯码中至少应该包含哪些信息

10 追溯演练

食品生产追溯体系应制定追溯演练预案，并按照预案定期实施追溯演练。

11 追溯信息系统

11.1 食品追溯信息系统应包含食品生产全过程的追溯信息，并具有对追溯数据的采集、存储、管理和

共享等功能。

11.2 食品追溯信息系统应具备追溯信息上传、追溯查询、数据管理等功能。

11.3 食品追溯信息系统应建立追溯数据存储和管理机制，确保数据完整、有效、不可篡改。

11.4 食品追溯信息系统应建立数据授权使用和安全监测机制。

12 评价与改进

12.1 食品生产企业应定期开展食品生产追溯体系评价。

12.2 食品生产企业应确定食品生产追溯体系的评价内容、评价方法、评价人员、结果分析，以确保有

效的评价结果。

12.3 评价的结果应包括是否需要更新食品生产追溯体系内容、是否需要新的资源支持等内容。

12.4 应根据评价结果，审查不合格项，找出原因，确定是否存在类似的不合格或可能发生的不合格，

并有针对性的采取纠偏措施。
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13 证实方法

食品生产企业应保存以下成文信息：

a) 食品生产追溯体系建立相关法规、标准与制度；

b) 食品追溯信息系统建设相关技术文件；

c) 食品生产追溯体系演练与培训记录、评价记录、改进记录。
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