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ABRUES —VRRUE T8 A0 (I RE Tk B e T 8 bl R IR A 7> MUK AN L
IR E T3k, =R E TR R RANE A IRE T

AHRAES G M TR i R I E - GRER R0y I VEIE R T K0y it 73 BN KT
2% RBER AR PESE R ) 5 2 —VEIE ] T i R KA 73 AR AN 3 IRIE » 35 =R 1E
TR RN I E o

F—% BmPRTENE
2 R

FIFHA LRG3 76 i A e s e A B R 22 AR AL T IE MU A 24 PR 0, AN TRI 2R AR I &
FELEMRIE T, SXRE S5 A FR RN CHA T, TR IR & SRR Ky e Koy
B4 TRy R AR 2.

3 iksrAnAL R

FRAESI A U], AT VR A 204l B FHZK 9 GB/T 66828 5E I =4 K o
3.1 ftn']

1.1 ZFREE[ (CHAC00) Mg+ 4H-0] .

1.2 W (HCL) : %) 1.18 g/mL, i /rEh 37. 5%.

-2 W FIBECH

3.2.1 LBV (80 g/L) : FRIELS.0 g LMEIN/KEMIFFRES 100 mL, VR4S,

3.2.2 LFRBEVRWL (240 g/L) : WREL24.0 g LMK FFESE 100 mL, VEA).

3.2.3 FMihPRI I (10%) « B 24 mL W ERIR CAFEN 1. 18 g/mL, TR /308 37. 5%) , H /KM

FEE 100 mL, $24).

3.3 E=IELK
3.4 REFE
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1 Do dnm il A =950 C IS E£1C.
.2 RPe BEESH0h 0.1 mg. 1 mg.
3 AR : SOmL. 100mL, ARHEFE S IERESIE RN,
4 TR N TEFD .
5 FLFABREEL .
6 THIE/KIR . PN C,
7 T

8 ML B PR, T R IS, G AN A S AR K i R IR

WP AEIA F] 2 mmo

N T T N

5 DHSE]

5.1 HIRTHALIE
5.1.1 SRR

OR/INIE B R T (A D AT b9 sl B 4 09 B i i € 4 550 "C+25 C R K% 30 min, B
RHA 200 C L LUT, PLHIRATICH, TN T4 28 v A% 30 min, A ORI 2 502040, FR
ORI 42 0.0001 go Bk I US04 T4 BLAL LIRS 2115 1 R AR 22 AN 0.5 mg
fHE.

5.1.2 JEMREM

6 FH I (P00 SRR D U A 3. P FH ORI F SRRV, e K I o e vl T 13 1
FEEYT, £E 900 ‘C£25 C R HA%E 30 min~60 min, NyA 142 200 'C A LUK, DA SEHEH, IF
TET A TR YA 2 30 min, SR IR CAEI RIS, FREE, K522 0.0001 go FREE I OB #0648
FE. HEBERHE IR ZE AL 0.5 mg AHE.

5.1.3 HAbf M
[[5.1. 1,

5.2 iAEHI&

5.2.1 [EAEREfh: B QAPERIRE S 5575 200 g, A, STBYRLS AR R, 551
BEFC A LI TR DR, 51 SRR BE
5.2.2 BPARREfh: B IRAHEMIRER /> 200 g, A5 ELBERRIL, A RLBOR T 56 TR RO
BT SRR
5.2.3 WASCERRE S BT RENEIRER 20 200 g, A1 EHOFRFE
TE: AR REURERE b I R B S, DA SRl PR v 3 B R 9 e IS A S 45
5.3 it
5.3.1 (BRI Erlh: S5 T T 10 /100 ¢ MIRFERIN 2 g~3 ¢ CRETIE 0.0001
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g) 5 KA/ 10 g/100 g (RFERREL 3 g~10 g CREFfZE 0.0001 g, 512K 2075 2 AR AU RE it G
HEINFRFEED
532 VER M MIBFREUAE T 2 g~10 g CHRBER . NEIEM ULEIOKER 2085 g, &
KIEM IR B IR 10 ) , KEHIZ 0.0001 g.
5.3.3 Juft fr it JBAAKE S BRI HURE 2SR (A it i R I EDURE 2 SR A B it o SKE A 3595 43 A
TEHT N, AERE. BRI UGN e FE.
5.4 M7E
5. 4.1 WAL K S R FLHIAN  PIE B LA« B RCLRIN L AK0™ B L LB B LD
5.4.1.1 FREGRFE G, 7284 R 38 U I 1.00 mL ZBREEA W (240 g/L) 8% 3.00 mL ZJREE
VR (80 g/LD , AFIARESE AN o JCE 10 min J5, AE7KHT FoRK A3 26T, ZE AR s it B BN
JOMBARFE T R AR IO, AR5 BT mily b, 76 550 C+25 CHyBe4 h UL b BHI%
200 C K LLF, AR, BN T5egs v VA H1 30 min, AORFE S OB S0 . FRERT R
IRII BRI AT RIS, I [ TAE 3 D VR AR, A 4 SRR LS 25T /K 03 TR K b 2 T s B
FRBAGEAS, TR . B SYRE-FR AR, RS YR AN 22 A 0.5 mg M HTEE, LA
P U P B AR hy P T R
5412 W3 435 5.4.1.1 AHIRIR FE AR SIRERIS W, 83 DGR e . 24 3 (il &5
SRICARAEDR 22/ T 0.003 g I, IUEEACTBHEAE A 25 FE (mo) o« FbiEf 22 K T 2551 0.003 g
I, R EH A R .
542 WM (AMUFDNZERD

W AT BT i O s AR L, P REHIR R, NSO SR AR PERSE R e AR Ak
TGN, RIZFET BTN il P9 R LT 42900 C425 °C, LREFILI FE B 2 R AR I A 7
WA IE, M b2 hal AL SE5E, R4 EI 45200 C UL R, BLHIREREH, BN T-HEas A #
30 min, HiTRAE S VA HI BN S0, HERIRR S o BRI AT WU I BRI A ARRLI , B ) TR i A
VIR, AEGEIAAE, 28 T/K I3 FE B8 28 JO R BRI R KA 56 4%, J7 PR I o Bk N EBUIC
T RTE. MR, SIS IR AN ZE A IL0.5 mg W H T, AR R h A
ik A T 5
5.4.3 HoAthfr it

ZRE D) SR T K IARE K, ARG BT i, 7550 C25 CHIKE4 h & UL b Ieiids
R AR R SEAE KT 28T TR ST IS AR, SEAE AR L DL O A 1R
FOTHRAAE TN A EI 42200 C L UAR, DAHHREECH, TBONTFH A 412530 min, 6%1%#3
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T BRSNS IR RS Bt v v HIN AR R e, B TEIAE30 min A VA HI A SR IN, Al
PEBIRR R S 25 °C+5 °CIA I K
VE2: AERRAL IR AL LR P, B RS SA o5 — EUR R THHR 107, DABAEAEHE BOME B3 (KR i R A 45t

6 DIERMFTR
6.1 LURKERETT
6. 1.1 W K& E T ORI , % (1D 115
X= myiymmy
ms —m,
A
X—— T LR BARFE A Ko 03 8 AR M e B E e (2/100 g) 5
RES A 1, B AR BN Fe a4 ) CRALED I iisE, Ao (g) s
m—3I RISy ) i, A e (g) s
i, WAL (g) s
my—— AP, A5 (@) s
100—— A7 e S 550
6. 1.2 WFEH K& & ORGSR , % (2) &

o

2

e, AR A (g/100g)
m——HI RIS 10T, SRR 5 () s

DR, B (g) s

my— IR T, AT () s

100—— {7 # 5T R 5L




GB 5009.4—xxxx
6.2 LAF4IER T
6.2.1 A K& UINT LB IRAE) , %X (3) T4

Xi= Moy iy

(my —m, )X w

A
X—— T CRRBEHOARE P KI5 5, AN SR e (/100 )
CIRPARBOAR A, B ARRBENbe S A i) B BT, SA s (g)s
m—HIF T, S 5 (@) s
m—HIRN TR, A () s
my—HIR AR TR, SRR 5 () s
o—RFETYIREE O30 , g/100 g;
100— o # 5 AR 5L
6.2.2 WMFEH AR & i CRINCIRBEEIRRD , %K (4 5

my

Xo= m,-m,

(my—m, )X

X

Xo—— RN CRBEIRARE P Koy 5 &, S e BT e (/100 g 5
YR AR S, A0k 5 (@)
m—HHRM IR, B () s
ms—HIIRFAFER T, AT (@) s

o—— RS R ORESED . %:

100—— A7 S 2R 4L

THA A L DUE S 4 T ART I 2 DO IN E 25 SR ARSI ER R . 459 =10 /100 g
I, DREA 3 AL 8T AR <10 g/100 g I, CREE 2 A7 A3 BT IXFE T3 & B E (o) « 1R
P GB 5009.3 £ fi &4 [ AR HE £ Hh /K 23 (1000 52 ) AR AR HRoK o5 1, I ZE kT 5 AT
FRET TSR, UEa (%) i

7 HEE

mjp

FETERVEAAE N FRAT I ORI 5 25 R (40 22 (Al I S AP I (A 5%



BR BRI T FIK AN AR 5 B E

8 JRIE

FIPOKIREUE A7y, g BEIRARIIIE . Kule . A Y, AR KA R

IRANEAE K53 1) i 2 ZE T K E K )
9 i FFIFIF R}
BRAESA A U, AT K I GBIT 66821 5E I — 247K
10 {UEEANE &
10.1 g S EiE e =950 Co
10.2 K°F: &40 0.1 mg. 1 mg. 0.1 go
10. 3 Ay Im el B3I .
10. 4 T2 (WA TERD .
10.5 EEIELK.,
10. 6 I}
10. 7 XM L: EHAL 6 cm.
10.8 Feth (&) . &5 100 mL.
10.9 fHE /K. Bk EL C.
10. 10 HH 34 o
10. 11 LA TE.
10. 12 K HEML: Ry il R ToH o R IS, 38E G A8 25 A2 R A /K 4)
PR 21 Py 75 ks B 5K
11 DthTE
11.1 HIRFALIE
J7ik RS 1 AR AL FE” o
1. 2 i &
JrikE “5.2 kRIS .
11. 3FR#E

JIEIR “5.3 BRFEY o

GB 5009.4—xxxx

K5y, B K AT

PR B IR



GB 5009.4—xxxx

1. 4 BRI %

A “5.4 005% 7
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5009.3 CEr i 2z 4s [ SbRAE £l TRk o BIE ) A AR Rk g A, Jl I ZE i AR R
FErp s R, DAt (%) it

13EEE
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	食品安全国家标准
	食品中灰分的测定
	1 范围
	2 原理
	3 试剂和材料
	3.1 试剂
	3.1.1 乙酸镁[(CH3COO)2Mg•4H2O]。
	3.1.2 浓盐酸（HCl）：密度1.18 g/mL，质量分数为37.5%。
	3.2 试剂配制
	3.2.1 乙酸镁溶液（80 g/L）：称取8.0 g乙酸镁加水溶解并稀释至100 mL，混匀。
	3.2.2 乙酸镁溶液（240 g/L）：称取24.0 g乙酸镁加水溶解并稀释至100 mL，混匀。
	3.2.3 稀盐酸溶液（10%）：量取24 mL浓盐酸（密度为1.18 g/mL，质量分数为37.5%），用水稀释至100 mL，摇匀。
	3.3 定量滤纸
	3.4 无尘手套
	4 仪器和设备
	4.1 马弗炉：最高使用温度≥950 ℃,控温精度±1℃。
	4.2 天平：感量分别为0.1 mg、1 mg。
	4.3 石英坩埚或瓷坩埚：50mL、100mL，根据样品选择合适大小。
	4.4 干燥器（内有干燥剂）。
	4.5 电热板或电炉。
	4.6 恒温水浴锅：控温精度±2 ℃。
	4.7 坩埚钳。
	4.8 粉碎机：粉碎过程迅速，无明显发热现象，避免外部空气影响试样水分含量；粉碎过的试样颗粒能达到2 mm。
	5 分析步骤
	5.1 坩埚预处理
	5.1.1 含磷量较高的食品
	取大小适宜、洗净沥干的石英坩埚或瓷坩埚置高温炉中，在550 ℃±25 ℃下灼烧30 min，应冷却至200 ℃及以下，以坩埚钳取出，放入干燥器中冷却约30 min，确保坩埚已冷却到室温，称重，精确至0.0001 g。称量时取放应戴无尘手套。重复灼烧至前后两次称量相差不超过0.5 mg为恒重。

	5.1.2 淀粉类食品
	先用沸腾的稀盐酸洗涤坩埚，再用大量自来水洗涤，最后用水冲洗。将洗净沥干的坩埚置于高温炉内，在900 ℃±25 ℃下灼烧30 min~60 min，应冷却至200 ℃及以下，以坩埚钳取出，并在干燥器中冷却30 min，确保坩埚已冷却到室温，称重，精确至0.0001 g。称量时取放应戴无尘手套。重复灼烧至前后两次称量相差不超过0.5 mg为恒重。
	5.1.3 其他食品
	同5.1.1。
	5.2 试样制备
	5.2.1 固体样品：取有代表性的样品至少200 g，混合均匀，用粉碎机将固体试样粉碎，不易研磨的样品应尽可能切碎，混匀后尽快称样。
	5.2.2 粉状样品：取有代表性的样品至少200 g，混合均匀直接称取，若粉粒较大可先用粉碎机粉碎，再混匀后尽快称样。
	5.2.3 液态或半固体样品：取有代表性的样品至少200 g，混匀后直接称样。
	5.3 称样
	5.3.1含磷量较高的食品：灰分大于或等于10 g/100 g的试样称取2 g～3 g（精确至0.0001 g）；灰分小于10 g/100 g的试样称取3 g~10 g（精确至0.0001 g，对于灰分含量更低的样品可适当增加称样量）。
	5.3.2淀粉类食品：迅速称取样品2 g~10 g（马铃薯淀粉、小麦淀粉以及大米淀粉至少称5 g，玉米淀粉和木薯淀粉称10 g），精确至0.0001 g。
	5.3.3其他食品：液体样品称取有取样要求的样品按照对应取样要求处理样品。将样品均匀分布在坩埚内，不要压紧。称量时取放应戴无尘手套。
	5.4 测定
	5.4.1含磷量较高的豆类及其制品、肉禽及其制品、蛋及其制品、水产及其制品、乳粉及乳制品
	5.4.1.1 称取试样后，向装有试样的坩埚内加入1.00 mL乙酸镁溶液（240 g/L）或3.00 mL乙酸镁溶液（80 g/L），使试样完全润湿。放置10 min后，在水浴上将水分蒸干，在电热板或电炉上以小火加热使试样充分炭化至无烟，然后置于高温炉中，在550 ℃±25 ℃灼烧4 h及以上。冷却至200 ℃及以下，以坩埚钳取出，放入干燥器中冷却30 min，确保样品已冷却到室温。称量前如发现灼烧残渣有炭粒时，应向试样中滴入少许水湿润,使结块松散，蒸干水分再次灼烧至无炭粒即表示灰化完全，方可称量。重复灼烧-称量操作，至连续两次称量相差不超过0.5 mg为恒重，以两次中最低质量为恒重后质量。
	5.4.1.2 吸取3份与5.4.1.1相同浓度和体积的乙酸镁溶液，做3次试剂空白试验。当3次试验结果的标准偏差小于0.003 g时，取算术平均值作为空白值（m0）。若标准偏差大于或等于0.003 g时，应重新做空白值试验。
	6 分析结果的表述
	6.2以干物质计

	7 精密度
	8 原理
	用热水提取总灰分，经定量滤纸过滤、灼烧、称量残留物，测得水不溶性灰分，由总灰分和水不溶性灰分的质量之差计算水溶性灰分。
	9 试剂和材料

	10 仪器和设备
	10.1 马弗炉：最高温度≥950 ℃。
	10.2 天平：感量分别为0.1 mg、1 mg、0.1 g。
	10.3 石英坩埚或瓷坩埚。
	10.4 干燥器（内有干燥剂）。
	10.5 定量滤纸。
	10.6 漏斗。
	10.7 表面皿：直径6 cm。
	10.8 烧杯（高型）：容量100 mL。
	10.9 恒温水浴锅：控温精度±2 ℃。
	10.10坩埚钳。
	10.11无尘手套。
	10.12粉碎机：粉碎过程迅速，无明显发热现象，避免外部空气影响试样水分含量；粉碎过的试样达到所需粒度要求。
	11 分析步骤
	11.1 坩埚预处理
	方法同“5.1 坩埚预处理”。
	11.2试样制备
	11.3称样
	方法同“5.3 称样”。
	11.4总灰分的制备
	11.5 测定

	12分析结果的表述
	13 精密度

	在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对差值不得超过算术平均值的5%。
	14原理
	用盐酸溶液处理总灰分，过滤、灼烧、称量残留物。
	15 试剂和材料
	除非另有说明，本方法所用试剂均为分析纯，水为GB/T 6682规定的三级水。
	15.1 试剂
	浓盐酸（HCl）：密度为1.18g/mL，质量分数为37.5%。
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