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一、工作简况

（一）任务来源

项目来源：国标委下达的国家标准制修订计划通知，计

划编号为：200735200-T-442《杏鲍菇》国家标准制定项目。

（二）起草单位、协作单位

本标准技术归口单位：中华全国供销合作总社。

本标准起草单位：江苏香如生物科技股份有限公司、中

国食用菌协会、山东友和生物科技集团股份有限公司、湖北

省农业科学院经济作物研究所。

（三）主要起草人及任务分工：

表 1 主要起草人及任务分工

姓 名 性别
职务/职

称
工作单位 任务分工

徐相如 男 总经理
江苏香如生物科技股

份有限公司
项目负责人，标准设计

徐泽群 男 总经理 中国食用菌协会
确定规范性技术要素

内容，调研

刘启燕 女 副研究员
湖北省农业科学院经

济作物研究所

标准文本和编制说明

编写

林启相 男

主任/

高级农艺

师

山东友和生物科技集

团股份有限公司

标准文本和编制说明

修改审查

郑重 男
助理研究

员
中国食用菌协会

标准文本编写，检测数

据验证
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二、制修订标准的必要性和意义

杏鲍菇（Pleurotus eryngii）又名刺芹侧耳，在真菌

分类中隶属于侧耳科侧耳属。杏鲍菇营养丰富、肉质肥美醇

厚，有杏仁香味及鲍鱼口感而得名，是我国工厂化栽培的主

要品种之一。杏鲍菇栽培分袋栽和瓶栽两种模式，国内大多

数使用袋式栽培，而韩国、日本几乎全部使用瓶式栽培。杏

鲍菇子实体的形态与菌种、栽培管理方式均有较大的关系，

不同的条件导致菇的形态有较大差异。

目前，杏鲍菇没有国家标准，现行有效的杏鲍菇相关的

行业标准共 3 个，分别是 GH/T 1438-2023 袋栽杏鲍菇工厂

化生产技术规程、NY/T 3418-2019 杏鲍菇等级规格、NY

862-2004 杏鲍菇和白灵菇菌种。

三、主要起草过程

江苏香如生物科技股份有限公司、中国食用菌协会、山

东友和生物科技集团股份有限公司和湖北省农业科学院经

济作物研究所于 2014 年 9 月积极与参与单位联系，正式成

立了项目工作组，并按以下计划开始实施标准的编制工作。

（1）组织制标起草小组查询、搜集国际、国内外先进的相

关标准，通过比较和分析，结合全国食用菌行业现状，确定

制定 GB/T ××××—××××《杏鲍菇》标准中的适用范

围和产品要求。（2）在杏鲍菇的主要产区，对杏鲍菇的制

标进行测试和验证，确定菌种指标数据。（3）组织制标起
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草小组起草修订标准征求意见稿，在全国范围内向具有代表

性的科研院所和企业广泛征求意见和建议。（4）汇总并处

理反馈意见和建议，对征求意见稿进行修改，形成标准送审

稿。（5）通过具有代表性的科研院所、企业专家采取函审

方式，进行标准修订的函审或审定审查工作。（6）汇总并

处理函审意见，对送审稿进行修改和完善，制定标准报批稿，

完善《编制说明》，上报相关部门审批。

四、制修订标准的原则和依据，与现行法律、法规、标

准的关系

（一）制定标准的原则和依据

编写过程遵循全面、科学、合理、可行性的原则，力求

标准文本结构清楚、准确、相互协调、易于理解，具有适用

性和可操作性。

本标准严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第

1 部分：标准化文件的结构和起草规则》进行编写。

（二）与现行法律、法规、标准的关系

本标准与现行法律、法规、强制性标准协调一致，没有

冲突。

五、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证

的论述

（一）感官指标要求

根据科学实验、生产实践，广泛征求生产、加工企业的
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意见和建议，结合国内外市场要求，规定了人工栽培的杏鲍

菇的商品技术要求、包装、取样与验收、运输与储存。以杏

鲍菇要求特征对杏鲍菇的鲜品感官要求进行了详细规范性

规定，包含色泽、光滑度、性状、气味、异物、残缺菇、畸

形菇及附着物等。

1、商品基本要求

杏鲍菇应符合下列基本要求：具有杏鲍菇特有的外观、

形状、色泽，无异种菇；外观新鲜，发育良好，具有该品种

应有的特征；无异味、霉变、腐烂及坏死组织；无病虫害造

成的损伤。

2、商品等级划分

杏鲍菇作为一种备受市场青睐的品种，其栽培模式主要

分为袋栽和瓶栽两种。这两种模式对子实体的形态特征有着

显著影响。袋栽模式下，杏鲍菇个体较大，单菇较重，菇长

度能超过 20cm，单菇重量可超过 400g；而瓶栽模式菇体较

小，长度通常在 15cm 以下。大小的差异不利于杏鲍菇规格

大小划分，故标准中按照其菇柄长度，按照 2cm-5cm 的长度

范围划分为 7 个范围区间，L≤3.0cm，3.0cm＜L≤

5.0cm,5.0cm＜L≤10.0cm,10.0cm＜L≤15.0cm,15.0cm＜L

≤18.0cm,18.0cm＜L≤20.0cm，L＞20.0cm，便于实际应用。

3、商品等级容许度
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由于杏鲍菇是单个生长，其大小无法做到精准控制，而

在包装时需要整菇完整包装，不可将菇体切开，这无疑给包

装称重带来了一定的挑战。故设定商品等级容许度，便于实

际操作。各等级中感官要求未达到该等级要求的产品超过

5%，则一级降为二级，二级降为三级，三级降为杂菇，杂菇

降为菇片。

4、鲜品感官要求

从鲜品的色泽、光滑度、性状、气味、异物、残缺菇、

畸形菇及附着物等指标详细首次将杏鲍菇按照实际销售情

况划分为一级、二级、三级、杂菇、菇片等五个等级。增加

了杂菇和菇片两个实际销售中广泛使用但一般标准中没有

的级别。这两个级别在其它食用菌品种里没有出现，主要是

因为杏鲍菇菇体较大且大小不一，但都有较好的食用价值包

含削根时切下来的不带培养基的菇片。

新鲜的杏鲍菇应有较好的色泽，菇柄白色或近白色，菇

盖浅灰色或浅褐色、表面有丝状光泽，菇肉白色，菇褶肉白

色至浅褐色。菌盖及菌柄均具有较好的光泽度，具有杏鲍菇

特有的杏仁香味，无异味。不同级别的故对菇形有不同的要

求，一级、二级和三级菇均要求菇盖近圆形，菇柄圆柱形、

近似圆柱形、棒槌形，中实，且菇形完整、周正、无残缺，

通过菇柄是否顺直、是否有弯曲和残缺进行区分。杂菇是菇

形不完整，但质地未出现明显萎蔫、发泡具有较好食用菌价
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值的残次菇。菇片是修菇过程中产生的菇体组织。

（二）包装、取样与验收、运输与储存

1、包装

为确保产品质量的一致性和安全性，包装过程中应严格

控制同一包装规格内产品的等级一致性，严禁不同等级产品

的混装。绿色食品的包装辅材需遵循 NY/T 658-2015 标准，

以确保其环保与安全性，而其他产品的包装材料则应满足国

家食品卫生包装的相关要求。

2、取样与验收

在取样与验收环节，应将同一产地、工艺、采收时间和

等级的产品定为一个批次，并根据出厂时的包装单位来确定

抽检量，抽样数量依据双方合同约定执行。经营者在商品交

收前必须执行交收检验，涵盖感官指标、包装视检、出厂合

格证及检验报告的查验，任何特殊约定均不得违反法律法规

及技术规范。

3、运输与储存

在运输与储存过程中，必须确保操作的轻柔性以避免机

械损伤，使用的运输工具应保持清洁、卫生，严禁与有毒、

有害或有异味物品混装；杏鲍菇鲜品需在 1℃至 4℃的条件

下进行冷藏运输和储存，以维持其新鲜度和品质。

六、重大分歧意见的处理依据和结果

本标准在编写过程中，向国内多家食用菌研究机构征求
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意见，在征求意见过程中没有重大分歧意见。

七、作为推荐性标准或者强制性标准的建议及其理由

根据国家标准相关管理规定，建议本标准作为国家推荐

性标准。

八、贯彻标准的措施建议

本标准发布实施后，起草单位应及时对食用菌行业相关

生产、经营、销售等领域进行标准的宣传和培训，使相关人

员能够掌握本标准要求，异在实际运作中具体应用。

九、预期效益分析

（一）经济效益

通过本标准的制定与实施，可进一步规范食用菌产业市

场，切实提高食用菌产品的质量安全，提升食用菌企业的出

口创汇，从而推进食用菌产业取得良好的经济效率。

（二）社会效益

通过本标准的制定与实施，一是有助于提升我国食用菌

品牌形象，推动产业的二次提升；二是有助于突破技术性贸

易壁垒，加快与国际接轨的步伐，全面提高重点产业和优势

产业在国内外市场竞争中的整体实力，发挥示范辐射作用，

体现出良好的社会效益。

《杏鲍菇》国家标准制定起草小组

2024 年 10 月


