牛蛙运输技术规范（送审稿）
[bookmark: _GoBack]标准编制说明
1.工作简况，包括任务来源、协作单位、主要工作过程、标准主要起草人及其所做的工作等。
（一）任务来源
牛蛙（Rana catesbeiana）属于脊索动物门（Chordate）、两栖纲（Amphibia）、无尾目（Anura）、蛙科（Ranidae），为蛙属中的大型食用蛙，原产于北美洲，于1959年从古巴引入我国，九十年代左右在我国被大范围推广养殖。牛蛙属于水陆两栖动物，喜安静、潮湿、温暖的环境，同时也为变温动物，其最适生长温度为25-32 oC。温度低于15 oC，进食少；低于10 oC，则停止进食和活动，进入冬眠。牛蛙生长速度快、适应能力强，成蛙体长一般在8-12 cm，最大体重可达2 kg。近年来牛蛙养殖业在我国南方地区发展迅速，2023年全国蛙类产量超过27万吨，已成为新兴的特种水产养殖品种之一。牛蛙肉质鲜美、营养丰富和低胆固醇等优点。此外，牛蛙还具有高蛋白、低脂肪等特点，其肌肉中氨基酸总量占干物质总量的90.01%，鲜味氨基酸含量达27.91%，深受消费者喜爱。并且牛蛙料肉比高、繁殖能力强和易养活等特点使人们能够大规模发展牛蛙养殖业。牛蛙在我国广东、江西、湖南、湖北、广西等地区均有较大规模养殖，且养殖产量逐年递增。2024年中国渔业统计年鉴中显示，自2022年到2023年养殖蛙类的产量增加了59,894吨，增长幅度为27.8%。
牛蛙在我国特种水产养殖品种中占有重要地位。牛蛙完整的产业链模式使得广大农民在资金弱势的情况下也可以大规模发展牛蛙养殖，是农民脱贫致富的一个重要门路。同时，牛蛙作为一种重要的出口创汇水产品远销到美国与欧盟，但目前世界牛蛙贸易最大供应国是印度尼西亚，我国在欧盟的出口量占比还较小，所以开发国际市场空间巨大。另外，在国内餐饮市场，各种各样牛蛙特色菜肴的烹制也极大了丰富了人们的餐桌文化。因此，发展牛蛙产业，为广大消费者提供健康、美味的水产品以及对于农村产业结构调整具有十分重要的意义。
二十大报告提出高质量发展是全面建设社会主义现代化国家的首要任务。规范牛蛙运输技术是保障牛蛙产品质量一致性的前提，也是引领牛蛙产业提升的关键路径。目前牛蛙运输技术规范尚未形成标准管理，已成为影响牛蛙产品质量和优质化提升的瓶颈问题。目前涉及牛蛙的标准《GB/T 19163-2010 牛蛙》、《NY/T 5157-2002 无公害食品 牛蛙养殖技术规范》、《DB34/T 4942-2024 水稻牛蛙综合种养技术规程》主要关注了牛蛙的种质检测与鉴定、人工繁育与养殖方面的空白，但并不适用于牛蛙运输技术规范。《NY/T 4328-2023 牛蛙生产全程质量控制技术规范》、《DB44/T 1268-2013 冻牛蛙腿》、《T/CCA 034-2024 牛蛙养殖及加工技术规范》、《T/STBZ 13-2022 非即食牛蛙预制菜加工技术规范》虽然规定了牛蛙的加工、检验规则和标识等内容，但无法有效指导牛蛙的运输规范。目前暂无牛蛙运输技术规范相关标准。所以针对此问题，急需尽快制定出牛蛙运输技术规范的标准，确保牛蛙产品品质，提高产品附加值和行业效益，促进牛蛙的出口贸易和可持续发展。
（二）协作单位
中国水产科学研究院南海水产研究所联合相关企业等单位，专门成立了起草小组。中国水产科学研究院南海水产研究所承担整个标准的总体设计和标准编制的具体工作，在总结中国水产科学研究院南海水产研究所及标准起草单位相关牛蛙运输技术的研究基础上，进一步总结、提炼和确定了牛蛙运输技术规范的要求、检验方法、检验规则及标识、包装、运输与贮存。
广东科绿饲料有限公司作为标准起草的主要协作单位，在标准起草过程中，充分发挥了企业在牛蛙产业龙头中的带动作用。协作单位和编制组成员积极参与讨论完善行业标准，勇于承担促进行业健康发展的责任；另外，作为标准起草协作单位，要求企业本身必须具有规范的牛蛙运输的生产经验，能够充分理解标准制定的意义并能够示范性执行；在标准制定过程中，能够对标准的相关参数进行验证性工作或提出建设性的意见。
参与标准的其他相关专家，主要协助标准牵头单位审核和确定冻牛牛蛙预制菜标准的主要指标、参数、检验方法等的科学性和可操作性。
（三）主要工作过程
3.1. 现有的工作基础
标准主持单位为中国水产科学研究院南海水产研究所，也是广东省海洋水产研究所，广东省水产标准化技术委员会秘书处单位，全国水产标准化技术委员会渔业资源分技术委员会秘书处单位，专门从事水产标准化研究与标准制定的单位，具有制订和修订标准的丰富经验和能力，在两栖类水产品的品质评审和运输生产等方面积累了丰富的经验。拥有深圳、珠海、海南等养殖基地，农业农村部水产品加工重点实验室等重点实验室和研究中心，具有良好的技术研究平台优势，拥有万元以上的科研仪器200多台（套），能较好实施和完成冻牛牛蛙预制菜的试验，为本项目的实施提供了必要的条件。本课题组多年从事两栖类水产品的标准化研究工作，主持有关两栖类水产品的课题有：国家863计划、国家支撑计划项目、国家科学基金、广东省重点科技计划、广东省自然科学基金；在水产品加工、品质安全方面获广东省科技进步一等奖等省部级奖11个。制定国家标准13项，制定水产品相关标准11项：国家标准《GB/T 24861-2024 水产品流通管理技术规范》、《GB/T 36395-2024 冷冻鱼糜加工技术规范》、《《GB/T 27636-2023 冻罗非鱼片加工技术规范》等；广东地方标准《《DB44/T 1268-2013 冻牛蛙腿》、《DB44/T 1269-2013 冻牛蛙腿加工技术规范》等，这些标准的研究基础和制修订过程为本标准的制定奠定了理论和技术基础。
3.2.确立协作单位，在行业内对标准初稿广泛征求意见和讨论
（1）广东科绿饲料有限公司作为参与单位，不仅在行业内有影响力，而且在产业界具有一定的影响力，有规模化标准化的牛蛙养殖基地和生产加工能力，线上和线下全国范围的销售门店，对行业和标准认识度高，代表性强。
（2）在主持单位的召集下，多次组织专家团队和企业对标准及参数进行了研讨，特别就实用性、精简性、科学性和易操作性方面提出了很多很好的建议。编制组在任务下达以后，多次深入企业一线调研，并通过微信、电话等方式对资深养殖户进行调研，分别于2024年11月28日、2025年7月18日在中国水产科学研究院南海水产研究所召开线下会议讨论。
3.3.参数验证
本文件的基本参数，是综合多年来牛蛙养殖、生产、加工、运输、销售企业的数据，以及主持和参与单位发表的相关论文数据的基础上形成的牛蛙运输技术基本评价标准。并且多次深入企业一线与进行现场采样与交流，并通过微信、电话等方式进行了多次沟通，以确保所制定的标准参数是科学的、实用的和可靠的。
（四）标准起草单位、人员及任务分工
本文件起草单位：中国水产科学研究院南海水产研究所，广东科绿饲料有限公司。
本文件主要起草人：潘创、杨贤庆、赵永强、马静蓉、陈胜军、龙晓珊、岑剑伟、邓建朝、林岳。
表1： 本文件主要起草人员及任务分工
	姓名
	工作单位
	本文件中的作用

	潘创
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	主要标准参数的试验及验证，相关科研工作的总结和参数评估，标准起草工作

	杨贤庆
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	制定标准研究方案，统筹标准的验证和标准文本的起草

	赵永强
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	参与调研，以及相关技术参数的验证工作和起草工作

	马静蓉
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	收集产业界的意见，参与讨论完善行业标准的制定

	陈胜军
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	同上

	龙晓珊
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	同上

	岑剑伟
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	同上

	邓建朝
	中国水产科学研究院南海水产研究所
	同上

	林岳
	广东科绿饲料有限公司
	同上



2.标准编制原则和确定标准主要内容（如技术指标、参数、公式、性能要求、试验方法、检验规则等）的论据（包括试验、统计数据），修订标准时，应增列新旧标准水平的对比
（一）本文件编制的原则
1．市场接受原则
牛蛙消费大多以产地为主要市场，长途运输因为缺乏标准，导致“有钱买不到好牛蛙，好牛蛙卖不上好价格”的尴尬市场供需情况。制定适宜市场接受的牛蛙运输技术规范是为了维护养殖户和消费者的利益，促进和提升我省牛蛙养殖和加工的技术水平，规范我省牛蛙市场，维持牛蛙产业可持续发展所需要，所以市场上和产业上呼声都很高。本文件的市场接受度大。
2.运输前的准备
2.1 原料要求
原料牛蛙从捕捉到运输的过程中应体质健壮、无疾病、无伤残、活力强，病、弱、伤个体应予以剔除、严禁装运。
应按牛蛙重量大小进行分装，确保同一包装容器内牛蛙大小基本一致，避免相互挤压。
2.2 暂养和运输温度
牛蛙暂养和运输的温度管理非常关键，直接影响到牛蛙的存活率、应激程度和肉质。经查询资料与现场调研，牛蛙暂养温度见表1。牛蛙暂养的最适宜水温为16 ℃-22 ℃。在这个温度区间内，牛蛙的新陈代谢水平适中，活动减少，不易产生剧烈应激反应，能量消耗最低，有利于长时间存活和保持肉质。牛蛙的最佳暂养温度范围：16℃-22℃。这是牛蛙生理上的“舒适区”。在此温度下，牛蛙处于半休眠或安静状态，呼吸平稳，争斗和跳跃行为显著减少。10℃-15℃：牛蛙进入明显的休眠状态，活动几乎停止。虽然存活没问题，但会伴有冻伤风险。23℃-28℃：牛蛙会显得更为活跃，摄食欲望增强（如果投喂的话），但相应的能量消耗也加快，排泄物增多，容易污染水质，相互争斗和撞击受伤的概率也会增加，对水质的要求也会增加。
表1 牛蛙暂养温度管理
	温度范围
	牛蛙状态
	风险与措施

	16 ℃-22 ℃
	最佳状态，安静少动
	最低死亡率，最低损耗率

	10 ℃-15 ℃
	休眠状态，活动停止
	适合长途运输，但需注意冻伤

	23 ℃-28 ℃
	较为活跃，摄食欲强
	消耗加快，水质易坏

	> 28 ℃
	非常活跃，烦躁跳跃
	高应激、高消耗、高死亡率

	< 10 ℃
	深度休眠
	有冻伤和死亡风险，需采取保湿措施


在高温季节（环境温度＞25℃），应在装车前将牛蛙移至18 ℃-20 ℃的预冷间或空调房内暂养2-4小时，降低其新陈代谢速率，使其进入安静状态。预降温过程应平衡缓慢，禁止使用冰水直接冲洗或瞬间大幅降温。
2.3 暂养密度
牛蛙停食暂养的密度直接关系到成活率和商品蛙的健康状况。目前养殖户广泛认可且安全的牛蛙停食暂养密度是每平方米 40-60 斤。但这个数字不是固定的，它会根据水温、暂养时间、设施条件等因素动态变化。
40-60 斤/平方米。是常温（20 ℃-25 ℃）下，短期（3-7天）暂养的经验密度。在这个密度下，牛蛙有相对足够的空间，不易因挤压、缺氧或水质恶化而出现大规模死亡。
80-100 斤/平方米。通常是在低温休眠状态（水温控制在 5 ℃-10 ℃）下才能采用的密度。低温下，牛蛙新陈代谢极低，几乎不活动，耗氧量极少，排泄物也极少，因此可以大幅提高密度。但这需要专业的制冷和循环水设备，普通暂养很难实现。
20-40 斤/平方米。如果水温较高（超过28 ℃）、暂养时间较长（超过1周）或者水池循环过滤能力较弱时采用的暂养密度。
2.4 梯度降温
梯度降温是一项通过精确控制温度变化速率来最大化保障牛蛙存活率的技术，是现代牛蛙产业链中不可或缺的重要环节，在牛蛙规模化、专业化暂养和运输中是一项非常关键且高效的技术。梯度降温指将牛蛙从生活环境温度（通常是较高的温度）通过分阶段、缓慢、可控的方式，逐步降低到目标暂养温度（通常是休眠温度）的过程。绝对禁止将牛蛙突然从高温环境直接放入低温水中。梯度降温存在以下优势：（1）减少应激反应：避免温度骤变对牛蛙生理造成的巨大冲击，防止“感冒”和免疫力下降。（2）诱导休眠状态：通过缓慢降温，让牛蛙逐渐适应并平稳地进入休眠状态，此时其新陈代谢降到极低水平。（3）降低损耗：休眠状态的牛蛙几乎不活动、不争斗、不跳跃，因此体能消耗最小，体重损失少，受伤率和死亡率极低。（4）延长暂存时间：为长途运输、反季节销售或长期暂养创造了必要条件。（5）保持肉质：减少因应激产生的乳酸等物质，保持肉质的鲜美和口感。梯度降温应注意：（1）温差控制：任何时候，牛蛙所处环境的水温变化幅度每小时都不要超过5 ℃，越慢越安全。（2）水质管理：降温过程中，牛蛙仍在代谢，需保证水质清洁，有轻微的水流或增氧更好。（3）密度适宜：暂养密度不能过高，否则局部水温不均，且容易缺氧。建议每平方米放养20-25公斤成蛙。（4）观察状态：在整个过程中，要密切观察牛蛙的反应。如果出现大量躁动不安的情况，说明降温速度可能过快，应立即暂停降温。
3.科学性，精简性和易操作性原则
3.1科学性：在多年对牛蛙营养品质进行评价和研究的基础上，形成基本的牛蛙运输评价参数，其科学性，客观性获得了一定的验证。在此基础上各项参数还要进一步在企业和市场上进行验证工作，同时广泛听取和征求牛蛙相关养殖、加工企业的意见和要求，最后确定标准的文本，保证本文件的科学性。
3.2精简性：标准的文字表达准确、简明、易懂，结构合理、层次分明、逻辑严谨，便于贯彻实施。
3.3 易操作性：标准规定的检验方法操作简单，并且以最大限度不损伤商品为原则。

（二）本文件的主要技术内容的确定依据
本文件在编制组现有工作基础上，按照科学性，精简性和适应性原则，通过认真梳理和筛选，对牛蛙运输的感官要求，药残指标等与质量有关的重要参数进行了规定，特别对主要技术指标，在参阅以往相关研究结果并进行充分实验验证后，形成了本文件。
在本文件规定了牛蛙运输的要求，描述了相应的检验方法和检验规则，同时对养殖、捕捞、装箱、运输、配送及质量要求作出了规定。现将有关内容说明如下：
1  范围
本标准规定了牛蛙（Rana catesbeiana）运输的术语和定义、基本要求，以及运前处理、运输管理、到站管理和记录的技术要求。
本标准适用于商品牛蛙的活体流通运输。
2  规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
NY 5051-2001 无公害食品 淡水养殖用水水质
中华人民共和国农业农村部公告第250号（2019年12月） 食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单
3  术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
3.1 停食 Fasting
指在运输前一段时间内停止投喂饲料，使牛蛙排空肠道内容物的过程。
3.2 暂养 Acclimatization
指牛蛙运输前和到达目的地后，通过静置使其逐渐适应新环境湿度和水温的过程。
3.3 应激 Stress
指运输过程中因环境不适（如挤压、温度变化、颠簸）等对牛蛙生理和心理造成的紧张状态。
4 基本要求
4.1 在牛蛙运输、暂养过程中，严禁使用未经国家和有关部门批准取得生产许可证、批准文号和生产执行标准的任何内服、外用、注射的渔药和渔用消毒剂、杀菌剂及渔用麻醉剂产品。禁止使用《中华人民共和国农业农村部告知第250号》规定的禁用药和对人体具有直接或潜在危害的其他物质。
4.2 待运牛蛙应无疾病、无伤残、活力强，并按批次检查检验报告或合格证明等材料，若无法提供合格证明材料的，应按批次检验合格后收购。
4.3 运输和暂养过程用水水质应符合NY 5051-2001的规定。
4.4 运输方式、运输工具和运输时间应根据季节和牛蛙数量确定。
4.5 运输过程应配备温度监测设备。
4.6 运输工具、材料及容器应清洁卫生。
5  运前处理
5.1 停食与暂养
牛蛙在装运前应停食24 h-48 h，可采用清水池暂养，以20 kg/m3-30 kg/m3为宜。暂养过程应注意水温、水质变化，并剔除病、弱、伤个体。
5.2 分装与封箱
5.2.1 应按牛蛙重量大小进行分装，同一包装容器内牛蛙大小应基本一致。
5.2.2 分装前应先将牛蛙进行缓慢降温至15 ℃-20 ℃，降温梯度每小时不应超过5 ℃。内部垫材在装运前应预先加湿和冷却至相同的温度。
5.2.3 装箱时应在运输筐底铺上经加湿及冷却的内部垫材，厚度为1.5 cm-2 cm，然后装入牛蛙。
5.2.4 将装好牛蛙的运输筐放入泡沫箱中。在泡沫箱内壁四周放置用报纸或毛巾包裹的冰袋（或冷冻矿泉水瓶）。应避免冰袋与塑料筐直接接触。
5.2.5 冰袋数量应根据季节和运输时间调整，见附录A。
5.2.6 使用胶带将泡沫箱密封严实，并在箱盖上部戳3-5个通风孔，粘贴标签，注明产品信息（品种、数量、规格、发货/收货方、装运时间等）。
5.3 包装容器
5.3.1 内容器：应使用高强度、多孔、食品级塑料材质的运输筐。筐盖必须牢固，防止逃逸。
5.3.2 外容器：应使用具有良好保温隔热性能的聚苯乙烯泡沫箱。箱体应完整、洁净、无破损。
5.3.3 内部垫材：洁净、无毒、湿润的保湿材料，如新鲜水草、海绵或麻布。
5.4 装载密度
5.4.1 装载密度应根据牛蛙大小和运输时间确定，遵循“宁疏勿密”原则。
5.4.2 装载密度以运输筐容积的2/3为宜。
5.4.3 确保牛蛙在筐内能有轻微活动空间，无严重叠压。
6  运输管理
6.1 每批发运的牛蛙应由专职质量检验人员进行验收，应记录好品种、数量、捕捞地点、日期、捕捞者姓名、编号和签名的标签，在运输及销售的整个过程中应保持标签的完好。
6.2 运输包装应有明显的运输标志，内容包括：始发站、到达站(港)名称、品名、数量、重量、体积、收(发)货单位名称等。
6.3 装运牛蛙使用的运输工具应清洁、无毒、无污染、严禁与化学品、农药、油脂等有害物质混装。长途运输车辆车厢应配有篷布，避免阳光直射和雨淋。
6.4 堆码与运输
泡沫箱应平稳堆码，箱与箱之间留有一定空隙以利于空气流通。
运输过程中应避免剧烈颠簸。
牛蛙在运输过程中，泡沫箱内温度应控制在15 ℃-20 ℃之间，贮运时间越短越好。
应优先选择夜间或清晨等凉爽时段进行运输。
长途运输时宜每隔6 h-8 h检查箱内温度及冰袋融化情况。如温度过高，应及时更换冰袋。
7  到站管理
7.1 到达目的地后，应将泡沫箱移至阴凉处，打开箱盖静置20 min-30 min。将死亡、受伤的个体挑出,并用2%-3%的食盐溶液对牛蛙浸泡消毒5 min-10 min。
7.2 暂养池的水温应预先控制在与运输时泡沫箱内基本相同的温度，投放时温度相差不宜超过5 ℃以上。
7.3 在暂养期间，应保持水质清洁，可少量投喂。
8  记录
8.1 应建立记录制度，对牛蛙运输前与运输过程中的信息进行记录：
a）运输前的信息记录内容应包括品种、数量、起运地点、供货方名称、产品检验/合格证信息、运输车（船）、运输车司机（船长）信息等；
b）运输过程的信息记录内容应包括运达时间、运输环境温度、运输环境相对湿度、运输途中温度、运达时牛蛙存活状态、运达卸贷人姓名等。
8.2 运输时应填写发运牛蛙信息记录表，见附录B，记录表随运输的牛蛙进行周转。
8.3 所有记录文件保存期限不应少于1年。

3.主要试验（或验证）的分析、综述报告，技术经济论证，明确标准中涉及专利的情况，预期的经济效果
3.1.技术的科学性和可靠性论证
本文件对牛蛙的运输前准备、包装与装载、运输过程管理及到达目的地后处理进行了量化规定，符合当前市场对牛蛙运输的要求，易于市场识别和标识，也易于市场接受。
对牛蛙运输前的健康检查、分装、停食、暂养、包装容器、装载密度、控温、封箱；运输过程中的车辆、货物堆码、途中监控；到达目的地后的暂养、消毒、投放等方面均做出了详细的规定。指标简单易操作，易于让市场接受，而且从技术上，生产企业，销售企业以及研究单位均可在现场进行质量检验，这为今后有效开展高质量的牛蛙养殖，增加牛蛙养殖品质，为市场提供安全，高质量的牛蛙加工产品创造了条件，能不断满足市场对高质量牛蛙及其产品的需求，也同样为进入这样的市场设置了门槛。
3.3.预期的经济效果
2023年广东牛蛙养殖面积6-8万亩（含复养面积），年产量超过30万吨，产值达到40亿元人民币。主要集中在潮州、汕头、揭阳、湛江等地，其中饶平县是全国最大的牛蛙养殖基地，占全国产量的50%以上。本文件是衡量冻牛蛙产品质量好坏的主要依据，它不仅对冻牛蛙产品的质量做出具体的规定，而且还对产品的规格类型、检验方法及标识、包装、运输条件等相应地做出明确规定。严格地按标准生产过程要求进行生产，按标准进行检验、包装、运输，产品质量就能得到保证。通过高水平的牛蛙运输体系，从而引导和促进高品质牛蛙养殖总量的提高，通过规范市场行为，体现质优价优的原则，可大幅度提高牛蛙养殖的经济效益。如按照高质量牛蛙每千克售价比增加1元计算，按现有的养殖产量计算，每年可产生的利润达3亿元人民币，经济效益非常显著。

4.采用国际标准与国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的对比情况，或与测试的国外样品的有关数据对比情况。
目前尚未检索到与本文件等同或等效的国际或国内标准。

5.与现有相关法律法规及相关标准的协调性。
本文件符合中华人民共和国《标准化法》规定；符合中华人民共和国《食品安全法》规定，与有关现行法律、法规和强制性标准之间不存在任何矛盾和不协调之处。

6.重大分歧意见的处理经过和依据。
本文件在制定过程中，无重大分歧意见。

7.标准作为强制性国家标准或推荐性国家标准的建议。
建议本文件作为推荐性的行业标准，引导相关企业进行规范性生产，特别是规范牛蛙运输，确保产品品质。同时要加强市场管理，为广大消费者提供符合标准的牛蛙产品，以保障广大消费者的健康、安全消费。广东地区牛蛙养殖业户数量多、规模大小不一，地域也分布较广，所以在标准实施过程中需要借助广东省农业技术推广中心和各类产业协会的推动，加强对企业（生产企业，销售企业）的宣贯与培训，同时加强对消费者的宣贯。

8.贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法等内容）。
8.1 本文件发布实施后，为行政管理部门和技术监督管理部门进行监督管理提供依据，有利于管理部门进行监督管理，淘汰无标生产和伪劣产品，维护消费者和生产企业权益。
8.2 本文件发布后，应及时在主要生产企业进行宣讲贯彻。特别是参与本文件的产业界企业单位（从养殖，加工，销售，品牌全产业链）作为标准执行的示范性单位，一定要增强生产企业的标准化意识，能够首先全面执行本文件，并凭借这些企业在产业界的重要影响力，在产业界号召自觉执行本文件的自律性行动和声明。同时技术监督管理部门以标准为质量检验标准，加大产品质量监督力度，促进产品质量的提高。
8.3 积极进行标准技术的培训工作。该标准的执行，需要生产企业，终端销售企业培养一只稳定的，熟悉掌握标准。为此，建议参与编写专家团队积极参加本文件的宣贯和培训工作。在形式上，建议以相关从业企业、协会组织，为参与培训的企业人员，经过培训和考试（笔试和现场测试），通过颁发相关证书， 促进标准的影响力和执行度。
8.4 考虑到企业生产和销售的实际情况，本文件自发布日起，生产单位有1年的过渡期。

9.废止或替代现行有关标准文件的建议。
本文件是首次发布。

10.其他应予以说明的事项。
无。
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