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[bookmark: _Toc209524085][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
[bookmark: _Hlk209472035]请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别这些专利的责任。
本文件由平凉市食品生产经营企业协会提出并归口。
本文件起草单位：燎原乳业股份有限责任公司。
本文件主要起草人：陕玉民。
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[bookmark: BookMark4]

牦牛奶粉
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc209524086][bookmark: _Toc208258803][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc209350172][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc209440518][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc208258687][bookmark: _Toc26648465]范围
[bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326]本文件规定了牦牛奶粉的术语和定义、技术要求、生产加工过程卫生规定、检验规则和标志、包装、贮运、保质期。
本文件适用于牦牛奶粉。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc208258688][bookmark: _Toc208258804][bookmark: _Toc209524087][bookmark: _Toc209350173][bookmark: _Toc209440519]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2760  食品安全国家标准  食品添加剂使用标准
GB 2761  食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 4789.1  食品安全国家标准  食品微生物学检验  总则
[bookmark: OLE_LINK2]GB 4789.2  食品安全国家标准  食品微生物学检验  菌落总数测定
GB 4789.3  食品安全国家标准  食品微生物学检验  大肠菌群计数
GB 4789.4  食品安全国家标准  食品微生物学检验  沙门氏菌检验
GB 4789.10  食品安全国家标准  食品微生物学检验  金黄色葡萄球菌检验
GB 4789.18  食品安全国家标准  食品微生物学检验  乳与乳制品采样和检样处理
GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定
GB 5009.6  食品安全国家标准  食品中脂肪的测定
GB 5009.239  食品安全国家标准  食品酸度的测定
GB 5413.29  食品安全国家标准  婴幼儿食品和乳品溶解性的测定
GB 5413.30  食品安全国家标准  乳和乳制品杂质度的测定
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB 14880  食品安全国家标准  食品营养强化剂使用标准
GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
RHB 801  生牦牛乳
[bookmark: _Toc208258689][bookmark: _Toc208258805][bookmark: _Toc209350174][bookmark: _Toc209524088][bookmark: _Toc209440520]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

牦牛奶粉  yak milk powder
以生牦牛乳为原料，全脂或脱脂，经杀菌、浓缩、干燥等工艺制成的粉状产品。
[bookmark: _Toc209524089][bookmark: _Toc209440522][bookmark: _Toc209350176]技术要求
[bookmark: _Toc209524090][bookmark: _Toc209350177][bookmark: _Toc209440523]原料要求
生牦牛乳：应符合RHB 801的规定。
其它原料：应符合相应的安全标准和/或有关规定。
[bookmark: _Toc209524091]感官要求
应符合表1的规定。
感官要求
	[bookmark: _Hlk209470223]项目
	要求
	检验方法

	色泽
	呈均匀一致的乳白色或乳黄色
	取适量试样置于50 mL烧杯中，在自然光下观察色泽和组织状态，闻其气味，用温开水漱口，品尝滋味

	滋味、气味
	具有牦牛乳固有浓厚香味，无异味
	

	组织状态
	干燥、均匀的粉末，无结块
	


[bookmark: _Toc209524092]理化指标
应符合表2的规定。
理化指标
	[bookmark: OLE_LINK1]项目
	指标
	检验方法

	蛋白质/（g/100g）          ≥
	非脂乳固体a的40%
	GB 5009.5

	脂肪/（g/100g）            ≥
	35
	GB 5009.6

	复原乳酸度/（°T）
	13～18
	GB 5009.239

	杂质度/（mg/kg）           ≤
	16
	GB 5413.30

	不溶度指数/（mL）          ≤
	1.0
	GB 5413.29

	水分/（g/100g）            ≤
	5.0
	GB 5009.3

	非脂乳固体（%）=100%-脂肪（%）-水分（%）


[bookmark: _Toc209524093]污染物限量
应符合GB 2762的规定。
[bookmark: _Toc209524094]真菌毒素限量
应符合GB 2761的规定。
[bookmark: _Toc209524095]微生物限量
应符合表3的规定。
微生物指标
	项目
	采样方案a及限量（若非指定，均以CFU/g表示）
	检验方法

	
	n
	c
	m
	M
	

	菌落总数b
	5
	2
	30 000
	100 000
	GB 4789.2

	大肠菌群
	5
	1
	10
	100
	GB 4789.3 平板计数法

	金黄色葡萄球菌
	5
	2
	10
	100
	GB 4789.10 定性检验

	沙门氏菌
	5
	0
	0/25g
	-
	GB 4789.4

	1. 样品的分析及处理按GB 4789.1和GB 4789.18执行。
不适用于添加活性菌种（好氧或兼性厌氧益生菌）的产品。


[bookmark: _Toc209524096][bookmark: _Hlk209280961]食品添加剂和营养强化剂
食品添加剂和营养强化剂的质结应符合相应的安全标准和有关规定
食品添加剂和营养强化剂的品种、使用范固和使用量应符合GB 2760和GB 14880的规定
[bookmark: _Toc209524097]净含量及其检验
应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，净含量检验按JJF 1070的规定执行。
[bookmark: _Toc209524098]生产加工过程卫生规定
应符合GB 12693规定。
[bookmark: _Toc444873910][bookmark: _Toc445112875][bookmark: _Toc57123163][bookmark: _Toc209524099][bookmark: _Toc444785131][bookmark: _Toc444873324][bookmark: _Toc444785461][bookmark: _Toc428456291][bookmark: _Toc445127733][bookmark: _Toc209440532][bookmark: _Toc209350186][bookmark: _Toc444784982][bookmark: _Toc445112911][bookmark: _Toc444785077][bookmark: _Toc428456816][bookmark: _Toc444785185][bookmark: _Toc445127875][bookmark: _Toc445129141][bookmark: _Toc428456292][bookmark: _Toc428456817]检验规则
[bookmark: _Toc444785079][bookmark: _Toc209350187][bookmark: _Toc444784984][bookmark: _Toc444785133][bookmark: _Toc209440533][bookmark: _Toc445127735][bookmark: _Toc57123164][bookmark: _Toc444785463][bookmark: _Toc444873912][bookmark: _Toc445112913][bookmark: _Toc444785187][bookmark: _Toc445129143][bookmark: _Toc445127877][bookmark: _Toc445112877][bookmark: _Toc209524100][bookmark: _Toc444873326]组批
以同一班次、同一生产线、同一品种的产品为一批。
[bookmark: _Toc209350188][bookmark: _Toc209440534][bookmark: _Toc209524101]抽样方法和抽样
从同一批加工的牦牛奶粉中随机抽取样品分为8份，其中6份用于检验，1份用于复检，1份封存保留备查。
[bookmark: _Toc209524102][bookmark: _Toc209350189][bookmark: _Toc209440535]检验
出厂检验
产品应逐批检验，合格后方能出厂。
[bookmark: _Toc444785135][bookmark: _Toc209350190][bookmark: _Toc209440536][bookmark: _Toc444785081][bookmark: _Toc444784986][bookmark: _Toc209524103][bookmark: _Toc444785189]型式检验
型式检验项目为本文件要求中的全部项目，正常生产时应每6个月进行1次，在有下列情况之一时应随时进行：
主要原辅料、关键工艺、设备有较大变化时；
更换设备或长期停产后，恢复生产时；
出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时；
国家有关行政管理部门提出进行型式检验要求时。
[bookmark: _Toc445129145][bookmark: _Toc444785191][bookmark: _Toc209524104][bookmark: _Toc444784988][bookmark: _Toc444873914][bookmark: _Toc57123166][bookmark: _Toc445127737][bookmark: _Toc445127879][bookmark: _Toc445112915][bookmark: _Toc444873328][bookmark: _Toc209440537][bookmark: _Toc445112879][bookmark: _Toc444785465][bookmark: _Toc444785083][bookmark: _Toc209350191][bookmark: _Toc444785137]判定规则
检验结果全部符合本文件要求的，判该批产品为合格。
检验结果中有任何一项不符合本文件规定要求的，使用备检样品对不合格项进行复验，如复检仍不合格，则判定为不合格产品。。
[bookmark: _Toc208258816][bookmark: _Toc209440538][bookmark: _Toc179404340][bookmark: _Toc209524105][bookmark: _Toc208258700][bookmark: _Toc209350192][bookmark: _Toc179404315][bookmark: _Toc180001573][bookmark: _Toc179449695]标志、包装、贮运、保质期
[bookmark: _Toc209440539][bookmark: _Toc179404316][bookmark: _Toc208258701][bookmark: _Toc209350193][bookmark: _Toc208258817][bookmark: _Toc179404341][bookmark: _Toc180001574][bookmark: _Toc209524106][bookmark: _Toc179449696]标志
[bookmark: _Hlk174108694][bookmark: _Hlk174108620]产品标签应符合GB 7718和GB 28050的规定，包装运输标志应符合GB/T 191的规定。
[bookmark: _Toc209350194][bookmark: _Toc180001575][bookmark: _Toc208258702][bookmark: _Toc209524107][bookmark: _Toc209440540][bookmark: _Toc179404317][bookmark: _Toc179449697][bookmark: _Toc208258818][bookmark: _Toc179404342]包装
包装材料和容器应符合相应食品安全国家标准和有关规定。
[bookmark: _Toc179404343][bookmark: _Toc179404318][bookmark: _Toc209440541][bookmark: _Toc209524108][bookmark: _Toc209350195][bookmark: _Toc179449698][bookmark: _Toc208258819][bookmark: _Toc208258703][bookmark: _Toc180001576]运输
运输工具应清洁卫生，不得与有毒、有害物品及有异味的物品混装运输。
运输过程中应防止日晒、雨淋、重压，搬运时应轻拿轻放，不得抛。
[bookmark: _Toc209524109]贮存
应贮存在阴凉、通风、干燥的库房内，不得与有毒、有害及有异味的物品共同存放。
产品堆放应放垫板，距地面10 cm以上，离墙壁20 cm以上。贮存温度≤30℃，湿度≤60%。
[bookmark: _Toc209524110]保质期
[bookmark: BookMark5]在符合本文件规定条件下，按产品标签、标识标注的保质期执行。
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