
《工业薯类淀粉》行业标准编制说明

（征求意见稿）

一、工作简况

1. 任务来源

根据工业和信息化部办公厅印发的《2022年第二批行业标准制修订和外文版项目计划的通知》

（工信厅科函〔2022〕158 号），《工业薯类淀粉》行业标准被列入修订计划，项目编号为

2022-0905T-QB，该标准由中国轻工业联合会提出，由全国食品工业标准化技术委员会工业发酵分

技术委员会负责技术归口。

2. 主要工作过程

（1）起草阶段

2022年 7月，标准任务下达后，中国食品发酵工业研究院有限公司组织开展《工业薯类淀粉》

行业标准的起草工作。

2022年 8月-12月，全国食品工业标准化技术委员会工业发酵分技术委员会秘书处（以下简称

“秘书处”）发文征集起草单位、调研行业情况，组建标准起草工作组。

2023年 1月-3月，起草组对产品进行市场调研。进一步了解产品情况。并收集相关文献资料。

2023年 4月-6 月，起草组拟定标准草稿，下发至个工作组成员，根据返回建议情况，提出标

准文本讨论一稿。

2023年 7月 18日在北京召开标准启动会，根据会上形成的初步意见，起草组在会后对标准文

本进行进一步完善修改。

2023年 7月-12月，开展行业调研，针对工业薯类淀粉产品形成实验方案。

2024年 1月-5月，根据实验方案开展工业薯类淀粉产品样品征集和普查，确认技术指标。

2024年 6月-2025年 2月，根据方法和样品检测结果形成征求意见稿。

（2）征求意见阶段

2025年 3月-4 月，对形成的《工业薯类淀粉》行业标准的标准草案进行征求意见，积极和广

泛收集本行业的意见和建议，进一步完善此项标准的修订工作，更加规范行业的质量规格。

（3）审查阶段

暂略。

（4）报批阶段

暂略。

3. 主要参加单位及工作组成员所作的工作



本标准由中国食品发酵工业研究院有限公司……等单位共同负责起草。

本标准主要起草人：暂略。

工作内容：中国食品发酵工业研究院负责全面起草工作，收集、整理国内外相关标准和技术资

料，制定研究方案，以及标准起草和编制说明编写等组织、协调、审核工作。其他起草单位协助搜

索技术资料并研究分析，进行样品检测及数据整理，参与研究方案确定，对本标准各版本涵盖的全

部内容提出编写和修改意见。

二、标准编制原则和主要内容

1. 标准编制原则

（1）以科学为依据

以科学技术和实验数据为依据，采用统计评估方法，结合行业情况和企业生产检测数据，经过科

学研究而修订。

（2）以保证食品安全、保护人民健康为原则

标准的修订以保证食品安全、保护人民健康为基本原则。修订产品标准可规范产品质量，引导行

业健康发展，对项目设置和指标进行认真研究，最大限度地保证产品的安全和质量水平。

（3）与国际标准接轨

我国加入WTO后，与国际贸易接轨，向世界先进水平靠拢是国内生产企业发展的必经之路。

起草工作组通过对相关的国内外标准、技术资料的分析，借鉴美国和欧盟等国家的成熟标准，结合

国内产品的生产工艺、质量水平及检验水平的实际情况，本着使标准趋向科学性、先进性及合理适

用的原则进行标准制定工作。

2. 本标准主要修订内容

本标准编写符合 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草规则》

的规定，在 QB 1840-1993（以下简称原标准）基础上进行修订，与原标准的技术指标及试验方法

对比表见附表 1、附表 2。

（1）标准名称

维持原标准名称《工业薯类淀粉》。

（2）标准范围

根据最新起草规则，调整标准范围为“本文件规定了工业薯类淀粉的术语和定义、分类、要求、

试验方法、检验规则和标志、包装、运输及贮存。本文件适用于工业薯类淀粉的生产、检验和销售。”。

（3）规范性引用文件

根据标准技术要求和试验方法等引用文件更新了规范性引用文件。

（4）术语和定义

由于工业薯类淀粉原料包含木薯、马铃薯（土豆）、甘薯（红薯），为符合实际生产情况，参

考国内外标准法规定义及相关文献，增加工业薯类淀粉以及不同薯类原料的描述。对工业用薯类淀

粉定义为“以木薯、马铃薯和甘薯为原料，经清洗、粉碎、过筛、沉降、洗涤、干燥等工艺步骤，



制备用于食品工业生产的薯类淀粉”，对木薯淀粉定义为“木薯块根中提取的淀粉”，对马铃薯淀粉

（土豆淀粉）定义为“马铃薯块茎中提取的淀粉”，对甘薯淀粉（红薯淀粉）定义为“甘薯块茎中提

取的淀粉”。

（5）分类

目前行业发展中的薯类淀粉用途多样，本标准增加工业薯类淀粉在应用领域的分类，修改为“按
应用领域分为发酵食品原料用、发酵营养物质用、非食品工业用”，按原料来源的划分维持上一版

的表述。

（4）要求

①感官要求

根据标准起草规范，将外观调整为色泽和状态，对三种工业用薯类淀粉原料的色泽和状态、气

味、杂质进行统一描述。

②理化指标

（1）水分：指标名称“水分，%（m/m）”调整为“水分/(g/100g)”，对比国内相关标准中水分含

量的要求（表 1），对不同品质的淀粉产品规定水分含量。规定优级品中木薯淀粉的水分含量由≤

14.0调整为≤13.5 g/100g，马铃薯淀粉的水分含量由≤18.0调整为≤20.0 g/100g，其他水分含量维

持原标准要求。

表 1工业薯类淀粉相关标准水分指标含量要求

标准号 标准名称 产品分类 水分/%，≤

QB 1840-1993 工业薯类淀粉

木薯淀粉

优等品 14.0
一等品 15.0
合格品 15.0

马铃薯淀粉

优等品 18.0
一等品 20.0
合格品 20.0

甘薯淀粉

优等品 14.0
一等品 15.0
合格品 15.0

GB/T 8884-2017 食用马铃薯淀粉 马铃薯淀粉

优级品 20.0
一级品 20.0
二级品 20.0

GB/T 29343-2012 木薯淀粉

工业用木薯淀粉

优级 13.5
一级 15.0
合格 15.0

食用木薯淀粉

优级 13.5
一级 14.0
合格 15.0

GB/T 34321-2017 食用甘薯淀粉 食用甘薯淀粉

优级品 14.0
一级品 15.0
二级品 15.0

GB 3167-2016 食用淀粉 谷类淀粉 / 14.0



薯类淀粉 18.0
豆类淀粉 18.0

其他类淀粉 20.0

（2）灰分：指标名称“灰分（干基），%（m/m）”调整为“灰分（以干基计）/(g/100g)”，对比

国内相关标准中灰分含量的要求（表 2），结合不同品质的淀粉产品规定灰分含量。规定优级品中

马铃薯淀粉灰分由≤0.2 g/100g 调整为≤0.3 g/100g，甘薯淀粉灰度由≤0.2 g/100g 调整为≤0.4
g/100g。一级品中甘薯淀粉灰分由≤0.6 g/100g调整为≤0.35 g/100g。合格品中马铃薯淀粉灰度由≤

0.6 g/100g调整为≤0.5 g/100g，甘薯淀粉灰度由≤0.9 g/100g调整为≤0.4 g/100g，其他灰分含量维

持原标准要求。

表 2工业薯类淀粉相关标准灰分指标含量要求

标准号 标准名称 产品分类 灰分/%，≤

GB 1840-1993 工业薯类淀粉

木薯淀粉

优等品 0.2
一等品 0.3
合格品 0.4

马铃薯淀粉

优等品 0.2
一等品 0.4
合格品 0.6

甘薯淀粉

优等品 0.2
一等品 0.6
合格品 0.9

GB/T 8884-2017 食用马铃薯淀粉 马铃薯淀粉

优级品 0.3
一级品 0.4
二级品 0.5

GB/T 29343-2012 木薯淀粉

工业用木薯淀粉

优级 0.2
一级 0.3
合格 0.4

食用木薯淀粉

优级 0.2
一级 0.3
合格 0.4

GB/T 34321-2017 食用甘薯淀粉 食用甘薯淀粉

优级品 0.3
一级品 0.4
二级品 0.4

GB 3167-2016 食用淀粉

谷类淀粉

/ /
薯类淀粉

豆类淀粉

其他类淀粉

（3）斑点：指标名称“个/cm2”调整为“个/cm3”，对比国内相关标准中斑点的要求（表 3），结

合不同品质的淀粉产品规定斑点数量。规定优级品中三种薯类淀粉斑点个数均由≤2.0 个/cm3 调整

为≤3.0 个/cm3。一级品中木薯淀粉斑点由≤5.0 个/cm3调整为≤6.0 个/cm3，马铃薯淀粉斑点由



≤6.0 个/cm3调整为≤5.0 个/cm3，甘薯淀粉斑点由≤5.0 个/cm3 调整为≤7.0 个/cm3。合格品中

马铃薯淀粉和甘薯淀粉斑点均由≤8.0 个/cm3调整为≤9.0 个/cm3，其他斑点数量维持原标准要求。

表 3工业薯类淀粉相关标准斑点指标限量要求

标准号 标准名称 产品分类 斑点/（个/cm3），≤

GB 1840-1993 工业薯类淀粉

木薯淀粉

优等品 2.0
一等品 5.0
合格品 8.0

马铃薯淀粉

优等品 2.0
一等品 6.0
合格品 8.0

甘薯淀粉

优等品 2.0
一等品 5.0
合格品 8.0

GB/T 8884-2017 食用马铃薯淀粉 马铃薯淀粉

优级品 3.0
一级品 5.0
二级品 9.0

GB/T 29343-2012 木薯淀粉

工业用木薯淀粉

优级 3.0
一级 6.0
合格 8.0

食用木薯淀粉

优级 3.0
一级 6.0
合格 8.0

GB/T 34321-2017 食用甘薯淀粉 食用甘薯淀粉

优级品 3.0
一级品 7.0
二级品 9.0

GB 3167-2016 食用淀粉

谷类淀粉

/ /
薯类淀粉

豆类淀粉

其他类淀粉

（4）细度：指标名称“细度，%（m/m）[150μm筛（100目）通过率]”修改为“细度[150 μm（100
目）筛通过率]/%”，对比国内相关标准中细度的要求（表 4），结合不同品质的淀粉产品规定细度

指标。规定优级品中马铃薯淀粉细度由≥99.8%调整为≥99.9%，甘薯淀粉细度由≥99.8%调整为≥

99.5%。一级品中甘薯淀粉细度由≥99.5%调整为≥99.0%。合格品中甘薯淀粉细度由≥99.9%调整

为≥98.0%，其他细度指标维持原标准要求。

表 4工业薯类淀粉相关标准细度指标限量要求

标准号 标准名称 产品分类 细度/%，≥

GB 1840-1993 工业薯类淀粉
木薯淀粉

优等品 99.8
一等品 99.5
合格品 99.0

马铃薯淀粉 优等品 99.8



一等品 99.5
合格品 99.0

甘薯淀粉

优等品 99.8
一等品 99.5
合格品 99.0

GB/T 8884-2017 食用马铃薯淀粉 马铃薯淀粉

优级品 99.9
一级品 99.5
二级品 99.0

GB/T 29343-2012 木薯淀粉

工业用木薯淀粉

优级 99.8
一级 99.5
合格 99.0

食用木薯淀粉

优级 99.8
一级 99.5
合格 99.0

GB/T 34321-2017 食用甘薯淀粉 食用甘薯淀粉

优级品 99.5
一级品 99.0
二级品 98.0

GB 3167-2016 食用淀粉

谷类淀粉

/ /
薯类淀粉

豆类淀粉

其他类淀粉

（5）粘度：将指标名称由“粘度，恩氏度（温度 25℃）”调整为“粘度[6%（以干物质计），700
cmg，峰值粘度]/BU”，对比国内相关标准中粘度的要求（表 6），结合不同品质的淀粉产品及 GB/T
22427.7中方法规定粘度指标，详见下表（表 5）。

表 5粘度指标限量要求

项目
理化要求

木薯淀粉 马铃薯淀粉 甘薯淀粉

粘度[6%（以干物质计），700 cmg，
峰值粘度]/BU ≥

优级品 550 1300 500
一级品 550 1100 500
合格品 550 900 500

表 6工业薯类淀粉相关标准粘度指标限量要求

标准号 标准名称 产品分类 粘度，≥

GB 1840-1993
工业薯类淀

粉

木薯淀粉

优等品

1.3（恩氏度，温度 25℃时）一等品

合格品

马铃薯淀粉

优等品

10（恩氏度，温度 25℃时）一等品

合格品

甘薯淀粉
优等品

1.15（恩氏度，温度 25℃时）
一等品



合格品

GB/T 8884-2017
食用马铃薯

淀粉
马铃薯淀粉

优级品 1300黏度（4%干物质，700cmg）/BU
一级品 1100黏度（4%干物质，700cmg）/BU
二级品 900黏度（4%干物质，700cmg）/BU

GB/T
29343-2012

木薯淀粉

工业用木薯淀

粉

优级
550（6%（干物质计），700cmg，

峰度粘度）
一级

合格

食用木薯淀粉

优级
600（6%（干物质计），700cmg，

峰度粘度）
一级

合格

GB/T
34321-2017

食用甘薯淀

粉
食用甘薯淀粉

优级品

500（6%（干物质计），700cmg/BU一级品

二级品

GB 3167-2016 食用淀粉

谷类淀粉

/ /
薯类淀粉

豆类淀粉

其他类淀粉

（6）白度：指标名称“白度，%（470nm蓝光反射率）”修改为“白度（457 nm 蓝光反射率）/%”，
对比相关国内标准中白度要求（表 7），结合不同品质的淀粉产品规定白度指标。规定优级品中马

铃薯淀粉白度由≥92.0%调整为≥92.5%，甘薯淀粉白度由 90.0≥%调整为≥82.0%。一级品中马铃

薯淀粉白度由≥85.0%调整为≥90.0%，甘薯淀粉白度由≥75.0%调整为≥78.0%。合格品中马铃薯

淀粉白度由≥80.0%调整为≥88.5%，甘薯淀粉白度由≥65.0%调整为≥76.0%。其他白度指标维持

原标准要求。

表 7工业薯类淀粉相关标准白度指标限量要求

标准号 标准名称 产品分类 白度/%，≥

GB 1840-1993 工业薯类淀粉

木薯淀粉

优等品 92.0
一等品 88.0
合格品 84.0

马铃薯淀粉

优等品 92.0
一等品 85.0
合格品 80.0

甘薯淀粉

优等品 90.0
一等品 75.0
合格品 65.0

GB/T 8884-2017 食用马铃薯淀粉 马铃薯淀粉

优级品 92.0
一级品 90.0
二级品 88.0

GB/T 29343-2012 木薯淀粉 工业用木薯淀粉

优级 92.0
一级 88.0
合格 84.0



食用木薯淀粉

优级 92.0
一级 89.0
合格 86.0

GB/T 34321-2017 食用甘薯淀粉 食用甘薯淀粉

优级品 82.0
一级品 78.0
二级品 76.0

GB 3167-2016 食用淀粉

谷类淀粉

/ /
薯类淀粉

豆类淀粉

其他类淀粉

（7）蛋白质：指标名称“蛋白质（干基），%（m/m）”修改为“蛋白质（以干基计）/%”，对比

相关国内标准中蛋白质要求（表 8），结合不同品质的淀粉产品规定蛋白质指标。规定优级品中木

薯淀粉蛋白质指标由≤0.15%调整为≤0.2%，甘薯淀粉蛋白质指标由≤0.2%调整为≤0.1%。一级品

中木薯淀粉蛋白质指标由≤0.2%调整为≤0.3%，马铃薯淀粉蛋白质指标由≤0.2%调整为≤0.15%，

甘薯淀粉蛋白质指标由≤0.3%调整为≤0.2%，合格品中木薯淀粉蛋白质指标由≤0.3%调整为≤

0.4%，马铃薯淀粉蛋白质指标由≤0.3%调整为≤0.2%，甘薯淀粉蛋白质指标由≤0.35%调整为≤

0.3%。其他蛋白质指标维持原标准要求。

表 8工业薯类淀粉相关标准蛋白质指标限量要求

标准号 标准名称 产品分类 蛋白质/%，≤

GB 1840-1993 工业薯类淀粉

木薯淀粉

优等品 0.2
一等品 0.2
合格品 0.3

马铃薯淀粉

优等品 0.1
一等品 0.2
合格品 0.3

甘薯淀粉

优等品 0.2
一等品 0.3
合格品 0.4

GB/T 8884-2017 食用马铃薯淀粉 马铃薯淀粉

优级品 0.1
一级品 0.2
二级品 0.2

GB/T 29343-2012 木薯淀粉

工业用木薯淀粉

优级

/一级

合格

食用木薯淀粉

优级 0.2
一级 0.3
合格 0.4

GB/T 34321-2017 食用甘薯淀粉 食用甘薯淀粉

优级品 0.1
一级品 0.2
二级品 0.3



GB 3167-2016 食用淀粉

谷类淀粉

/ /
薯类淀粉

豆类淀粉

其他类淀粉

③安全指标

优级品应符合 GB 31637的相关要求。一级品和合格品应符合相关规定。

④试验方法

按照最新标准要求规范“一般要求”表述。

感官：取适量样品置于白色瓷盘内,在自然光线条件下,用肉眼观察其色泽、形态和杂质。

水分：按照 GB 5009.3-2016规定的第一法直接干燥法进行测定。

灰分：按照 GB 5009.4-2016规定的第一法进行测定。

斑点：按 GB/T 22427.4-2008规定的方法进行测定。

细度：按 GB/T 22427.5规定的方法进行测定。

粘度：按 GB/T 22427.7规定的方法进行测定。

白度：按 GB/T 22427.6规定的方法进行测定。

蛋白质：按 GB 5009.5中规定的方法进行测定，氮换算成蛋白质系数为 6.25。
铅：按 GB 5009.12 规定的方法进行测定。

霉菌和酵母：按 GB 4789.15 规定的方法进行测定。

菌落总数：按 GB 4789.2 规定的方法进行测定。

大肠菌群：按 GB 4789.3-2016中规定的MPN法进行测定。

⑤检验规则

按照最新标准要求规范表述。

⑥标志、包装、运输、贮存

分别对标志、包装、运输及贮存作了详细且规范的要求。

三、主要试验（或验证）情况

为确保标准和试验的可靠性和科学性，秘书处组织起草工作组参考《食用马铃薯淀粉》、《木

薯淀粉》、《食用甘薯淀粉》和《食用淀粉》国家标准及标准工作框架、实验研究方案等对样品开

展了对水分、灰分、斑点、细度、粘度、白度和蛋白质等理化指标的试验分析工作，验证了方法和

数据的实用性与准确性，工作组各单位均具备良好的分析测试能力，所得结果真实可靠。

四．标准中涉及专利的情况

本标准不涉及专利问题。

五．预期达到的社会效益、对产业发展的作用等情况

木薯淀粉在国内的市场份额相对稳定，近年来受到上游木薯行业产量下降的影响，产量有所波

动，但国内需求依然旺盛。由于本土木薯淀粉产量不能满足需求量，所以大量进口木薯淀粉来满足

国内需求。2023年中国木薯淀粉行业需求量为 350.44万吨，显示出其在市场上的重要地位。我国

马铃薯淀粉行业经过多年的发展，已经形成了较为完整的产业链和较为成熟的市场，随着国内种植



面积的不断扩大和产量的提高，其市场占比也逐渐提升。相较于木薯淀粉和马铃薯淀粉，甘薯淀粉

的市场份额相对较小，但近年来也呈现出增长趋势。

随着全球经济的发展和人民生活水平的提高，薯类淀粉可在食用食品领域、发酵食品领域及工

业领域应用。食用食品领域中木薯淀粉高透明度、黏性强、耐高温，常用于烘焙食品、酱料增稠，

马铃薯淀粉高膨胀性、冻融稳定性好，常用于肉制品、膨化食品及勾芡，甘薯淀粉耐煮，常用于传

统粉制品及油炸食品裹粉。发酵食品领域中木薯淀粉成本低，碳水含量高，常用于燃料乙醇、低端

白酒及乳酸、柠檬酸等有机酸发酵，马铃薯淀粉纯度高、杂质少，适合高纯度酒精（伏特加）及氨

基酸（谷氨酸）生产。甘薯淀粉含天然糖分和色素，用于传统发酵食品（甜酒酿、红薯醋）及天然

色素提取。工业领域中木薯淀粉黏合性强，用于造纸表面施胶、瓦楞纸粘合剂、生物降解塑料及医

药片剂赋形剂。马铃薯淀粉成膜性好，用于纺织浆纱、化妆品增稠剂（乳液、面膜）及环保涂料。

甘薯淀粉耐高温，用于铸造工业砂型粘合、环保胶水及土壤改良剂（保水保肥）。未来，随着市场

需求的持续增长、技术创新与产业升级的推进以及环保与可持续发展理念的深入人心，工业薯类淀

粉行业将迎来更加广阔的发展前景。

本标准的修订将规范市场秩序，通过调整更贴切市场发展需求的检测指标，有效促进工业薯类

淀粉更加高效的健康发展，提高国内工业薯类淀粉的市场竞争力，维护生产者、经营者和消费者的

合法权益。

六．与国际、国外对比情况

本标准未采用国际标准和国外先进标准，与上一版标准的技术指标对比和检测方法对比见附表

1和附表 2。标准修订过程中未测试国外的样品、样机。

七．在标准体系中的位置，与现行相关法律、法规、规章及相关标准，特别是强制性

标准的协调性

本标准与现行法律、法规、规章和政策以及有关基础和强制性标准不矛盾。在食品工业标准体

系中属于“07 工业发酵 03 产品标准 00 其他”。

图 1 工业发酵标准体系图



八．重大分歧意见的处理经过和依据

本标准未产生重大分歧意见。

九．标准性质的建议

建议本标准的性质为推荐性行业标准。

十．贯彻标准的要求和措施建议

本标准代替 QB/T 1840—1993《工业薯类淀粉》，建议本标准自发布之日起 6个月实施，QB/T

1840—1993废止。

十一．废止现行相关标准的建议

本标准自实施之日起，QB/T 1840—1993自行废止。

十二．其他应予说明的事项

无。



附表 1 工业薯类淀粉国内外标准法规技术指标对比表

标准名称/

指标名称
QB 1840-1993 工业薯类淀粉 GB/T 8884-2017 GB/T 29343-2012 木薯淀粉

GB/T

34321-2017
GB 3167-2016 食用淀粉

产品分类 木薯淀粉 马铃薯淀粉 甘薯淀粉 食用马铃薯淀粉
工业用木薯淀

粉
食用木薯淀粉 食用甘薯淀粉

谷

类

淀

粉

薯

类

淀

粉

豆类

淀粉

其他

类淀

粉

等级划分

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优级品 一级品 二级品
优

级

一

级

合

格

优

级

一

级

合

格

优

级

品

一

级

品

二

级

品

/

色泽和形态 洁白的粉末，具有光泽
白色的粉末，具

有光泽

洁白带

结晶光

泽

洁白

具有该产品应

有的色泽和形

态

白色或稍带浅

黄色的粉末

白色或稍带微

青色的粉末
白色或类白色，无异色

滋味、气味

具有木薯淀粉

固有的特殊气

味，无异味

具有马铃薯淀

粉固有的特殊

气味，无异味

具有甘薯淀粉

固有的特殊气

味，无异味

具有马铃薯淀粉固有的特殊

气味，无异味

无正常视力可见的外来物

质，无砂齿。

/

具有木薯淀粉

固有的滋味、

气味，无异味，

无沙齿

具有甘薯淀粉

固有的滋味,无

异味,无砂齿

具有产品应有的气味，无

异味

杂质 /
正常视力下无可见外来物

质，无沙齿
/

无正常视力可

见的外来物质

正常视力下无

可见外来物质

粉末或颗粒状，无正常视

力可见外来异物

水分，% ≤
14.

0

15.

0

15.

0

18.

0

20.

0

20.

0

14.

0

15.

0

15.

0
20.0

13.

5
15.0

13.

5

14.

0

15.

0

14.

0
15.0

14.

0

18（不含马铃

薯淀粉）
20.0

白度，% ≥
92.

0

88.

0

84.

0

92.

0

85.

0

80.

0

90.

0

75.

0

65.

0
92.0 90.0 88.0

92.

0

88.

0

84.

0

92.

0

89.

0

86.

0

82.

0

78.

0

76.

0
/ / / /

细度，% ≥
99.

8

99.

5

99.

0

99.

8

99.

5

99.

0

99.

8

99.

5

99.

0
99.9 99.5 99.0

99.

8

99.

5

99.

0

99.

8

99.

5

99.

0

99.

5

99.

0

98.

0
/ / / /



标准名称/

指标名称
QB 1840-1993 工业薯类淀粉 GB/T 8884-2017 GB/T 29343-2012 木薯淀粉

GB/T

34321-2017
GB 3167-2016 食用淀粉

产品分类 木薯淀粉 马铃薯淀粉 甘薯淀粉 食用马铃薯淀粉
工业用木薯淀

粉
食用木薯淀粉 食用甘薯淀粉

谷

类

淀

粉

薯

类

淀

粉

豆类

淀粉

其他

类淀

粉

等级划分

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优级品 一级品 二级品
优

级

一

级

合

格

优

级

一

级

合

格

优

级

品

一

级

品

二

级

品

/

斑点，

个
≤ 2.0 5.0 8.0 2.0 6.0 8.0 2.0 5.0 8.0 3.0 5.0 9.0 3.0 6.0 8.0 3.0 6.0 8.0 3.0 7.0 9.0 / / / /

酸度，

mL
≤

14.

0

18.

0

20.

0

12.

0

15.

0

19.

0

10.

0

14.

0

18.

0
/ / / / / / / / / / / / / / / /

灰分

（干

基），%

≤ 0.2 0.3 0.4 0.2 0.4 0.6 0.2 0.6 0.9 0.3 0.4 0.5 0.2 0.3 0.4 0.2 0.3 0.4 0.3 0.4 0.4 / / / /

蛋白质

（干

基），%

≤ 0.2 0.2 0.3 0.1 0.2 0.3 0.2 0.3 0.4 0.1 0.2 0.2 0.2 0.3 0.4 0.1 0.2 0.3 / / / /

粘度 ≥
1.3（恩氏度，温

度 25℃时）

10（恩氏度，温

度 25℃时）

1.15（恩氏度，

温度 25℃时）

1300黏

度（4%

干物

质，

700cm

g）/BU

1100黏

度（4%

干物

质，

700cm

g）/BU

900黏

度（4%

干物

质，

700cmg

）/BU

550（6%（干物

质计），

700cmg，峰度

粘度）

600（6%（干物

质计），

700cmg，峰度

粘度）

500（6%（干物

质计），

700cmg/BU

/ / / /



标准名称/

指标名称
QB 1840-1993 工业薯类淀粉 GB/T 8884-2017 GB/T 29343-2012 木薯淀粉

GB/T

34321-2017
GB 3167-2016 食用淀粉

产品分类 木薯淀粉 马铃薯淀粉 甘薯淀粉 食用马铃薯淀粉
工业用木薯淀

粉
食用木薯淀粉 食用甘薯淀粉

谷

类

淀

粉

薯

类

淀

粉

豆类

淀粉

其他

类淀

粉

等级划分

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优级品 一级品 二级品
优

级

一

级

合

格

优

级

一

级

合

格

优

级

品

一

级

品

二

级

品

/

二氧化

硫，%

（m/m）

≤
0.0

04
/

0.0

04
/

0.0

04
/ / / / / / / / / / / / / / / / /

电导率 ≤ / / / / / / / / / 100.0 150.0 200.0 / / / / / / / / / / / / /

pH / / / / / / / / / 6.0~8.0 / / / 5.0~8.0 6.0~8.0 / / / /

微

生

物

指

标

限

量

/ /
/ / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / 采样方案及限量

/ / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / n c m M

菌

落

总

数

/ / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / 5.0
2.

0

1000

0.0

10000

0.0

大

肠

菌

群

/ / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / 5.0
2.

0
100.0 1000.0



标准名称/

指标名称
QB 1840-1993 工业薯类淀粉 GB/T 8884-2017 GB/T 29343-2012 木薯淀粉

GB/T

34321-2017
GB 3167-2016 食用淀粉

产品分类 木薯淀粉 马铃薯淀粉 甘薯淀粉 食用马铃薯淀粉
工业用木薯淀

粉
食用木薯淀粉 食用甘薯淀粉

谷

类

淀

粉

薯

类

淀

粉

豆类

淀粉

其他

类淀

粉

等级划分

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优

等

品

一

等

品

合

格

品

优级品 一级品 二级品
优

级

一

级

合

格

优

级

一

级

合

格

优

级

品

一

级

品

二

级

品

/

霉

菌

和

酵

母

≤ / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / / 1000.0

附表 2 工业薯类淀粉国内外标准检测方法对比表

指标名称

标准来源 本标准 QB 1840-1993
工业薯类淀粉 工业薯类淀粉

参考来源 名称 参考来源 名称

色泽和形态 本标准 / GB 12309 4.2.1 外观

滋味、气味 本标准 / GB 12309 4.2.2 气味

水分，% GB 5009.3-2016 第一法 直接干燥法 GB 12309 4.3.1 水分（烘箱法）

白度，% GB/T 22427.6 淀粉白度测定 GB 12097 淀粉白度测定方法

细度，% GB/T 22427.5 淀粉细度测定 GB 12309 4.3.2 细度

斑点，个 GB/T 22427.4-2008 淀粉斑点测定 GB 12309 4.3.3 斑点



酸度，mL / / GB 12309 4.3.4 酸度

灰分（干基），% GB 5009.4-2016 第一法 食品中总灰分的测定 GB 12309 4.3.5 灰分

蛋白质（干基），% GB 5009.5 凯氏定氮法/分光光度法 GB 12309 4.3.6 蛋白质

粘度 GB/T 22427.7
旋转黏度计法/布拉本德粘度仪

法/快速黏度分析仪（RVA）法
QB 1840—1993 5.4.8 粘度

二氧化硫，% / / GB 12309 4.3.8 二氧化硫

菌落总数 GB 4789.2 菌落总数测定 / /
大肠菌群 GB 4789.3-2016 第一法 大肠菌群MPN计数法 / /
霉菌和酵母 GB 4789.15 第一法 霉菌和酵母平板计数法 / /

铅（Pb） GB 5009.12
石墨炉原子吸收光谱法/电感耦

合等离子体质谱法/火焰原子吸

收光谱法

/ /


