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前 言

本文件依据GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由中华全国供销合作总社提出。

本文件由全国茶叶标准化技术委员会归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：  
普洱茶仓储规范
1范围

本文件规定了普洱茶仓储的术语与定义、基本要求、仓储管理、保质措施和试验方法。

本文件适用于普洱茶及其原料的仓储。

2规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2763,1 食品安全国家标准 食品中2,4-滴丁酸钠盐等112种农药最大残留限量 
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB/T 4789.21 食品卫生 微生物学检验 冷冻饮品 饮料检验 
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB/T 8302 茶 取样

GB/T 22111 地理标志产品 普洱茶

GB/T 23776 茶叶感官审评方法

GB 31608 食品安全国家标准 茶叶
GH/T 1070 茶叶包装通则
3术语和定义

GB/T 22111界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1普洱茶仓储  pu-erh tea storage

指普洱茶在特定的仓储条件下保质管理的过程。

3.2普洱茶智能仓库  Intelligent Warehouse for pu-erh tea
利用自动控制系统智能化调节温度、湿度、光照、通风等环境条件并为普洱茶仓储创造适宜的仓储条件，确保普洱茶保质转化的一种仓库。
3.3数字化管理  Digitization Management
通过数字化技术，全程记录普洱茶仓储过程中的入库产品信息、过程管理、仓储条件和出库信息等，实现仓储过程普洱茶产品品质信息可追溯的一种先进管理方式。
4基本要求
4.1产品

感官品质、水分含量、安全性指标应符合GB 31608、GB/T 22111和其它相关产品标准规定。

4.2包装
4.2.1 包装材料应符合GH/T 1070、GB 4806.1和其他相关包装标准规定。

4.2.2 宜选用透气性好且符合相应卫生要求的材料。

4.3仓库

4.3.1 仓库选址
应选择干燥或地势相对较高的场所，远离污染物（源），周围应无异气味。
4.3.2 仓库设计与建设

4.3.2.1仓库宜采用钢筋混凝土结构、钢架结构或砌体结构。

4.3.2.2货架材质应使用结构牢固、环保无异味的材料。

4.3.2.3主体结构应防火防潮。
4.3.3 库房要求

4.3.3.1库房内应整洁、干燥、无异味，应有防水、防潮、防火、防鼠、防虫、防尘和防盗设施，地面应有硬质处理。

4.3.3.2应防止日光照射，有避光设施。

4.3.3.3宜有控温控湿和通风的设施。

4.3.3.4库房内应设置垫垛，垫垛离地面高度宜≥100 mm，茶垛距墙宜≥500 mm，茶垛与顶棚、灯等设施保持一定距离。

5仓储管理
5.1入库
5.1.1 检验合格的普洱茶及原料应及时入库。

5.1.2 入库应有详细记录（品名、等级、规格、数量、产地、生产日期、入库时间）和标识等。
5.1.3 入库的普洱茶产品及原料应分类、分区存放。

5.1.4 入库的包装件应牢固、完整、防潮、无破损、无污染、无异味。

5.2仓储条件
宜常温贮存，相对湿度应≤70% ，通风、避免阳光直射。
5.3库检
5.3.1 项目

5.3.1.1包装件是否有霉味、水迹及其它质量问题。

5.3.1.2包装件有无发热现象。

5.3.1.3仓库内温度、相对湿度和通风状况，检查库体结构的安全性。
5.3.1.4检查库内照明、温湿度控制等设备设施的运行情况。

5.3.2 检查周期

每周应检查1次，高温、多雨季节每周检查应不少于2次，并做好记录。

5.4卫生管理

应保持库房内的整洁，库房内不得存放其它物品。

5.5安全防范

5.5.1 防虫防鼠

5.5.1.1 库房与外界接触的出入口，应安装挡鼠板。

5.5.1.2 库房与外界接触的门、窗有良好的密闭效果，防止昆虫飞入。

5.5.1.3 库房内宜装灭虫设施。

5.5.2 防火
库区内严禁吸烟和使用明火，符合消防要求。

5.5.3 防水

5.5.3.1 库房周边宜有排水设施，雨季应注意库房周围积水。

5.5.3.2 应定期检查库房屋顶漏水风险并及时处置。

5.5.4 防盗

应有防盗措施，库房关键场所宜设置监控装置，纳入单位24小时安保管理系统，动态记录和监控库房的安全性。

5.6数字化管理

5.6.1 宜建立数字化信息管理平台，对产品从入库、仓储条件、过程管理、出库管理等的信息实行全链条数字化管理。

5.6.2 入库的每一批次普洱茶及原料，宜实行条码管理，实现仓储信息的可追溯。

6保质措施

6.1通风
采用通风装置，宜在空气干燥、质量优良的条件下自然通风。

6.2卫生
工作人员应持健康证上岗，穿工作服、戴工作帽，保持个人卫生。

6.3温湿度控制

6.3.1 库房温度大于35℃时，宜采用降温措施调节库内温度。

6.3.2 库房相对湿度大于70%时，宜采用除湿措施调节库内相对湿度。

6.3.3 宜采用智能化仓库，实现仓储环境温度、湿度等的自动控制和调节。
7试验方法

7.1 取样按GB/T 8302的规定执行。

7.2 库房温度、相对湿度采用温度计、湿度计直接读取。包装件内温度采用温度传感器测试。

7.3 感官品质按GB/T 23776、GB/T 22111的规定执行。

7.4 水分按GB 5009.3的规定执行。

7.5 污染物按GB/T 2762 的规定执行。

7.6 农药残留按GB/T 2763、GB/T 2763 .1 的规定执行。

7.7 大肠菌群和致病菌按GB 4789.3和GB/T4789.21的规定执行。

____________________________________________________________
普洱茶仓储规范
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