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前  言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规

则》的规定起草。 

本文件代替NY/T 1790—2009《双孢蘑菇等级规格》，与NY/T 1790—2009相比，除结构

调整和编辑性改动外，主要技术变化如下： 

a） 更改了“要求”（见第4章，2009版的第4章）； 

b） 增加了“试验方法”（见第5章）； 

c） 增加了“检验规则”（见第6章）； 

d） 更改了“包装”（见7.1，2009版的第5章）； 

e） 更改了“标识”（见7.2，2009版的第6章）； 

f） 增加了“储运”（见7.3）； 

g） 删除了“图片”（见2009版的第7章）。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由农业农村部种植业管理司提出 

本文件由农业农村部食用菌标准化技术委员会归口。 

本标准起草单位：  

本标准主要起草人：  

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况如为： 

——2009年首次发布为NY/T 1790—2009； 

——本次为第一次修订。 



NY/T XXXX—202X 

 

双孢蘑菇等级规格 

1 范围 

本文件规定了新鲜双孢蘑菇的质量要求，描述了相应的试验方法，同时规定了检验规则、

包装、标识和储运等要求。 

本文件适用于新鲜双孢蘑菇的等级规格划分。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期

的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括

所有的修改单）适用于本文件。 

GB 7096  食品安全国家标准  食用菌及其制品 

GB/T 8855  新鲜蔬菜和水果  取样方法 

GB/T 12533  食用菌杂质测定 

GB/T 12728  食用菌术语 

GB/T 34343  农产品物流包装容器通用技术要求 

GB/T 34344  农产品物流包装材料通用技术要求 

GB/T 37109  农产品基本信息描述  食用菌类、 

GB/T 45197  食用菌鲜品流通技术规范 

SN/T 0266  出口商品运输包装钙塑瓦楞箱检验规程 

3  术语和定义 

GB/T 12728和GB/T 37109界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

3.1   

杂质  extraneous matters 

除双孢蘑菇以外的一切有机物和无机物。 

4  要求 

4.1  基本要求 

应符合下列基本要求： 

a）外观新鲜，菇柄和菇盖均为白色或乳白色； 

b）无畸形、无空心、无水根、无明显鱼鳞、无病虫损伤、无脱柄； 

c）具有双孢蘑菇特有的香味，无霉变、腐烂等异味； 

d）切根菇的菇柄基部剪切平整、无泥根；带根菇的菇柄基部不得带大泥块； 

e）鲜品无喷淋、浸泡等异常外来水分； 

f）农药、重金属、食品添加剂等限量，应符合 GB 7096 的规定。 

4.2  等级 
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4.2.1  等级划分 

在符合基本要求的前提下，双孢蘑菇产品分为特级、一级和二级，不能纳入特级、一级

和二级且未失去食用价值的列为等外级。 

4.2.2  质量指标 

双孢蘑菇等级应符合表 1 的要求。 

表 1 双孢蘑菇等级要求 

项目 特级 一级 二级 

形态 

菇盖圆形或近圆形，内菌

幕紧包，菇柄圆柱形，无机械

损伤、无开伞、无斑点；菇体

长度、体形一致 

菇盖圆形或近圆形，

内菌幕紧包，菇柄近圆

柱形，轻微机械损伤和

开伞；菇体长度、体形

较一致 

菇盖近圆形，内菌幕将

破或刚破，菇柄近圆柱

形，轻微机械损伤和开

伞；菇体长度、体形基本

一致 

色泽 

无机械损伤或其他原因导

致的色斑；同批产品色泽一

致均匀 

有轻微机械损伤或其他原因导致的色斑；同批产

品色泽较一致均匀 

杂质，% 

（质量百分比） 

带根 ≤ 2.0 ≤ 5.0 ≤ 10.0 

切根 0 ≤ 3.0 

破损菇，% 

（质量百分比） 
0 ≤ 5.0 

4.2.3  等级容许度 

以质量计： 

a） 特级允许有 5%的产品不符合该等级的要求，但应符合一级的要求； 

b） 一级允许有 10%的产品不符合该等级的要求，但应符合二级的要求； 

c） 二级允许有 10%的产品不符合该等级的要求。 

4.3  规格 

4.3.1  规格划分 

以菇盖直径、外露菇柄长度作为规格划分的指标。分为大（L）、中（M）、小（S）3 个

规格，规格的划分应符合表 2 的要求。 

表 2 双孢蘑菇规格要求  

单位为厘米 

项  目 大（L） 中（M） 小（S） 

菇盖直径  5.0 4.0 ~ 5.0  4.0 

外露菇柄长度 

带根 ≤ 3.5 ≤ 3.0 

切根 ≤ 2.0 ≤ 1.5 

4.3.2  等级容许度 
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以质量计： 

a）大（L）规格允许有 5%的产品不符合该规格的要求，但应符合中（M）规格要求； 

b）中（M）允许有 10%的产品不符合该规格的要求，但应符合小（S）规格要求； 

c）小（S）允许有 10%的产品不符合该规格的要求。 

5  试验方法 

5.1  感官指标 

应在常温、清洁、干燥、光线良好、无异味的场所进行感官检验。将样品置于白色瓷盘

等浅色背景容器中，目测样品色泽、形态、霉烂、异物，嗅闻气味。 

5.2  杂质 

按照GB/T 12533描述的方法检验。 

5.3  破损菇 

随机抽取样品1 kg，分别捡出破损菇，用相应精度的天平称其重量，计算破损菇占样品

的质量分数。 

5.4  菇盖直径 

用相应精度的量具，量取菇盖最大和最小宽度，计算菇盖各自直径的平均值。 

5.5  外露菇柄长度 

用相应精度的量具，量取子实体长度和菇盖厚度，计算子实体长度与菌菇盖厚度的差值，

为外露菇柄长度。 

6  检验规则 

6.1  组批规则 

同一产地、同一品种、同一等级、同一批采收的产品作为一个检验批次。 

6.2  抽样 

按照 GB/T 8855 描述的方法执行。 

6.3  判定规则 

6.3.1  在符合4.1要求的基础上，依据4.2的等级要求确定双孢蘑菇鲜品受检批次产品的等级。

按菇盖直径、外露菇柄长度确定双孢蘑菇受检批次产品的规格。 

6.3.2  检验项目全部符合本文件相应要求时，判定该批产品符合该等级规格规定。若检验

结果中有一项或以上项目不符合规定的，允许从该批产品中增加抽检数量的20%对不合格项

进行复检一次。若复检仍不符合的，则按下一级别规定的容许度检验，直到判出等级规格为

止。 

7  包装、标识和储运 
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7.1  包装 

应符合GB/T 45197的规定。采用塑料框（箱）、塑料托盘、泡沫箱等，包装容器应符合

GB/T 34343的规定，包装材料应符合GB/T 34344的规定。用于出口的外包装应符合SN/T 0266

的要求。其他包装材料应符合国家食品安全和卫生要求。 

7.2  标识 

7.2.1  等级标识 

采用特级、一级、二级表示。 

7.2.2  规格标识 

采用大（L）、中（M）、小（S）表示，同时标注相应规格指标值的范围。 

7.3  储运 

应符合GB/T 45197的规定。储存在温度1 °C～5 °C、相对湿度85% ～ 90%条件下，冷

链运输。 

________________________

_________ 


