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附件 3 

《双孢蘑菇等级规格》 

农业行业标准编制说明 

（征求意见阶段） 

承担单位：上海市农业科学院 
标准负责人：赵晓燕          

联系电话：18001717220            

电子邮箱：cindy8119@163.com 

 

一、工作简况，包括任务来源、制定背景、起草过程等； 

（一）任务来源 

根据农质标函〔2024〕71 号农业农村部农产品质量安全

监管司关于下达 2024 年农业国家和行业标准制修订项目的

通知（2024 年 4 月 30 日发）第 138 项，由上海市农业科学

院主持承担“修订《双孢蘑菇等级规格》标准（NY/T 1790—

2009）”的修订工作 

（二）修订背景 

据中国食用菌协会统计，2023 年我国双孢蘑菇年产量

156 万吨，是我国继香菇、木耳、金针菇、杏鲍菇和平菇后

的第六大传统栽培食用菌品种。从产业技术水平看，前期双

孢蘑菇以散户种植为主，包括杀虫剂、杀菌剂、采后保鲜非

法添加剂的使用，一直是困扰产业健康发展的主要隐患。近

年来，双孢蘑菇实现了产业的迭代升级，也是继金针菇、真

姬菇、杏鲍菇工厂化生产后，国内又一实现工厂化生产的食

用菌品种。 
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天水众兴菌业科技股份有限公司于 2008 年 11 月，是我

国目前工厂化栽培双孢蘑菇规模最大的企业；江苏裕灌现代

农业科技有限公司成立于 2010 年，是目前我国双孢蘑菇驯

化栽培、养殖采收全链条一体化的现代科技农场，创立了双

孢蘑菇现代化行业新标杆，全方位建立自动化、专业化、标

准化、高效化的周年循环生产模式，自建产、供、销渠道以

及冷链物流配套，建立完善的智慧化双孢蘑菇养殖栽培现代

科技园。2014 年上海联中食用菌专业合作社借鉴荷兰及国内

先进技术，结合本地农资环境，实现了适合上海地区发展的

双孢蘑菇工厂化生产，且规模逐渐扩大，目前已辐射带动了

周边多个现代农民工厂化双孢蘑菇栽培菇房。 

双孢蘑菇工厂化生产过程中，培养料制作、栽培环境、

管理方式等是影响子实体形成的主要因素，但因双孢蘑菇没

有表皮层，鲜品保鲜期短的特性，其采收及品控管理也是影

响产量和品质的重要因素。目前，双孢蘑菇工厂化生产技术

日益成熟，平均单产稳定在 25kg/m2 以上，而进一步提高利

润的方法则是提高采收技术及加强出场前对品质的把控。目

前国内工厂化双孢蘑菇的采收，仍以人工采收为主，采菇员

工对菇床上双孢蘑菇子实体成熟度及品质的主观判断，直接

影响到双孢蘑菇的产量和质量。因此工厂化双孢蘑菇生产企

业需要有严格的等级规格标准作为参考。 

前期我单位主持制定的《双孢蘑菇等级规格》（NY/T 

1790—2009）主要是基于当时以散户为主的产业现状基础上

制定，难以满足产业升级换代后以及现阶段高品质消费的新
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需求，亟需对该标准进行修订，为产业高质量发展提供技术

支撑。本项目根据目前市场需求情况，从子实体形态、大小、

商品性等方面对双孢蘑菇等级分类进行修订，为双孢蘑菇生

产企业提供参考，从而保证产品的质量及稳定性，提高双孢

蘑菇产品的市场竞争力。 

（三）起草过程 

1．起草（草案、论证）阶段。 

2024 年 4～5 月，起草单位收到标准项目下达通知后，

在农业农村部食用菌标准化技术委员会指导下征集起草成

员单位，为组建标准起草工作组做好准备，并进行了标准基

本框架和具体技术内容的初步起草研究工作。 

2024 年 6～9 月，查阅国内外最新文献、技术标准和专

利材料，搜集整理实验室前期有关双孢蘑菇规格数据，细化

完善实施方案和人员分工。 

2024 年 10 月，在上海召开标准启动暨第一次标准研讨

工作会议。主要讨论标准内容，对双孢蘑菇的定义、形态、

规格等各个分级指标发表了修改意见，形成了标准讨论意见。 

2024 年 11 月～2025 年 8 月，标准起草工作组在调研主

要生产企业和市场销售产品情况下，收集代表性样品，对双

孢蘑菇等级规格划分进行了进一步验证。形成《双孢蘑菇等

级规格（征求意见稿）》文本和编制说明。 

2．征求意见阶段。 

2025 年 9～10 月，标准起草工作组面向相关的科研单位、
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质量监督机构、高等院校、生产企业发送征求意见稿和编制

说明，广泛征求意见。 

2025 年##月，标准起草组针对各位专家的意见和建议，

对行业标准征求意见汇总处理，对标准内容进行了修改和完

善，完成了本标准的征求意见反馈汇总表和标准的送审稿。 

3．审查阶段 

2025 年##月，农业农村部食用菌标准化技术委员会组织

国内有关科研、教学、检测、推广和标准管理等领域的专家，

召开《双孢蘑菇等级规格》农业行业标准审定会。 

4．报批阶段 

2025 年##月，审查会后，起草小组按照审查会的修改意

见对送审稿进行修改，形成报批稿。 

工作保证措施：为保证项目的顺利开展，我单位将负责

组织好科技人员和检测人员认真完成标准制定过程中标准

验证、资料分析、专家咨询等方面工作，充分发挥承担单位

的资源优势，使项目顺利完成。 

（四）主要起草单位 

上海市农业科学院等。 

（五）编写人员与分工 

标准制定过程主要由上海市农业科学院等单位的人员

（表 1）参与资料收集、文本完成、市场调研、实验室比对、

数据处理等工作。 

表 1  主要起草人员信息及任务分工 
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姓名 单位 职称/职务 专业特长及分工 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

二、标准编制原则、主要内容及其确定依据，修订行业

标准时，还包括修订前后技术内容的对比 

（一）标准的编写原则 

严格执行《标准化工作导则  第 1 部分：标准化文件的

结构和起草规则》（GB/T 1.1）、《标准编写规则  第 10 部

分：产品标准》（GB/T 20001.10）、《农产品等级规格标准

编写通则》（NY/T 2113）以及《农业农村部农产品质量安全

中心技术归口标准审查及报批要求》等有关标准的规定。力



 

 - 6 - 

求技术内容叙述正确无误，文字表达准确、简明、易懂，标

准构成严谨合理，内容编排、层次划分等符合逻辑与规定。

坚持科学性、先进性与实用性统一，确保制定出的标准既有

良好的精密度、准确度和灵敏度，又经济、高效。形成征求

意见稿后广泛征求科研、教学、推广、质检等相关部门专家

广泛意见。 

（二）提出本标准主要内容的依据 

1．相关资料梳理 

目前围绕双孢蘑菇的标准共有 38 项（表 1），其中国家

标准 2 项、农业行业标准 8 项、地方标准 23 项、团体标准 5

项。按照环节，菌种标准 4 项、原辅料标准 1 项、栽培标准

17 项、病虫害标准 2 项、采收 2 项、产品 6 项、保鲜 1 项、

贮运 4 项、检验检测 1 项。 

表 2 现行有效的有关双孢蘑菇的标准 
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序号 环节 标准号 标准名称 

1 

菌种 

GB 19171—2003 双孢蘑菇菌种 

2 DB23/T 1520—2013 双孢蘑菇菌种生产技术规程 

3 DB14/T 1375—2017  双孢蘑菇菌种生产技术规程 

4 DB32/T 4526—2023 双孢蘑菇菌种工厂化生产技术规程 

5 原辅料 DB14/T 1622—2025 
双孢蘑菇覆土材料配制及使用技术

规程 

6 

栽培 

DB42/T 418—2007 
无公害食品 双孢蘑菇地棚式生产技

术规程 

7 DB41/T 947—2014 双孢蘑菇生产技术规程 

8 DB32/T 2836—2015 双孢蘑菇工厂化生产技术规程 

9 DB34/T 2799—2016 双孢蘑菇反季节生产技术规程 

10 DB52/T 1321—2018 双孢蘑菇露地栽培技术规程 

11 DB34/T 3339—2019 双孢蘑菇、草菇轮作栽培技术规程 

12 NY/T 3846—2021 双孢蘑菇工厂化生产技术规程 

13 DB41/T 2182—2021 
麦秸循环利用栽培草菇—双孢蘑菇

技术规程 

14 DB37/T 4458—2021 草菇双孢蘑菇轮作生产技术规程 

15 DB33/T 447—2022 双孢蘑菇绿色生产技术规程 

16 DB62/T 4579—2022 
绿色食品 双孢蘑菇越夏生产技术规

程 

17 DB62/T 996—2022 
绿色食品 双孢蘑菇越冬生产技术规

程 

18 T/ZJNJ 004—2022 双孢蘑菇上料成套设备 

19 DB63/T 1119—2023 
绿色食品 食用菌双孢蘑菇生产技术

规范 

20 DB42/T 2203—2024 杏鲍菇菌渣栽培双孢蘑菇技术规程 

21 DB43/T 1260—2024 菌糠栽培双孢蘑菇技术规程 

22 DB14/T 1156—2025 
食用菌日光温室栽培技术规程 双孢

蘑菇 

23 
病虫害 

DB37/T 3935.4—2020 
食用菌病虫害绿色防控技术规程 

第 4 部分：双孢蘑菇 

24 DB1307/T 480—2025 双孢蘑菇害螨防控技术规程 

25 
采收 

DB35/T 143.4—2001 福鼎白色双孢蘑菇鲜菇收购 

26 DB42/T 673—2010 双孢蘑菇采收与盐渍技术规程 

27 

产品 

GB/T 23190—2008 双孢蘑菇 

28 T/JX 019—2024 “金平湖”双孢蘑菇 

29 T/ZSGTS 186—2023 香山之品 双孢蘑菇 

30 NY/T 1790—2009 双孢蘑菇等级规格 

31 NY/T 4336—2023 脱水双孢蘑菇产品分级与检验规程 

32 T/SVEFA 04009—2024 双孢蘑菇等级规格 

33 保鲜 T/NTJGXH 072—2019 双孢蘑菇纳米包装保鲜技术规程 

34 贮运 NY/T 1934—2010 双孢蘑菇、金针菇贮运技术规范 
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35 NY/T 2117—2012 双孢蘑菇 冷藏及冷链运输技术规范 

36 NY/T 1934—2010  双孢蘑菇、金针菇贮运技术规范 

37 NY/T 2117—2012  双孢蘑菇 冷藏及冷链运输技术规范 

38 
检验检

测 
NY/T 2280—2012 

双孢蘑菇中蘑菇氨酸的测定 高效液

相色谱法 

2. 调研和样品收集 

通过到江苏、福建、广西、安徽、甘肃、上海等省（市）

的双孢蘑菇栽培基地、贸易市场和销售企业调研走访，起草

组了解到目前我国市场上双孢蘑菇产品绝大多数为鲜品，并

了解了现有产品等级规格划分情况。同时，购买了主产区的

双孢蘑菇，对其感官、规格等各项指标进行检测分析，确定

修订《双孢蘑菇等级规格》农业行业标准中的适用范围和要

求。 

（三）提出本标准主要内容的依据 

1．标准主要内容及适用范围 

据调研，目前我国市场上流通的双孢蘑菇产品，以鲜品

为主，所以本标准规定了双孢蘑菇鲜品的质量要求，描述了

相应的试验方法，同时规定了检验规则、包装、标识和储运

等要求。从适用范围看，本文件可应用于鹿茸菇鲜品的等级

规格划分。 

2. 基本要求 

双孢蘑菇作为典型白色食用菌品种之一，采后随着时间

延长，水分散失，菇盖边缘展开，菌褶转变为暗灰色或黑褐

色，菇柄颜色由白色逐渐变黄，质地逐渐疏松，甚至腐软（图
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1）。因此为了保证鲜品的新鲜度，本标准要求双孢蘑菇鲜品

的菇盖和菇柄颜色均为白色或乳白色。 

 

图 1 双孢蘑菇鲜品贮运时间长导致外观品质差 

在栽培过程中由于覆土、温湿度、通风、培养料营养等

原因导致极少部分双孢蘑菇子实体发生畸形发育，导致产品

形态畸形（图 2a）；子实体内部组织疏松、中空，形成空心

菇（图 2b）；子实体的菇柄基部水肿、发黏，形成水根菇（图

2c）；子实体的菇盖表面龟裂、起鳞片（图 2d）；菇体生理

机能崩溃而成为死菇（2e）。这一系列由于栽培管理过程中

环境条件控制不当造成的异常菇，均会影响其商品性质，故

本标准要求双孢蘑菇无畸形、无空心、无水根、无鱼鳞。 

病虫害也是影响产品品质的主要问题，包括眼菌蚊、跳

虫、软腐病、细菌性斑点病等，均会对产品色泽、菇形等都

会有较大影响，病虫害菇如图图 2f、2g 所示，故本标准要求

无病虫损伤。 
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在采摘或者运输过程中，由于操作不当，会导致部分双

孢蘑菇的菇盖和菇柄分离而成为脱柄菇（图 2h），影响商品

性质，故本标准要求无脱柄。 

 

图 2 (a)畸形菇，(b)空心菇，(c)水根菇，(d)鱼鳞菇，(e)死菇，(f)虫

害菇，(g)病害菇，(h)脱柄菇 

对于双孢蘑菇鲜品，兼顾安全和品质角度，需要在适当

成熟度时进行采收。为了品相，可以对其进行切根，要求菇

柄基部剪切平整、无泥根；为了延长保藏时间，可保留菇脚，

但应尽量去除所附着的泥土和培养料，避免交叉污染、影响

商品性质。 

综上，双孢蘑菇应符合下列基本要求： 

a）外观新鲜，菇柄和菇盖均为白色或乳白色； 

b）无畸形、无空心、无水根、无明显鱼鳞、无病虫损伤、

无脱柄； 

c）具有双孢蘑菇特有的香味，无霉变、腐烂等异味； 

d）切根菇的菇柄基部剪切平整、无泥根；带根菇的菇柄
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基部不得带大泥块； 

e）鲜品无喷淋、浸泡等异常外来水分； 

f）农药、重金属、食品添加剂等限量，应符合 GB 7096

的规定。 

3. 等级要求 

在前期工作基础及调研基础上，拟从形态、色泽、杂质、

破损等方面来划分等级。因此，本标准以这些指标作为划分

等级的依据。 

为统一分级标准，本标准将双孢蘑菇分为特级、一级、

二级，每个等级又分为三个规格，不能归入特级、一级、二

级且未失去食用价值的列为等外级。起草组通过查阅资料，

开展相关的实验和调研发现，双孢蘑菇栽培、管理技术、采

收时间、贮运时间长短等因素均会影响其形态、色泽、杂质、

破损等，从而影响产品品质。根据生产实践、试验验证，广

泛征求生产和销售企业的意见和建议，结合国内外市场要求，

对双孢蘑菇进行了相应的三个等级产品的形态、色泽、杂质、

破损等品质要求和规范性规定。 

由于双孢蘑菇是覆土栽培的一种食用菌，在生长过程中，

可能会有覆土、培养料等粘附在菇盖或者菇柄上。为了品相，

可以对其进行切根。从江苏、山东、广东、上海等省市合计

鲜品采样 534 个切根双孢蘑菇，通过目测，几乎未在切根双

孢蘑菇的菇盖或菇柄上上发现明显杂质。《双孢蘑菇》（GB/T 
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23190—2008）规定了双孢蘑菇（切根）的一级和二级产品的

杂质为 0，三级产品的杂质为≤3.0%，本标准规定的切根双

孢蘑菇中杂质（%）参照 GB/T 23190—2008 执行：特级、一

级产品杂质为 0，二级产品杂质为≤3.0%。 

结合流通环节调研发现，为了延长保藏时间，部分生产

企业会保留菇脚，所以部分菇柄基部还有覆土、培养料残留，

在分包等过程中，残留覆土、培养料粘附在菇盖和菇柄上难

以去除，造成了产品的二次污染，影响商品外观品质。所以，

对于带根双孢蘑菇，应尽量去除所附着的泥土和培养料，避

免交叉污染。标准编制小组对从江苏、上海等省市合计鲜品

采样 134 个带根双孢蘑菇，采用木棒刮取、纱布轻擦等方式

除去覆土、培养料等杂质，利用电子天平进行称量并计算获

得杂质率，结果如图 3 和表 3 所示。选择统计数值处于中间

的约 50%样品的杂质率作为一级，其余约 50%分别作为特级

和二级产品允许的杂质率。同时结合实地调研与专家们、多

家企业的生产者沟通，综合各产地的双孢蘑菇情况，本标准

对带根双孢蘑菇的杂质率划分为：特级为≤ 2.0%，一级为≤ 

5.0%，二级为≤ 10.0%。 
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图 3 带根双孢蘑菇的杂质率分布情况 

表 3 带根双孢蘑菇的杂质率分布情况表 

序号 杂质率区间分布 个数 数量占总数比例 

1 ≤ 2.0% 36 26.9% 

2 2.0% ~ 5.0% 63 47.0% 

3 ≥5.0% 35 26.1% 

 

双孢蘑菇在受物理等因素影响下，机体部分或整体会受

到伤害破损，称之为破损菇。《绿色食品 食用菌》（NY/T 

749—2018）规定了食用菌鲜品的破损菇≤5.0 %。在实际测

量过程中，起草组发现特级和一级产品几乎无任何破损，二
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级产品偶有机械损伤造成的破损。本着双孢蘑菇产业高质量

发展，并基于以上情况，本标准规定特级和一级双孢蘑菇不

允许有破损菇，二级双孢蘑菇中破损菇（%）参照 NY/T 749—

2018 执行：≤5.0%。 

综上，在符合基本要求的前提下，双孢蘑菇产品分为特

级、一级和二级，不能纳入特级、一级和二级且未失去食用

价值的列为等外级。双孢蘑菇等级应符合表 4 的要求。 

表 4 双孢蘑菇等级要求 

项目 特级 一级 二级 

形态 

菇盖圆形或近圆形，

内菌幕紧包，菇柄圆柱

形，无机械损伤、无开

伞、无斑点；菇体长度、

体形一致 

菇盖圆形或近

圆形，内菌幕紧

包，菇柄近圆柱

形，轻微机械损伤

和开伞；菇体长

度、体形较一致 

菇盖近圆形，内

菌幕将破或刚破，

菇柄近圆柱形，轻

微机械损伤和开

伞；菇体长度、体形

基本一致 

色泽 

无机械损伤或其他

原因导致的色斑；同批

产品色泽一致均匀 

有轻微机械损伤或其他原因导致的

色斑；同批产品色泽较一致均匀 

杂质，% 

（质量百

分比） 

带根 ≤ 2.0 ≤ 5.0 ≤ 10.0 

切根 0 ≤ 3.0 

破损菇，% 

（质量百分比） 
0 ≤ 5.0 

容许误差指每批次（或从所有产品中抽取的）被测产品

中数量或质量不符合该等级要求是允许的。主要根据的是目

测法，即每个等级有个别产品质量不符合该等级要求，但目

测整体来看，仍然可以接受该产品为同一等级。等级的容许

误差按质量计。经实际测量，特级允许有 5%的产品不符合该

等级的要求，但应符合一级要求。一级允许有 10%的产品符
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合该等级的要求，但应符合二级要求。二级允许有 10%的产

品不符合该等级的要求，但应符合基本要求。 

4.规格要求 

根据《农产品等级规格编制编写通则》（NY/T 2113—

2012）中要求农产品规格指标应选择可测量或称量的反映农

产品大小和/或质量的指标，如长度、直径、周长和质量等。

经生产实际调研情况，双孢蘑菇规格划分继续依据菇盖直径、

菇柄长度 2 个指标，但具体指标阈值有所调整。 

标准编制小组对从江苏、上海、山东、广东等省市合计

鲜品采样 534 个双孢蘑菇（带根和切根），利用游标卡尺对

采集的双孢蘑菇鲜品的菇盖直径、菇柄长度进行测量，结果

如图 4 所示。根据统计学的相关知识，划分规格遵循“两头

小、中间大”的原则，且各规格之间要有明显差异。选择统

计数值处于中间的约 50%样品的菇盖直径作为一级，其余约

50%样品分别作为特级和二级产品的菇盖直径。同时结合实

地调研与专家们、多家企业的生产者沟通，综合各产地的双

孢蘑菇情况，本标准对双孢蘑菇的规格划分为：大（L）为> 

5.0 cm，中（M）为 4.0 cm~5.0 cm，小（S）为< 4.0 cm。 
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图 4 双孢蘑菇的菇盖直径分布 

表 5 双孢蘑菇的菇盖直径分布 

序号 菇盖直径区间分布 个数 数量占总数比例 

1 ≤ 4.0 cm 173 32.3% 

2 4.0 cm ~ 5.0 cm 274 51.2% 

3 ≥5.0 cm 88 16.5% 

 

对于带根双孢蘑菇而言（图 5a），当菇盖直径< 4.0 cm

时，菇柄长度为 1.2 cm~3.5 cm，其中 94.3%的双孢蘑菇的菇

柄长度≤ 3.0 cm；当菇盖直径 4.0 cm~5.0 cm 时，菇柄长度

为 1.5 cm~4.0 cm，其中 94.9%的双孢蘑菇的菇柄长度≤ 3.5 

cm；当菇盖直径> 5.0 cm 时，菇柄长度为 1.6 cm~4.1 cm，其

中 94.7%的双孢蘑菇的菇柄长度≤ 3.5 cm。 
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对于切根双孢蘑菇而言（图 5b），当菇盖直径< 4.0 cm

时，外露菇柄长度为 0.3 cm~2.5 cm，其中 89.2%的双孢蘑菇

的外露菇柄长度≤ 1.5 cm；当菇盖直径 4.0 cm~5.0 cm 时，

外露菇柄长度为 0.3 cm~2.6 cm，其中 92.6%的双孢蘑菇的外

露菇柄长度≤ 2.0 cm；当菇盖直径> 5.0 cm 时，外露菇柄长

度为 0.4 cm~2.4 cm，其中 97.7%的双孢蘑菇的外露菇柄长度

≤ 2.0 cm。 

 

 

图 5 (a)带根(b)切根双孢蘑菇的外露菇柄长度分布 
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结合实地调研与专家们、多家企业的生产者沟通，综合

各产地情况，本标准对双孢蘑菇规格划分见表 6 所示。 

表 6 双孢蘑菇规格要求 

单位为厘米 

项  目 大（L） 中（M） 小（S） 

菇盖直径 > 5.0 4.0 ~ 5.0 < 4.0 

外露菇柄长

度 

带根 ≤ 3.5 ≤ 3.0 

切根 ≤ 2.0 ≤ 1.5 

规格的容许误差按质量计。经实际测量，大（L）规格允

许有小于或等于 5%的产品不符合该规格的要求；中（M）规

格允许有小于或等于 10%的产品不符合该规格的要求, 但应

符合小（S）规格要求；小（S）规格允许有小于或等于 10%

的产品不符合该规格的要求。 

5.典型双孢蘑菇示意图 

本标准以色泽、形态、机械损伤情况、杂质、破损情况

等规定确定双孢蘑菇受检批次产品的等级。菇盖直径、外露

菇柄长度指标规定确定双孢蘑菇受检批次产品的规格。带根

和切根双孢蘑菇的特级、一级、二级的大（L）、中（M）、

小（S）规格示例，分别如图 6 所示。 
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图 6 （a）特级、一级、二级带根双孢蘑菇的大（L）、中（M）、

小（S）规格对比，（b）特级、一级、二级切根双孢蘑菇的大
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（L）、中（M）、小（S）规格对比 

6.试验方法 

6.1 感官指标 

应在常温、清洁、干燥、光线良好、无异味的场所进行

感官检验。将样品置于白色瓷盘等浅色背景容器中，目测样

品色泽、形态、霉烂、异物，嗅闻气味。 

6.2 杂质 

双孢蘑菇中的杂质指的是双孢蘑菇生产过程中粘附在

其菇盖和菇柄上的覆土、培养料等，如图 7 所示。按照 GB/T 

12533 描述的方法检验。 

 

图 7 双孢蘑菇的杂质示意图 

6.3 破损菇 

随机抽取样品 1 kg，分别捡出破损菇，用相应精度的天

平称其重量，按公式（1）计算破损菇占样品的百分率，精确

到小数点后一位。 

计算公式如下： 

 𝑋 =
𝑀1

𝑀2
× 100%                            （1） 
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式中： 

X——破损菇的百分率； 

M1——破损菇的质量，单位为克（g）； 

M2——样品质量，单位为克（g）。 

6.4 菇盖直径 

用相应精度的量具，量取菇盖最大和最小宽度，计算双

孢蘑菇菇盖各自直径的平均值。测量示意图如图 8 所示。 

 

图 8 双孢蘑菇的菇盖直径测定示意图 

6.5 外露菇柄长度 

用相应精度的量具，量取子实体长度和菇盖厚度，计算

子实体长度与菇盖厚度的差值，为外露菇柄长度。测量示意

图如图 9 所示。 
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图 9 双孢蘑菇的外露菇柄长度测定示意图 

7.检验规则 

7.1 组批规则 

同一产地、同一品种、同一等级、同一批采收的产品作

为一个检验批次。 

7.2 抽样 

按照 GB/T 8855 描述的方法执行。 

7.3 判定规则 

判定规则是对产品质量的全面评价，也是产品的最基本

要求。在符合“2.基本要求”的基础上，依据“3.等级要求”确

定受检批次产品的等级，依据“4.规格要求”按菇盖直径、外

露菇柄长度确定受检批次产品的规格。 

检验项目全部符合本文件相应要求时，判定该批产品符

合该等级规格规定。若检验结果中有一项或以上项目不符合
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规定的，允许从该批产品中增加抽检数量的 20%对不合格项

进行复检一次。若复检仍不符合的，则按下一级别规定的容

许度检验，直到判出等级规格为止。 

8.包装 

应符合 GB/T 45197 的规定。包装材料应洁净、干燥、无

破损、无异味、无毒、无害，采用塑料框（箱）、塑料托盘、

泡沫箱等，包装容器应符合 GB/T 34343 的规定，包装材料应

符合 GB/T 34344 的规定。用于出口的外包装应符合 SN/T 

0266 的要求。其他包装材料应符合国家食品安全和卫生要求。

客户对包装有特殊要求时，按双方商定方式进行包装，但包

装材料不应对双孢蘑菇的食用安全性和环境保护有影响。包

装箱内应附产品合格证。同一包装箱内，应为同一等级、同

一规格的产品，包装内的产品可视部分应具有整个包装产品

的代表性。 

双孢蘑菇在摆放时，如用欧版框等，上层表面的蘑菇菇

盖朝上，包装物四周的蘑菇菇盖朝外（图 10a-10b）；如用塑

料小盒包装，则菇盖朝上，表面平整（图 10c）。 

 

图 10 双孢蘑菇的包装及摆放, (a) (b)欧版框, (c)塑料小盒 
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9.标识 

等级标识采用特级、一级、二级表示。规格标识采用小

（S）、中（M）、大（L）表示，同时标注相应规格指标值

的范围。 

10.储运 

新鲜双孢蘑菇的含水量高，组织细嫩，且菇盖无明显的

保护结构，所以采收后的子实体呼吸作用和蒸腾作用较剧烈，

常温贮藏 1 d~3 d 即流失较多水分、失去光泽，严重影响其

食用品质及经济价值。双孢蘑菇的储运应符合 GB/T 45197 的

规定。双孢蘑菇鲜品应储存在温度 1 ℃~5 ℃、相对湿度 85% 

~ 90%条件下，冷链运输。 

（三）修订前后技术内容的对比 

与 NY/T 1790—2009 版本相比，除了结构性调整外，主

要的核心技术指标变化包括：一是强调了对色泽、硬度的感

官要求；二是对菇盖直径、外露菇柄长度等重新进行了划分，

阈值有所调整；三是对包装贮运环节提出了更加具体的技术

要求。具体见表 7。 
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表修订前后技术内容对照表 

序

号 

修订前 修订后 修订理由 

1 

文件结构 

包含范围、规范性引用文件、术语和定义、要求、包装、标识、

图片 7 个章节。 

文件结构 

调整为范围、规范性引用文件、术语和定义、要求、试

验方法、检验规则、包装标识和储运 7 个章节。 

1.新增“试验方法”和“检验

规则”，解决原标准缺乏具体

检测操作指导的问题，提升

标准的可操作性；2.新增“储

运” 章节，填补原标准在流

通环节技术要求的空白；3. 

删除 “图片”章节，因实物

图片对标准执行的核心指导

作用有限，且可通过文字描

述明确要求。 

2 

表述规范 

使用“本标准”表述，部分文字表述不符合最新标准化导则。 

表述规范 

统一改为 “本文件”，按 GB/T 1.1-2020《标准化工作

导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》调整

文字表述 

契合最新标准化工作规范，

提升文件的规范性和专业

性。 

3 

1 范围 

本标准规定了新鲜双孢蘑菇的等级规格要求、包装和标识。 

 

1 范围 

本文件规定了新鲜双孢蘑菇的质量要求，描述了相应的

试验方法，同时规定了检验规则、包装、标识和储运等

要求。 

按最新要求修改了文字。1. 

扩展内容覆盖范围，新增质

量要求、试验方法、检验规则

和储运等核心环节；2.响应产

业对标准化检测和流通保障

的需求，提升标准的实用性。 

4 
2 规范性引用文件 

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文

根据修订版的标准内容进行

规范性文件引用。 
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注日期的引用文件，其随后所有修改单（不包括勘误的内容）或

修订版不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方

研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文

件，其最新版本适用于本标准。 

GB/T 191  包装储运图示标志 

GB 7718  预包装食品标签通则 

GB/T 8868  蔬菜塑料周转箱 

GB 10457  聚乙烯自粘保鲜膜 

GB/T 12728  食用菌术语 

件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日

期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其

最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB 4806.7  食品安全国家标准  食品接触用塑料材料

及制品 

GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱 

GB 7096  食品安全国家标准  食用菌及其制品 

GB/T 8855  新鲜蔬菜和水果  取样方法 

GB/T 12533  食用菌杂质测定 

GB/T 12728  食用菌术语 

GB/T 37109  农产品基本信息描述  食用菌类 

SN/T 0266  出口商品运输包装钙塑瓦楞箱检验规程 

NY/T 3220  食用菌包装及贮运技术规范 

1. 按照修订版标准内容替换

相应标准：如用 GB 4806.7

（食品接触用塑料材料及制

品安全标准）替代 GB 10457

（聚乙烯自粘保鲜膜标准），

强化食品安全管控；2. 新增

关键标准：补充取样方法

（GB/T 8855）、杂质测定

（GB/T 12533）、食用菌信息

描述（GB/T 37109）等，为试

验方法和检验规则提供依

据；3. 纳入出口相关标准

（SN/T 0266）和贮运规范

（NY/T 3220），适应国内外

市场流通需求。 

5 

3 术语和定义 

GB/T 12728 确立的以及下列术语和定义适用于本标准。 

3.1   

开伞菇 cap-opening fruit bodies 

菇体菌盖卷边张开，可看见部分或全部菌褶的子实体产品。 

3.2   

畸形菇 deformed fruit bodies 

在生长发育阶段，因受生物、化学或物理等因素，菇体形状呈不

规则的子实体产品。 

3 术语和定义 

GB/T 12728 和 GB/T 37109 界定的以及下列术语和定义

适用于本文件。 

3.1   

杂质  extraneous matters 

除双孢蘑菇以外的一切有机物和无机物。 

根据修订版的标准内容修改

本文件的术语和定义。 

1. 优化术语体系： “开伞

菇”“畸形菇” 可通过等级指

标直接规范，无需单独定义；

2. 新增 “杂质” 定义，配合

杂质含量指标的新增，明确

检测对象范围； 3. 新增 

GB/T 37109 引用，保持与农

产品信息描述标准的一致

性。 
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6 

4.1.1 基本要求 

根据对每个级别的规定和容许误差，同一包装的新鲜双孢蘑菇应

符合下列要求： 

——无异种菇； 

——无异常外来水分； 

——无异常气味或滋味； 

——无霉变、腐烂，无病虫损伤； 

——采收时应切去菇脚，菇柄切削平整，不带泥土； 

——无虫体、毛发、动物排泄物、金属等异物。 

4.1 基本要求 

应符合下列基本要求： 

a）外观新鲜，菇柄和菇盖均为白色或乳白色； 

b）无畸形、无空心、无水根、无鱼鳞、无病虫损伤、无

脱柄； 

c）具有双孢蘑菇特有的香味，无霉变、腐烂等异味； 

d）切根菇的菇柄基部剪切平整、无泥根；带根菇的菇柄

基部不得带大泥块； 

e）鲜品无喷淋、浸泡等异常外来水分； 

f）农药、重金属、食品添加剂等限量，应符合 GB 7096

的规定。 

1. 强化安全底线：明确农残、

重金属、食品添加剂限量需

符合 GB 7096，落实食品安

全基本要求；2. 响应市场需

求：新增带根蘑菇的要求，因

市场流通中带根产品占比提

升，需规范其泥块控制标准；

3. 细化品质指标：补充 “无

空心、无水根、无鱼鳞” 等

外观缺陷要求，提升产品品

质管控精度。 

7 

表 1 新鲜白色双孢蘑菇等级 

 

表 1 双孢蘑菇等级要求 

 

1. 优化分级维度：用 “菌幕

状态”替代模糊的 “形状描

述”，分级更精准；2. 新增量

化指标：明确带根/切根菇的

杂质含量和破损菇占比，提

升等级判定的客观性；3. 覆

盖产品类型：纳入带根蘑菇

的等级标准，适应市场产品

多样性。 

8 

表 2 新鲜白色双孢蘑菇规格 

 

表 2 双孢蘑菇规格要求 1. 调整尺寸阈值：结合市场

消费习惯和生产实际，扩大

规格尺寸范围，更贴合产业

现状；2. 新增关键指标：补充

外露菇柄长度要求，原标准
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的菇柄长度测量操作性差

（一部分菇柄是外露，一部

分菇柄是包在菇盖内；3. 区

分产品类型：针对带根/切根

菇的不同形态，制定差异化

的柄长标准。 

9 

原标准无此部分内容。 5 试验方法（新增） 

5.1  感官指标 

应在常温、清洁、干燥、光线良好、无异味的场所进行

感官检验。将样品置于白色瓷盘等浅色背景容器中，目

测样品色泽、形态、霉烂、异物，嗅闻气味。 

5.2  杂质 

按照 GB/T 12533 描述的方法检验。 

5.3  破损菇 

随机抽取样品 1 kg，分别捡出破损菇，用相应精度的天

平称其重量，计算破损菇占样品的质量分数。 

5.4  菇盖直径 

用相应精度的量具，量取菇盖最大和最小宽度，计算菇

盖各自直径的平均值。 

5.5  外露菇柄长度 

用相应精度的量具，量取子实体长度和菇盖厚度，计算

子实体长度与菌菇盖厚度的差值，为外露菇柄长度。 

1. 解决原标准“有指标无方

法”的问题，为检验操作提供

明确指导；2. 确保检测结果

的准确性和一致性，提升标

准的可执行性；3. 各项方法

均与引用标准衔接，保持技

术统一性。 

10 

原标准无此部分内容。 6 检验规则（新增） 

6.1  组批规则 

同一产地、同一品种、同一等级、同一批采收的产品作

为一个检验批次。 

1. 规范检验流程：明确组批、

抽样、判定的操作逻辑，避免

检验随意性；2. 建立复检机

制：兼顾严格性与灵活性，保
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6.2  抽样 

按照 GB/T 8855 描述的方法执行。 

6.3  判定规则 

6.3.1  在符合 4.1 要求的基础上，依据 4.2 的等级要求

确定双孢蘑菇鲜品受检批次产品的等级。按菇盖直径、

外露菇柄长度确定双孢蘑菇受检批次产品的规格。 

6.3.2  检验项目全部符合本文件相应要求时，判定该批

产品符合该等级规格规定。若检验结果中有一项或以上

项目不符合规定的，允许从该批产品中增加抽检数量的

20%对不合格项进行复检一次。若复检仍不符合的，则

按下一级别规定的容许度检验，直到判出等级规格为

止。 

障生产方合法权益；3. 与取

样标准（GB/T 8855）衔接，

确保抽样代表性。 

11 

5 包装 

5.1  包装要求 

同一包装内应为同一地点生产\同一等级\同一规格的产品,包装内

的产品可视部分应具有整个包装产品的代表性。包装箱内双孢蘑

菇应紧密排放，但不应挤压，且摆放层数不宜过多。 

5.2  包装方式 

新鲜双孢蘑菇宜使用带有气孔的蔬菜塑料周转箱，规格应符合

GB/T 8868 的规定。菇体顶部应用带气孔的塑料膜 或聚乙烯自粘

保鲜膜覆盖保湿。纸箱包装体积宜为 50 cm × 30 cm × 15 cm，或

根据客户需要制定。 

5.3  包装材质 

5.3.1  聚乙烯保鲜膜应符合 GB 10457 的规定。包装容器应清洁

干燥，内无尖实物，外无钉头尖刺。 

5.3.2  客户对包装有特殊要求时，按合同进行包装，但包装材料

7.1  包装 

应符合 NY/T 3220 的规定。内包装可使用吸水纸、发泡

网、聚乙烯等，材料应符合 GB 4806.7 的规定。外包装

可采用蔬菜周转箱、聚苯乙烯泡沫箱、瓦楞纸箱等，材

料应符合 GB/T 6543 的规定。用于出口的外包装应符合

SN/T 0266 的要求。 

1. 简化重复内容：包装的具

体操作可直接引用  NY/T 

3220（食用菌包装及贮运技

术规范），避免标准内容冗

余；2. 强化安全与适配：明确

包装材料的安全标准和出口

适配要求，适应食品安全管

控和国际市场需求。 
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不应对新鲜双孢蘑菇的食用安全性和环境保护有任何影响。 

5.4  单位包装中净含量及其允许误差 

 

5.5  限度范围 

每批受检样品质量不符合等级、大小不符合规格要求的允许误

差，按所检单位的平均值计算，其值不应超过规定的限度，且任

何所检单位的允许误差值不应超过规定值的 2 倍。 

12 

6 标识 

包装标识应符合 GB/T 191 和 GB 7718 的规定，内容包括产品名

称 、等级、规格、产品的标准编号、生产单位和详细地址、产地、

净含量及采收、包装日期。应注明冷藏保藏方式。标注内容要求

字迹清晰、规范、完整。 

7.2 标识 

7.2.1  等级标识 

采用特级、一级、二级表示。 

7.2.2  规格标识 

采用大（L）、中（M）、小（S）表示，同时标注相应

规格指标值的范围。 

1. 简化标识规范：核心标识

内容（等级、规格）直接明确，

其他通用要求可遵循  GB 

7718 等基础标准；2. 统一标

识方式：避免市场标识混乱，

提升消费者辨识度和市场规

范性。 

13 

原标准无此部分内容。 7.3 储运（新增） 

应符合 NY/T 3220 的规定。双孢蘑菇鲜品应储存在温度

2 °C～4 °C、相对湿度 90% ～ 95%条件下，冷链运

输。 

1. 填补流通管控空白：原标

准无储运要求，导致产品流

通中品质损耗严重；2. 明确

关键参数：温度、湿度等参数

的规定为冷链物流提供技术

依据，延长产品保质期。 

14 

7 图片 

新鲜双孢蘑菇的包装方式见图 1，不同等级见图 2，不同规格见

图 3。 

删除此部分内容。 实物图片易因印刷、拍摄等

因素产生歧义，且等级规格

已通过文字和指标明确界

定，删除后不影响标准执行，

反而提升文件的严谨性。 
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三、试验验证的分析、综述报告，技术经济论证，预期

的经济效益、社会效益和生态效益 

（一）试验验证的分析、综述报告 

此次修订遵循科学、合理、可行原则，在多方面进行优

化。技术内容上，增加了杂质率和破损菇等理化指标作为等

级评价指标，增加了带根双孢蘑菇的等级规格要求；规格评

价指标中对不同规格的菇盖直径和外露菇柄长度进行了修

订。格式方面，依据 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1

部分：标准文件的结构和起草规则》调整，增强标准规范性

与协调性。 

广泛收集江苏、上海、山东、广东等省市合计鲜品采样

534 个双孢蘑菇，对其进行了形态、色泽、杂质率、破损菇

等外观品质和理化指标的测定；同时对其菇盖直径、外露菇

柄长度进行测量，利用 excel 和 origin 软件对数据进行统计

和分析，明确了双孢蘑菇的基本要求、等级划分指标、规格

划分指标。针对感官指标、杂质率、破损菇、菇盖直径、外

露菇柄长度等，明确了验证方法。 

起草组走访了江苏、上海、山东、广东等省市双孢蘑菇

生产企业，与质量安全管理、生产、科研、农技推广等多方

单位进行标准内容的探讨商榷。比如，标准 GB/T 23190—

2008、NY/T 1790—2009 等标准均仅对切根双孢蘑菇的等级

规格进行了规定，但是在实际生产、销售过程中，仍有大量
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的带根双孢蘑菇在销售，最终在本标准中增加了带根双孢蘑

菇的等级规格要求。 

本文件在质量要求方面，确定了双孢蘑菇在形态、色泽、

杂质率、破损菇等外观和理化指标等方面合理阈值；增加了

抽样、检验方法及检验规则，确保双孢蘑菇等级规格判定的

准确性与可靠性；优化了包装、标签要求，增加了储运要求，

保障双孢蘑菇在流通与保存过程中质量稳定。修订后的标准

符合我国双孢蘑菇产业发展实际，具有较强可行性与实用性，

实施后将对我国双孢蘑菇产业规范化、标准化发展起到重要

推动作用，助力双孢蘑菇产业实现高质量发展。 

（二）技术经济论证 

（1）与国际国内先进水平对比 

本文件对双孢蘑菇质量要求、试验方法、检验规则、包

装、标识和储运等进行了规范，在国际国内竞争、优质优价、

技术创新和经济收益等方面有显著优势。美国农业部（USDA）

对新鲜蘑菇制定了《美国蘑菇等级标准》（81 FR 51297），

经对比，本标准在等级、规格等指标方面，均优于美国标准。

国内市场此前双孢蘑菇质量参差不齐，原标准虽然起到了一

定的规范作用，但在引领产业发展、技术升级和创新上缺乏

统一标准，该标准的实施为行业树立规范，可有力推动双孢

蘑菇产业升级。 

（2）使用成本合理性和经济合理性 
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标准实施后，生产企业需初期投入分选和质量控制设备，

但通过标准化分级可实现优质优价，降低不合格品损失，提

升综合利润率。种植户通过规范分选提高产品附加值，带动

全产业链协同发展。 

（3）技术先进性 

质量要求方面，增加了杂质率和破损菇等理化指标作为

等级评价指标，增加了带根双孢蘑菇的等级规格要求，明确

了双孢蘑菇等级规格判定的指标阈值。 

（三）预期的经济效益、社会效益和生态效益 

双孢蘑菇是我国主产的传统食用菌品种之一，近年来随

着产业的迭代升级，工厂化栽培模式逐渐取代了原来的散户

栽培模式，甘肃众兴、江苏裕灌、上海联中等代表性的一批

工厂化生产企业规模不断壮大。从菌种选育到栽培管理直至

产品品质都逐渐完成了产业的升级。此外，从消费端，双孢

蘑菇耐储性低，作为以鲜销/消为主的一类食用菌，从商品货

架期和是否保留菇柄等方面都有了新的技术要求。前期我单

位主持制定的《双孢蘑菇等级规格》（NY/T 1790—2009）主

要是基于当时以散户为主的产业现状基础上制定，难以满足

产业升级换代后以及现阶段高品质消费的新需求，亟需对该

标准进行修订，为产业高质量发展提供技术支撑。 

四、与国际、国外同类标准技术内容的对比情况，或者

与测试的国外样品、样机的有关数据对比情况 

经检索，美国农业部（USDA）对新鲜蘑菇制定了《美国

蘑菇等级标准》（81 FR 51297），将新鲜蘑菇分为 2 个等级。
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等级方面，美国标准的 2 个等级的区分主要在于对开伞菇和

缺陷的容忍度不一致。本标准是将双孢蘑菇分为特级、一级、

二级等 3 个等级，均要求无畸形、无空心、无水根、无鱼鳞、

无病虫损伤、无脱柄，仅二级允许内菌幕将破或刚破（即轻

微开伞）；此外本标准关于等级划分还考虑了形态、杂质、

破损菇等，美国标准均未考虑。 

两个等级在尺寸方面的规定是一致的，直径小于 4.1 cm

为小至中型，直径大于 4.1 cm 为大型。本标准按照也是按照

尺寸对产品规格进行划分，大（L）为≥ 5.0 cm，中（M）为

4.0 cm~5.0 cm，小（S）为≤ 4.0 cm。与美国标准相比，本

标准的小（S）规格就包含了美国标准的小至中型。此外本标

准的规格划分还考虑了外露菇柄长度，这一方面，美国标准

未进行考虑。 

综上，无论是等级指标还是规格指标，本标准均优于美

国标准。 

美国标准的等级规格要求见下： 

1．一级 

一级是由具有相似品种特征的已成熟的新鲜蘑菇组成，

形状基本良好，修剪整齐，无破裂的菇盖，无病害、斑点、

虫害或腐烂，且无任何原因造成的损伤。 

（a）尺寸。尺寸以直径为单位规定，除非另有规定，否

则应符合以下尺寸分类之一的要求： 
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（1）小至中型——直径不超过 1-5/8 英寸（约不超过 4.1 

cm）； 

（2）大型——直径超过 1-5/8 英寸（约超过 4.1 cm）。 

（b）允许偏差。为允许因适当分级和处理而产生的变异，

按重量规定以下允许偏差： 

（1）在装运点。对于任何批次中不符合本等级要求的蘑

菇，允许 1.5%的偏差，但因病害、斑点或腐烂而受影响的蘑

菇，其数量不得超过上述比例的五分之一或 1%。 

（2） 在运输途中或目的地。允许任何批次中具有不超

过 10%的开伞菇。允许任何批次中不符合本等级其余要求的

蘑菇不超过 5%，但因疾害、斑点或腐烂的蘑菇，其容许量不

得超过上述后者数量的 1/15 或 1%。 

（3） 对于尺寸不符合要求的蘑菇。任何批次中不符合

规定尺寸要求的蘑菇，可允许 10%的偏差。 

2．二级 

本等级的要求与一级相同，但对开伞菇和缺陷的容忍度

更高。 

（a） 尺寸。尺寸以直径表示，除非另有规定，否则应

符合以下尺寸分类之一的要求： 

（1）小至中型——直径不超过 1-5/8 英寸（约不超过 4.1 

cm）； 

（2）大型——直径超过 1-5/8 英寸（约超过 4.1 cm）。 
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（b）允许偏差。为允许因适当分级和处理而产生的变异，

按重量规定以下允许偏差： 

（1）装运点。任何批次中开伞菇可允许 10%的偏差。任

何批次中不符合本等级其余要求的蘑菇可允许 10%的偏差，

但因病害、斑点或腐烂影响的蘑菇，其偏差不得超过上述后

者数量的 1/10 或 1%。 

（2）运输途中或目的地。任何批次中开伞菇可允许 25%

的偏差。对于任何批次中不符合本等级其他要求的蘑菇，允

许 10%的偏差，但因病害、斑点或腐烂而受影响的蘑菇，其

损耗不得超过上述 10%的 1/10 或 1%。 

（3）对于不符合规格的蘑菇。对于任何批次中不符合规

定尺寸要求的蘑菇，允许 10%的偏差。 

五、以国际标准为基础的起草情况，以及是否合规引用

或者采用国际国外标准，并说明未采用国际标准的原因 

本标准制定过程中未采用国际标准。 

六、与有关法律、行政法规及相关标准的关系 

本标准与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。 

七、重大分歧意见的处理经过和依据 

本标准在编写过程中无意见分歧情况。标准起草小组前

期进行了充分的准备和调研，有比较扎实的科研基础和知识

积累，相关数据调查佐证充分，广泛进行了资料收集分析和

行业协调探讨，标准文本主要内容取得了评审专家较为一致
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的认可。在标准的编制过程中，初步征求了产业体系、协会、

技术推广部门及生产技术单位的意见，共反馈主要意见##条，

其中采纳（含部分采纳）##条。本标准制定、专家审定过程

中无重大分歧意见。 

八、涉及专利的有关说明 

无。 

九、实施国家标准的要求，以及组织措施、技术措施、

过渡期和实施日期的建议等措施建议 

包括组织措施、技术措施、过渡办法等内容。 

标准的贯彻实施是标准化工作的重要内容之一，是标准

化活动的一个重要环节，也是标准化活动的目的所在，因此

在贯彻标准的过程中建议采取以下具体措施： 

1.标准发布部门应在相关管理、生产、经营、科研、质

检、标准化等单位提供本标准文本，并说明标准的实施范围

和起始日期，为标准的顺利实施奠定基础。 

2.标准实施过程中，使用单位和使用人应严格认真贯彻

实施标准，不随意更改操作步骤。 

3.在标准实施过程中遇到问题，及时与标准发布部门或

标准起草单位沟通。 

本标准为第一次修订，建议批准发布 3 个月后实施。 

十、其他应当说明的事项。 

无。 

 


