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GB/T 7461.3—202X

]l

Al

AR GB/T 1.1—2020 (FriEAL TAES N S50 FREAL SO (A 25 R RIS B 0 ) (430 =2 k2

i

ACARE T A G ARTER, &5 LA KT R WA FIE R BURAE &2 A hri 5550

AL FEGB/T 7416 M R 2 2R ) B335 . GB/T 7416 & RAT T LA R4

— 1R MU RE

— 2 ERr: ME R,

ASCAERE GB/T 20369—2006 (B AEH 5 , 5 GB/T 20369—20064H Lt , [k 45 1) 18 28 i 4 48P £
Ak, FEHEARBMU T

a) WINT “RMEERE” A RWIEERE” “UERWIEERE” CONEARWITIERE” W
TEAEH” RIEAE X (W, 3.4, 3.4.1. 342, 343, 3.5) , BT ARE “HEER ORSE) 7 (K, 3.8,
2006 R 3.7)

b) TSRS (I 4.1, 2006 R 4.1) , S0 7RI TERE S = e 25, %
gk (I 4.2, 43) ;

¢)  HI TR AL B TR (I, 5.2.2, 2006 fERRA 5.2.2) , BN T ESEMIEAE . ORI AL
AR B EAL TSR (I 5.2)

d) BT K7 “Ca-BRABER” MR L. (6.7, 6.8, 2006 FFiRM] 6.7+ 6.8) ;

e) BT “WAEIm” MR TR (WL 71D

f) T RIS “RIESR (I 7.1.2, 2006 FERRIT) 7.1.2)

g FHMT “UrE” ‘B, AR BER (8.1, 8.2, 8.4, 2006 R 8.1, 8.2, 8.4) ;

h)  MHBR TR A “RRORAE BaEEIE o -BRAN B R (AL 2008 FRRITF SR A)

TEVE R AR R Py AT REV M B o A SO R AT WU AS AR 3 & I ) 54T

A A R TS SR .

A A E BRI AR L R ZE i1 (SAC/TC471) A,

AR E AL .o

A EEREN: .

ASA S B AR ST I D IR A R AT LA <

——2006 FH KA A 20369—2006;

——RUCNE—IRIET

1I



GB/T 7461.3—202X

MEIRREBREEK H3ER: MUHEL R H b
1 SEH

ARSCAFRLE T ML R Lt AR TE AN SE 3L 77w 702K BORESR . el I AbR & B 18k
WAE, Hid 7R
ARSCAFIE Y MOE A AL AR e B

2 HeMsImxH

N HNSCA R PN 2 ST R | T AL BSAR SCAT e AN T 2 SR o b, 3 E I 51 ST
1% H B B R RRCASTE FH T AR SO AN HI 51 - SO, iR CEFE A BE ) d@H T4
A

GB/T 191 f3fific ERtrd

GB/T 601 Ak 23270 A v 15 S 1 VP ) 45

GB/T 603 Aik7m 1506 7 v A B FH 1 770 % o)t P )

GB 5009.3 it &4 et £ h K o e

GB/T 6682 431 5256 = F KBS FI 5% g i

JF 1070 & &AL i vt BRI

3 RIBMEX
NHUARTE R E S FH A A
3.1
FE4EME;E .  compressed hop cone
VR BRI b . [, A DIEERRL,  FT R RIS 07
3.2
PRIMEETE  hop pellet
JEARMIEAE L E . RIS T 245 IR ™ o
3.2.1
FRIIRETE (90 &) type 90 hop pellet
JEARMEAELMIE S oy IRG . ki, B35 5 A R = i
3.2.2
ERRIAEETE (458Y) type 45 hop pellet
JEARMIEAEE R IE . IR T TRA AL, %5 15 1 4 B0 7= i

3.3



GB/T 7461.3—202X
SREEE  C0. hop extract

FITRIBEZEMRETE C0. hop extract

s
s 4 M P A RRURE M {6 2 — SR B A BGB8O80 i A AR B 7

3.4
SHETERE isomerized hop extract

s 45 WP A € BT M AR 22 AR BGRAE FP oA Ry Ja . 1R o - BRZ M. gtk BB JEHI1S
(K17 it o

3.4.1
ZES5METERE dihydro—isomerized hop extract

s 4 R P A SRR A A e e A BGE A A B0y Ja SR o - IR, IR itk A
JE AR 77 it o

3.4.2
ME B2 E tetrahydro—isomerized hop extract

s 4 M A€ BORURE M AR 22 AR BGEAE FR A AUy 5, 1R o - R, SAb. dife. i
Ja AR i o

3.4.3

b
iy

SE R HETE2E hexahydro—isomerized hop extract

N

TARWIERE SV AR WIEER BRI AN Atk B HIAS0
3.5

BT hop oil

7 4 ML BRI PR PG A 28 P D ok s 28 PR HUAS 21 R Wl ™=
3.6

#®BIH brownish bract

EAF OB O S LR TR =02 — 1.
3.7

BAfERTE] dissolved time

TRIURE ML 1 78 9 7K Hh 58 A HIUS BT 5 AR IR (8]
3.8

BHEERL (S5IEEE)  incomplete pellet

IR B A /N T 1E W UKL B4R — 20 2 — AL



GB/T 7461.3—202X
3.9

T % hop storage index, HSI

WL A6 A B P PR B RTE K275 nm 1325 nm PO .
3.10

RZH)  impurity

FEGi e & A AR AE R (O REAR BT 20 IMEAE R 2R i TERESE
4 FEERHE

4.1 SR NIEGEIEAE . BRI . R IR E . FAIEIR B A .
—— IR HF M A .
—— UKL AL, Hhn LIRS A
© RUKIMUEAE (907Y)
« BURLMLPTE (4571 .
—— TR AR E, RO TR
- B AR IRR B
o WA ZEABRERNERE .
—— R MEAERE , I LN
- CEARWINERE
© RSN E
« ANARWEIERE
—— ARG o
4.2 RN LIREE S mReE o 2K
——HIn T JE R
o RS AL
o« PRI AE

« CHRMRREIERE

—— WM TR
¢ SRR
«TERK

4.3 &3k
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— 7 M AE
—— AR e

5 X

51 BREEXK
51.1 E4EEETE
M 1 R,

* 1 EHEMERREER

GB/T 7461.3—202X

o H i % — % - %
ez WG, HeiE I
A = Ju A=
F5 BT, SRR AR, TR Ak HIEWHRER T, TFtA “OR
TR TEARIEA SR PEROS =Ry iy WAL it %
5.1.2 BRNETE
MO 2 MR,
= 2 BREEEREEX
T H 90 45 M
%
ARG
Eaat . ,
BAWIR . PR E S, TRk
5.2 IB{LEX
5.2.1 [E4EMEETL
NEFEFE 3 HEXR,
= 3 EEEEEIBLER
W H o % — = %

IR (%) < 10 =
WEIES (%) < 2.0 5.0 8.0
KA (%) 7079.0

o B CFEHD /(%) 70 65 6.0
>

BER (T &) /(%) 4.0 30




GB/T 7461.3—202X
=
FeRAE S CHSD < 035 040 045
WAEa/ (ml/100g) = 0.3
RV RSN &R Wh . REEEEWR.
"EIEREAIIT AR o SRANEIE SR, Koo R, B IR WEIRECA LB SRR
5.2.2 FRRIMEETE
NFFEF 4 K.
R 4 FREELIBLER
oo H N 45
gk —%
RO (R AT / (%) < 40
Ji A ) /s < 15
KGr/ () 7.0~10 6.5~8.5
a [ CF&D /) = 6.7 6.2 11.0
B (T&) /(o) = 3.0 5.0
W% (HST) ” < 0.40 0.45 0.45
W16/ (ml/100g) = 0.3
BIEREAMITEL. o -BRBIEAE R BRE A, o R B R OB EON S LT R IR
5.2.3 —_EWHBEERE
IVESREE NI
x5 ZEMURBEERBENEX
o H Rl — E AR AL TS R AR
a-fg (T / Co = 35 30
KEY/ (%) < 50
W16/ (ml/100g) = 10

5.3 RWBLERE. BEILHEH

JSZAZAH LR 7 db R HEAAT -
N,"—“ér,

5.4 BEE
BG4 (R

HINE) HIE -

6 WIFE




GB/T 7461.3—202X
6.1 2

6. 1.1 AIFEF AT RIK, ERE I HABZRN, H4EFFE GB/T 6682 1 E KK,

6.1.2  AJFiEF A B, AERIEVIIURG I, B4R 04l (ARD o BCHI “W7 , BRI Ui WIAh,
IFRKIEL S = WA A AN

6.1.3 ARIAFF A, ot &K, —BSRREAES AT

6.1.4 ARJFERE—KMBE, GHAFALL TR, S50 w nARYE % H AR, (HRUE
NS

6.1.5 p b A A A4 e AE . BRI AE . AL BIEER B ML, BIRA% 7.23.1, 7.2.3.2
A 7.2.3.3 BRI AR B o

6.2 BF58RK

BURSiN AL (BORTRIMEAE) R, Atk 7e 2 GBARBESHDE « EARSKRKIIT, WED
IF AR, s, IR 1 (B 2) EKR, MR EESEA

6.3 TRIFRE
HUE Sl fe R, AP AR S R B, e, FRkERR 1 2k, TP ERIRE.
6.4 BBEHEH

FREUE 48 0 A8 UFE 20g, Rl , R (EEE0.1g bE, DHBEESHRR, IF
RHER 3 TR, #HATHE,

6.5 REH

PRIUS Al 76 0RE 20g, FREIZE. M JERESE, fERT (REX0.1g) EFE, DIHBEESHEER
s JFHRIERR 3 EOR, HEHTHIE

6.6 FURERR (S1EE)

PREURURL P L 1R 20g, WUEEMTRL 2 8] 2 15 RN 5188, WSCER/IN TR LA — 70 22— RS IRE &
R, R UREE0.1g) ERE, u/\)\aﬁj\iﬂli@T IR 4 2R, AT HE.

6.7 HRAEEYE]

T 400 mL AR Z) 200mL H KK, BEER BN, EFEIREST, BN (2~3) Rk
W FEIAFE, NSRS PR, W R MO AL K iR 58 A B, IR R, 3%
IFIE) [ NP (8D .

6.8 K%

% GB 5009.3 $ifiik (1) )7 1L AT .
6.9 o-EEFNBER
6.9.1 EINGIAEE
6.9.1.1 JRIE

MW BGEAE IR o R A B 1R, SR)5, fo 5 %"7‘67‘6f3ﬂ“/&{< 275 nm. 325 nm, 355 nm
TEBOGRE, Ty RIS R o SR B -RR A


7.2.3.1
7.2.3.2
7.2.3.2
7.2.3.3

GB/T 7461.3—202X
6.9.1.2 RFIFER

6.9.1.2.1 WK WHULIH ImL,  FBREFEERMEE S 100mL. A 1em GBI, EHK 275 0m T
Mg OB (HAKMESH , HIEOEERNT 0.5;

6.9.1.2.2 Wi (Big4) « A 1em AN, fEHEK 275nm FllEWROGE CHAKIESHD , HROL
&R /NF 0.065

6.9.1.2.3 SSEABNBREIR: B AR, NN, 2 P VA s
6.9.1.2.4 THEAREIK: $% GB/T 603 il %

6.9.1.2.5 ZSAMNWNER[c (NaOH) =6.0 mol/L]: MWRHX 31.2 mL S AEALINIIAIAW, IMATC =84k ix
7k, FEEAEZE 100 mL;

6.9.1.2.6 WEMEFEER: T 100 mL FEEFINA 0.2 mL SEACBNIERL VAW RS 7206 F 24 R BE I o

6.9.1.3 &

1.3.1 BHMPEEir: JK 200 nm~800 nm, 4545 1 cm A JEEL AL,
1.3.2 JpfrRF: BEL 0.1 mg;

1.3.3  #EHL: 5000 r/min;

1.3.4 HIEHEEIM: 250 mL;

1.3.5 R,

6.9.1.4 REEHIHIZ

oo o o o
© 0 0 0 0

JEAEMLPT L (BUBURLMUBAE) BOAREL120g BEAT R A, BRI SR 15°C+1°CoK M, SREXTE Wy =0 H
B ENL2~3IK, B REET (8] T /E30s N S8R, R 4 o 5 A B KRk, TRE 35T REUHO iR RE %
5, KER1220.001g, 73RIHAPA250mL HEEHEHS, HRE R N100mLF K, fHERE)E, £k
Vies DIRPE30O min GEHIEE 120 t/min) , KRHEE BURHEE B 20min, FHEE&H (PRIE30 min /5
FfcE, HRERT 0.3g, NN EHARBORE ST A FE) o SR kY 8 21 12058 1 B )28 il B AN 1.5he
6.9.1.4.1 TEABEIEIRE : BUAAE 1 U, N 40°C/KE R ARIE 30 min,  HEEARARBIRACIR, 4R
JEHFHE, FHBUFEATRFE IR A3 5], FRELR AR & 0.5g, KEIZ 0.001g, 7 7l# % AH/> 250 mL H %E
HEE i, HBRER A 100 mL 2K, SEMREE, B TR S E30min GES#EE 120 t/min)
BHET RS B 20min, (FHEESH (JREE 30 min JEHERE, &REBT 0.3g, NN EHFREUEE
A AT AR EE) o AR MR B BTG B [0 4 ) B SR 1.5h.
6.9.1.4.2

6.9.1.5 DL E

6.9.1.5.1 M FEA W: WHGAFEARGHK 5.0mL, I HBERMR € A % 100 mL.

6.9.1.5.2 R B Wi: WHUFBE A W 3.0mL, FBME H BEAGRE A S S0mL.

6.9.1.5.3 ZHl: WAL S.0mL 2, FFEMBEAS 100mL. REWREGZATR 3.0mL, 56
PEF BEM R E A A 50 mL.

6.9.1.5.4 FEANER VA B LA e BT T IER T/ERZES, B 1em AEIEGIL, PSR
TEAY BRI ORREENE, ARG DK 275 nm 325 nm 355 nm A A EREE B WHROGE AJNE I,
IR A

6.9.1.6 ZHRItE

6.9.1.6.1 R AREIZ (D TH5H,



GB/T 7461.3—202X
VaXxVpg

n_looTx\/lx\/ ........................... (1)

s

n—Mi Bk R AL

Va—kE A AR, BRACNETE (mb)
Ve—HiE B AR, A= (mL)
100——H&4 2545

m—FRPURFE TR, BADATE (2)
Vi WA BRI AR, AT (mL)
V—hl &R B IR IR RE A AR, AN =T (mL) .

s st BRI B WAL
6.9.1.6.2 WEEFa-BRMEESFIZL (20« 3) HE, FHELL%ER.

W, =nx[— (5156 % Azgs) + (73.79 x Azps) — (19.07 X Ap75)].ecinnnn 2
W; = 1XV\/2Vl X 1O eeeecceeeecees (3)
GaveEE
wr—— R o FRIE L %
n—MikE R
Asss FikE B AEM K 355 nm R IWRGE
Ass Pkt B ALK 325 nm T HIROGEE
Anrs Pkt B WAL UK 275 nm T HIROGEE
Wo——ilFE ) o - BRIBE 8 (LTS 5 %;
w—— IR TR EL %o

PR 4 RFoR 2/

6.9.1.6.3 WA BRI ESEELA (4 (5) W, HELRRR.

W, = n x [+ (55.57 X Agss) — (47.59 X Agps) + (5.10 X Agze)]..vrvrvrvr... 4
W = 750X 100, (5)
e
Wo——RFE B BRI T3 %
n—ikE R A
Asss Pkt B ALK 355 nm N ARG
Ass Pkt B WAL UK 325 nm T HIROGEE
Anrs ikt B WAL UK 275 nm T HIROGEE
Ws—— il FE B -IRITE T (LT 5 %
Wi TRFEF KT BT %o

IR = TN R S
6.9.1.7 RIFE
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Al — BRI R (8.2 2, AR T4 (R 5%,

6.9.2 SXREEILE

6.9.2.1 B
KHICis Wi, BeA SR B B ARSI 25 1) 2 ROBAR L1 o BT A, o -BRAYE 20 B8 Al A A6 5
W DLRFE R . DN S0, B -BRAE 45 R e R I e DA S e SRR L ke BRI A0 . Et R, 15

BURE AP o -BRATB - B
6.9.2.2 (&8

6.9.2.2.1 ERBAHEOGEA RS BANCAE RSN, B hE Tl

6.9.2.2.2 —JLEEILHE;

6.9.2.2.3 SrHTAELRIEAE;

6.9.2.2.4 f{aifk:. Cight (40: Nucleosil-5 C2 250 mm X 4.6mm B, ODS RP18) , 1] 3% ] Hifth % ]
AT RCR L

2.

N == NN
© 0 0 0 0 0 000
NN NN NN

o oo oo 0o o
© 0 0 0 000 0
NN NN

W oW W W W w W
N OO ON -

o
©
N

2.5
6 BRAURE: SUUREGR B
7
8

w

N

NN NNNNNDN

TPEREE . 1000mL ESHIERS, 02umEk 045 nm JEME,

WA RS E . A KB AR RE IR
AEM: 50mL . 100 mL;

.9 BWE: 20mL . 100 mL;
.10 HEHEIZIM: 250 mL;
M TR R AR SR G R
A2 TR R £0.1 mg;
A3 TAERR AL

AR

Pl faitali;

E?ﬁ&ﬂ(;

TR : 85%;

EHRVEW[c (HCD =0.1 mol/L]:#% GB/T601 Bl
2K

LTk

o- P& A B-BR TS AR B AR

ENHEBCEL R AR 75

HE B HOKTBEIR (85%) =85+19+0.26. {ZIABILLACHIAT /G, FAHIE, S BGE BRIt

6.9.2.

5

B R BRI AR AT

6.9.2.5.1 BEEEREIRE
IR B AR FEE T 25°C~30°CKBH, 5. FREL0.5g, T 50mL BeAFrh, BN 30 mL FHE
WO, BTHAEOKE 30min, R 100 mL FEMT, HFEER, MRS . B 20mL T 50

mL &



GB/T 7461.3—202X

s, HPEEESR, R, 045 um BIEUE, FTRERRY, #ESIRE. FE S SR L 47
7, HAEMTE 24 h WHRE.
6.9.2.5.2 [EHENEE T 0 BRI R LR AR RO AT AL IR

FREGB AN AR CFf R 45 0 A8 SO B ERE S AT R i) K 10g, BT 250 mL HZEHE I
W, A 20mL HEERD 100 mL A0 (BRFR) AHL, THEIR 25 CRERYRYS 30min, SO 4 OmL #HERHE
W, FRAIRY 10min J5, & 20min, 72, W EECBE 20mL, HFEEAESE S0mL, 7m5R
5], F0.45um B gE, TR, MR, FERNARIREBOLORAE, BEAERTE 24h WERGE
6.9.2.5.3 ZHRM4KHRBERERENBILIE

B AR B E T 25°C~30°CKIB T, B, B 1g o PURERER 6.9.2.5.1.

6.9.2.6 DHTE

6.9.2.6.1 {US/BRIEERM

e fHIR 25°C~30°C;

Rl : 315 nm;

HAfEE: 200 L.
6.9.2.6.2 IRHERZIEEFHINE

WAEREAEE,  dEFE 200 L, HEEHFESR, HEFRIERT.
6.9.2.6.3 REERME

REARE, HERE 20 0 L, AMETT S A5 T 4L

6.9.2.7 Z#RIHE

6.9.2.7.1 FHNIRIER T (6) 115,

,_'“:f' ............ (6)
e
fi FH I IR IE R T
mi— PRI BTE, AN ()
Wi Frke % 200 BT 70 2, %s

Ai—HRFEH B A ) TR AR o

6.9.2.7.2 KPR ADMBESEHL () W, BUELRERR.

w; = f; X%Xloo ............ (7
X
Wi AR & H o I %;
f; B IR IER T
A——RFE T & A7) HOUE TR ;
n—— U AR R 2

10
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R, AN () .
s RFR B —h M.

6.9.2.8 RFE

m

Al — SRR PR I S (2 2, S B I F EE ( 5%.
6.10 M s %
6.10.1 =12
A AN AE UL 1) N T R AN AF L IsB TV EA N, o -BRAN B IR o R AR SRR SN, 3
HEBOT i, USRS BV £ (0 B HOTF . SRS Sh A0 X BT 72K 275 nim A1 325 nm
T DN A A A P I A IO IR O BE 2 B, BRI DA A R A UKL R A
6.10.2 AR
A 6.9.1.2,
6.10.3 {88
A 6.9.1.3.
6.10.4 HEAHI%
A 6.9.1.4.
6.10.5 HDHEE
A 6.9.1.5,
6.10.6 ZHRITHE

BUREROI 4 K% s (8) 5.

VAR

Wo——ilFE IR $ (HSTD
Agrs—— RS K 275 nm R (IO 2
Asns— AR K325 nm N IOLE .
Frfgas RE R B — AN K.

6.1 BiLH
6.11.1 JRIE
R i IS R TROREAT 280, U8 HH RS ERAE A Z B I AU vy, S R IR IO AR, TH SR AR 1

=
EHo

o

6.11.2 {¢=%

11


6.8.1.2
6.8.1.3
6.8.1.4
6.8.1.4

GB/T 7461.3—202X

6.11.2.1.1 [EJREM: 255 5000 mL.

6.11.2.1.2 ZEMBHEE: A% 5mL, ZIfE 0.1 mL.
6.11.2.1.3 AEHE: B,

6.11.2.1.4 wRAMAGEE .

6.11.2.1.5 &EfE: & 1000 mL.

6.11.2.1.6  BilEHA B ISR o

6.11.2.1.7 ZHZHSRENL.

6.11.2.1.8 KF: [&&E 0.01 g.

6.11.2.1.9 HHERMNER (%)

B RER

1—RBE;:
22— HRBBEWE(FER SmL, ZE 0. 1mL);
33— B m(E R 5000mL).
B EREaNER

6.11.3 IRNHHIF
6. 1.1 JRAFMLIIAE . RIORL LT
RIS ENLR R Aok i, IRE 5.
6.11.2 “HALTRIEIEIRE
BURFETBINA0C K ORI 30 min, MEFUAR AR, SRIGTFRE, FEREAJRRE IR G395 .
6.11.3 DHSE

PRI 43 07 () R 4 M AE . ORI AR 100g, —HULBRIEERE 10g, FHIZE 0.01g, B TH
JERBENR A, BN 3L ZEMK, BINNBR R s BRI R, R R I 2, AR BRI B S T
ARIEK . SRIGINIB, 221878408 4h, (AR B M BT N2 35 . SRMIE, AHEREE
B HEAE M AFA, KEHf A 0.05 mL.

6.11.4 HZRItE

FEbh PSR S EAL 2 (9) T

12
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LR

X——FEa P B e & &, AN ZEFH 1005 (mL/100g)

V—— M ZETRE IS A e T AR, B (mL)

m——FER R R, AN (g) .

TR RER BN UG — .
6.11.5 ¥EHZE

TE 55 MU 28 2% R T SRAS R 1 B ST 5 45 SR R A 0t 22 (B AN R I LA AR 34 1 10%

6.12 4HEE

F%1JF 10700 B 2 $hAT -
7 SIS

7.1 4t

7101 AT ) WE— S, R RAE . R BRE TR R 1 R 4 AT AR D R
—ftt. BT (), BENIT L HA S — i E 85, JHEVAE 0. S48
MELE LR DL BUE AN 5t (BT 5t MEED N — M ibrdEfb .

712 R4 ) o HE—ITT7E R0 TR ORI e o [F — 4k, R T
AL 4SRN L5 (90 ALER 45 AL o ORI MURAE Kk & DU B AN E IS 10t (BAH 4T 10t
M AEEFEED N— MR .

7.1.3 [ R E RN TR A AR B O F i, R BN T H . AU AR a
- B e, HRMIIEIIRE PR E R E AT 0.5t~1.0t (BUAHS T 0. 5t~1.0t HEEXO ~N—1
I8 BRI K o

7.2
7.2.1  FREHDREVEUAEH
PRAESE R R BURE BORAE JT-F J7AR A R I o S EORE A B4 (10D 35

R
N——HhEURE 40
P LI BB
7.2.2 SEAREHORSEET R — MRAEHOR B AR
S A R R R A KR A T ARE A B
%7 IR

13
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MoR /A CE R D ECRE A/ (B D
26~90 5
91~150 8
151~500 13
50171200 20

7.2.3 BUMERERIMRKLE
7.2.3.1 EHEEBR

2 7.2 B U] — 7= 5 0 HE R YA AL B AL R A H . HORE AT, xRS B0 B, A% S
m fER, BE . RS, AREEEG LA A, ARSI O, HITEEME, N
PIFF 50mm~100 mm BRALEL— AT 50g (FE N, TREZ N % A (TN S8 H AN E S
MRk 45, FHLERE A BT 600g o HURE R, WS I KRR S EURE R T
HEURAE S A, XA ES ARG (%521 300g) BANFHEST, —HEESE, B0k
AR R (B E 150 o) MUBE RIERAL AT, HURER BERER SIS HR B EREY.
a2 A ZES, FHMLFids.
7.2.3.2 BAIMEEE

¢ 7.2 B R U AN TRD — L= P B LR OB AR . IORE R, XTHRRR IR R, RSk, BE. B
&, RIENEAE O PaiEc—48 (8—&) , B/ TR 25g750g £Eh, HRGE S\
AR (THNEEEBAEWERE &, I L EAF DT 600g. BFFEDR, WiEY
IR EFAERE S BURE = KT A SRR SRS, RIS M U200 AW (549 300g)  FEANE A
W, —EAASRE, R B (B4 150g) UBCE RIERAL S AT o HORE BB B R
AN HRL AHER M. A5 ENER, JHlrdst.
7.2.3.3 —EURBERE

7.2 B R U MR — AL b B LI BB AR BURE T, HIRAR IS A, R sErt Ak, BE. B
P H/NTIFTIFARHE, BT 40CHEE KB H I 30 min 5, HEEHE, FHIEADT 10g,
B AL 200g, RAEMAGHES, WESTHER, REFFEE.

7.3 tRIESE
7.3.1 BRI

73010 PR RT, R BRI I AR T A S E R E B AT RS, AT A AARHEER, I
R R RIS S R R e, T AT .

7.3.1.2  JRAEESEIEAR IS T H GG AL K. a R IR

7.3.1.3  FURMSNAEAR IO TN H GG, SR MR, K o R IR

7.3.1. 4 THEMBRINIGIR EAEIUH G K. a-iR.

7.3.2 BRKWK

7.3.2.1 ARIS T H GREA SR A 5 BEUE A EIH .
7.3.2.2 —BELT, FR RO ET IR AN —F, TRREEAT:
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a) JEURA BT BORAAL I
b) SO L E A
o) Hrik IR S ORI S T = H R, BRI R AR
d M) S BRI A R BORE R
) FEZ I ENITEAT R E 75 2RI

7.4 FIEHN

7.4.1 KIS RAMBLLT CEWID AEETTER, FoVEET A R o b o 5 S5 S A S
&% TH TR, DRSS R I,

7.4.2 SRRV I EL EAEHE,  WPHRZA dh A A

7.4.3 BRI ISR A, ATHASR S T R AR R, BRI R AL AT MR R iR, DA
et g 45 RO .

8 *Tll_.\ EEN l_ﬁ]fﬂm”ﬁ

8.1 #x &

8. 1.1 FYERMNARAE () AWk, T () bk WUELE R =i f HR R A . P2 i A4 RR
Mk & 2 A H. BE. $E. JUTIRHES

8.1.2 kg ERIAREAFT & GB/T 191 M XME, JHERE H AL EARI] “Pri 7« “” . “#
min " T

8.1.3 JRAFMUEIE. BURIMNEIE. —RLBRITIERE AR MR .

8.2 f %

8.2.1 AAEMBIRIAFGH K& AT,

8.2.2 JEAEMUEAEAL Gu R A A A A I ARANR A ORI, AN A A FIRR A, B IE TR AN TS T % B
=T R, FTNIERE A, IR RS 40 em X 60 em X 65 em, SRVFAZE £1 cm; /N FHAE I
Rl aEE, FINERNGERITE, BRSNS 65em*60cm*40cm, LHFAZ+1cm; KA
R PRI B R %e, BIE RSN 60cm*60cm*120cm, FVFAZE £ 1 cm. BN ™5 5%,
ENCREN I Z LT EaRIE

8.2.3 JR4EMUATEH R ALG A, BB E N 30kg,  ARUAENET1.0%. NIEALFE N 40kg,
RTFAZEHNET1.0% . KOS ER 80kg, RITAZENET1.0%.

8.2.4 %M@@T%W% ROIBMBEE AR, WA 2 I 78 D E SR (A =078 2%,
RS R R ATIZE T D RN E 11 € -

8.2.5 EALENAILIEE HEIMTT G & DA TSR AR ER.

8.3 izif

8.3.1 fEiznfayid s B AT I 2 A B e B P A PR, A B SR BT R I AN IE K
L

8.3.2 ANGS5ARWRIEA BN MAEC. R4z,

8.3.3 iz REMIZ R NI, JRAER AR B2 A

8.4 I &
8.4.1 {ETH. #OL. 4CLUNRMEETIAE. A5 EE RAFTL
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	6　试验方法
	6.1　总则
	6.1.1　本方法中所用的水，在未注明其他要求时，均指符合GB/T 6682中要求的水。
	6.1.2　本方法中所用的试剂，在未注明规格时，均指分析纯（AR）。配制的“溶液”，除另有说明外，均指水溶液，实
	6.1.3　本文件中的仪器，为分析中所必需的仪器，一般实验室仪器不再列入。
	6.1.4　本方法中同一检测项目，有两个或两个以上分析方法时，实验室可根据各自条件选用，但以第一法为仲裁法。
	6.1.5　分析中所使用的压缩啤酒花、颗粒啤酒花、二氧化碳酒花浸膏样品，均采用按
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	6.5　夹杂物
	6.6　散碎颗粒（匀整度）
	6.7　崩解时间
	6.8　水分
	6.9　α-酸和β酸
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	6.9.1.1　原 理
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	6.9.1.2.1　甲苯：吸取此试剂1mL， 用碱性甲醇稀释至100mL。用1 cm比色皿，在波长275 nm 下测定 
	6.9.1.2.2　甲醇（色谱纯）：用1 cm比色皿，在波长275nm下测定吸光度（用水作参比），其吸光度应小于0.06
	6.9.1.2.3　氢氧化钠饱和溶液：将氢氧化钠配成饱和溶液，注入塑料瓶中，密闭放置至溶液清亮；
	6.9.1.2.4　无二氧化碳的水：按GB/T 603制备；
	6.9.1.2.5　氢氧化钠溶液[c（NaOH）=6.0 mol/L]：吸取31.2 mL 氢氧化钠饱和溶液，加入无二氧
	6.9.1.2.6　碱性甲醇溶液：于100 mL 甲醇中加人0.2 mL 氢氧化钠溶液，此溶液需在使用当天配制。
	6.9.1.3　仪器
	6.9.1.3.1　紫外分光光度计：波长200 nm~800 nm，备有1 cm 石英比色皿；
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	6.9.1.3.3　粉碎机：5000 r/min；
	6.9.1.3.4　具塞锥形瓶：250 mL；
	6.9.1.3.5　振荡器。
	6.9.1.4　试样的制备
	6.9.1.4.1　二氧化碳酒花浸膏：取试样1听，放入40℃水浴中保温30 min， 使膏体变成流体状，然后开罐，用取样
	6.9.1.5　分析步骤
	6.9.1.5.1　稀 释A 液：吸取试样萃取液5.0mL， 用甲醇稀释定容至100 mL。
	6.9.1.5.2　稀释 B 液：吸取稀释A 液3 . 0mL， 用碱性甲醇稀释定容至50mL。
	6.9.1.5.3　参比液：吸取5.0mL 甲苯，用甲醇稀释定容至100mL。然后吸取该溶液3.0mL， 再用碱性甲 醇
	6.9.1.5.4　按仪器说明书调整紫外分光光度计处于正常工作状态，用1 cm 石英比色皿，以参比液校正仪 器吸光度为零
	6.9.1.6　结果计算
	6.9.1.6.1　稀释系数按式（1）计算。
	6.9.1.6.2　试样中α-酸的质量分数按式（2）、（3）计算，数值以%表示。
	6.9.1.6.3　试样中β酸的质量分数按式（4）、（5）计算，数值以%表示。
	6.9.1.7　允许差
	6.9.2　高效液相色谱法 
	6.9.2.1　原理
	6.9.2.2　仪器
	6.9.2.2.1　高效液相色谱仪系统：紫外或二极管阵列检测器，自动或手动进样阀；
	6.9.2.2.2　一元或多元泵；
	6.9.2.2.3　分析柱保温箱；
	6.9.2.2.4　色谱柱：C18柱（如：Nucleosil-5 C₂250 mm×4.6mm或 ODS RP18），也
	6.9.2.2.5　过滤装置：1000mL 真空抽滤器，0.2μm或0.45 μm 滤膜；
	6.9.2.2.6　除气装置：氦气瓶或超声波清洗器；
	6.9.2.2.7　溶解和浸提装置：超声波水浴和温控摇床；
	6.9.2.2.8　容量瓶：50 mL 、100 mL；      
	6.9.2.2.9　移液管：20 mL 、100 mL；     
	6.9.2.2.10　具塞锥形瓶：250 mL；
	6.9.2.2.11　微量进样器和塑料注射器；
	6.9.2.2.12　分析天平：感量±0.1 mg；
	6.9.2.2.13　酒花粉碎机。
	6.9.2.3　试剂和溶液
	6.9.2.3.1　甲醇：色谱纯；
	6.9.2.3.2　重蒸水；
	6.9.2.3.3　磷酸：85%；
	6.9.2.3.4　盐酸溶液[c（HCl）=0.1 mol/L]:按GB/T601 配制；
	6.9.2.3.5　甲苯；
	6.9.2.3.6　乙醚；
	6.9.2.3.7　α-酸和β-酸酒花浸膏标样。
	6.9.2.4　流动相配比及处理方法
	6.9.2.5　酒花浸膏标样和待测试样的处理
	6.9.2.5.1　 酒花浸膏标样
	6.9.2.5.2　压缩啤酒花和颗粒啤酒花试样的前处理
	6.9.2.5.3　二氧化碳酒花浸膏试样的前处理
	6.9.2.6　分析步骤
	6.9.2.6.1　 仪器操作条件
	6.9.2.6.2　标样校正因子的测定
	6.9.2.6.3　试样的测定
	6.9.2.7　结果计算
	6.9.2.7.1　各组分的校正因子按式（6）计算。
	6.9.2.7.2　试样中各组分的质量分数按式（7）计算，数值以%表示。
	6.9.2.8　 允许差

	6.10　贮藏指数
	6.10.1　原 理
	6.10.2　试剂和材料 
	同6.9.1.2。
	6.10.3　仪 器
	6.10.4　试样的制备 
	同6.9.1.4。
	6.10.5　分析步骤 
	6.10.6　结果计算
	试样的贮藏指数按式（8）计算。

	6.11　酒花油
	6.11.1　原理 
	6.11.2　仪器 
	6.11.2.1.1　圆底烧瓶：容量5000 mL。
	6.11.2.1.2　蒸馏接收管：容量5 mL， 刻度0.1 mL。
	6.11.2.1.3　冷凝管：球形。
	6.11.2.1.4　可调式加热装置。
	6.11.2.1.5　量筒：容量1000 mL。
	6.11.2.1.6　防爆沸粒或玻璃珠。
	6.11.2.1.7　组织捣碎机。
	6.11.2.1.8　天平：感量0.01 g。
	6.11.2.1.9　挥发油测定器（参考）
	6.11.3　试样制备

	6.11.1　压缩啤酒花、颗粒啤酒花
	用捣碎机将样品粉碎，混合均匀。
	6.11.2　二氧化碳酒花浸膏
	6.11.3　分析步骤 
	6.11.4　结果计算 
	6.11.5　精密度

	6.12　净含量

	7　检验规则
	7.1　 组批
	7.2　抽样
	7.2.1　标准批次的取样数
	标准批次的取样数遵循开平方根的原则。抽取样品数按式（10）计算：
	7.2.2　非标准批次或数量不足一个标准批次的取样数
	表7抽样表

	7.2.3　取样方法及外观检验
	7.2.3.1　压缩啤酒花
	7.2.3.2　颗粒啤酒花
	7.2.3.3　二氧化碳酒花浸膏

	7.3　检验分类
	7.3.1　出厂检验
	7.3.1.1　产品出厂前，应由生产厂的技术检验部门按本标准规定逐批进行检验，符合本标准要求，并签发产品质量检验合格
	7.3.1.2　压缩啤酒花检验项目包括：夹杂物、水分、α-酸、贮藏指数。
	7.3.1.3　颗粒啤酒花检验项目包括：匀整度、崩解时间、水分、α-酸、贮藏指数。
	7.3.1.4　二氧化碳酒花浸膏检验项目包括：水分、α-酸。
	7.3.2　型式检验
	7.3.2.1　检验项目包括本文件中第5章规定的全部项目。
	7.3.2.2　一般情况下，同一类产品的型式检验每半年进行一次，有下列情况之一者，亦应进行：

	7.4　判定规则
	7.4.1　检验结果有两项以下（含两项）不合格项目时，允许重新自同批产品中抽取两倍量样品对不合格 项目进行复检，
	7.4.2　复检结果仍有一项或一项以上不合格，则判该批产品不合格。
	7.4.3　当供需双方对检验结果有异议时，可由相关各方协商解决，或委托有关单位进行仲裁检验，以仲裁检验结果为准。


	8　标志、包装、运输和贮存
	8.1　标 志
	8.1.1　销售的产品应标明生产厂（场）名称、厂（场）址、啤酒花原产地及其采摘年份、产品名称、规格、等 级、生产
	8.1.2　储运图示的标志须符合GB/T 191的有关规定，并在醒目的位置标明“防潮”、“避光”、“避高温” 等
	8.1.3　压缩啤酒花、颗粒啤酒花、二氧化碳酒花浸膏可标示为啤酒花。

	8.2　包 装
	8.2.1　包装材料应符合有关食品卫生要求。
	8.2.2　压缩啤酒花传统包装型用内衬牛皮纸和聚乙烯塑料膜，外包白布和麻布，包的正面和背面各置三根竹片，打六道烤
	8.2.3　 压缩啤酒花宜采用传统包装，每包净重为30kg，  允许公差为±1.0%。小包每包净重为40kg，允
	8.2.4　颗粒啤酒花用内衬聚乙烯的铝复合包装袋包装，必须抽真空并充以惰性气体（如氮气）进行包 装。每袋的质量可
	8.2.5　二氧化碳酒花浸膏用避光的符合食品卫生要求的容器包装。

	8.3　运输
	8.3.1　在运输过程必须要有遮篷严密覆盖或使用密闭车厢，密闭仓货物底部要垫有一定高度的不透水 材料。
	8.3.2　不得与有异味或有毒物品同仓、同车厢运输。
	8.3.3　搬运过程和运输中应轻放，严禁雨淋、受潮、曝晒。

	8.4　贮 存
	8.4.1　在干燥、避光、4℃以下的环境中贮存。不得露天存放。
	8.4.2　颗粒啤酒花（90 型）保质期为三年。
	参考文献




