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<400 400~510 511670 >671
<125 125~140 141~165 >166
<120 120~140 141~160 >161
<180 180~240 241~300 >301
<200 200~260 261~320 >320
<100 100~110 111~130 >131
DS <94 94~126 127~166 >167
S <170 170~220 221270 >270




	前言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	6  试验方法
	6.4 安全指标检测
	7.1  组批
	7.2  抽样
	7.2.1 抽样方法
	7.2.2 抽样数量
	7.3  判定规则
	7.3.1  产品所有指标均符合要求时，该批产品判为合格。
	7.3.2  安全指标中不符合本文件规定时，该批产品判定为不合格品。


	8包装与标志、标签
	8.1  包装
	8.1.2 内包装采用塑料内衬袋，应符合GB 4806.7的要求。
	8.1.3 同一批红枣各件包装的净重应一致。
	8.2  标志、标签
	8.2.1 外包装上应标明名称、品种、等级、产地、执行标准、净含量（kg）、包装日期、生产者等信息。
	9.1  运输
	9.1.1  不同型号包装容器分开装运。运输工具必须清洁、干燥。
	9.1.2  装卸、搬运时要轻拿轻放，严禁乱丢乱掷。
	9.1.3  交运手续力求简便、迅速，运输时严禁日晒、雨淋。不得与有毒有害物品混运。

	9.2  贮存



