
《食品安全地方标准 白桦树汁》修订编制说明

（征求意见稿）

一、任务来源和承担单位

2025年5月，黑龙江省卫生健康委员会发布了《关于印发2025年黑龙江省食品安全地方标准立项计划的通知》，将《食品安全地方标准 白桦树汁》（DBS 23/003-2018，以下简称《白桦树汁》）修订列入黑龙江省食品安全地方标准立项计划，主要承担单位为黑龙江北域时代生物科技有限公司。

二、标准修订的目的和意义

白桦树汁是在白桦（Betula  platyphylla  Suk.）树干钻孔后，收集其自然流出的汁液，经过滤、速冻和（或）杀菌（灭菌或除菌）等工艺加工制成的产品。

黑龙江省地处高纬度地区，白桦树资源丰富。全省白桦树面积1000余万公顷，折算为白桦树纯林约460万公顷，白桦树汁蕴藏量约5800万吨，按10%利用率测算，每年可采量约580万吨。黑龙江省白桦树主要集中于大、小兴安岭林区，大兴安岭地区、伊春市、黑河市等地有大面积集中连片分布，东部山区、松嫩平原及三江平原分布零散。白桦树汁不同于其他林产品，采集不受丰欠年影响，年产量趋于稳定，丰富的资源储备为白桦树汁产业发展提供了坚实的基础。自《白桦树汁》（DBS 23/003-2018）实施以来，极大地促进了我省桦树汁产业的发展。近两年，我省生产白桦树汁的企业数量、白桦树汁产量、产值呈爆发式增长。全省白桦树汁产品品种丰富、品牌众多，据不完全统计生产企业已达60余家，并初步形成以伊春为中心的白桦树汁加工产业集群。

为更好地贯彻习近平总书记来我省视察时提出的“绿水青山就是金山银山”的发展理念，树立“向森林要食物”的“大食物观”，省委省政府高度重视我省包括桦树汁在内的特色资源食品的开发利用，省政府印发的《黑龙江省加快推进农产品加工业高质量发展三年行动计划（2023—2025年）》中明确提出“积极发展松籽、蓝莓、沙棘、蕨菜、白桦树汁等优势品种，延伸产业链条，提高产品质量，强化品牌营销，打造具有龙江特色的生态森林食品产业”。科学合理地开发利用白桦树汁资源可以促进林业多元化发展，还可推动林区产业结构转型升级及特色食品产业快速发展，创造更多就业机会，实现生态效益与经济效益双赢。

2018年，制定《白桦树汁》（DBS 23/003-2018）主要参照的食品安全国家标准已调整更新，《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）修订了污染物铅限量单位、《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》（GB 29921-2021）修订了致病菌限量。修订调整后的《白桦树汁》将与有关国家标准在指标方面协调一致，有力保障白桦树汁产品的安全性及白桦树汁产业的健康发展，促进我省白桦树汁产业的发展壮大。

三、食用历史及食用安全性评价
1999年，改革出版社出版的《带领区志》（1986-1990）第二章多种经营之第六节桦树液开发利用记载如下。

1986年，带领林业局开始对桦树液开发利用，组织科研所组织人员在东方红林场长河沟采集桦树液。同年，局饮料厂利用桦树液生产桦汁饮料。

1988年10月，局成立桦树液研究开发中心，配备5名专职人员，先后开发《桦汁露》《桦汁蜜桃》《桦汁可乐》等10余种新产品。联合企业公司先后在秦皇岛、锦西、哈尔滨建立4家饮料联营厂，由本局提供原料、技术，共派出10名管理人员，向各联营厂累计提供原料45吨，投入资金40余万元。

1986年-1990年，全局累计采集桦树液590吨，加工成糖桦汁488吨，贮存鲜桦汁190吨，生产桦树汁饮料1238吨，其中消耗并销售糖桦汁340吨，鲜桦汁27吨。

以上记载说明，在39年前的1986年，我省林区就已经规模化生产桦树汁饮料，证明了白桦树汁在我省具有30年以上的食用历史。

2023年12月,黑龙江北域时代生物科技有限公司委托齐齐哈尔医学院卫生检验中心开展白桦树汁的食品安全性毒理学评价试验。

2024年6月，完成毒理学安全有关评价试验，包括急性经口毒性试验、三项遗传毒性试验、90天经口毒性试验（亚慢性毒性试验）、致畸试验。检验结论为（1）小鼠急性经口毒性试验：样品LD50>64.8 g/kg·bw ，属实际无毒；（2）细菌回复突变试验（Ames 试验）：未见该样品具有致基因突变作用；（3）小鼠骨髓嗜多染红细胞微核试验：未引起哺乳动物嗜多染红细胞含微核细胞率增加的致突变作用；（4）小鼠精母细胞染色体畸变试验：未见使小鼠精母细胞染色体畸变率上升的致突变作用；（5）大鼠90天经口毒性试验：未观察到有害作用的剂量（NOAEL）为30 mL/kg·bw /d，相当于原液1500 mL/kg·bw /d；（6）大鼠致畸试验：母体暴露为20 mL/kg·bw /d的条件下，相当于原液1000 mL/kg·bw /d，未观察到母体毒性及子代结构畸形或发育迟缓。

综上所述，白桦树汁在我省已有39年食用历史，并已通过食品安全性毒理学评价试验，符合修订食品安全地方标准的相关要求。
四、标准的起草过程
（一）标准主要起草人及工作分工

《白桦树汁》标准的主要承担单位为黑龙江北域时代生物科技有限公司。主要起草人为张宏军、邢振楠、曲彩荣、刘咏萱、崔捷璇、孙慧、张可勇、张丽萍、王德才、张桂华、孙中明、袁俊凱、肖莉、王丹丽、刘艳杰、朱宝庆、卢永立、李睿超。人员的具体分工如下：张宏军、曲彩荣、邢振楠负责确定标准的起草原则、结构及主要内容等工作；刘咏萱、崔捷璇、孙慧、张可勇、张丽萍、王德才负责汇总、分析检测结果等工作；张宏军、刘咏萱、孙中明、王德才、张可勇负责撰写标准文本、编制说明等工作；朱宝庆、孙中明、袁俊凱、肖莉、王丹丽负责收集相关资料并编写安全性评价材料等工作；张宏军、曲彩荣、邢振楠负责组织召集例会、研讨会等工作；袁俊凱、刘艳杰、卢永立、张桂华、李睿超负责白桦树汁样品的采集、预处理及检测样品制备、保存等工作；邢振楠、刘艳杰、孙慧、卢永立负责样品的检测、送检及与检测机构的联系沟通等工作。
（二）起草过程

1.2023年4月～2023年6月，样品采集及预处理。

2023年4月～5月，开展了白桦树汁样品的采集及检测样品预处理工作。黑龙江北域时代生物科技有限公司分别在伊春市、大兴安岭地区、黑河市、牡丹江市、绥化市共采集白桦树汁样品30份，合计1600kg（采集样品的具体信息详见表1）。

表1  采集样品及预处理信息汇总表

	序号
	样品

编号
	样品

来源
	样品数量
	样品预处理方式及数量

	
	
	
	总量（kg）
	每份样品量（kg）
	速冻后冷冻

储存数量

（kg）
	杀菌（灭菌或除菌）后常温储存数量及预处理方式

	
	
	
	
	
	
	数量（kg）
	预处理方式

	1
	YC-1
	伊春市
	550
	55
	51.5
	3.5
	杀菌

	2
	YC-2
	
	
	55
	51.5
	3.5
	杀菌

	3
	YC-3
	
	
	55
	51.5
	3.5
	杀菌

	4
	YC-4
	
	
	55
	51.5
	3.5
	杀菌

	5
	YC-5
	
	
	55
	51.5
	3.5
	灭菌

	6
	YC-6
	
	
	55
	51.5
	3.5
	灭菌

	7
	YC-7
	
	
	55
	51.5
	3.5
	除菌

	8
	YC-8
	
	
	55
	51.5
	3.5
	除菌

	9
	YC-9
	
	
	55
	51.5
	3.5
	除菌

	10
	YC-10
	
	
	55
	51.5
	3.5
	除菌

	11
	DXAL-1
	大兴安岭地区
	450
	60
	56
	4
	杀菌

	12
	DXAL-2
	
	
	60
	56
	4
	灭菌

	序号
	样品

编号
	样品

来源
	样品数量
	样品预处理方式及数量

	
	
	
	总量（kg）
	每份样品量（kg）
	速冻后冷冻

储存数量

（kg）
	杀菌（灭菌或除菌）后常温储存数量及预处理方式

	
	
	
	
	
	
	数量（kg）
	预处理方式

	13
	DXAL-3
	
	
	60
	56
	4
	杀菌

	14
	DXAL-4
	
	
	60
	56
	4
	灭菌

	15
	DXAL-5
	
	
	60
	56
	4
	除菌

	16
	DXAL-6
	
	
	50
	47
	3
	除菌

	17
	DXAL-7
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	18
	DXAL-8
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	19
	HH-1
	黑河市
	200
	50
	47
	3
	除菌

	20
	HH-2
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	21
	HH-3
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	22
	HH-4
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	23
	MDJ-1
	牡丹江
	200
	50
	47
	3
	杀菌

	24
	MDJ-2
	
	
	50
	47
	3
	除菌

	25
	MDJ-3
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	26
	MDJ-4
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	27
	SH-1
	绥化市
	200
	50
	47
	3
	杀菌

	28
	SH-2
	
	
	50
	47
	3
	除菌

	29
	SH-3
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	30
	SH-4
	
	
	50
	47
	3
	杀菌

	
	合计
	
	1600
	
	1500
	100
	


注：30份共1600kg样品，1500kg样品经速冻后冷冻储存，用于制备食品安全性毒理学评价试验样品。剩余的100kg样品经杀菌（灭菌或除菌）后常温储存，主要用于理化指标（含特征性成分）、污染物限量、微生物限量检测样品。

2023年6月，1600kg样品采集完成后，将速冻后冷冻储存的1500kg白桦树汁样品经解冻、混合、真空浓缩、灌装、杀菌等工艺制成了30kg白桦树汁浓缩液（常温储存），作为食品安全性毒理学评价试验样品。经杀菌（灭菌或除菌）后常温储存100kg样品主要用于理化指标（含特征性成分）、污染物限量、微生物限量等分析检测。

2.2023年7月～2023年12月，样品送检。

7月，委托黑龙江省食品质量监督检验一站开展了理化指标（含特征性成分）、污染物限量、微生物限量等分析检测。12月，委托齐齐哈尔医学院卫生检验中心开展白桦树汁的食品安全性毒理学评价试验。

3.2024年6月，成立标准工作组。

6月初，齐齐哈尔医学院卫生检验中心完成了白桦树汁食品安全性毒理学评价试验，检验结论符合修订地方标准的相关要求。6月中旬，成立《白桦树汁》标准修订工作组，并召开了首次会议。明确了领导小组、标准起草组等成员及任务分工，制定了修订方案。

4.2024年7月～2024年9月，查阅、收集相关资料。

工作组查阅、收集了大量国内外与白桦树汁相关的文献、资料、报道等。

5.2024年10月～2025年1月，完善修订方案，部署编制地标修订立项建议书工作。

10月，召开工作组第二次会议，细化完善了地方标准的修订方案。进一步明确了数据整理、撰写标准文本和编制说明等各阶段工作的具体内容及完成时间。

2025年1月，召开工作组第三次会议，总结地方标准修订项目前期工作情况，部署编制《白桦树汁》地方标准修订立项建议书工作。
6.2025年2月，编制并上报地方标准修订立项建议书。按照黑龙江省卫生健康委员会《关于公开征集2025年度黑龙江省食品安全地方标准立项建议的通告》要求，编制并上报了《白桦树汁》修订立项建议书。

7.2025年3月～2025年5月，汇总分析相关数据和材料，撰写标准文本及编制说明。

3月，召开工作组第四次会议。汇总分析了白桦树汁的感官要求、理化指标、污染物指标、微生物指标等的检测结果，经过认真研究和讨论，初步确定了标准的感官要求及理化指标、污染物限量、微生物限量等标准的具体内容。

4月，完成了《白桦树汁》标准文本及编制说明的初稿。以不同方式征求了相关专家、管理部门及有关企业对标准文本及标准编制说明初稿的意见和建议。

5月，根据各方意见和建议，进一步修改完善了标准文本及编制说明，形成了《白桦树汁》标准文本及编制说明的送审稿。
8.2025年6月，上报送审稿。报送《白桦树汁》标准文本及编制说明送审稿至省食品安全地方标准审评委员会秘书处。

五、与我国有关法律法规和其它标准的关系，及国外相关法律、法规和标准情况的说明

本标准是依据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《中华人民共和国标准化法》《食品安全标准管理办法》《黑龙江省食品安全条例》和《黑龙江省食品安全地方标准管理办法》等有关法律、法规起草的，并参照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求及相关规定，撰写了标准文本。

未查阅到与白桦树汁有关的国际标准、国家标准（含安全标准）、行业标准。与白桦树汁有关的地方标准如下：

2018年12月，我省发布了与桦树汁有关的三项食品安全地方标准，《食品安全地方标准 白桦树汁》（DBS23/ 003-2018）（本次修订的标准）、《食品安全地方标准 白桦树汁发酵酒》（DBS23/ 004-2018）、《食品安全地方标准 白桦树汁浓缩液》（DBS23/ 005-2018）。

2020年，我省制定了一项推荐性地方标准《桦树液采集技术规程》（DB/T 2656-2020）。

2024年，内蒙古自治区制定了一项推荐性地方标准《大兴安岭林区白桦树汁采集技术规程》（DB15/T 3677-2024）。

2025年，相关协会发布了数项团体标准，如《白桦树汁饮品 第1部分：白桦树汁采集技术规程》（T/JAS 28.1-2025）、《天然白桦树汁》（T/CNHFA 424-2025）、《白桦树汁饮品 第2部分：白桦树汁饮料》（T/JAS 28.2-2025 ）等。
六、标准的修订原则
《白桦树汁》（DBS 23/003-2018）修订是以保障公众健康为宗旨，确保不与现行有效的食品安全国家标准矛盾、相悖。参照相关的食品安全国家标准，依据白桦树汁自身特点和传统食用习惯，结合样品的检验结果，对标准进行了修订，做到科学合理、公开透明、安全可靠。
七、标准各项技术指标的修订

本标准以保证产品食用安全、保护消费者健康为原则，依据有关食品安全国家标准的规定，结合白桦树汁自身的特点及样品的检验结果，修订了标准的范围、术语和定义、原料要求、感官要求、理化指标、微生物限量，删除了真菌毒素限量、污染物限量、农药最大残留限量、净含量及检验、包装等，确定了修订后《白桦树汁》标准的术语与定义、要求、检验方法、生产加工过程的卫生要求、标志等有关内容。

（一）主要修订内容

与《白桦树汁》（DBS 23/003-2018）相比，修订后标准主要变化如下:

1.修改范围：将“本标准规定了白桦树汁的术语与定义、要求、检验方法、生产加工过程的卫生要求及标志和包装”修改为“本标准规定了白桦树汁的术语与定义、要求、检验方法、生产加工过程的卫生要求及标志”，删去了范围中的“包装”。
2.修改术语和定义：按照对采集后的白桦树汁实际预处理方式，将“每年的冬末春初，按相关要求，在白桦（Betula platyphylla Suk.）树干钻孔后，收集其自然流出的汁液，经过滤、杀菌或除菌等工艺加工制成的液体”修改为“在白桦（Betula  platyphylla  Suk.）树干钻孔后，收集其自然流出的汁液，经过滤、速冻和（或）杀菌（灭菌或除菌）等工艺加工制成的产品”。
3.修改了原料要求：将“白桦树汁液：白色或略带微黄色的透明液体，无正常视力可见外来异物，具有白桦树汁液特有的清香味，无异味”修改为“白桦树汁液：无色或略带微黄色的透明液体，无正常视力可见外来异物，具有白桦树汁液特有的清香味，无异味”。   
4.修改感官要求：将“色泽：呈本品应有的色泽”修改为“色泽：无色或略带微黄色”。
5.修改理化指标：按照实际采集的白桦树汁可溶性固形物含量，将“可溶性固形物（20℃，折光计法）≥0.5% ”修改为“可溶性固形物（20℃，折光计法）≥0.8% ”；参照GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》对饮料的规定，将“铅（以Pb计）≤0.3 mg/L ”修改为“铅（以Pb计）≤0.3 mg/kg ”。
6.修改微生物限量：参照《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》（GB 29921-2021）对饮料的规定，删去致病菌限量中的金黄色葡萄球菌限量，保留沙门氏菌限量。

7.删除真菌毒素限量、其他污染物限量、农药最大残留限量的规定。

8.删除净含量及检验的规定。

9.删除标志和包装中对包装的规定。

（二）各项指标的确定

1.感官要求

依据《白桦树汁》（DBS 23/003-2018）相关文献报道及产品特点，确定了产品的色泽、形态、气味、杂质（详见表2）。

表2  感官要求

	项　  　目
	要        求

	色    泽
	无色或略带微黄色

	滋味、 气味
	具有白桦树汁特有的滋、气味，无异味

	状    态
	透明液体，无正常视力可见外来异物

	    注：速冻产品解冻后应符合表1要求。


说明：注中的表1为标准文本正文中表的序号，非编制说明中表的序号。

2.理化指标—可溶性固形物、总酸

委托黑龙江省食品质量监督检验一站测定了采集的30份白桦树汁样品的可溶性固形物、总酸（检测结果详见表3）。
表3  可溶性固形物、总酸的检测结果

	序号
	样品编号
	样品来源
	可溶性固形物

（20℃，折光计法），%
	总酸

g/L

	1
	YC-1
	伊春市
	1.1
	0.06

	2
	YC-2
	
	1.0
	0.12

	3
	YC-3
	
	1.0
	0.05

	4
	YC-4
	
	1.0
	0.07

	5
	YC-5
	
	1.1
	0.09

	6
	YC-6
	
	1.6
	0.05

	7
	YC-7
	
	1.0
	0.05

	8
	YC-8
	
	1.0
	0.05

	9
	YC-9
	
	0.9
	0.05

	10
	YC-10
	
	1.2
	0.05

	11
	DXAL-1
	大兴安岭

地区
	1.3
	0.05

	12
	DXAL-2
	
	1.2
	0.08

	13
	DXAL-3
	
	1.5
	0.10

	14
	DXAL-4
	
	1.6
	0.00

	15
	DXAL-5
	
	1.4
	0.05

	16
	DXAL-6
	
	1.2
	0.07

	17
	DXAL-7
	
	1.2
	0.06

	18
	DXAL-8
	
	1.3
	0.05

	19
	HH-1
	黑河市
	0.9
	0.05

	20
	HH-2
	
	1.5
	0.07

	21
	HH-3
	
	1.2
	0.06

	22
	HH-4
	
	1.1
	0.04

	23
	MDJ-1
	牡丹江市
	1.0
	0.05

	24
	MDJ-2
	
	1.3
	0.06

	25
	MDJ-3
	
	1.1
	0.04

	26
	MDJ-4
	
	1.2
	0.05

	27
	SH-1
	绥化市
	1.2
	0.08

	28
	SH-2
	
	1.0
	0.07

	29
	SH-3
	
	0.9
	0.05

	30
	SH-4
	
	1.3
	0.04

	检测方法：

1.可溶性固形物：GB/T 12143-2008 《饮料通用分析方法》中第4章“饮料中可溶性固形物的测定方法（折光计法）”（检测范围0%～80%，精确度±0.1%）。

2.总酸：GB 12456-2021《食品安全国家标准  食品中总酸的测定》（第一法）。


对30份白桦树汁样品检测结果显示，白桦树汁的可溶性固形物在0.9 %～1.6 %之间，平均值为1.2%；总酸在0.04g/L～0.12g/L，平均值为0.06g/L。

由于本标准为食品安全地方标准，应以制定食品安全性指标为主，参照《白桦树汁》（DBS 23/003-2018）标准的规定，修订后的标准只保留可溶性固形物指标，并确定可溶性固形物≥0.8 %。未将总酸项目列为标准指标。

检测总酸的目的是为了更多地了解白桦树汁的营养特性，为今后白桦树汁开发应用奠定基础。                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

3.污染物限量—铅、镉、总砷、总汞、铬

委托黑龙江省食品质量监督检验一站对采集的30份白桦树汁样品进行了铅、镉、总汞、总砷、铬的检测（检测结果详见表4）。

表4  白桦树汁中铅、镉、总汞、总砷、铬的检测结果

	序号
	样品

编号
	样品来源
	铅

（mg/kg）
	镉

（mg/kg）
	总汞

（mg/kg）
	总砷

（mg/kg）
	铬

（mg/kg）

	
	
	
	检出限：0.02
	检出限：0.002
	检出限：0.003 
	检出限：0.003
	检出限：0.01

	1
	YC-1
	伊春市
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	2
	YC-2
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	3
	YC-3
	
	0.022
	0.017
	未检出
	未检出
	未检出

	4
	YC-4
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	5
	YC-5
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	6
	YC-6
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	7
	YC-7
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	8
	YC-8
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	9
	YC-9
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	10
	YC-10
	
	0.021
	0.012
	未检出
	未检出
	未检出

	11
	DXAL-1
	大兴安岭

地区
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	12
	DXAL-2
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	13
	DXAL-3
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	14
	DXAL-4
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	15
	DXAL-5
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	16
	DXAL-6
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	17
	DXAL-7
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	18
	DXAL-8
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	19
	HH-1
	黑河市
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	20
	HH-2
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	21
	HH-3
	
	0.024
	0.016
	未检出
	未检出
	未检出

	22
	HH-4
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	23
	MDJ-1
	牡丹江市
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	24
	MDJ-2
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	25
	MDJ-3
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	26
	MDJ-4
	
	0.022
	0.015
	未检出
	未检出
	未检出

	27
	SH-1
	绥化市
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	28
	SH-2
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	29
	SH-3
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	30
	SH-4
	
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	检测方法：

1.铅（以Pb计）：GB 5009.12-2023《食品安全国家标准  食品中铅的测定》（第一法）。
2.镉（以Cd计）：GB 5009.15-2023《食品安全国家标准  食品中镉的测定》（第一法）。
3.总汞（以Hg计）：GB 5009.17-2021《食品安全国家标准  食品中总汞及有机汞的测定》（第一法）。
4.总砷（以As计）：GB 5009.11-2014《食品安全国家标准  食品中总砷及无机砷的测定》（第一法）。
5.铬（以Cr计）：GB 5009.123-2023《食品安全国家标准  食品中铬的测定》（第一法）。


铅的检测结果表明，30份白桦树汁样品中，有26份样品未检出（＜0.02 mg/kg），其余4份样品的铅含量在0.021 mg/kg～0.024 mg/kg之间，平均值为0.022mg/kg。

镉的检测结果表明，30份白桦树汁样品中，有26份样品未检出（＜0.002 mg/kg），其余4份样品的镉含量在0.012 mg/kg～0.017 mg/kg之间，平均值为0.015mg/kg。

总汞的检测结果表明，30份白桦树汁样品的总汞均未检出（＜0.003mg/kg）。

总砷的检测结果表明，30份白桦树汁样品的总砷均未检出（＜0.003mg/kg）。

铬的检测结果表明，30份白桦树汁样品的铬均未检出（＜0.01 mg/kg）。

参照 《食品安全国家标准 食品污染物限量》（GB 2762-2022）对饮料中污染物的限量要求，对照表4检测结果白桦树汁样品中铅的含量均小于《食品安全国家标准 食品污染物限量》（GB 2762-2022）对饮料中铅的限量（≤0.3mg/kg）要求，且饮料中除铅以外的污染物无限量要求。因此，修订后的标准按《食品安全国家标准 食品污染物限量》（GB 2762-2022）对饮料的规定，修订白桦树汁中铅的限量，即铅（以Pb计）≤0.3mg/kg。
4.微生物限量

委托黑龙江省食品质量监督检验一站对30个批次经杀菌（灭菌或除菌）工艺加工制成的白桦树汁样品进行菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌的检测（检测结果详见表5）。

表5  微生物限量检测结果统计表

	序号
	样品编号
	样品来源
	菌落总数

（CFU/mL）
	大肠菌群

（CFU/mL）
	霉菌（CFU/mL）
	酵母（CFU/mL）
	沙门氏菌

（/25mL）
	金黄色葡

萄球菌（CFU/mL）

	1
	YC-1
	伊春市
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	2
	YC-2
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	3
	YC-3
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	4
	YC-4
	伊春市
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	5
	YC-5
	
	50
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	6
	YC-6
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	7
	YC-7
	
	30
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	8
	YC-8
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	9
	YC-9
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	10
	YC-10
	
	40
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	11
	DXAL-1
	大兴安岭

地区
	20
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	12
	DXAL-2
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	13
	DXAL-3
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	14
	DXAL-4
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	15
	DXAL-5
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	16
	DXAL-6
	
	30
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	17
	DXAL-7
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	18
	DXAL-8
	
	20
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	19
	HH-1
	黑河市
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	20
	HH-2
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	21
	HH-3
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	22
	HH-4
	
	20
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	23
	MDJ-1
	牡丹江市
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	24
	MDJ-2
	
	30
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	25
	MDJ-3
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	26
	MDJ-4
	
	10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	27
	SH-1
	绥化市
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	28
	SH-2
	
	60
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	29
	SH-3
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	30
	SH-4
	
	<10
	<1
	<1
	<1
	未检出
	<1

	检测方法：

1.菌落总数：GB 4789.2-2022《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》。

2.大肠菌群：GB 4789.3-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数》（第二法）。

3.霉菌、酵母：GB 4789.15-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数》（第一法）。

4.沙门氏菌：GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验》。

5.金黄色葡萄球菌：GB 4789.10-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验》（第一法）。


检测结果表明，30份白桦树汁样品中均未检出沙门氏菌，金黄色葡萄球菌均＜1 CFU/mL。30份白桦树汁样品中大肠菌群＜1 CFU/mL、霉菌＜1 CFU/mL、酵母＜1 CFU/mL。有20个样品的菌落总数＜10 CFU/mL，其余的10个样品的菌落总数在10CFU/mL～60 CFU/mL，可见目前我省的白桦树汁无沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、大肠菌群、霉菌、酵母污染。

本标准中的白桦树汁参照饮料规定制定微生物限量。对照表5中菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母的检测结果与《食品安全国家标准 饮料》（GB 7101-2022）规定可知，白桦树汁样品中菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母的检测结果均符合《食品安全国家标准 饮料》（GB 7101-2022）相应规定，因此，修订后的标准按《食品安全国家标准 饮料》（GB 7101-2022）的规定制定白桦树汁的菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母限量。

《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》（GB 29921-2021）只对饮料中沙门氏菌规定了限量要求，对沙门氏菌以外的致病菌未做规定。对照表5中沙门氏菌的检测结果与《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》（GB 29921-2021）对饮料中沙门氏菌的规定可知，白桦树汁样品中的沙门氏菌的检测结果均符合《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》（GB 29921-2021）对饮料沙门氏菌的要求。因此，修订后的《白桦树汁》按照《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》（GB 29921-2021）对饮料的规定，制定白桦树汁的沙门氏菌限量。
（二）检验方法的确定

1.感官要求检验

参照《食品安全国家标准 饮料》（GB 7101-2022）规定，确定感官要求的检验方法如下：取约50mL混合均匀的被测样品置于无色透明的容器中，在自然光下观察色泽、鉴别气味，用温开水漱口，品尝滋味，检查其有无外来异物。

2.理化指标检验

可溶性固形物：按《饮料通用分析方法》（GB/T 12143）规定执行。

铅（以Pb计）：按《食品安全国家标准 食品中铅的测定》（GB 5009.12）规定执行。

3.微生物限量检验

菌落总数：按《食品安全国家标准  食品微生物学检验 菌落总数测定》（GB 4789.2）规定执行。

大肠菌群：按《食品安全国家标准  食品微生物学检验 大肠菌群计数》（GB 4789.3）规定执行。

霉菌、酵母菌：按《食品安全国家标准 食品微生物学检验  霉菌和酵母计数》（GB 4789.15）规定执行。

沙门氏菌：按《食品安全国家标准 食品微生物学检验  沙门氏菌》（GB 4789.4）规定执行。
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