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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本标准代替GB/T 18525.6-2001《桂圆干辐照杀虫防霉工艺》，与GB/T 18525.6-2001相比，除结构调

整和编辑性改动外，主要技术变化如下：

——变更了“术语与定义”，增加了 “辐照工艺剂量”的术语及定义（见第3章，2001年版的第3章）；

——增加了“辐照源”的要求（见第4章）；

——变更了“辐照装置和管理”的要求（见第5章，2001年版的第5.1章）；

——变更了“辐照前要求”的要求（见第6章，2001年版的第4章）；

——变更了“辐照”为“辐照加工过程”（见第7章，见2001年版的第5章）；

——变更了“辐照后质量”的要求 （见第8章，2001年版的第7章）；

——变更了“标识”（见第9章，2001年版的第9章）；

——增加了“贮存”（见第10章）；

——删除了“保质期”（见2001年版的第10章）；

——增加了“记录和文件管理（见第11章）。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本标准由中华全国供销合作总社提出并归口。

本标准起草单位：广东省农业科学院蚕业与农产品加工研究所、中国热带农业科学院农产品加工研

究所、福建省农业科学院水稻研究所、中华全国供销合作总社济南果品研究所。

本标准主要起草人：

本标准于2001年12月首次发布，本次为第一次修订。
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桂圆干辐照杀虫防霉工艺

1 范围

本文件规定了桂圆干辐照杀虫、防霉变的工艺和要求。

本文件适用于包装桂圆干杀虫、防霉。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 16640 辐射加工剂量测量系统的选择和校准导则

GB 18524 食品安全国家标准 食品辐照加工卫生规范

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1

桂圆干(龙眼干) dried longan

新鲜成熟的龙眼经脱水加工成的干制品或半干制品。

3.2

最低有效剂量 minimum effective dose

为达到辐照目的所需工艺剂量下限值。本标准中指达到杀菌、防霉变目的最低剂量。

3.3

最高耐受剂量 maximum tolerance dose

为不影响被辐照产品质量的工艺剂量上限值。本标准中指不影响桂圆干品质的最高剂量。

3.4

辐照工艺剂量 irradiation processing dose

为达到预期目的所需的辐照剂量范围，其下限不低于最低有效剂量，上限因不高于最高耐受剂量。

4 辐照源

食品辐照可用的电离辐射源为60Co或137Cs放射性核素产生的γ射线、电子加速器产生的能量不高于

5 MeV 的X射线、电子加速器产生的能量不高于10 MeV的电子束。

5 辐照装置和管理

应符合相关国家或行业标准。
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6 辐照前要求

6.1 桂圆干

应符合相关食品安全标准要求，水分含量要求≤30%。

6.2 包装

辐照处理前应采用密封包装，内层可选用食品级、耐辐照、保护性的材料密封包装。水分含量超过

25%的桂圆干应采用真空包装。

外包装的种类、规格、尺寸应适合贮藏、运输及辐照加工装置的要求，如采用电子束辐照，则外包

装箱尺寸厚度不应超过15cm。

6.3 辐照时期

经包装后的桂圆干应在10天内进行辐照处理，辐照前菌落总数和霉菌应分别小于104和105CFU/g。

7 辐照加工过程

7.1 工艺剂量

如采用γ射线辐照，以杀虫为目的的最低有效剂量为0.4 kGy，以防霉变为目的的最低有效剂量为

6.0 kGy，最高耐受剂量为9.0 kGy。如采用电子束辐照，以杀虫为目的的最低有效剂量为0.4 kGy，以防

霉变为目的的最低有效剂量为8.0 kGy，最高耐受剂量为10.0 kGy。

7.2 重复辐照

允许重复照射但其累积剂量不得高于最高耐受剂量。

7.3 剂量监测

辐射加工用剂量测量系统应符合GB/T 16640的要求，剂量监测要求应按照GB 18524执行。

8 辐照后质量

按照本标准加工的桂圆干的感官品质、食用品质同辐照前无明显变化。以杀虫为目的的辐照后目测

不得检出活虫，显微镜检测不得检出活虫卵。以防霉为目的辐照后无霉变出现。

9 标识

辐照食品的标识应符合相关国家或行业标准。

10 贮运

辐照后的桂圆干贮存运输应符合食品贮存运输的要求。水分含量≤25%的产品应贮藏在通风、干燥、

洁净的普通干果食品库中，水分含量＞25%的产品需长时间贮藏时，应贮藏在10℃以下冷藏库中。贮藏

运输不得与有毒、有害、易挥发、易腐蚀的物品同时贮存和运输。

11 记录与文件管理

辐照加工单位应详细登记记录辐照装置使用记录。使用记录文件应妥善保管，在桂圆干的保质期内

备查，应至少保存2年。
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