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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本文件代替GB/T 22299—2008《辣椒粉 天然着色物质总含量的测定》。与GB/T 22299—2008相比，

除编辑性修改外主要技术变化如下：

——更改了标准名称；

——更改了“规范性引用文件”（见第 2章，2008 年版的第 2 章）；

——增加了“术语和定义”一章，增加了“可提取着色物质”与“辣椒粉”的定义（见第 3 章）；

——更改了“试剂”的种类，删除了硫酸溶液与标准显色溶液（见第 5章，2008 年版的第 4 章）；

——更改了“仪器”的种类（见第 6章，2008 年版的第 5 章）；

——更改了取样方法（见第 7 章，2008 年版的第 6章）；

——更改了试样制备的方法（见第 8章，2008 年版的第 7 章）；

——更改了检测流程要求（见第 9 章，2008 年版的第 8章）；

——更改了计算公式（见第 10 章，2008 年版的第 9 章），删除了“精密度”的表述（2008 年版

的 9.2）；

——增加了“结果表示”一章（见第 11 章）；

——更改了“检验报告”的表述（见第 12 章）。

本文件修改采用 ISO 7541：2020《辛香料和调味品 分光光度法测定辣椒粉中可提取着色物质的含

量》。

本文件与ISO 7541：2020的技术性差异及其原因如下：

——删除了第 6 章“仪器”中关于通用实验设备的悬置段，以符合我国标准化文件的要求，删除

内容并不影响本文件的理解与使用；

——删除了第 10 章注中关于附录 A 的表述，删除了附录 A。

本文件做了下列编辑性改动：

——为适应我国标准化文件命名规则与语言习惯，将标准名称改为《辣椒粉 可提取着色物质含量

测定 分光光度法》；

——更改了“范围”一章的编写，以符合 GB/T 1.1—2020 的要求；

——为适应我国标准化文件起草规则，更改了第 5章的表述，删除了单独列出的无标题条 5.1。

本文件由中华全国供销合作总社提出并归口。

本文件起草单位：中华全国供销合作总社南京野生植物综合利用研究所、晨光生物科技集团股份有

限公司、黑龙江省标检产品检测有限公司、泰州市食品检验院

本文件主要起草人：

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为：

——2008 年首次发布为 GB/T 22299—2008；

——本次为第一次修订。
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辣椒粉 可提取着色物质含量测定 分光光度法

1 范围

本文件规定了一种通过测定样品中丙酮提取物的吸光度来确定辣椒粉天然着色物质总含量的方法，

包含术语和定义、原理、试剂、仪器、取样、试样制备、流程、计算方法、结果表示、检测报告等。

本文件适用于辣椒粉（甜辣椒、辣辣椒、烟熏辣椒）中天然着色物质总含量的测定。

2 规范性引用文件

本文件没有规范性引用文件。

3 术语和定义

ISO在线浏览平台（https://www.iso.org/obp）与IEC电工词汇（http://www.electropvdia.org/）

中界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

可提取着色物质 extractable colour

根据本文件中所述的程序进行测定后，在丙酮中的可溶性物质（提取物）。

3.2

辣椒粉 paprika

研磨成熟的干制Capsicum annuum L. 或 Capsicum frutescens L.果实所获得的产品。

4 原理

利用丙酮从测试样品中提取天然着色物质，使用分光光度计在460 nm波长处测定所得溶液的吸光值。

5 试剂

丙酮：分析纯。

6 仪器

6.1 分析天平：精度 0.1mg。

6.2 移液管：规格 10 mL，A 级。

6.3 比色皿：光程 1 cm，可于紫外/可见光波长范围内使用，配有盖子。

6.4 分光光度计：适于波长 460 nm 处的吸光度测量，为保证试验的准确性，分光光度计应定期校进行

准与验证。

6.5 容量瓶：规格 100mL，A 级，具磨口玻璃塞。
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6.6 分样筛：20 目（孔径 850μm）。

6.7 船型称量皿：聚苯乙烯防静电材质，配合分析天平称量使用。

7 取样

实验室样品应真实且具有代表性，样品在运输或储存过程中应保存完好。

样品应避光。

8 试样制备

样品磨碎后应能通过20目筛（筛上残留物小于1%），混匀备用。

9 流程

9.1 称取准备好的样品约 0.5 克至 0.7 克，进入船型称量皿，并定量转移到 100 毫升容量瓶中，用丙

酮定容至刻度线，盖紧玻璃塞。

9.2 用力摇晃后，室温避光放置 16 小时。晃动容量瓶，让瓶内壁上部的颗粒充分沉淀。

9.3 将分光光度计波长设置为 460 nm，以丙酮为空白对照，测定提取物的吸光度。

9.4 吸光度(A)的范围介于 0.30 到 0.70 之间为宜。吸光度大于 0.70 的提取物可用丙酮稀释至原浓度

的一半，吸光度小于 0.30 的提取物可提增加样品质量重新提取。

10 计算方法

可提取着色物质含量E，以ASTA（美国香料贸易协会）色值表示，如式（1）：

� = �×16.4
�

························································ (1)

式中：

�——460 nm吸光值；

�——试样质量，单位为克(g)；

如果已进行稀释（见9.4），应采用相关稀释系数。

未干燥样品的辣椒红浓度C，以每千克样品中辣椒素的克数表示，如式（2）：

� = � × 0.169····················································· (2)

注：本方法的精度是根据ISO 5725-2，由国际间多个实验室测试确定的。

11 结果表示

可提取着色物质含量测定结果应以 ASTA 色值表述，结果应选取最接近的整数。

12 检测报告
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检测报告应至少包含以下信息：

a) 所使用的方法，包括对本文件的参考资料，即 GB/T 22299；

b) 完整识别样品所需的所有信息；

c) 所获得的结果，包括对解释如何计算结果的条款的参考；

d) 任何偏离本程序的情况；

e) 观察到的任何不寻常特征；

f) 所有未指定或被视为可选的操作细节，以及可能影响结果的任何事件；

g) 测试的日期。
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