
《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》

（征求意见稿）编制说明

一、标准起草基本情况

本标准于 2021年立项（项目编号 spaq-2021-09），2021年 9-12月成立起草组。2022

年 1-5月收集行业意见，开展相关法规搜集，完成标准文本和编制说明草案。2022年 6-12

月，组织开展行业实地调研和研讨。2023年 6月形成标准送审稿，2023年 7月 5日提交食

品相关产品专业委员会审查。2023年 8月-2024年 6月，针对审查意见开展多次研讨会并专

项征集餐（饮）具大肠菌群定量检测数据。2024年 7-9月，完善标准文本及编制说明后再

次提交专业委员会审查。2024年 9月 10日，经食品相关产品专业委员会审查通过。

二、标准的主要技术内容

（一）关于标准适用范围

1. 删除标准适用范围中“集体用餐配送单位”内容，将“餐（饮）具集中清洗消毒服

务单位”修改为“餐（饮）具集中消毒服务单位”。

集体用餐配送单位属于餐饮服务提供者，避免重复；此外现行法规、标准对“对餐饮

服务提供者的餐（饮）具进行集中回收、清洗、消毒、烘干、包装、配送的经营者”的规

范名称均为“餐（饮）具集中消毒服务单位”，本标准与其保持一致。

2. 将标准适用产品范围明确为“消毒餐（饮）具及其他消毒后的接触直接入口食品的

容器、工具、设备”。为便于下文引用和表述，上述产品统称为餐（饮）具。此外，不经

清洗直接使用的餐饮具可参照本标准相关规定执行。

（二）关于感官要求

进一步细化为“餐（饮）具表面应光洁，无食物残渣、污渍等不洁物，不得有油污、

泡沫、异味。”

（三）关于理化指标

1. 明确理化指标不适用于未经清洗直接使用的餐（饮）具，“游离性余氯”改为“游

离氯”，将表 1备注 a“仅适用于化学消毒法”修改为“b 仅适用于消毒过程中使用了含氯

消毒剂的消毒餐（饮）具。”

该指标主要用于判断消毒餐（饮）具表面消毒剂的残留情况。根据相关标准，餐

（饮）具的化学消毒一般指使用含氯制剂消毒。调研显示实际操作中，除含氯制剂外还可
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能采用酒精对设备表面进行化学消毒；化学消毒也常与物理消毒混合使用；还有部分餐饮

服务提供者仅采用物理消毒法，并不使用含氯制剂消毒。结合上述情况，该指标并不适用

于不采用含氯消毒剂消毒的餐饮具，因此将原备注明确为注“b 仅适用于消毒过程中使用

了含氯消毒剂的消毒餐（饮）具。”为便于标准理解与执行，将“游离性余氯”改为“游

离氯”，与所参照标准保持一致。

2. 将阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）残留量限值设置为“不得检出（检

出限=0.005 mg/100cm2）”

该指标并非阴离子合成洗涤剂本身的安全性限量指标，而是用于评价餐（饮）具是否

漂洗彻底的指示性指标。综合考虑标准延续性、可操作性和行业实际情况，将其作为指示

性指标保留“不得检出”。阴离子合成洗涤剂检测方法参照GB 5750.4-2023 第 13 章内容，

其中 4 种检测方法均可使用，对应检出限按照本标准理化指标采样方法及判定单位换算，

分别为 0.005 mg/100 cm2、0.0025 mg/100 cm2。为提高标准执行的统一性和结果的可比性，

明确“不得检出”的规定限值为 0.005 mg/100 cm2，检测方法符合 GB 5750.4-2023 第 13 章

要求即可。

（四）关于微生物限量

1. 将大肠菌群限量由“不得检出”调整为：“100 CFU/50cm2”

大肠菌群限量调整是基于监管需求和行业实际的科学性调整。餐（饮）具并非食源性

疾病的危险因素，餐（饮）具表面也不具备微生物生长繁殖所需要的营养条件。结合历年

餐（饮）具抽检情况及微生物污染菌型分析相关文献，检出微生物多为正常存在于环境或

健康人体内的非致病菌或条件致病菌。消毒后餐（饮）具容易受环境中不可控因素影响，

因此原标准要求大肠菌群不得检出与行业实际情况存在一定程度的不匹配。综合考虑上述

因素并对比食品中大肠菌群限量要求，将其限值调整为“100 CFU/50cm2”。

2. 将大肠菌群检验方法由“发酵法、纸片法”调整为“GB 4789.3 平板计数法”。

现行定性方法不能满足大肠菌群限量调整后的结果判定需求，修改为定量方法。

（五）关于附录

1. 在附录 A.1中增加理化指标采样用水及采样过程应设置空白对照相关要求。

2. A.2 增加“0-4℃冷藏，24 h内尽快送检”；删除A.2中纸片采样相关描述，增加商

品化采样工具描述。

微生物限量指标调整后，为防止采样后拭子储藏环节微生物数量变化，增加对采样后

拭子保藏温度及时长要求。结合国际标准有关规定及监管实际情况，调整为“24 h内尽快

送检”。原标准所用定性纸片无法满足定量检测要求，因此以涂抹采样为主，采样面积达
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到 50 cm2即可。此外，为与GB 4789.3一致，增加商品化采样工具相应内容。

3. 修改“附录 B 大肠菌群检验方法”检样处理部分。

GB 4789.3 已对样品稀释、接种培养作出要求，为确保本标准前后一致性并与其他标

准统一，将原附录 B定性检验检样处理按照定量检验需求修改，删除“B.3 质量要求”部

分。

4. 修改附录 C中沙门氏菌培养时长。

现行 GB 4789.4 沙门氏菌培养时长为 8-18 小时，且涂抹采样沙门氏菌浓度较低，为保

证标准一致性及科学性，修改培养时长。

三、国内外相关法规标准情况

我国相关法规标准包括《中华人民共和国食品安全法》《中华人民共和国食品安全法

实施条例》《食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范》（GB 31654-2021）、《食品安

全管理体系 餐饮业要求》（GB/T 27306-2008）、《食品安全国家标准 餐（饮）具集中消

毒卫生规范》（GB 31651-2021）等。

国外主要对餐（饮）具消毒的操作过程进行规定：美国《食品法典 2022》第 4部分；

英国《零售商食品安全指南》；澳大利亚新西兰《食品安全标准指导》附录 6；加拿大

《食品零售与食品服务指南》4.2部分；日本《大量烹饪设施卫生管理手册》。

四、其他需要说明的事项

无。
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