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编制说明

1 工作简况（包括任务来源、协作单位、主要工作过程、标准项目编制组成员及

其所做的工作等）

1.1 任务来源

本标准的制定任务来源国家标准化管理委员会关于下达 2025年第二批推荐

性国家标准计划及相关标准外文版计划的通知（国标委发[2025]7号）国家标准

修订计划，项目名称为《梨干 技术规格和试验方法》，国家标准计划号为：

20250222-T-442。本标准由中华全国供销合作总社归口，中华全国供销合作总社

济南果品研究所等单位共同起草完成。

1.2 起草单位

本文件在中华全国供销合作总社的指导下，由中华全国供销合作总社济南果

品研究所负责起草，***等单位协助完成标准修订编制工作。

1.3 标准修订的意义

我国政府高度重视“三农问题”，2024年中央一号文件明确提出“推动农产品

加工业优化升级。推进农产品生产和初加工、精深加工协同发展，促进就近就地

转化增值。支持区域性预冷烘干、储藏保鲜、鲜切包装等初加工设施建设。”

梨在我国是仅次于梨、柑橘的第三大水果，2021年梨产量再创新高，达 1781.5

万吨，同比增长 2.9%。我国梨除鲜食外，主要产品形式有梨干、梨汁、梨膏、

梨酒等，其中梨干既可作为休闲食品又具有一定食疗功效。

本标准修改采用 ISO 7702-1995，主要规定了梨干技术规格和试验方法。尽

然 ISO 国际标准化组织未对该标准内容更新，但随着我国梨干加工技术及装备

不断创新优化，产品质量参差不一、该标准的相关引用及配套标准修订废止等情

况出现。现行的标准部分技术内容已不再适用或缺失，如梨干引用强制性国家标

准 GB2760、GB2762、GB2763 标准名称均已修订；二氧化硫检测方法 GB/T

5009.34-2003已由推荐性国家标准修订为强制性国家标准 GB 5009.34-2022。

对《GB/T 23353-2009 梨干 技术规格和试验方法》进行修订，可以满足梨

干市场对产品品质的规范需求、应对国际市场贸易壁垒，起到国家推荐性标准引

领指导行业升级的积极作用，助推我国重要农产品精深加工转型升级，助力我国

乡村全面振兴。
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1.4 主要工作过程

（1）成立标准编制小组，进行标准制定工作前期准备

2025年，计划任务下达后，中华全国供销合作总社济南果品研究所高度重

视，立即成立了标准修订起草工作小组。标准修订起草工作组基于已有的梨干

国家标准、行业标准、地方标准的实施情况做了调研，深入分析了修订该标准

的可行性。在此基础上，确定了工作重点并制定了工作计划。

（2）试验验证与标准草案编写

标准的调研从 2025年初开始在全国范围内进行，并对各技术指标进行实验

检测、验证；按国家标准 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：标准的结

构和编写》的编写格式编制《梨干 技术规格和试验方法》标准草案。起草工作

组有针对性地征询了部分企业和研究、检测单位有关专家和科技工作人员对《梨

干 技术规格和试验方法》标准草案的意见。根据建议，起草工作组又对标准草

案逐条逐句地进行了讨论及修改。

（3）征求意见

2025年 6月-2025年 7月，标准起草工作组进一步讨论本文件的结构、术语

与定义、主要技术指标等，与相关技术人员充分讨论、交流意见，对标准草稿进

行了修改完善，形成标准征求意见稿。2025年 8月，计划将《梨干 技术规格和

试验方法》征求意见稿上传至国家标准化业务管理平台进行征求意见。

（4）审定报批

预计 2025年 12月召开国家标准《梨干 技术规格和试验方法》审定会。工

作组将根据专家意见对标准进行修改完善，形成报批稿。

（四）标准编制小组成员及工作

标准修订主要起草人为*****

2 标准编制原则和确定标准主要内容的依据

2.1 编制原则

2.1.1 以法律法规为依据

遵循《食品安全法》和《食品安全法实施条例》关于食品安全标准的规定，

并符合国家有关食品安全、质量、标识标签、计量、食品生产许可管理的规章及

规范性文件。
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2.1.2 遵从企业实际原则

标准起草过程中，多次到生产企业进行调研，充分听取企业意见，在标准内

容上认真研究企业实际生产加工，在满足食品安全的前提下，充分反映企业实际，

做到标准为企业服务。

2.1.3 坚持先进性、科学性、可操作性、实用性相统一

严格执行 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和

起草规则》中有关标准编写方面的标准。本文件的编写制定过程中以规范梨干产

品要求和保证产品品质总原则。遵循了标准制定过程中的先进性、经济性和适用

性原则。在标准的制定过程中严格遵循国家有关方针、政策、法规和规章，严格

执行强制性国家标准和行业标准。在标准制定过程中力求做到：技术内容的叙述

正确无误；文字表达准确、简明、易懂；标准的构成严谨合理；内容编排、层次

划分等符合逻辑与规定。

2.2 标准主要技术内容确定依据

本文件的主要内容是根据我国梨干产业有关的国家和行业标准制订情况，结

合调研梨干生产企业标准而提出。

2.2.1 标准内容

本标准规定了梨干产品的术语和定义、要求、分级、取样、试验方法、包装

和标志。

本标准适用于经自然干燥或人工干燥制成的梨干样品。

本标准不适用于蜜饯梨干。

2.2.2 关键内容提出依据

（1）要求

本文件从梨干的分级、气味和滋味、外来杂质、水分含量等技术规格方面提

出要求，涉及产品风味、形态、颜色、大小、理化指标等，以保证梨干产品品质。

（2）试验方法

梨干关于虫害梨干、受损梨干、梨碎片、外来杂质及杂色梨干、水分含量、

二氧化硫残留量、酸不溶性灰分均需标准化检测方法以使检测结果具有对比性。

其中二氧化硫残留量和酸不溶性灰分均有相关标准依据，虫害梨干、受损梨干、

梨碎片、外来杂质及杂色梨干和水分含量均根据国际标准检测方法采用。
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3 主要试验（或者验证）的分析、综述报告，技术经济论证，预期效果

3.1 色泽

根据原GB/T 23352-2009中梨干的色泽要求条件见表1。

表 1 等级质量要求

项 目
等级

特级 一级 二级

色泽
鲜亮，具有本品

种固有特征，切边

褐变轻微

鲜亮，具有本品

种固有特征，切边

褐变轻微

浅褐色

其中“特级”和“一级”在色泽上未有明显区分，本次修订对“一级”色泽

进行修改，修改后见表 2。

表 2 等级质量要求

项 目
等级

特级 一级 二级

色泽
鲜亮，具有本品

种固有特征，切边

褐变轻微

较鲜亮，具有本

品种固有特征，切

边褐变轻微

浅褐色

工作组广泛收集梨干产品样品，对色泽中“鲜亮”“较鲜亮”“浅褐色”选

出具体代表性样品，具体如下：

色泽评价 样例

鲜亮

较鲜亮
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浅褐色

3.2 水分含量

对部分企业生产及市场销售梨干进行检测，相关结果如下：

表 3 梨干样品含水率检测结果

梨

干

序号 品牌
含水率%

平行 1

含水率%

平行 2

含水率%

平行 3

含水率%

平均值
标准差

1 梨淘淘 3.66 4.57 3.83 4.02 0.48

2 臻好恰 1.84 1.86 1.61 1.77 0.14

3 福建欣莱富食品 4.55 3.66 3.55 3.92 0.55

4 品达果业 14.27 14.43 15.85 14.85 0.87

5 珍缘堂 6.46 7.71 6.68 6.95 0.67

6 亳州旗海生物 6.68 8.15 6.33 7.05 0.97

综合考量采样梨干检测数据、相关标准要求及新型类果脯梨干制品产品需求，

含水率应符合 ISO 7702的规定，即梨干水分含量≤25%。

3.3 二氧化硫残留量

对部分企业生产及市场销售梨干进行检测，相关结果如下：

表 4 梨干样品二氧化硫残留量检测结果

梨

干

序号 品牌 二氧化硫残留量（g/kg）

1 梨淘淘 0.1404
2 臻好恰 0.0561
3 福建欣莱富食品 0.0369
4 品达果业 0.0618
5 珍缘堂 0.3126
6 亳州旗海生物 0.0590

综合考量采样梨干检测数据、相关标准要求及新型类果脯梨干制品产品需求，

二氧化硫残留量应≤0.1 g/kg。

3.4 矿物杂质

对部分企业生产及市场销售梨干进行检测，相关结果如下：
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表 5 梨干样品酸不溶性灰分检测结果

梨

干

序号 品牌 酸不溶性灰分（g/kg）

1 梨淘淘 0.0646
2 臻好恰 0.0661
3 福建欣莱富食品 0.0656
4 品达果业 0.0333
5 珍缘堂 0.0648
6 亳州旗海生物 0.0327

综合考量采样梨干检测数据、相关标准要求及新型类果脯梨干制品产品需求，

酸不溶性灰分应≤1 g/kg。

四、采用国际标准和国外先进标准的程度，以及与国际、国外同类标准水平的

对比情况，或者与测试的国外样品、样机的有关数据对比情况

本文件与《ISO 7702-1995 Dried pears-Specification and test methods》的一致

性程度为“修改”（MOD），存在结构调整和技术差异，详见标准文件附录 D。

五、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本文件按照《食品安全法》和《食品安全法实施条例》关于食品安全标准的

规定，充分考虑梨干行业发展现状和实际需求严格贯彻国家有关方针、政策、法

律和规章，严格执行强制性国家标准和行业标准。

本文件引用或参考现行的相关标准GB 5009.34 食品安全国家标准 食品中

二氧化硫的测定，ISO 763 水果蔬菜中盐酸不溶性灰分的测定。在标准的制定过

程中与相关的各种基础标准相衔接，遵循了政策性和协调同一性的原则。标准的

名称、内容及指标与现行的国家标准、行业标准之间不存在包含、重复、交叉问

题。

六、重大分歧意见的处理经过和依据

无

七、 作为强制性标准或者推荐性标准的建议

建议本文件作为推荐性国家标准颁布实施。

八、贯彻标准的要求、措施和建议，包括组织措施、技术措施、过渡办法等内

容

本标准规定了梨干产品的术语和定义、要求、分级、取样、试验方法、包装

和标志。可操作性强，标准发布实施后，建议在梨主产地区进行示范实施，带动
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企业进行大规模应用。

九、废止现行有关标准的建议

本标准代替《GB/T 23353-2009 梨干 技术规格和试验方法》，本标准实施

后建议废止《GB/T 23353-2009 梨干 技术规格和试验方法》。

十、其他应当予说明的事项

无。
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