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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
本文件规定了食品质量相关技术要求,食品安全相关要求见有关法律法规、政策和食品安全标准等

文件。
本文件代替GB/T13207—2011《菠萝罐头》,与GB/T13207—2011相比,除结构调整和编辑性改

动外,主要技术变化如下:

a) 更改了范围的适用界限(见第1章,2011年版第1章);

b) 删除了“菠萝罐头”的术语和定义(见2011年版3.1),增加了 “木质化芯”的术语和定义(见

3.6);

c) 更改了产品分类及代号(见第4章,2011年版第4章);

d) 更改了原辅材料要求(见第5章,2011年版的5.1);

e) 增加了汤汁的色泽要求和带芯菠萝的要求(见6.1),更改了可溶性固形物含量要求(见6.2,

2011年版的5.3.2.1和5.3.3),删除了固形物偏差要求(见2011年版的5.3.2.2),更改了净含量

的要求(见6.3,2011年版的5.3.1);

f) 删除了“卫生指标”、“食品添加剂”和“食品营养强化剂”要求(见2011年版的5.5~5.7);

g) 增加了“pH”的试验方法(见7.2.3);

h) 删除了“卫生指标”的试验方法(见2011年版的6.3);

i) 更改了检验规则(见第8章,2011年版的第7章)

j) 更改了“标签、包装、标志、运输和贮存”(见第9章,2011年版的第8章)。
本文件参考CODEXSTAN319—2022《特定罐装水果标准》起草,一致性程度为非等效。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由全国食品工业标准化技术委员会(SAC/TC64)提出并归口。
本文件起草单位:武汉欢乐家食品有限公司、泉州轻工职业学院、浙江台州一罐食品有限公司、上海

尼为智能科技有限公司、漳州市陈字贸易有限公司、中国食品发酵工业研究院有限公司、昆明理工大学、
中国罐头工业协会、海南省检验检测研究院、山东凯欣绿色食品股份有限公司、集美大学、中国计量

大学。
本文件主要起草人:东思源、谢加凤、黄洪舸、张万宝、陈俊兴、郭丽蓉、易俊洁、晁曦、李备、张莉、

周永波、仇凯、陈怡晨、庄培荣、齐海涛、郭超凡、刘有千、张宇聪、尹青春、李健。
本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为:
———1991年首次发布为GB/T13207—1991,2011年第一次修订;
———本次为第二次修订。
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菠萝罐头质量通则

1 范围

本文件规定了菠萝罐头的原辅材料、感官要求、理化指标等要求和检验规则以及标签、包装、标志、

运输和贮存的内容,描述了相应的试验方法,并给出了便于技术规定的产品分类及代号。

本文件适用于以新鲜、冷藏、速冻或罐装菠萝为主要原料,经去皮、通芯或不通芯、修整、分切或不分

切等工序加工制成的罐藏食品的生产、检验和销售。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T317 白砂糖

GB5009.237 食品安全国家标准 食品pH值的测定

GB5749 生活饮用水卫生标准

GB/T10786 罐头食品的检验方法

GB/T20882(所有部分) 淀粉糖质量要求

GB/T31121 果蔬汁类及其饮料

GB/T35883 冰糖

QB/T1006 罐头食品检验规则

QB/T4093 液体糖

QB/T4631 罐头食品包装、标志、运输和贮存

QB/T5356 果蔬发酵汁

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1
白色放射状条纹 whiteradiatingstreaks
切片上呈现的白色放射状纤维。

3.2
雕目沟纹 cuttinggougetrace
由于果目较深,雕目后果块上留下的沟纹。

3.3
过度修整 excessivetrim
修整后失去原有的正常形状,有明显的刀痕,或修整的果肉量超过未修整菠萝片(条)的5%(按质
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量计)的修整(限于全圆片、旋圆片、雕目圆片和长条)。

3.4
瑕疵 blemish
与正常菠萝色泽、组织有明显区别或渗透到果肉的斑点。

  注:包括深陷的果眼、硬果皮、褐斑、病虫害的痕迹、皮下损伤及其他异常部分。

3.5
破损 broken
整片菠萝破裂成几部分,但仍能拼成原来的形状(限于全圆片、旋圆片、雕目圆片)。

3.6
木质化芯 woodypart
坚硬且纤维化的菠萝芯。

4 产品分类及代号

4.1 产品分类

4.1.1 按形状不同分类

4.1.1.1 整片

修整后的圆筒形(圆柱形)菠萝切成的片状,包括全圆片、旋圆片和雕目圆片。其中,全圆片由整个

圆筒形(圆柱形)菠萝沿轴向横切而成;旋圆片由有螺旋形沟纹的圆筒形(圆柱形)菠萝沿轴向横切而成;
雕目圆片由果目位置有凹陷的圆筒形(圆柱形)菠萝沿轴向横切而成。

4.1.1.2 扇形块

由整片(4.1.1.1)切成的等分块。其中,小扇块是通过将厚度为6mm~18mm的旋圆片(或雕目圆

片)切割成1/10、1/12、1/14或1/16等分而制成的小块。

4.1.1.3 长块

由修整后的圆筒形菠萝切成的厚度和宽度大于13mm、长度小于38mm的菠萝块。

4.1.1.4 方块

由修整后的圆筒形菠萝切成的均匀适度的近似方形果块,最长边的尺寸不大于14mm。

4.1.1.5 长条

由修整后的圆筒形菠萝沿放射形或纵向切成的约65mm以上的细长片或条。

4.1.1.6 碎块

大小和(或)形状不规则的小块。

4.1.1.7 碎米

大小如米粒的菠萝粒。

4.1.2 按汤汁不同分类

按汤汁不同分类。
2
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a) 清水型:汤汁为清水。

b) 糖水型:汤汁为食糖或淀粉糖中一种或多种的水溶液。

c) 果蔬汁型:汤汁为水果汁(浆)、蔬菜汁(浆)、浓缩果汁(浆)或浓缩蔬菜汁(浆)的水溶液。

d) 甜味剂型:汤汁为一种或多种甜味剂的水溶液。

e) 混合型:汤汁为糖水[4.1.2b)]、果蔬汁[4.1.2c)]、甜味剂[4.1.2d)]、含乳(奶)饮料、果蔬发酵

汁、植物提取物、植物蛋白饮、植物发酵液、茶、药食同源物质等2种及以上物质的水溶液。

4.2 产品代号

宜参照附录A进行标示,如附录 A中未提及的产品代号则参照 GB/T41900的编号规则进行

编号。

5 原辅材料

5.1 菠萝

果实应新鲜饱满,冷藏、速冻或罐装良好,成熟适度,风味正常,无畸形,无病虫害及机械伤所引起的

腐烂现象。菠萝主要品种、名称和果实形态特征见附录B。

5.2 食糖

应符合GB/T317、GB/T35883、QB/T4093等相关标准的规定。

5.3 淀粉糖

应符合GB/T20882(所有部分)的规定。

5.4 浓缩果蔬汁(浆)和果蔬汁(浆)

应符合GB/T31121的规定。

5.5 果蔬发酵汁

应符合QB/T5356的规定。

5.6 水

应符合GB5749的规定。

5.7 其他原辅材料

应符合相应标准的规定。

6 要求

6.1 感官要求

应符合表1的要求。
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表1 感官要求

项目 优级品 一级品

色泽
固形物

果肉呈淡黄色至金黄色,色泽较一致;可有轻微白

色放射状条纹

果肉呈淡黄色至黄色,色泽较一致;可有轻微白

色放射状条纹

汤汁 具有该产品汤汁应有的色泽。糖水型、甜味剂型、清水型产品的汤汁较透明

滋味、气味 酸甜适口,具有该产品应有的芳香味,无异味

组织形态a

果肉软硬适度,略有纤维感,块形完整,切割良好;
不带机械伤或虫害斑点。汤汁可有不引起混浊的

少量果肉碎屑。
同一罐中,去芯菠萝罐头果芯残留不应超过总固形

物质量的7%,带芯菠萝罐头木质化芯质量不应超

过总固形物质量的3%。
全圆片:同一罐(瓶)中,圆周应完好,切边整齐,果
边无雕目沟纹;片径、芯径与片厚较均匀。装罐片

数在10片或10片以下的产品,过度修整片不应超

过1片,瑕疵数不应超过1个;50片以上的产品,过
度修整片数不应超过总片数的6.5%,瑕疵数不应

超过总片数的5%。
旋圆片:同一罐(瓶)中,果边有雕目沟纹,其他同全

圆片。
雕目圆片:同一罐(瓶)中,果边有雕目凹陷,其他同

全圆片。
长条:同一罐(瓶)中瑕疵数不应超过1个。
扇形块、长块、碎片或碎块:同一罐(瓶)中瑕疵数不

应超过总片(块)数的5%。其中扇形块的果边可有

少量沟纹

果肉软硬适度,略有纤维感,块形完整,切割良

好;不带机械伤或虫害斑点。汤汁可有少量果肉

碎屑。
同一罐中,去芯菠萝罐头果芯残留不应超过总固

形物质量的13%,带芯菠萝罐头木质化芯质量不

应超过总固形物质量的5%。
全圆片:同 一 罐(瓶)中,圆 周 应 完 好,切 边 整

齐,果边无雕目沟纹;片径、芯径与片厚大致均

匀。装罐片数在10片或10片以下的产品,过度

修整片不应超过2片,瑕疵数不应超过2个;

50片以上的产品,过度修整片数不应超过总片数

的10%,瑕疵数不应超过总片数的9%。
旋圆片:同一罐(瓶)中,果边有雕目沟纹,其他同

全圆片。
雕目圆片:同一罐(瓶)中,果边有雕目凹陷,其他

同全圆片。
长条:同一罐(瓶)中瑕疵数不应超过2个。
扇形块、长块、碎片或碎块:同一罐(瓶)中瑕疵数

不应超过总片(块)数的9%。其中扇形块的果边

可有少量沟纹。
碎米:同一罐(瓶)中带有瑕疵的碎米以果肉质量

计不应超过固形物质量的1.5%

规格大小

同一罐(瓶)中 菠 萝 片(块/条)的 形 态 应 基 本 一

致,大小应符合以下要求:
全圆片、旋圆片或雕目圆片:最大片的质量不应超

过最小片质量的1.4倍。
长条:破损最大片的质量不应超过破损最小片质量

的2.0倍。
扇形块:修整后的扇形块质量小于未修整扇形块质

量的3/4,这些扇形块总质量应小于总固形物质量

的15%。
长块:小于5g的果块总质量不应大于总固形物质

量的15%。
方块:能通过8mm×8mm滤网的方块总质量应小

于总固形物质量的10%;大于3g的方块应小于总

固形物质量的15%

同一罐(瓶)中 菠 萝 片(块/条)的 形 态 应 较 一

致,大小应符合以下要求:
全圆片、旋圆片或雕目圆片:最大片的质量不应

超过最小片质量的1.8倍。
长条:破损最大片的质量不应超过破损最小片质

量的3.0倍。
扇形块:修整后的扇形块质量小于未修整扇形块

质量的1/2,这些扇形块质量应小于总固形物质

量的25%。
长块:小于5g的果块总质量不应大于总固形物

质量的25%。
方块:能通过8mm×8mm滤网的方块总质量应

小于总固形物质量的15%;大于3g的方块应小

于总固形物质量的25%

杂质 无正常视力可见外来杂质

  a 碎米产品不应标示优级品。
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6.2 理化指标

应符合表2的要求。

表2 理化指标

项目 理化指标

固形物含量a/%

(除碎米和玻璃瓶装罐型的)所有装罐类型 ≥58

玻璃瓶装、软包装(不包括碎米) ≥45

碎米 ≥62

可溶性固形物含量(20℃,按折光计法)/% ≤22

pH 3.2~4.0

  a 每批产品的平均固形物含量不应低于标示值。

6.3 净含量

应符合相应标准和规定,每批产品平均净含量不应低于标示值。

7 试验方法

7.1 感官要求

按GB/T10786描述的方法测定。

7.2 理化指标

7.2.1 固形物含量

按GB/T10786描述的方法测定。

7.2.2 可溶性固形物含量

按GB/T10786描述的方法测定。

7.2.3 pH

按GB5009.237描述的方法测定。

7.3 净含量

按GB/T10786描述的方法测定。

8 检验规则

应符合QB/T1006的规定。其中感官要求、净含量、固形物含量、可溶性固形物含量、pH指标为出

5
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厂检验项目。

9 标签、包装、标志、运输和贮存

应符合QB/T4631的规定。标签应按汤汁分类标示产品类型,其中果蔬汁型、混合型应在配料表

中标明配料具体名称。

6
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附 录 A
(资料性)

菠萝罐头产品代号

  菠萝罐头产品代号标示见表A.1。

表A.1 菠萝罐头产品代号

项目
产品代号

糖水型 果蔬汁型 混合型 清水型 甜味剂型

全圆片、

雕目圆片

深目品种:6021
浅目品种:6025

深目品种:602J1
浅目品种:602J5

深目品种:602B1
浅目品种:602B5

深目品种:602W1
浅目品种:602W5

深目品种:602S1
浅目品种:602S5

旋圆片
深目品种:6022
浅目品种:6026

深目品种:602J2
浅目品种:602J6

深目品种:602B2
浅目品种:602B6

深目品种:602W2
浅目品种:602W6

深目品种:602S2
浅目品种:602S6

扇形块
深目品种:6023
浅目品种:6027

深目品种:602J3
浅目品种:602J7

深目品种:602B3
浅目品种:602B7

深目品种:602W3
浅目品种:602W7

深目品种:602S3
浅目品种:602S7

碎块
深目品种:6024
浅目品种:6028

深目品种:602J4
浅目品种:602J8

深目品种:602B4
浅目品种:602B8

深目品种:602W4
浅目品种:602W8

深目品种:602S4
浅目品种:602S8

碎米
深目品种:6029
浅目品种:60210

深目品种:602J9
浅目品种:602J10

深目品种:602B9
浅目品种:602B10

深目品种:602W9
浅目品种:602W10

深目品种:602S9
浅目品种:602S10

长块
深目品种:60211
浅目品种:60214

深目品种:602J11
浅目品种:602J14

深目品种:602B11
浅目品种:602B14

深目品种:602W11
浅目品种:602W14

深目品种:602S11
浅目品种:602S14

方块
深目品种:60212
浅目品种:60215

深目品种:602J12
浅目品种:602J15

深目品种:602B12
浅目品种:602B15

深目品种:602W12
浅目品种:602W15

深目品种:602S12
浅目品种:602S15

长条
深目品种:60213
浅目品种:60216

深目品种:602J13
浅目品种:602J16

深目品种:602B13
浅目品种:602B16

深目品种:602W13
浅目品种:602W16

深目品种:602S13
浅目品种:602S16
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附 录 B
(资料性)

菠萝主要种质、品种和果实形态特征

  菠萝主要种质、品种和果实形态特征见表B.1。

表B.1 菠萝主要种质、品种和果实形态特征

种质 品种 别名 果实形态特征

杂交类

台农16号 甜蜜蜜菠萝
果实呈长圆筒形或圆锥形,果眼浅,果皮呈橘黄色,果肉呈黄或淡黄

色,肉质细嫩,无纤维,果心可食

台农18号 金桂花菠萝
果实呈圆锥形,果皮呈黄色,果皮薄,果眼浅,果肉黄或金黄色,肉质

致密,纤维粗细中等

台农20号 牛奶菠萝 果实呈圆筒形,果皮灰黑色,果肉乳白色,纤维少,肉质极细,松软

台农19号 蜜宝菠萝
果实呈圆筒形,果皮呈黄略带暗灰色,果皮薄,果眼数目多,果眼

浅,果肉色黄或金,质地细密,纤维细

台农17号 金钻菠萝
果实呈圆筒形,叶缘无刺,叶表面略呈红褐色,果皮呈黄色,果皮

薄,果眼浅,果肉黄或深,纤维适中,质细腻,果心稍大

台农6号 苹果菠萝
果实呈圆球形,果皮薄,果皮呈浅黄色,果肉浅黄质密,纤维细,汁

多,果心稍大

MD-2 金菠萝
果实呈圆筒形,叶缘无刺,叶片细长表面光滑,果皮薄,果眼浅,果肉

金黄,肉质细致,纤维适中

台农11号 香水菠萝
果实呈长圆筒形,果皮呈金黄色,果肉特别香甜,有淡雅香水味,纤

维细腻,汁多,入口化渣

台农4号 手撕菠萝
果实呈圆锥形,近圆柱形,果皮呈淡黄色,果眼稍平,果肉金黄,肉质

柔软而松脆

皇后类

神湾
金山种、新加坡种、

黄毛里求斯

果实呈短圆筒形,果眼排列整齐,果眼深,果肉深黄、肉质爽脆,汁

少,香味浓郁

菲律宾 巴厘
果实呈圆筒形,果眼中等而突出,果眼较深,果肉金黄或深黄,肉质

较致密,爽脆,汁多,纤维少

卡因类 无刺卡因
夏威夷、美国种、

沙拉瓦、千里花

果实呈圆筒形或圆锥形,果皮薄,果眼浅,果肉淡黄或淡黄白,果汁

多,纤维多
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