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1.1 E5RIR

R “RT T ik 2009 F5 —HE SARAERE T TR 7 (EFR&RZRE (2009) 59
5 e, TH RIS 8 20091 111-T-442 o Rk U DV B AT g4 B 7= B bR e AL

ARZE G4 (SAC/TC601, J5i4 [E M= MbrvElb TAEZ4) , briELFR N (I F KA )
EY , HAERM A

1.2 FlEHE R

W2 IR YINILE . W YIEE S, 5 A SSRGS, G750 BRIE T U
FAREIRPI I« P TAF, B A E IR TR Z AN S % . RE— R L= O
RHE, H R F B 0 3 O A B R Tt e B, 7R DR S R DR 20% 101
SR, OB 10%, FEEFEMN SSRGS DU Bk E 6 8 A P RS i )N 1T
i, AP ORI, N e B A= L REE. T 3. & USSR RO, K
SRR e LA G — W A, DR I A S 0 5 5 S LR L o [, A e T 3 KU
=T RIS, Sob Il B m i, 380 2 P e w5 0 R
JE o T JE R A A R AR L, B 22 B A R, b e R R E AR IR R,
RIS SAE, R E AN B AGE, Sl R TR E TR

W B P K AN AR AE I B Th OV T K I, R 1 B TR TR 0 v (R A A SR L i
S T RS . BRI L gl DU SRAE . LI AR g N 1 A A B HU A A
INBIRL. AR EFELA 4R IR IA R R

2 0 A IRAT 1 0 B A v P IS T AR AR I PR B, R EESRIEE (UMD P
KRB EE < 0.1% (B < 0.5%) o SIS 3K BRI bRk G55 [ b f ik 02 51 4
(CAC, Codex Alimentarius Commission) 2019 FAZ 1T 1 [H b ik HbR i CXS 12— 1981,
R 2002 4520 (1) ¢ T8 % 1) 2001/110/EC $84, PAKJEE 2015 A0 3 4E 201 No. 1348
BRI

TEFRE AT 10 3 B 2 hR v (GB 14963 —2011¢ & i 24 E F hndt 1% ) F GH/T 18796



—2012 (#EE) O of, JEL CPIIRMER” (U7, KBTI (B e T ER A
Fod: B “AIF A HIEBA . ghe, W8 ROEHE M AR WA, AR A7 R
JI B KA R B ARy, T IER AR AL aX — 7y U g R BRI N A
N TR 2R R T A8 S 2R A 5, L 2% 5 PR b TV 7 0 2 1 s 57 0 v 1B Dy L 1) 1 Ak
Wio A, IEERS U B FKATEY” & X — bR AR H ol e A R i B BER 2
SR T SO

KECH A Ch ANRISRE w4k R N RITHER S R R 4ik) &%
FERME R, AR A RE T CRERER” o il T AR A R AN L I
RbRUE, SEHEHER R R SR A S —— ke S s, R R
FoR EEAL TR I . AT EAAR AR A B R, A A =8 S I T Bk e B A T
WRTPERAREE . HbAh, b briER REEXT “%a” 5 ‘R OR4EERemES, B
FEARSPAE TR R AR, EHRRERIE T REE S R o it 5 E
BRARAE 4, SEURME = 51 5 1R 58 2 Ta) (R0 R b IR B, o 3 PR 3 ) 175 1 e 28 o 24
IR AL SO, U BT H E A AR A RIEE KUK, b BRI bR HE S G5 — 3 3010 51 5 BE 4%
SR TARTE T R E = A PR T 3 ) “IEEARL RISE 4 7, HEShIE i TN “ B e
o] AL AR, ERLRALKIE B SRR, TETF R E g SRR 25 E BRbRAE
HERth b, AR R SRR PR AT T A, 3B B T B AR R T AR 3R
SR, WHSL T BRHE ORI 3 B R A ORISR . ASCET e, Sk AT SR
[ bR (GB 14963 f52 MEAR bRHR Ak S ) 7 V2 3CH% , 3@ I o e 3 oK R T i —
FRARIEAL, TG RO DR 28 bR A AN — SO S e 2 Y 1157 5 R
1.3 EERETE

2009 FAZAREIRIF LI J5, BT EA RN R TENSREERE, Hlbs LE—R
i, 2024 452 H, bruEwRIG AR Sk B AL BHTROL TR B LR, #ie AR S S L,
IS 7 v R A B 2 R 5 S EE 1, 8 DR SR B Aty s SRR T O IR AR
SR, B TR R % A ARG = B0 UE AR, K5 7 SO B R A I . TR
R, THZAER SO AL, ST T ORI AT AR AR s B R SRR
V2 R 05 i A ] P KO IR S R T R 3K
1.3.1 A el 2 FESE W SRR SR T

DIN 1073-2013.5 Untersuchung von Honig - Bestimmung des Gehaltes an
wasserunloslichen Stoffen

Standard for honey CXS 12-1981' Adopted in 1981. Revised in 1987, 2001. Amended in



2019.

COUNCIL DIRECTIVE 2001/110/EC relating to honey.

GB 5009.295—2023 £ it 22 4 [F ZhRAE A6 70 b 5 120k

GB 14963 —2011 £ i 24 H FhpiE 155

GB/T 23948 —2009 JoALAL 7™ i /K AN i Pl € 138 FH 7 1%

GH/T 18796—2012 &%

NYT 752—2020 &EEafrdlh =

NY/T 1973—2021 /KIENERL AKAEY) & EMN pH K E
1.3.2 ArdEf] E BA T2

2024.02—2024.4: [RESCHERTORL, JFRETWE TAE, @ rsesirik, e ses s Wiy
%

2024.04-2023.06: AREHARMER S, =FEALHEAT 75 % (BRI ;

2024.06-2024.08: J& BUARTHE TAEZH 1 107

2024.08: 7E4z E 0 S bR R A2 — | IRl (2024 4 8 FI 26 H, TLIFHFHRD
IR TARH SR

2024.09~2025.02: FRHELF BN, BATARUEM IR, TERARAETE fe, A5 4 ™
PR AR TR AT AR AL Tl e LA

2025.08.08: FE4x[E g bR HEA BORZR RSB AL ALV, HOTPRAETIH £

2025.08~2025.09: R4 25 55 W, BObRHESCF U A, BRI R SR I6 = A e S
5628 (A B E TAF, B BhRAEA SO AE SR AR, 4R 58 28 40 [ G 7 AR HEAL HOR 25 B 2 fb
4k
. AEGREIEN . FENEKEFEKE

2.1 Zafll R

2.1.1 ekt BRI FRiEd] e AR 22 T BRIAT AR o FE AR B 2K,
PARABERRAEAL 222 (DIND € ARSIk, JEARIE IR E SEbRB st T f s FERf 8 Bk
OB BN IR R EORIR bR I i e, DL Molish 5 S BV ik B (1 P A P gt
TR, BROR T EOR TR AR E R A .

2.1.2 APERAE VSR IN . 7E[E SRS FEAT b, NS [FRRAS T B R S T AL AL
PR R S35, 3 ) 5 06 2R ot 5 R PG AR BRI 23, $RTH T ST I 2 (R P B AR ST

2.1.3 FRYGHE SR ABRAE )G 7% GB/T 1.1—2020  (hruEfL TAES I 28 1 #64)-
PRAE A EE AR S5 Y AT GB/T 20001.4—2015 (hraEdm S N 58 4 385 3R J7 AR HE)
(RIE SR AT 90 5 AT



2.1.4 iR SR O - AR v ] s D BRAT S o VAR R AR S P FR AR SR O 1R U i SO
55 R D AR AR R P R — B
2.2, EENF U R E KRS

2.2.1 SEERFAE (DIN 1073-2013.5) J5 3305 52 A SO 75 35

ASSCAEAG IN J7  He 5  ( FE AR kAL 2 2 (DIND & AR P2 S ARuE R 1 4 (NAL) K Afi
AN 77923 A (DIN 1073-2013.5) (B Z R0 AL —— K AN & 8 00 e ) A il 19
07 0 2 TR K AN B VA o R VR SCAE DU 1 SR D7 VR SO v SCRESC LB 2.
222 FARFKWHE 5HA
2.2.2.1 RIEEERFEARSEE

J5 DIN J5idirfy, WAFEFH &N 20 g W% . AR B TAEAL S % T BT B K bsiE GB/T
23948 (TCHUAL 7= W R K AN 0 s S 7100 R B Ak Bk < P AR AR I 52 KR
VB BURE AR (E T ST N R B AR/ T 1 mg” , DASEES S R 50 g kil
5 20 g W BRBE PR A& 5 & GB/T 23948 AH R, MR 20 ¢ i3 FEE .
2.2.2.2 BEAMTERER (LOD)

RS T3 2R F BRI 8 i B KR VA &, RN AR A R REFE A 0.0001 g
(0.1 mg) WM R PFFEFE. @i “KHfR (LOD) = B/NFFR R / B A
AT AT ) LOD . HAZ O R T 40 M1 R P 1 b TR (BT RS RE ) sk
BrEEE B AT N5 . B P& RIS BrAR R I BENLIR 22, EHE AT LOD I, B AR
g /N ATRR AR (I HT R SFAE T 0.1 mg) 193 £% (0.3 mg) 1ENR/NAIRREAE . BUREER
FASCA D7 3 B 1 20 o BRI, RN 7 I AR HBR A

LOD = /NI FREfE X3/ SEhrBURE R = SN affFE i / B
Bl: LOD=03mg/20g =0.0015 (g/100 g

2.2.2.3 BiEAXMHHEERR (LOQ)

K5 GB 5009.295—2023 (&b 2 E5brdE A M AR IE@E ) , 4.1.3.2.1, b),
DAL HI IR ) 3 15 A AT i) E IR (LOQ) -

B, RISV R HE R A«

LOQ=3 X LOD=3 X 0.0015(z/100 g) = 0.0045(g/100 g)



2.2.2.3 WIBBRA SIREIL R

AR T 5 B EE AT IR AL RIS, A5 A SR AR HE SRR R ZER (MN 85/90 BB H 2T
YEUEIE) , W A SO v B AT IR AL AR TR BRTRAT4EDEME: FLAEN 0.45 um ~ 0.7
ume
2.2.2.4 @i Molish R MI8IEJ7 v PR BRER 48

RS TTER F HVE M 5 Molish [ 455, HIBHIER H rIVETE RS OB (RAELE,
FH G S T B R 4 R
2.2.2.5 kR KR

AT IE B A 3 KA VSRS &, X [F] — IR, TR A SO
JTiE” BE B D BRI R AT AR AT VAR B M (R — 630 % . AHFE & T 2 R
ZRM—BE) SEIME CRRESIE . M FEZA TG R—80E) . AP 5 VELE
AN AR AR RIS T AR

=, BRI GRRE, HARZLHRIEE, FHNAFRE. LB MESKR
3.1 ERENBIER DT
3.1.1 BAEHEE

OB B AR SO v P L (B D R, ME R EAE CRE) L RERR. R
e (B SR WA 7 AR E SR B R SR S KRN IE S B, SRR S UCP AT
w5, REEE R 1 (BT -

3.1.2 BEES T
3.1.2.1 BATRHET (Grubbs) MR FIKE R (E
3.1.2.1.1 Hn=5. a=0.051f, ERAMPLGFERE Gooss=1.672;
3.1.2.1.2 WEEKANEY) & B0 E AR AR AT B R 56 45 SR W3R 2:
R 2 BEAKTEYEBNREREARITRTRER

FHE ﬁiﬁ Gimax  Gyw. Ky B ik

(g/100 g) PrfEE ’ 7t
& 0. 0403 0.0024 1.25 <1.672 IEH
B (B 0. 0604 0.0038 1.22 <1.672 1EW
M 0. 0042 0.0003 1.15 <1.672 IFEH
¥ i 0. 0370 0.0027 1.22 <1.672 1EW
g (1) 0. 0678 0.0038 0.992 <1.672 1EW

N E3 0. 1051 0.0059 1.72 >1.672 S 0.1154
B 0.0314 0.0020 1.10 <1.672 IFH




3.1.2.1.3 WF 2 s, RIEELAE R, Y4 n=5. a=0.05 K}, JH3 % 240 28 5 KAE (F5,

0.1154) Ny HAa, RKIL5IBR: HARMEEI ] IR T80
R 1 EFEBAGN 7 A EEERE R RAEYE BEGE

! AN STl 5 P
BERS WEME w0 ml (g) m2 (g) IKAEY Uy A

(g/100 g (g/100 g
Al 20. 0033 45.4938  46. 3525 0. 0429
A2 19.9434  40.1160  40. 8833 0. 0385

% A3 19.9564  40.3718  41. 2055 0. 0418 0. 0403
A4 20. 1431 45. 5659  46. 3167 0.0373
A5 19. 9698 40.0074  40. 8277 0.0411
Bl 19. 9525 42.3804  43.6398 0. 0631
B2 19. 9513 46.9887  48.1160 0. 0565

;;22 B3 20. 0412 40.9633  42. 2255 0. 0630 0. 0604
(R B4 20. 0967 42.5274  43.6522 0. 0560
B5 20. 0043 46. 8841  48.1490 0. 0632

C1 20.0402  39.0442  39.1303 0. 0043 °
C2 19.9105  43.3516  43.4319  0.0040 °

R C3 20.0427  43.3131  43.4030 0. 0045 0. 0042
C4 19.9544  39.0181  39.0956  0.0039 *

Ch 20.0485  39.3939  39.4843 0. 0045
D1 20.0190  50.2570  51.0214 0.0382
D2 20.0009  39.5425  40. 2539 0. 0356
b D3 20.1014  39.4602  40. 2451 0. 0390 0. 0370
D4 20.0018  50.3518  51.0126 0. 0330
D5 20.0612  42.8923  43.6806 0.0393
El 20.0704  39.6506  41.0661 0.0705
E2 19.9372  50.7520  52. 0261 0. 0639
R (1) E3 20.0418  45.8286  47.2393 0.0704 0. 0678
E4 20.0013  39.8425  41.1101 0.0634
E5 20. 0751 50.5759  51.9939 0.0706
F1 19.9636  36.9373  38.9987 0.1033
F2 19.9426  42.0125  44. 0056 0. 0999
T3 F3 20.0695  37.5286  39.6042 0.1034 0. 1051
F4 20.1602  36.8606  38.9454 0.1034

Fb 19.9895  41.7178  44.0239  0.1154 ©

Gl 20. 0331 46.9257  47.5845 0. 0329
G2 19. 9273 40.9406  41. 5253 0. 0293
AR G3 20. 0417 44.8600  45.5176 0. 0328 0.0314
G4 20. 0464 47.0348  47.6173 0. 0291
G5 20. 0519 40. 9629  41.6235 0. 0329

E: O EEE LA e, SRR E 5.
@A J7 A HBR=0. 0015 g/100g, EEFR=0.0045 g/100 g; AHEIFFRTEIE N “KlikER” Hik.




3.1.22 HHESHHE
FES B BT AR A ST AR5 TR B 7 Rl 28 TR K ASVE ) & B F B REAPRUEZ, ARHR

T 2 L3R 3:
F 3 ERAARN 7 PEE KBS ER PR FERRERS. X RE
AR Sy R SRR
BAE  PME (/100 o)  AREEE AIEHERERE RSD, %)
% 5 0. 0403 0. 0024 5. 84%
B (B 5 0. 0604 0. 0038 6. 25%
Ve 5 0. 0042 0. 0003 6. 50%
b i 5 0. 0370 0. 0027 7.23%
i (1) 5 0. 0678 0. 0038 5.57%
TH3E 4 0. 1025 0.0017 1. 67%
iy 5 0.0314 0. 0020 6. 43%
3.1.3 &t

TG = PN BRAS I ) 7 e 35 A i RO AR B v A 22 (RSD) €[1.67%, 7.23%], KL 10%
FE G SHE, WIZ AR R AW S, BRI EAT rT ez yu |, AR 5 v mr DL

K IR R
3.2 HFEEZRIRATE KT

3.2.1 WIEHHE

AL BN TR B B R ER A0 B R FE A IR S5 A IR A ] BRPE 28 2 A 7 i A
R 3 AT PR~ ) 45 3 SO e =, WISRE . HAEE (B | WHE. EE. g
(b # . Wl B A 7 PRI R B R BRI R i, TE RS R A S VR R E
FERE D BRFAE S, TP RIEE T KA YIRS AUE TAE o S0k il o DA 3.
3.2.2 BAESHT
3.22.1 GtrEHHE

I E IS T v TR A 4.
3.2.2.2 WHHEGIHE

3.2.2.2.1 B = B0 UE AR SO 7 VA0 B KN I & Bl AR e, & SRR s
RIS ARAEZE L AHXTRRAEZEHUE WL 4.



R4 LR E HBIEEEKANEDRN T E—— S LR ENTTIE. REE. AXHTEZEE

% AFEHERE (8/100 ) - R
% EWEH B
% FE RHHRAERE
ﬁ o MRE]  WRE2  MEES  WEEL WRES 00 T (RSD)
HR
I 0.0435 0.0385 0.0381 0.0383 0.0446  0.0406 0.0032  7.12%
$ 2 0.0420  0.0385 0.0418 0.0373  0.0411  0.0403 0.0023  5.69%
% 3 0.0480 0.0411 0.0476  0.0412  0.0456  0.0447 0.0034  7.38%
4 0.0450  0.0398 0.0445 0.0400 0.0417  0.0422 0.0024  5.87%
I 0.0607 0.0625 0.0610 0.0628  0.0556  0.0605 0.0029 4.79%
HE 2 00631 0.0565 0.0630 0.0560 0.0632  0.0604 0.0038  6.22%
fe ¥ 3 00576  0.0501  0.0578  0.0502 0.0543  0.0540 0.0038  7.00%
4 0.0604  0.0590  0.0594  0.0596 0.0552°  0.0596 0.0020 3.41%
I 0.0045 0.0045  0.0040  0.0040 0.004°  0.0039 0.0003  6.52%
¥ 2 00043 00040 0.0045 00039 0.0045  0.0042 0.0003  6.5%%
1 3 0. 0040° 0. 0040° 0.0045  0.0035 0.0040° 0. 0038 0.0004 8. 84%
4 0.0055 0.0049  0.0052 0.0047  0.0050  0.0051 0.0003  6.03%
I 0.0365 0.0354 0.0329 0.0315 0.0325  0.0338 0.0021  6.22%
A2 00382 0.0356 0.0390 0.0330  0.0393  0.0370 0.0027  7.23%
# 3 00335 00305 0.0318 0.0340 0.0344  0.0328 0.0016  5.00%
4 0.0404 0.0363 0.0415 0.0349  0.0372  0.0381 0.0028  7.33%
g1 0.0698  0.0666  0.0635 0.0631  0.0614  0.0649 0.0033  5.13%
¥ 2 0.0705 0.0639  0.0704 0.0634 0.0706  0.0678 0.0038  5.54%
£ 3 0.0672  0.0597 0.0669 0.0600  0.0638  0.0635 0.0036 5.68%
~ 4 0.0738  0.0656 0.0728 0.0662 0.0685  0.0694 0.0038  5.41%
I 0.1039  0.1057  0.0989  0.0915 0.0912  0.0621 0.0058  9.34%
W2 0.1033  0.0999  0.1034 0.1034 0.1154°  0.1025 0.0017  1.69%
% 3 01002 0.0928 0.1002 0.0928  0.0971  0.0966 0.0037  3.84%
4 0.1178  0.1097 0.1168 0.1102 0.1126  0.1136 0.0037  3.28%
1 0.0305 0.0280 0.0290 0.0275 0.0275  0.0285 0.0013  4.47%
B2 00329 00293 00328 00291 00329 0.0314 0.0020  6.40%
M3 00265 0.0246 0.0294 0.0279  0.0274  0.0272 0.0018  6.54%
4 0.0407 0.0358 0.0404 0.0352 0.0376  0.0379 0.0025  6.70%

-

ORI % 1 ik B Z 2 B CE AP OIRIUFIR S LI = 2 £k Al B A7 e 8dE . siie
= 3 HHE K A R BRI RS PR A m B uE R s SeI0 EE 4 Fd R 8BRS R o A7 R SR
Bt A B A 7

O RARAE T DALY S TE VR Y oL oA | 2 o A E T

@Ak PR (LOD) =0.0015 g/100 g, E&EFR (LOQ) =0.0045 g/100 g: AIEMFTFI:ERE
R AR TR .

3.2.2.2.2 156 = [A) B6IE e B /K AN VA DRI 7 VA 58 R R X Bk 8, A% S8 = ) g 9
S BTSSR L 5.



R 5 AR E MBAEAR B KAEY & BRI T EERES TR

BFEE EREMER HEM FILER otk

BEFER 1000 mE O MXHREE o BRER e popme o) FOUER

EHES 0.0420 0. 0029 6. 83% 0. 0081 0.0031 T7.47% 0. 0089
Bt (ZEi 0. 0586 0.0033 5. 56% 0. 0092 0. 0040 6. 90% 0.0114
VERE 0.0042 0.0010 23.29% 0.0030 0. 0004 9. 83% 0.0012
LY 0. 0354 0.0023 6. 63% 0. 0066 0. 0032 9. 14% 0. 0092
Figg () 0. 0664 0.0032 4. 87% 0. 0092 0.0041 6.21% 0.0117
T 0. 0937 0. 0041 4. 39% 0.0116 0.0123 13. 08% 0.0347

T A 0.0313 0. 0020 6. 26% 0. 0055 0. 0046 14. 76% 0.0131

3.2.3 &

3.2.3.1 WK = A EHBEEREEE

W 4 PR, SNEAEFAREEE, S AE AR 0 5250 5= AR FRME 2 (RSD) #4
I 10% 038 I S, SRR Z T RGNS, B SO B A T AT B L, A
7 AT LA R AT R R
3.2.3.2 P50 = A R UEBIRNE 5

WK 5 Fran, 7 Pl R i KA EY) & B 1S 3E €[0.0042, 0.0937] (/100 g)
BRVERLEE AL, 6 Pl B RE 5 1) B AT VE AR X AR AE 22 € [4.39%, 6.83%)], FHLVEAR X bRt 2 €
[6.21%,14.76%], i# /£ GB5009.295,4.6.1 F1 X H kx4 Hr 4 5 i & 70 £ Cp) Y El 4k T 100 v
g/kg<p=<<10 g/kg Z A [¥)5E B AT TR ER B 5 AR bRl I 2 < 10%, P ILMEAR ST b
HE 22 < 15%.

Sy MR B EE R VA AR R 2 I (23.29%) [RJREA, S %A B KRR
RAPEME (0.0042 g/100 ) AIEFIA T L ER (LOQ =0.0045 g/100 g) T3, B2 77kfE
FA TR R (0.1 mg) [JRPR, ZEIIRR I AR o 51N [ BEAL 17 2 3 Bl 1 B -

3.3 HEMA

SR FH AR SO D VR A 7 Phof B 3 K B YR B KN IS & B, AR EEE S
Wo BEREW, RAEEFKREYSGEETRE: KA 2K E Y& & (0.0937
g/100 g) , VEMEKAHEY SRR (0.0042 ¢/100 g) , JHSEEE K ARED & B M
B 22 £5 . T W KN B R A AT I R E < 0.1g/100g UK. il

2 (A FE IR I B E BEAT 7 M7, B A SCA I 0 HOAS %5 T2 A2 GB 5009.295 (£ i
GAEFARUE ST TR EE N ) ot H AR AT &S Hp e[ 100 ngkg 10 g/kg 11



SERMNTITERIER . MO WK I A STHAS N 73, T 2 R i B KA B R 2 75 0K
ASCAFTTVE T R T AT B KR e GB 14963 (R 22 4 E X bniE %) hoe T “Hui” X
—EVEAR BRI E BT, ARSI IT IR R S A T 5 [ PR S AR R 3l RANE Y
R AR AT e B M, BN [ PR EA LR R 2R, AR T g e [ g 3 1 11 B2 )
R I o

g
=il
i

3.4 WHIKAF AR B mMESKR

SR SL ARSI 7 i AT T S TR TR ROREE AR AL, R AL R M B R K AN IR A A
MR dT EER A MARAE . BRI AR & . SEE I BE A A R T I B A E I
BREEZESR, 1 3 R AT e A v A P2 I A 1 AR il L T ) S8 B 0K, RIS thoR A A
WTTERAT o AFRAEII ] RE ST, K Dy B R R A R AH AR B AR S R B (A 5 v 53
AR T i SRR 22 S R A B (R B 51 ) PR, BAT R PR 57 At o

. 5EFR. ESMFRRFHESR AR BN, BE STRK E SR FEHLEA X%
xR
KM TTFEBEARNEHESH T = EIRAEAL 2 (DIND &S AR SR fEZR 5 23 (NALD

KA IR I J7 9% SC#F (DIN 1073-2013.5)  Untersuchung von Honig - Bestimmung des
Gehaltes an wasserunldslichen Stoffen (i % [AF 578 —— /K ANEW B & S AONED ) FFHR
FRE AT B oS S B, R

1 R A 0 8 55 P AT IS P J3E R 52 o e i 8 A SO D7 YRR HEBR (LOD =
0.0015 g/100 g) ; H##E GB 5009.295—2023 (it &EFhsUE  Ab2E 04 7k 56 UE @ )y
FHR AR, DUk PR 3 # A B A 7 e &R (LOQ = 0.0045 g/100 g) -

2 ARYEIRE B A 4EDE ALK, G5 A AR HERORER, W AR SO Uy i s A
YEPENEALAR TG . FLA2A 0451 m~0.7 1 m.

3. AR IR BRI E (K 5 VRN, 3800 T A [F) RS 0 BORE i 50 5 AR B 1) %

4 AR R E AR AR RN, @ 3T Molish SEIGHA E VLIS R, WIS
R it o TG AT A MR R B

I, UERRHEAZEMBEREEN, DRRE A5 FHEGE XA B ESMrE, OBk
K E bR e JR
To

7N BERERE. TBUEM R RIS R

10



AR T AR AR AR PR T 0 K e

AARHETT ) S AE — s R T _E s M [ S bR E (GB 14963-2011 A it 22 4= [F 5K b
WemE) AEFEATALARAE (GH/T 18796-2012 #835) i rh “ 447 (KRS BRI AR
R R AR S
B BRSO KAEE L o AR TR

ASAER SRR, THZAER TR o 7= S IR N GORIIE = i il AR 7= 2
RV, S0 R 1) R R VA RS IR, N SCAR N R BT L B, R AR EKRE R
Gy
NS B RERIA RV

ZEETEHSTRR SRE, SRR ERZH (2025 4 9 H 23 H),
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Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte, Arbeitsausschuss
NA 057-05-08-AA ,Honiguntersuchung® erarbeitet.

Es wird auf die Mdglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte bertihren kénnen.
Das DIN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziglichen Patentrechte zu identifizieren.
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1 Anwendungsbereich
Diese Norm legt ein Verfahren zur Bestimmung des Gehaltes an wasserunléslichen Stoffen in Honig fest.

Mit diesem Untersuchungsverfahren ist eine Quantifizierung des Massenanteils an wasserunléslichen Stoffen
w 2 0,04 g/100 g Honig mdglich.

Diese Methode ist bei allen Honigen anwendbar.

2 Begriffe
Fir die Anwendung dieses Dokuments gilt der folgende Begriff.
21

Gehalt an wasserunléslichen Stoffen
bestimmter Anteil an wasserunléslichen Stoffen in Honig in Gewichtshundertteilen

3 Kurzbeschreibung
Die wasserunldslichen Stoffe werden gravimetrisch bestimmt, in dem der Honig in 50 °C warmem Wasser

geldst und diese Losung Uber ein Glasfaserfilter definierter Porenweite abfiltriert wird. Der Glasfaserfilter wird
unter definierten Bedingungen bei 50 °C getrocknet. Der so erhaltene Trockenriickstand wird ausgewogen.

4 Chemikalien

Wenn nicht anders angegeben, werden ausschliellich analysenreine Chemikalien und nur Wasser
verwendet.

4.1 Wasser, entmineralisiert.

5 Gerate
5.1 Analysenwaage.
5.2 Wasserbad, temperierbar.

5.3 Unterdruckfiltrationsapparatur, z.B. bestehend aus Saugflasche, Buchnertrichter,
Wasserstrahlpumpe.

5.4 Glasfaserfilter, mit organischem Binder.
BEISPIEL Glasfaserfilter MN 85/90, Durchmesser 90 mm, Artikel-Nr. MN 405009.

ANMERKUNG Es wird darauf hingewiesen, dass nach Abschnitt 6 "Durchfihrung" die Filtriergeschwindigkeit vorab
Uber die Regulierung des Unterdrucks auf etwa 150 ml/min eingestellt werden muss.

5.5 Trockenschrank, einstellbar auf 50 °C £ 1 °C.
5.6 Waigeglas, z. B. Uhrglas.
5.7 Exsikkator.

5.8 Becherglas.

15
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6 Durchfiuhrung

Glasfaserfilter (5.4) werden auf das Wageglas (5.6) gelegt und 60 min im Trockenschrank bei 50 °C
getrocknet. AnschlieRend werden die Glasfaserfilter mit dem Wageglas in einen Exsikkator (5.7) gegeben und
auf Raumtemperatur abgekuhlt. Sie werden dann nach 30 min auf 4 Nachkommastellen gewogen.

Die Laborprobe wird homogenisiert.

Etwa 20 g Honig werden in ein Becherglas (5.8) auf 4 Nachkommastellen eingewogen. Die eingewogene
Honigmenge wird in etwa 200 ml auf 50 °C erwarmtes Wasser unter Ruhren mit einem Glasstab geldst. Das
tarierte Glasfaserfilter wird auf die Unterdruckfiltrationsapparatur (5.3) gebracht und gut angefeuchtet. Nach
Anlegen des Unterdrucks wird die Honiglésung langsam auf das Glasfaserfilter gegeben. Zuvor wird die
Filtriergeschwindigkeit Gber die Regulierung des Unterdrucks auf etwa 150 ml/min eingestellt.

Der erhaltene Filtrationsriickstand wird sorgfaltig mit 250 ml des auf 50 °C erwarmten Wassers in Portionen
von jeweils 50 ml unter Ausschwenken des Becherglases, in dem die Probe geldst wurde, gewaschen.

Das Filter wird auf dem Wageglas 2h bei 50 °C getrocknet und anschliefend im Exsikkator auf
Raumtemperatur abgekiihlt. Nach 30 min wird das Filter auf 4 Nachkommastellen ausgewogen.

7 Berechnung und Angabe des Ergebnis
Der Massenanteil an wasserunldslichen Stoffen (w) in g/100 g Honig wird wie folgt berechnet:

m - m
w =100 x —2 L

mo
Dabei ist
mo das Gewicht der eingewogenen Honigprobe, in Gramm,
m4 das Gewicht des getrockneten Glasfaserfilters mit Wageglas, in Gramm,

my das Gewicht des getrockneten Glasfaserfilters mit Wageglas und getrocknetem Riickstand, in Gramm.

8 Prazision des Verfahren
8.1 Ringversuch

Die Prazisionsdaten wurden in einem nach DIN ISO 5725-1 und DIN ISO 5725-2 durchgefiihrten Ringversuch
ermittelt.

Einzelheiten des Ringversuchs zur Prazision des Verfahrens werden im Anhang A wiedergegeben.

Die aus diesem Ringversuch abgeleiteten Werte sind moglicherweise nicht auf andere Konzentra-
tionsbereiche und Matrices als die in dem Anhang A angegebenen anwendbar.

8.2 Wiederholprazision
Die absolute Differenz zwischen zwei voneinander unabhdngigen Untersuchungsergebnissen, die unter
Anwendung desselben Verfahrens an identischem Untersuchungsmaterial im selben Laboratorium durch den

selben Bearbeiter mit derselben Gerateausristung in kurzen Zeitabstdnden gewonnen wurde, wird in nicht
mehr als 5 % der Falle die in Tabelle A.1 angegebenen Werte fiir » Gberschreiten.
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8.3 Vergleichprazision

Die absolute Differenz zwischen zwei voneinander unabhangigen Untersuchungsergebnissen, die unter
Anwendung desselben Verfahrens an identischem Untersuchungsmaterial in verschiedenen Laboratorien
durch verschiedene Bearbeiter mit verschiedenen Gerateausrustungen gewonnen wurde, wird in nicht mehr
als 5 % der Falle die in Tabelle A.1 angegebenen Werte fir R Gberschreiten.

9

Untersuchungsbericht

Im Untersuchungsbericht sind unter Hinweis auf diese Norm mindestens anzugeben:

a)

b)
c)
d)
e)
f)
9)
h)

alle notwendigen Informationen zur Identifizierung der Probe, wie Art der Probe, Herkunft der Probe,
Bezeichnung;

ein Verweis auf diese Norm oder das verwendete Verfahren;

Gehalt an wasserunldslichen Stoffen, g/100 g Honig;

Datum und Art der Probenahme (wenn bekannt);

Datum des Probenerhaltes;

Untersuchungsdatum;

alle nicht Ublichen Einzelheiten, die wahrend der Untersuchung festgestellt wurden;

alle Arbeitsschritte, die nicht in dieser Norm festgelegt sind, wahlweise vorgenommen wurden und das
Ergebnis moglicherweise beeinflusst haben.
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Anhang A
(informativ)

Statistische Ergebnisse des Ringversuchs
Durch den Arbeitsausschuss ,Honiguntersuchung“ wurde im Jahre 2011 ein Ringversuch durchgefihrt und

nach DIN EN ISO 5725-1 und DIN EN ISO 5725-2 ausgewertet. Der Ringversuch wurde mit den folgenden
Proben durchgeflihrt.

Probe Matrix

Probe 1 Honig mit erwartungsgemaf hohem Sedimentgehalt;

Probe 2 Honig mit erwartungsgemal mittlerem Sedimentgehalt;

Probe 3 Presshonig bzw. Honig mit erwartungsgemafl hohem Sedimentgehalt.

ANMERKUNG Im Ringversuch wurde eine weitere Probe mit erwartungsgemaf niedrigem Sedimentgehalt untersucht.
Sie gilt im quantitativen Sinne als nicht erfolgreich validiert.

Die statistischen Ergebnisse sind in der Tabelle A.1 zusammengefasst.

Tabelle A.1 — Ringversuchsergebnisse

Parameter Probe 1 Probe 2 Probe 3
Jahr des Ringversuchs 2011 2011 2011
Anzahl der Laboratorien 11 11 11
Anzahl der Laboratorien nach Eliminierung der Ausreil3er 11 10 11
Anzahl der AusreilRer 0 1 0
Mittelwert x n g/100 g 106(,)33796 106(,)(?(?274 106(,)5(?790
Wiederholstandardabweichung s, (g/100 g) 0,005 4 0,003 3 0,006 3
Relative Wiederholstandardabweichung s, (%) 11,79 8,54 8,24
Wiederholgrenze » (9/100 g) 0,015 1 0,009 2 0,017 7
Relative Wiederholgrenze r, (%) 33,00 23,92 23,08
Vergleichstandardabweichung sy (9/100 g) 0,0135 0,004 7 0,0127
Relative Vergleichstandardabweichung sg (%) 29,49 12,20 16,56
Vergleichgrenze R (g/100 g) 0,037 9 0,013 2 0,0356
Relative Vergleichgrenze R, (%) 82,58 34,15 46,36
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Literaturhinweise

DIN ISO 5725-1, Genauigkeit (Richtigkeit und Prézision) von Messverfahren und Messergebnissen — Teil 1:
Allgemeine Grundlagen und Begriffe

DIN ISO 5725-2, Genauigkeit (Richtigkeit und Prézision) von Messverfahren und Messergebnissen — Teil 2:

Grundlegende Methode fiir die Ermittlung der Wiederhol- und Vergleichprdzision eines vereinheitlichten
Messverfahrens
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DIN ISO 5725-1, Accuracy (Trueness and Precision) of measurement methods and results —
Part 1: General principles and definitions
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DIN ISO 5725-2, Accuracy (Trueness and Precision) of measurement methods and results —
Part 2: Basic method for the determination of repeatability and reproducibility of a standard
measurement method
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X1 EERKNEYR S &
i 10(g) will) | o) (Zf(‘);fg’? )
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A5 19. 9428 40. 7038 40. 7127 0. 0446
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B2 19. 9953 48. 0725 48. 0850 0. 0625
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E2 19. 9772 51. 8148 51. 8281 0. 0666
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G4 20. 0174 47. 3628 47. 3683 0. 0275
G5 20. 0139 41. 3950 41. 4005 0. 0275
VE: * Klleh SR T vk e IR

RAEMRA (5 - 6%2)7@ WA
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c5 20. 0625 39. 5315 39. 5323 0.0040° "/~
D1 20. 0150 51.0187 51. 0254 0.1083557 \&;
D2 20. 0009 40. 2638 40. 2699 0.0305%
I D3 20.0994 | 40.2597 40. 2661 0.0318 /7
D4 19. 9958 51. 0100 51.0166 0.0330Q0 %
D5 20. 0692 43.6677 43. 6746 0.0344
El 20. 0924 41. 0426 41. 0561 0. 0672
E2 19. 9412 51.9712 51. 9831 0. 0597
HEgE (1) E3 20. 0408 47.1889 47. 2023 0. 0669
E4 19. 9973 41. 0821 41. 0941 0. 0600
E5 20. 0641 52. 0051 52. 0179 0. 0638
F1 19. 9626 38. 9527 38. 9727 0. 1002
F2 19. 9266 43. 9561 43. 9746 0. 0928
TS E F3 20. 0555 39. 5881 39. 6082 0. 1002
F4 20. 1582 38. 9877 39. 0064 0. 0928
F5 19. 9725 43. 9255 43. 9449 0.0971
G1 20. 0361 47. 5432 47. 5485 0. 0265
G2 19. 9283 41. 5864 41. 5913 0. 0246
1B G3 20. 0457 45. 5407 45. 5466 0. 0294
G4 20. 0504 47. 5667 47.5723 0. 0279
G5 20. 0609 41. 5310 41. 5365 0. 0274
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e

R BEPKPEYR TR

KRS R <o o e <gﬂ;$<§?>
Al 20. 0073 46.3735 | 46.3825 0. 0450
A2 19. 9494 40. 9134 40.9213 0. 0398
FiilPS A3 19. 9594 41. 2186 41, 2275 0. 0445
A4 20. 1451 46. 3436 46. 3517 0. 0400
A5 19. 9798 40. 8154 40. 8237 0. 0417
B1 19. 9645 43. 8267 43. 8388 0. 0604
B2 19. 9543 48. 2892 48. 3010 0. 0590
(—gfé y B3 20. 0452 42,3266 . | 42.3385 0. 0594
: B4 20. 0957 43. 8352 43. 8472 0. 0596
B5 20. 0073 48. 2300 48. 2410 0. 0552
c1 20. 0262 39. 1562 39. 1573 0. 0055°
c2 19. 9045 43.3649 - | 43.3659 . 0. 0049
PEML C3 20. 0527 43. 4580 43. 4590 0. 0052
c4 19. 9634 39. 1627 39. 1636 - 0.0047
C5 20. 0525 39. 5653 39. 5663 0. 0050°
D1 20. 0080 51.0123 51. 0204 0. 0404
WAETIR S D2 20. 0069 40. 2676 40. 2749 0. 0363
1 yid D3 20. 1044 40. 2598 40. 2681 0. 0415
D4 20. 0128 51. 0026 51. 0096 0.0349 °
D5 20. 0712 43. 6741 43. 6816 0. 0372
El 20. 0884 41. 0223 41. 0371 0. 0738
E2 19. 9412 51. 9660 51.9791 0. 0656
i (L) E3 20. 0288 47. 1787 47.1933 0.0728
‘ E4 19. 9923 41.0239 | 41.0371 0. 0662
E5 20. 0841 51.9861 51.9999 0. 0685
F1 19. 9666 39. 0352 39. 0587 0.1178
"F2 19.9316 43. 9587 43. 9806 0.1097 °
W3 F3 20. 0665 39. 5308 39. 5542 0.1168
F4 20. 1492 38. 9622 38. 9844 0.1102
F5 19. 9845 43.9734- | 43.9959 0.1126
Gl 20. 0421 47. 4893 47. 4975 0. 0407
G2 19. 9463 41.5182 41. 5253 0. 0358
1B G3 20. 0357 45, 5955 45. 6036 0. 0404
G4 20. 0514 47. 4912 47, 4983 0. 0352
G5 20. 0549 41,6250 | 41.6325 0. 0376
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